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TERIMLER, SIMGELER VE KISALTMALAR

ACIL DURUM: isyerinin tamaminda veya bir kisminda meydana gelebilecek yangin, patlama,
tehlikeli kimyasal maddelerden kaynaklanan yayilim, dogal afet gibi acil miidahale, miicadele,
ilkyardim veya tahliye gerektiren olaylari,

BASKI PATI: Deseni basmakta kullanilan, boyarmadde ve kimyasaldan olusan kivamli
karigimu,

BOYAMA RECETESI: Boya banyosunun (flottesinin) icindeki maddelerin isimlerini ve
niceliklerini, boyama yontemi ve kosullarin1 belirten, baski patinin igindeki maddelerin
niceliklerini, baski yontemini ve kosullarini belirten yazili kisa bilgiyi,

ISCO: Uluslararasi Standart Meslek Siniflamasini,
ISG: Is Saghig1 ve Giivenligini,

IS EMRI KARTI (REFAKAT KARTI): Uriiniin temel 6zellikleri ile birlikte boyanacak iiriine
uygulanacak iglemlerin sirasiyla belirtildigi cizelgeyi,

KiSISEL KORUYUCU DONANIM: Calisani, vyiiriitilen isten kaynaklanan, saglik ve
giivenligi etkileyen bir veya birden fazla riske karsi koruyan, calisan tarafindan giyilen, takilan
veya tutulan, bu amaca uygun olarak tasarimi yapilmis tiim alet, arag, gere¢ ve cihazlari,

pH DEGERI: Bir ¢ozeltinin asitlik, bazlik derecesini gosteren degeri,
pH METRE: pH degerini 6lgen aleti,
pH KAGIDI: pH degerini 6lgen kagidi,

RAMAK KALA OLAY: Isyerinde meydana gelen; galisan, isyeri ya da is ekipmanin zarara
ugratma potansiyeli oldugu halde zarara ugratmayan olayz,

RISK: Tehlikeden kaynaklanacak kayip, yaralanma ya da baska zararli sonu¢ meydana gelme
ihtimalini,

RiSK DEGERLENDIRMESI: isyerinde var olan ya da disaridan gelebilecek tehlikelerin
belirlenmesi, bu tehlikelerin riske donlismesine yol agan faktorler ile tehlikelerden kaynaklanan

risklerin analiz edilerek derecelendirilmesi ve kontrol tedbirlerinin kararlastirilmasi amaciyla
yapilmast gerekli ¢alismalari,

TEHLIKE: Isyerinde var olan ya da disaridan gelebilecek, ¢alisan1 veya isyerini etkileyebilecek
zarar veya hasar verme potansiyelini,

URETIM PLANI: Uretimde kullanilacak malzeme, makine ve ilgili parametreler ile
yontemlerin belirtildigi yazili agiklamayn,

URETIM RECETESI: istenilen iiriinii elde etmek icin gerekli kimyasallarin tipine gére oransal
olarak tanimlandig listeyi,
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VISKOZITE KONTROLU: Sivinin kivamlilik derecesinin kontroliinii,

ifade eder.
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1. GIRIS

Boya Mutfagi Elemani (Seviye 3) Ulusal Meslek Standardi 5544 sayili Mesleki Yeterlilik
Kurumu (MYK) Kanunu ile anilan Kanun uyarinca ¢ikartilan 19/10/2015 tarihli ve 29507 sayili
Resmi Gazete’de yayimlanan Ulusal Meslek Standartlarinin ve Ulusal Yeterliliklerin
Hazirlanmas1 Hakkinda Yonetmelik ve 27/11/2007 tarihli ve 26713 sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan Mesleki Yeterlilik Kurumu Sektér Komitelerinin Kurulus, Gorev, Calisma Usul ve
Esaslar1 Hakkinda Yonetmelik hiikiimlerine gore MYK’nin gorevlendirdigi Tiirkiye Tekstil
Sanayii Isverenleri Sendikasi (TTSIS) tarafindan hazirlanmus, sektdrdeki ilgili kurum ve
kuruluslarin goriisleri alinarak degerlendirilmis ve MYK Tekstil, Hazir Giyim, Deri Sektor
Komitesi tarafindan incelendikten sonra MYK Y 6netim Kurulunca onaylanmaistir.
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2. MESLEK TANITIMI

2.1. Meslek Tanimi

Boya Mutfagi Elemani1 (Seviye 3); is sagligi ve giivenligi ve g¢evre ile ilgili 6nlemleri
uygulayarak, kalite gereklilikleri ¢ergevesinde, yar1 mamul, arag, gere¢ ve ekipman ile
numune hazirlayan, tiretim regetesinde bulunan (baski1 pati / boyama regetesi) boyar madde ve
kimyasal hazirlayan, sorumlulugundaki makineleri takip eden ve mesleki gelisime yonelik
faaliyetlere katilan nitelikli kisidir.

2.2. Meslegin Uluslararasi Siniflandirma Sistemlerindeki Yeri
ISCO-08: 7322 (Basimcilar)

2.3. Saghk, Giivenlik ve Cevre ile Tlgili Diizenlemeler

2872 sayil1 Cevre Kanunu.

4857 sayili Is Kanunu.

6331 sayil Is Saghig ve Giivenligi Kanunu.

2/7/2013 tarih ve 28695 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Kisisel Koruyucu Donanimlarin
Isyerlerinde Kullanilmas: Hakkinda Y &netmelik.

13/7/2013 tarih ve 28706 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tehlikeli ve Cok Tehlikeli
Smifta Yer Alan Islerde Calistirilacaklarin Mesleki Egitimlerine Dair Yonetmelik.

12/8/2013 tarih ve 28733 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Kimyasal Maddelerle
Calismalarda Saglik ve Giivenlik Onlemleri Hakkinda Yonetmelik.

Ayrica is saghigl ve giivenligi ve cevre ile ilgili yliriirliikte olan diger mevzuat, kanun, tiiziik
ve yonetmeliklere uyulmasi ve konu ile ilgili risk analizi yapilmasi esastir.

2.4. Meslek ile Ilgili Diger Mevzuat
Meslege iliskin diger mevzuat bulunmamaktadir.

2.5. Calisma Ortam ve Kosullar:

Boya Mutfagi Elemani (Seviye 3) belirli nem ve sicaklik degerlerinin oldugu, kapali fabrika
ortamlarinda, 1slak ve kaygan zeminde, calisma siiresi boyunca ¢ogunlukla hareket halinde, el
ve goz koordinasyonu ile vardiyali olarak ayakta calisir.

Boya Mutfagi Elemani (Seviye 3) kullandigi kimyasal maddelerden kaynakli zehirlenme,
deri ile temas1 sonucu alerjik reaksiyonlar, géz ile temas sonucu gozde tahribat, 1slak ve
kaygan zeminden dolay1 diisme, kullandigi cihaz ve makinelerden kaynakli sicak su
kullanimindan dolay1 yanma ve buna bagli yaralanmalar goriilebilir.
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Meslegin icrasi esnasinda is sagligi ve giivenligi dnlemlerinin alinmasini gerektiren is kazasi
ve meslek hastaligi riskleri bulunmaktadir. Meslege yonelik olarak ortaya ¢ikabilecek risklerle
kaynaginda miicadele edilir ve gerekli is sagligi ve giivenligi tedbirlerine uyularak bu riskler
bertaraf edilir. Risklerin tamamen ortadan kaldirilamadigi durumlar i¢in isveren tarafindan
saglanan uygun kisisel koruyucu donanimi kullanarak ¢alisir.

2.6. Meslege iliskin Diger Gereklilikler

Boya Mutfag: Eleman1 (Seviye 3), 6331 sayih Is Saghg1 ve Giivenligi Kanununun 15 inci
maddesi geregince saglik gozetimine tabi tutulur ve 17 nci maddesi geregince gerekli
egitimleri alir ve belgelendirilir.
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18UMS0683-3 /11.04.2018 /00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod | Aciklama
A.1.1 | Yasa ve is yerine 6zgii is saglig1 ve giivenligi kurallarini uygular.
A12 Isveren tarafindan saglanan kisisel koruyucu donanmimm talimatlara uygun sekilde
- kullanir.
A13 Calisma yerinde karsilagilabilecek tehlikelerin belirlenmesi, risklerin degerlendirilmesi
A1 Is saghig ve giivenligi - caligmalarina katkida bulunur.
' talimatlarim uygulamak A4 Aninda giderilemeyecek veya yetki alani disindaki acil durum veya kazayi derhal ilgili
- personel ve acil hizmet birimlerine bildirir.
A.15 | Acil durumlarda ¢ikig ve kagis prosediirlerini uygular.
Is yeri kalite, gevre ve is A16 Uretim esnasinda kimyasallarin uygulanmasinda is saghgi ve giivenligi talimatlarini
A saghg1 ve giivenligi 7 | uygular.
Snlemlerini uygulamak A.2.1 | Cevre korumaya yonelik dnlemleri, yapilan isin gereklerine uygun sekilde uygular.
Cevre koruma . o .
A2 snlemlerini almak A.2.2 | Dogal kaynaklarin daha az kullanimi igin tespit ve planlama ¢aligmalarina katilir.
A3 Yanici, parlayict ve asindirict maddelerin talimatlar dogrultusunda maddelerin giivenli
- bir sekilde tutulmasini saglar.
A.3.1 | islem formlarinda yer alan talimatlara ve planlara uygun islem yapar.
Kalite gerekliliklerine . . . o
A3 uygun galismak A.3.2 | Arag, alet, donanim ya da sistemin kalite gerekliliklerine uygun calisir.
A33 Uretim esnasinda yar1 mamul ve mamul kalitesinin bozulmasina neden olabilecek

hatalarin giderilmesine katki saglar.
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Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod | Aciklama
B.1.1 | Is emrinde istenen malzemeleri hazirlar.
B.1.2 | is emrine gore yari mamulii, iiretim planina uygun olarak boya mutfagina getirir.
Yar1 mamul ve
B.1 -
malzemeleri hazirlamak
. ) B.1.3 | Elle ve gozle yar1 mamulii kontrol eder.
B Uretim 6ncesi hazirliklar
yapmak e .
B.1.4 | Kontrol sonucu tespit ettigi uygun olmayan yar1 mamulii amirine bildirir.
. B.2.1 | Is emrine gore, iiretimi aksatmayacak sayida arag, gereg ve ekipmani hazirlar.
Arag, gereg ve ekipmani
B.2
hazirlamak
B.2.2 | Kullanilacak arag, gere¢ ve ekipmanla ilgili eksikleri amirine bildirir.
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Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod Ag¢iklama
C1l1 Uretim regetesine gore boyarmaddeleri tespit eder.
C1 Boyarmaddeleri hazirlamak
Clz2 Boyarmadde miktarini iretim regetesine gore tartar.
c21 Uretim recetesine gore kimyasallar1 tespit eder.
C.2 Kimyasal maddeleri hazirlamak C.22 Kimyasal miktarini tiretim regetesine gore tartar.
Uretim recetesinde . )
bulunan (baski pati / C.23 Uretim regetesine gore pH kontrolii yapar.
Cc boyama regetesi) boyar
madde ve kimyasallari C.31 Mikserde kimyasallar1 ve boyarmaddeleri iiretim regetesine gore karistirir.
hazirlamak
C3.2 Boyarmadde ve kimyasallarin ¢6ziiniip ¢dziinmedigini gézle kontrol eder.
C.3 Boyarmaddeleri ve kimyasallar C33 Uretim recetesine gore viskozite kontrolii yapar.
karigtirmak
C34 Kontroller sonucunda uygunsuzluklara yetkisi dahilinde miidahale eder.
C35 Yetkisi dahilinde olmayan uygunsuzluklar1 amirine bildirir.
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Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod |Ad Kod |Adi Kod | Aciklama
D.1.1 Makinedeki su, buhar, yag, hava ve gaz kacagi olup olmadigin1 gozle ve makine
DA Makinede kacak olup " | kumanda ekranindan kontrol eder.
’ olmadigini kontrol etmek ) o
D.1.2 | Makinede kagak varsa amirine bildirir.
D21 Bakim-onarim ve periyodik kontrol yapildiktan sonra makinenin belirlenen
b Sorumlulugundaki o standart ¢caligma ayarlarini gézle ve makine kumanda ekranindan kontrol eder.
makineleri takip etmek D.2.2 Bakim-onarim yapildiktan sonra makinenin ¢alismamasi durumunda amirine bilgi
Makinenin ¢aligmasini kontrol o verir.
D.2
etmek . L
D.2.3 | Uretim esnasinda karsilagtig1 aksakliklara yetkisi dahilinde miidahale eder.
D.2.4 Uretim esnasinda karsilastigi aksakliklarda gerekiyorsa makineyi durdurarak
o amirine bilgi verir.

© Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2018

Sayfa 12



Boya Mutfagi Elemani (Seviye 3) 18UMS0683-3/11.04.2018 /00

Ulusal Meslek Standardi Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No
Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Adi Kod Adi Kod Aciklama

El1l Meslegi ile ilgili 6grenme ihtiyaglarini rehberlik esliginde belirler.

. D E.1.2 Yonetim tarafindan belirlenen mesleki egitim ve organizasyonlara katilir.
E1 Bireysel mesleki gelisimi
hakkinda ¢alismalar yapmak E13 Meslekle ilgili malzeme, arag, gere¢ ve ekipmandaki teknolojik gelismeleri takip
Mesleki gelisim o eder.

faaliyetlerine katilmak o ) )
E1l4 Meslegi ile ilgili gelismeleri, yiirtittiigii islemlerde uygular.

Ise yeni baglayan meslektaglarina yapilacak islere iliskin bilgi ve deneyimlerini

Blrhkte. (;ahlstllgll kisilerin E21 aktarr.
E.2 mesleki gelisimine katki
saglamak E.2.2 Ekip arkadaglari ile edindigi yeni bilgi ve deneyimlerini paylagir.
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3.2. Kullanilan Arag, Gere¢ ve EKipman

Boya bidonu

Boya ¢6zme kazani
Boya ve baski pat1 kabi
Hassas terazi

Kisisel koruyucu donanim (eldiven, maske, koruyucu giysi ve benzeri)
Makas

Mikser

Olgii kab1

. pH metre

10. Spatula

11. Viskozimetre

© Nk wNE

3.3. Bilgi ve Beceriler

Acil durum bilgisi
Arag, gereg¢ ve ekipman bilgisi
Atiklarin dogru ayrilmasi ve geri doniigiim bilgisi
Bilgisayar kullanma bilgi ve becerisi
Calisma ortamindaki tehlike isaretleri bilgisi
Calistign sektor ile ilgili meslege iliskin yasal diizenlemeler bilgisi
Ekip i¢inde calisma becerisi
Is saglig1 ve giivenligi bilgisi
Isyeri ¢alisma prosediirleri bilgisi
. Kalite kontrol bilgisi
. Kimyasal madde ve kimyasal maddelerle giivenli ¢alisma (MSDS) bilgisi
. Tekstil boyama bilgisi
. Temel diizeyde matematik bilgisi
. Temel diizeyde tekstil kimya bilgisi
. Temel diizeyde tekstil lifleri ve 6zellikleri bilgisi

© N WNRE
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. Temel ilk yardim bilgisi
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3.4. Tutum ve Davranislar

Calisma zamanini is emrine uygun sekilde etkili ve verimli kullanmak
Calismalarinda planli ve organize olmak
Cevre, kalite ve ISG kurallarin1 benimsemek
Degisime agik olmak ve degisen kosullara uyum saglamak
Deneyimlerini is arkadaslarina aktarmak
Ekip igerisinde uyumlu ¢aligmak
Gorev tanimini, gorevi ile ilgili talimatlar1 ve sorumluluklari zamaninda yerine getirmek
Isyerinde ilgili kisilere, zamaninda ve dogru bilgi aktarmak
Isyerine ait arag, gere¢ ve malzemelerin kullanimina 6zen gdstermek
. Kalite kurallarin1 benimsemek

© oo Nk WNRE
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. Karsilagilan sorunlar karsinda sogukkanli olmak

. Kaynaklarin verimli kullanilmasina 6zen gostermek
. Kimyasal maddelerle ¢alisma kurallarina uymak

. Risk faktorleri konusunda duyarli davranmak

el Tl
O W

. Yenilik¢i olmak ve mesleki gelisimlere agik olmak
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4. OLCME, DEGERLENDIRME VE BELGELENDIiRME

Boya Mutfagi Operatorii (Seviye 3), meslek standardini esas alan ulusal yeterliliklere goére
belgelendirme amaciyla yapilacak 6l¢gme ve degerlendirme, gerekli sartlarin saglandigi 6lgme ve
degerlendirme merkezlerinde yazili ve/veya sOzlii teorik ve uygulamali olarak
gergeklestirilecektir.

Olgme ve degerlendirme yontemi ile uygulama esaslari bu meslek standardina gére hazirlanacak
ulusal yeterliliklerde detaylandirilir. Olgme ve degerlendirme ile belgelendirmeye iliskin islemler
15/10/2015 tarihli ve 29503 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Mesleki Yeterlilik Kurumu,
Siav, Olgme, Degerlendirme ve Belgelendirme Y&netmeligi cergevesinde yiiriitiiliir.
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