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TERIMLER, SIMGELER VE KISALTMALAR

ACIL DURUM: Isyerinin tamaminda veya bir kismida meydana gelebilecek yangin, patlama,
tehlikeli kimyasal maddelerden kaynaklanan yayilim, dogal afet gibi acil miidahale, miicadele,
ilkyardim veya tahliye gerektiren olaylari,

ACIL DURUM PLANI: Isyerlerinde meydana gelebilecek acil durumlarda yapilacak is ve
islemler dahil bilgilerin ve uygulamaya yonelik eylemlerin yer aldigi plani,

ELEKTRIKLI MUTFAK EKiPMANLARI: Mutfakta kullanilan kiyma makinesi, sebze
pargalayici, karistiricilar ve benzeri ekipmanlari,

HIJYEN: Sagliga zarar verecek ortamlardan korunmak igin yapilacak uygulamalar ve alman
temizlik 6nlemlerinin timiind,

ISCO: Uluslararasi Standart Meslek Siniflamasini,
ISG: Is Saghi ve Giivenligini,

KiSISEL KORUYUCU DONANIM (KKD): Calisani, yiiriitiilen isten kaynaklanan, saglik ve
giivenligi etkileyen bir veya birden fazla riske karsi koruyan, calisan tarafindan giyilen, takilan
veya tutulan, bu amaca uygun olarak tasarimi yapilmis tiim alet, arag, gereg ve cihazlari,

PiSIRME UNITELERI: Mutfakta kullanilan ocak, firin, fritéz ve benzeri ekipmanlari,

RAMAK KALA OLAY: Is yerinde meydana gelen, ¢alisan, is yeri ya da ekipmanini zarara
ugratma potansiyeli oldugu halde zarara ugratmayan olayz,

RISK: Tehlikeden kaynaklanacak kayip, yaralanma ya da baska zararli sonu¢ meydana gelme
ihtimalini,

RiSK DEGERLENDIRMESI: Isyerinde var olan ya da disaridan gelebilecek tehlikelerin
belirlenmesi, bu tehlikelerin riske doniismesine yol agan faktorler ile tehlikelerden kaynaklanan
risklerin analiz edilerek derecelendirilmesi ve kontrol tedbirlerinin kararlastirilmasi amaciyla
yapilmasi gerekli ¢alismalarini,

TEHLIKE: Isyerinde var olan ya da disaridan gelebilecek, calisani veya is yerini
etkileyebilecek zarar veya hasar verme potansiyelini,

ifade eder.
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1. GIRIS

Bulasikhane Gorevlisi (Seviye 2) Ulusal Meslek Standardi 19/10/2015 tarihli ve 29507 sayil
Resmi Gazete’de yayimlanan Ulusal Meslek Standartlarinin ve Ulusal Yeterliliklerin
Hazirlanmas1 Hakkinda Yonetmelik ve 27/11/2007 tarihli ve 26713 sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan Mesleki Yeterlilik Kurumu Sektér Komitelerinin Kurulus, Goérev, Caligma Usul ve
Esaslar1 Hakkinda Yonetmelik hiikiimlerine gére MYK’nin gorevlendirdigi Tiirkiye
Lokantacilar, Kebapgilar, Pastacilar ve Tatlicilar Federasyonu tarafindan hazirlanms, sektdrdeki
ilgili kurum ve kuruluslarin goriisleri alinarak degerlendirilmis ve MYK Turizm, Konaklama,
Yiyecek-Icecek Hizmetleri Sektor Komitesi tarafindan incelendikten sonra MYK Yonetim
Kurulunca onaylanmuistir.

Bulagikhane Gorevlisi (Seviye 2) Ulusal Meslek Standardinin 01 no’lu revizyonu, Tiirkiye
Lokantacilar, Kebapgilar, Pastacilar ve Tatlicilar Federasyonu tarafindan yapilmis ve MYK
Turizm, Konaklama, Yiyecek-igecek Hizmetleri Sektdr Komitesi tarafindan incelendikten sonra
MYK Yonetim Kurulunca onaylanmustir.
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MESLEK TANITIMI

2.1. Meslek Tanim

Bulasikhane Gorevlisi (Seviye 2); is saghigi ve gilivenligi ile c¢evre koruma oOnlemlerini
uygulayarak, kalite gereklilikleri ¢ercevesinde, is organizasyonu yapan, bulasiklarr elle ve
makinede yikayan, mutfagin genel alan ve donanim temizligini yapan ve mesleki gelisim
faaliyetlerine katilan nitelikli kisidir.

2.2. Meslegin Meslek Siniflandirma Sistemlerindeki Yeri

ISCO 08: 9112 (Biiro, otel ve diger isyerlerinde ¢alisan temizlikgiler ve benzeri elemanlar)
2.3. Meslege Yonelik Ozel Diizenlemeler

1593 sayili Umumi Hifzissthha Kanunu

2872 sayili1 Cevre Kanunu

3308 sayili Mesleki Egitim Kanunu

4857 sayil Is Kanunu

5510 sayil1 Sosyal Sigortalar ve Genel Saglik Sigortas1 Kanunu
6331 sayili Is Saglig1 ve Giivenligi Kanunu

6356 sayili Sendikalar ve Toplu Is S6zlesmesi Kanunu

*Meslegin icrasina yonelik ISG, Cevre ve diger konulardaki mevzuata uyulmasi esastir.
2.4. Calisma Ortam ve Kosullar:

Bulasikhane Gorevlisi (Seviye 2); o6zel ve kamuya ait konaklama ve yiyecek-igecek
isletmelerinin, lokanta, gemi, tren ve yatlarin bulasikhanelerinde gorev yapar. Servis, Oda
Servisi, Ambar, Satin Alma, Teknik Servis, Camasirhane, Insan Kaynaklar1 gibi boliimlerle
isbirligi icinde calisir. Meslegin icrasi esnasinda is sagligi ve giivenligi onlemlerini gerektiren
kaza ve yaralanma riskleri bulunmaktadir. Tatil giinlerinde calisma, vardiya usulii ve fazla
calisma s6z konusu olabilir.

Meslegin icrasi, esnasinda is sagligi ve giivenligi onlemlerinin alinmasini gerektiren kaza ve
yaralanma riskleri bulunmaktadir. Isveren tarafindan meslege yonelik olarak ortaya cikabilecek
risklerle kaynaginda miicadele edilir ve gerekli is saghigi ve giivenligi tedbirlerine uyularak bu
riskler bertaraf edilir. Risklerin tamamen ortadan kaldirilamadigi durumlarda ise isveren
tarafindan oncelikle toplu korunma yontemleri uygulanir, gerekli durumlarda ise yine isveren
tarafindan saglanan uygun kisisel koruyucu donanim kullanarak ¢aligilir.
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Bulagikhane Gorevlisi (Seviye 2)
Ulusal Meslek Standardi

3. MESLEK PROFILI

3.1. Gérevler, Islemler, Basarim Olgiitleri, Mesleki Bilgi ve Uygulama Becerileri

10UMS0114-2 / 03.11.2021 /01
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Girev | A. Is saghg ve giivenligi, cevre koruma ve Kkalite gerekliliklerini uygulamak
Islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgi ve Uygulama Becerileri
leki Bilai | ileri
Kod Aciklama Kod Aciklama
. , . 1. 1SG mevzuati ve is siireglerine uygulanmasi
A.1.1 | ISG talimatlarina uygun sekilde c¢alisir. 2. Makine, arag, gereg ve ekipmanin saglik ve
. X X X ; . " . giivenlik isaretleri
Al2 1$yert11n d.ekl m’;lkll'ne,ﬂarag, geree ;(Iei deli(lpﬁl ani, saglik ve giivenlik 3. Saglik ve giivenlik isaretleri
isaretlerine ve talimatlara uygun sekilde kullanir. 4. KKD tirleri ve kullanimi
A.1.3 | KKD’leri talimatlarina uygun sekilde kullanir ve muhafaza eder. S Ca11§ma ortgmmdalq risk ve tehhke}er
6. Tehlike ve risklere kars1 yapilacak islemler
iSG snlemlerini Al4 Acil durumlarda is yerinin acil durum planinda belirtilen hususlar | 7. Isyerinde meydana gelebilecek kazalar
Al (I)n enli ennt " | dahilinde alinan 6nleyici ve sinirlandirict tedbirleri uygular. 8. Acil durum tiirleri ve onlemleri
uygulama Yaptig is ile ilgili tehlike ve risklerin belirlenmesi amaciyla yapilan | 9 Calisma alanindaki elektrik panosu, gaz
A.15 | risk degerlendirmesi ve risk faktorlerinin azaltilmasi ¢aligmalarina Vvanasl, su vanasinin kullanmm
katkida bulunur. 10. Temel 1lkyard1m - o
Calisma ortaminda saghk ve givenlik yoniinden bir tehlike ile | 11 Calisma yeri ve ekipmanlarm diizenli
A.1.6 | karsilasiginda ve koruma tedbirlerinde bir eksiklik gordiigiinde tutulrr‘l‘a81 ) ) )
belirlenen prosediirleri uygular. 12. Atik tiirleri, tasnifi ve bertaraf yontemler
is s - - 1 - | 13. Is siireglerinde kullanilan kimyasallar,
s siireglerinde kullandig1 kimyasallarin ve atiklarimin, giivenli . .
Al7 K BT : bunlarin giivenli kullanimi ve bertarafina
ullanim ve bertarafina yonelik 6nlemleri uygular. o e
yonelik 6nlemler
A.2.1 | is siireglerinde ortaya gikan atiklarin tasnifini talimatlara gore yapar. | 14. Cevre koruma talimatlarinin is stireglerinde
A2 Cevre ko.ru.ma uygulanmasi
onlemlerini uygulamak A2 Is siireclerinde ortaya ¢ikan atik malzemelerin bertarafim talimatlara

gore gerceklestirir.
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Girev | A. Is saghg ve giivenligi, cevre koruma ve Kkalite gerekliliklerini uygulamak
Islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgi ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod Aciklama
A31 Yiriitilen islerde belirlenmis kalite gerekliliklerine uygun olarak 15. I siireglerindeki kalite gereklilikleri
A3 | Kalite gerekliliklerini | caligr.
| uygulamak . o . .
A.3.2 | Is siireglerinin iyilestirilmesine yonelik goriis ve onerilerde bulunur.
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Gorev | B.1Is organizasyonu yapmak
Islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgi ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod Aciklama
B.11 Bir 6nceki vardiyadan kalan isler ve yiiriitiilecek isler hakkinda 1. Is plam yapma
7 | ascibagindan/sefinden bilgi alir. 2. Kisisel hazirlik
B.1 is planlamas: vapmak o L _ o 3. Kisisel bakim ve hijyen kurallart
. $P yap B.1.2 | Yiriitecegi isleri onceliklendirir. 4. Caligma ortamimin fiziki kosullart
. . ) oL ) 5. Ortami havalandirma ve aydinlatma
B.1.3 | Bir sonraki vardiyaya sorumluluk alanlarindaki gorevleri devreder. i .
yontemleri
6. 1 t da temizlik kurall
B.2.1 | Hijyen kurallarina uygun olarak kisisel temizlik 6nlemlerini alir. G-ahsma ortaminda temizlik kurallari
. 7. Calisma ortaminda kullanilan ara¢ ve
B.2 Kisisel hazirlik yapmak .
B.2.2 | Calisma ortamina ve ise uygun is kiyafetini giyer geregler ve hazirhg
'~ ; yo HYBHELES S glyer. 8. Cesitli yiizeylerin temizligi
B.3.1 Caligma ortaminin havalandirma ve aydmnlatma yeterli diizeyde | 9. Periyodik temizlik islemleri
olacak sekilde diizenler. 10. Temizlik yontemleri ve uygulamalar
B3 Caligma ortamini B.3.2 Caligma alaninin periyodik (gilinliik, haftalik, aylik) temizlik | 11. Temizlik malzemeleri ve 6zellikleri
' diizenlemek | kontrollerini yapar. 12. Is kayitlarmi tutma ydntemleri
13. Arsivl ontemleri
B.3.3 | Yapacagi islere uygun arag-gere¢ ve malzemeyi hazirlar. rivieme yontemient
B41 Is siireclerinde kayit tutmaya yonelik islemleri yontemine uygun
B.4 Kayzitlar tutmak olarak yapar.
B.4.2 | Tuttugu kayitlar1 yontemine uygun olarak arsivler.

© Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2021
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Gorev | C. Bulasik yikamak
Islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgi ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod Aciklama
i . . . 1. Bulasik makinesi kullanimi ve ¢alisma
C.1.1 | Yikama o6ncesi bulagik makinesinin uygunlugunu kontrol eder. prensibi
. 2. Bulasik yikamada kullanilan deterjan,
C.1.2 | Makinanin sicaklik ayarin1 yapar. kimyasal ve malzemeler
Kaba kirleri temizleyerek ¢ikmayan kirlileri daldirma havuzunda 3. Bulagik yrkama yéntem ve teknikleri
c1 Makine ile bulagik C.1l3 bekletir. 4. Makine ile bulasik ytkamada izlenen
' yikamak c14 Yikanacak bulasiklar i¢cin uygun basketleri belirleyerek malzemeleri adlm.lar _
% | basketlere yerlestirir. 5. Ma.klne ile bulasik yikamada sicaklik ayar1
Makinay1 ¢alistirarak bulasiklarin yikanma siiresinin tamamlanmasini 6. El ?16 bulagik yikamada §1cakl1k ayarl
C1l5s bekler 7. Elile bulasik yikamada izlenen adimlar
Yikamasi tamamlanan malzemelerin temizlenmis olup olmadigini 8. Elile bulagik yikamada kullantlan
C.16 . . malzemeler
kontrol ederek belirlenen yere yerlestirir. ) o
— — 9. Malzemelerin yikanma 6zellikleri
C.2.1 | Yikanacak malzemenin dzelligine ve kirlilik durumuna uygun i , )
o C e . 10. Malzemelerin yerlesim diizeni
temizlik yontemini secer.
C.2.2 | Temizlik yontemine uygun kullanacagi malzemeleri (kimyasal,
bulagik bezi ve benzeri) belirler.
C2 | Elile bulagik yikamak C.2.3 | Yikama suyunun sicakligini ayarlayarak temizlik yontemine uygun

sekilde bulagiklar1 yikar.

C24

Yikanan malzemeleri tezgdhin iizerinde kurumaya birakir.

C.25

Kuruyan malzemeleri mutfak i¢inde belirlenmis yerlerine diizenli
sekilde yerlestirir.

© Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2021
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D. Genel alan ve donanim temizligi yapmak

Gorev
Islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgi ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod Aciklama
Yerlerin, duvarlarin ve mazgallarin temizligini yontemine uygun
D.11 . - o .
sekilde yapar. 1. Temizlik yapilan bolge ve ekipmanlar
folers i v ] ild 2. Genel alan temizligi yontem ve teknikleri
o1 Genel alan temizligi D.1.2 | Biifelerin temizligini yontemine uygun sekilde yapar. 3. Bulastk makinesi temizligi yontem ve
' yapmak D13 Calisma tezgahlarinin, evye ve musluklarin temizligini yontemine teknikleri
" | uygun sekilde yapar. 4. Mutfaklarda kullanilan elektrikli
D14 Dograma tahtalarinin/tezgahlarinin temizligini kimyasal kullanmadan donanimlar
™" | yontemine uygun sekilde yapar. 5. Elektrikli donanimlarin temizligi yontem
D.2.1 | Makinay1 kapatarak yikama suyunu bosaltir. ve tekmklen . .
6. Elektrikli donanim aletlerinde temizleme
D.2.2 | Filtre ve perdeleri ¢ikararak temizler. esnasinda is glivenligi kurallarina uyma
(elektrikli aletin prizden ¢ikarilmasi gibi )
D.2 Bulasik makinesinin D.2.3 | Makinanin icini tazyikli su ve firga ile temizler.
' temizligini yapmak
D.24 Makineyi kisa programda caligtirir.
D.2.5 | Islem bittikten sonra tekrar su doldurup deterjan ve parlatici
pompalarini agarak makineyi hazir konuma getirir.
D31 Elektrikli donanimlarin fisini ¢ekerek sokiilebilecek pargalarini elde
| yikar.
D.3 Elelfm'lfl_l fionammlarln D.3.2 Elektrikli donanimlarin i¢ ve dig kisimlarint makineye zarar
' temizligini yapmak 7 | vermeyecek sekilde temizler.
D33 Elektrikli donanimlarin sokiilen parcalarini yerine takarak kullanima

hazir hale getirir.

© Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2021

Sayfa 11




Bulagikhane Gorevlisi (Seviye 2) 10UMS0114-2 / 03.11.2021 /01

Ulusal Meslek Standardi Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No
Gérey | D- Genel alan ve donanim temizligi yapmak
Islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgi ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod Aciklama
D41 Pigirme iinitelerinin sokiilebilen pargalarini yag sokiicii soliisyonla 1. Mutfaklarda kullanilan pisirme iiniteleri
©T | temizler. 2. Pisirme tnitelerinin temizlik yontem ve
Pisi tinitelerini . teknikleri
D4 lslmi um ereriihl D.4.2 | Sicak su ile yag ¢oziiciiden ariana kadar durulayarak kurular.
temizligini yapmak
D43 Pisirme tinitelerinin dis kisimlarin1 mekanik aksamlarina zarar
"7 | gelmeyecek sekilde temizleme bezi ile siler.
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Gorev | E. Mesleki gelisim faaliyetlerini yiiriitmek

Islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgi ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod Aciklama
R £11 | Meslegi ile ilgili yenilikleri kendisine iletilen uygun kaynaklardan 1. Alamiile ilgili giincel bilgileri takip edecegi
Meslegi ile ilgili =7 | takip eder. kurum, kurulus ve yayinlar
E.l yenilikleri ve siiregleri 2. Mesleki egitim veren kurum ve kuruluglar

Ascilik kapsamina dahil siireglerdeki degisimleri kendisine iletilen

takip etmek E.12 uygun kaynaklardan takip eder.

3. Alamyla ilgili fuar, etkinlikleri takip edecegi
araclar

Rehberlik esliginde belirlenen kisisel egitim ihtiyaclar1 kapsaminda 4. Kisisel portfoy olusturma
E.2.1 | ilgili kurum veya kuruluslar tarafindan mesleki konulara iliskin
diizenlenen egitim programlarina katilir.

Eo Bireysel mesleki

A Rehberlik esliginde belirlenen kisisel kariyer hedeflerine gore kisa ve
gelisimini saglamak E.2.2

uzun donemli mesleki gelisimini planlar.

E23 Mesleki belge ve dokiimanlarindan kisisel portfoyiini rehberlik
" | esliginde hazirlar.
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3.2. Kullanilan Arag, Gere¢ ve Ekipmanlar

1. ISG ekipmanlari (yangn tiipleri ve benzeri)

2. s Kayafetleri (Su gegirmez 6nliik, bone, kolluk)

3. Kisisel Koruyucu Donanimlar (KKD) (maske, is eldiveni, kaymaz tabanl ¢elik burunlu
¢izme)

Makineler (bulasik makinesi, elektrikli yer temizleme makinesi, vakum makinesi gibi)
Matbu formlar (malzeme talep formu, zayi formu gibi)

6. Mutfak arag, gere¢ ve donamimlari (benmari, ¢alisma tezgahlari, dograma tahtalari, pisirme
tiniteleri gibi)

o~

7. Temizlik arag ve gerecleri (¢cekgek, ¢op arabasi, ¢Op poseti, dezenfektanlar dezenfektan
havuzu, eldiven gesitleri, firca ¢esitleri, kagit havlu, mop ¢esitleri, paspas arabasi, paspas
cesitleri, sabun, siinger, siipiirge, temizlik bezleri, temizlik deterjanlari, yag ¢oziiciiler gibi)

8. Uyar levhalan

9. Yangin talimatlari

3.3. Tutum ve Davramslar

Acil ve stresli durumlarda sogukkanli ve sakin olmak

Arag, gereg¢ ve ekipmanlar ile malzemelerin verimli kullanimina 6zen gdstermek

Calisma ortaminin temizlik ve hijyenine 6zen gostermek

Calismalarinda planli ve organize olmak

Cevre korumaya kars1 duyarli olmak

Dogal kaynaklarin kullaniminda/tiiketiminde tasarruflu hareket etmek

Diizenli, planl ve seri ¢alismak

Ekip i¢cinde uyumlu ¢alismak

. Geribildirimlere ve elestirilere agik olmak

10. Hijyen kurallarina uymak

11. Insan iliskilerine 6zen gdstermek

12. 15 saghig1 ve giivenligine kurallarina uygun davranmak

13. Is programina uygun zaman planlamasi yapmak

14. 1s ve islemlerde detaylara ve uyarilara dikkat etmek

15. Is yerine ait arag, gere¢ ve ekipmanin kullanimina 6zen gostermek

16. Kariyer hedeflerine yonelik egitimlere ve faaliyetlere katilmak

17. Kisisel bakim ve hijyenine 6zen gostermek

18. Meslegine iligkin yeniliklere ve yeni fikirlere agik olmak

19. Meslek alaniyla ile ilgili yenilik ve gelismeleri takip ederek mesleki uygulamalara
yansitmak

20. Sorumlulugundaki gorevleri zamaninda ve eksiksiz yerine getirmeye 6zen gostermek

21. Takim calismasina yatkin olmak

22. Calisma ortaminda saglik ve giivenlik yoniinden ciddi ve yakin bir tehlike ile

karsilagtiginda ilgilileri zamaninda bilgilendirmek

©CoNoOR~WNE
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Ek: Meslek Standardi Hazirlama ve Dogrulama Siirecinde Gorev Alanlar

1. Meslek Standardi Hazirlama EKibi ve Teknik Cahsma Grubu Uyeleri:

Egitim Bilgileri* Deneyim Bilgileri*
NO | Adi- Soyads (Tarih - Egitim (Tari)rll ~1 Ygeri —Unvan)
Kurumu/Béliim Adi) i

1. | Liitfi CEBI Lisans Tiirkiye Lok. Keb. Past. ve
Tat.  Federasyonu Den.
Kurulu Baskani

2. | Ertekin Soyer Lisans Tiirkiye Lok. Keb. Past. ve
Tat. Federasyonu-Proje
Koordinatori

3. | Giilsah Diizenli On lisans Tiirkiye Lok. Keb. Past. ve
Tat. Federasyonu-Genel
Sekreter

4. | Siikrii Sagbas Lisans Tiirkiye Lok. Keb. Past. ve
Tat. Federasyonu- Kalite
Uzmani

5. | Giilhan Okgu [kogretim 15 yil - Yiyecek sektdriinde
farkl isletmelerde
bulasikhane gorevlisi olarak
calismustir.

6. | Mustafa Kili¢ Lisans 2 yil - Yiyecek sektoriinde
farkl isletmelerde
bulagikhane gorevlisi olarak
calismstir.

7. | Mehmet Yildiz Lisans 7 yil - Yiyecek sektoriinde
farkl isletmelerde
bulasikhane gorevlisi ve sefi
olarak ¢alismistir.

8. | Mert Telatar On lisans 2 yil — Kahya Otel de mutfak
gorevlisi olarak
calismaktadir.

9. | Selcen Avci DACUM Egitimi EDUSER Ltd. Sti., DACUM

TURKAK TS ENTSOIEC | Moderatdrd, 15 yil
17024 Personel Akreditasyonu

Egitimi, MYK Simav ve

Belgelendirme Semineri, I¢

Tetkik Egitimi

*Yalnizca meslekle ilgili olan egitim/deneyim bilgilerine yer verilecektir.
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2.

Goriis Istenen Kisi, Kurum ve Kuruluslar:

Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanlig (Is Saglig1 ve Giivenligi Genel Miidiirliigii)
MEB Mesleki ve Teknik Egitim Genel Mudiirligii

MEB Hayat Boyu Ogrenme Genel Miidiirliigii

MEB Yenilik ve Egitim Teknolojileri Genel Mudiirligi

Tiirkiye Is Kurumu (Is ve Meslek Danismanligi Dairesi Baskanlig1)

Tiirkiye Istatistik Kurumu (TUIK)

Yiiksekdgretim Kurulu Baskanlig1 (YOK)

Tiirkiye Odalar ve Borsalar Birligi (TOBB)

Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlar1t Konfederasyonu (TESK)

Devrimci Is¢i Sendikalar1 Konfederasyonu (DiSK)

Hak-Is Konfederasyonu

Tiirkiye Isci Sendikalar1 Konfederasyonu (TURK-IS)

Tiirkiye Isveren Sendikalar1 Konfederasyonu (TISK)

Ankara Ticaret Odas1 (ATO)

Istanbul Ticaret Odas1 (ITO)

Izmir Ticaret Odas1

Tiirkiye Lokantacilar Kebapcilar Pastacilar ve Tatlicilar Federasyonuna bagli 104 ihtisas
odast

Ankara Cankaya IMKB Anadolu Otelcilik ve Turizm meslek Lisesi

Istanbul Kartal IMKB Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi

Izmir Urla Yilay Hakan Ceken Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi

Igmeler Halit Narin Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi

Bursa Necati Bey Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi

Mugla Ortaca Ahmet Ates Mesleki Egitim Merkezi

Nevsehir Hac1 Bektas Veli Universitesi Turizm Fakiiltesi

Corum Hitit Universitesi Turizm Fakiiltesi

Sakarya Uygulamali Bilimler Universitesi Otel Lokanta ve Ikram Hizmetleri Boliimii
Kahramanmaras Siit¢ii Imam Universitesi Sosyal Bilimler MYO Otel Lokanta ve Ikram
Hizmetleri Boltimii

Bartin Universitesi Turizm MYO Otel Lokanta ve Ikram Hizmetleri Béliimii
Canakkale 18 Mart Universitesi Bozcaada MYO Otel Lokanta ve Tkram Hizmetleri
Bolimii

Istanbul Aydin Universitesi Giizel Sanatlar Fakiiltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Bolimii

Gaziantep Universitesi Giizel Sanatlar Fakiiltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Béliimii
GASTRO-TURDER (Gobeklitepe Gastronomi Turizmi ve Mutfak Sanatlar1 Dernegi)
Gastronomi Sef Federasyonu

TUADER (Turizm Akademisyenleri Dernegi)

Eurotoques Tiirkiye (Avrupa Ascilar Birligi Tiirkiye Subesi

Akdeniz Ascilar ve Pastacilar Federasyonu

Adana Ascilar ve Pastacilar Dernegi

Tiirkiye Otel Lokanta ve Dinlenme Yerleri Is¢ileri Sendikasi

Radison Blu Ortakdy-Istanbul

Radison Blue Tuzla — Istanbul

Radison Blu Ottomare Hotel — Istanbul

Hilton Mardin
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Hilton Mall of istanbul

Double Tree By Hilton Istanbul

Sheraton City Istanbul-Dolapdere

Ibiz and Nov Otel Zeytinburnu-istanbul

The Elysium Hotel Taksim — Istanbul

Wanda Hotels — Istanbul

Golden Park Hotel — Istanbul

Raymar Hotel Mardin

¢ Radisson Blu Sakarya

e Ajwa Hotel-Nevsehir

e Ramada Plaza-Kahramanmaras

e Prof. Dr. Nevzat Aypek (Gazi Universitesi)

Prof. Dr. Aziz Eksi (Ayvansaray Universitesi)

Prof. Dr. Derman Kiigilikoldu (Karaman Meslek Yiiksek Okulu)
Ali Cakir (Kirklareli Universitesi Piarhisar Meslek Yiiksek Okulu Ogretim Gorevlisi)
ATSO MESEM

KALITESERT

ACADEMI WORLD

CHEF ALI EGITIM

UGETAM

3. MYK Sektor Komitesi Uyeleri ve Uzmanlar

Esra LAYIK Caligma ve Sosyal Glivenlik Bakanligi
Seref KANTOGLU Milli Egitim Bakanlig

Ferda CAKMAKLIOGLU Kiiltiir ve Turizm Bakanlig

Emrah DERELI Ulastirma ve Altyap1 Bakanligi

Dog. Dr. Bilgehan GULCAN Yiiksekogretim Kurulu

Necip BOZ Tiirkiye Odalar ve Borsalar Birligi

Arif TAK Tiirkiye Esnaf ve Sanatkérlar1 Konfederasyonu
Sevil Figen OCAK CIGIR Tiirkiye Seyahat Acenteleri Birligi
Mustafa OKSUZ Tiirkiye Isci Sendikalar1 Konfederasyonu
Erdogan YILMAZ Hak Isci Sendikalar1 Konfederasyonu
Aylin RAMANLI Mesleki Yeterlilik Kurumu

Burak Cagri KARAKAYA Mesleki Yeterlilik Kurumu
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Bagkan (Aile, Calisma ve Sosyal Hizmetler Bakanlig
Temsilcisi)

Baskan Vekili (Yiiksekdgretim Kurulu Bagkanlig
Temsilcisi)

Uye (Milli Egitim Bakanlig1 Temsilcisi)

Uye (Kamu Kurumu Niteligindeki Meslek Kuruluslar
Temsilcisi)

Uye (Isci Sendikalar1 Konfederasyonlar1 Temsilcisi)
Uye (Isveren Sendikalar1 Konfederasyonu Temsilcisi)
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