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TERIMLER, SIMGELER VE KISALTMALAR

ACIL DURUM PLANI: Isyerlerinde meydana gelebilecek acil durumlarda yapilacak is ve
islemler dahil bilgilerin ve uygulamaya yonelik eylemlerin yer aldig1 plani,

ACIL DURUM: Isyerinin tamaminda veya bir kisminda meydana gelebilecek yangin, patlama,
tehlikeli kimyasal maddelerden kaynaklanan yayilim, dogal afet gibi acil miidahale, miicadele,
ilkyardim veya tahliye gerektiren olaylari,

DONDURARAK KURUTMA SISTEMI: Uriinin tamamiyla dondurulmasi ve vakum
atmosferi altinda, olusan buz kristallerinin siiblimlestirilmesi islemini,

GIDA GUVENILIRLIGI: Gidalarin, gida kaynakli hastaliklara neden olan fiziksel, kimyasal
ve biyolojik etkenleri dnleyecek sekilde islenmesi, hazirlanmasi, depolanmasi ve son tiiketiciye
sunulmasini tanimlayan sistem dongiisiinii,

GIDA HIJYENI: Tehlikenin kontrol altina almmasi ve gidalarin kullanim amaci dikkate
alinarak insan tiiketimine uygunlugunun saglanmasi i¢in gerekli her tiirlii 5nlem ve kosullari,

HIJYEN: Sagliga zarar verecek sartlardan korunmak igin yapilacak uygulamalar ve alinan
temizlik 6nlemlerinin timiind,

ISCO: Uluslararas1 Standart Meslek Siniflamasini,
ISG: Is Saghig1 ve Giivenligini,
KABIN: Meyve ve sebzelerin kurutulmasinda kullanilan 1sitma sistemini,

KiSISEL KORUYUCU DONANIM: Calisani; vyiiriitilen isten kaynaklanan, saglik ve
giivenligi etkileyen bir veya birden fazla riske karsi koruyan, ¢alisan tarafindan giyilen, takilan
veya tutulan ve bu amaca uygun olarak tasarimi yapilmis tiim alet, arag, gereg¢ ve cihazlari,

KiSISEL KORUYUCU KIYAFET (KKK): Gida isyerlerinde kisiler tarafindan kullanilan tek
kullanimlik eldiven, is elbisesi, bone, kep, maske, sakallik, galos, ¢izme ve benzeri giysileri,

KURUTMA: Gidadan suyun uzaklastirilarak, uzun siireli depolama saglanmasini,

RAMAK KALA OLAY: Isyerinde meydana gelen; calisan, isyeri ya da is ekipmanini zarara
ugrama potansiyeli oldugu halde zarara ugratmayan olayi,

RISK DEGERLENDIRMESI: Isyerinde var olan ya da disaridan gelebilecek tehlikelerin
belirlenmesi, bu tehlikelerin riske doniismesine yol acan faktorler ile tehlikelerden kaynaklanan
risklerin analiz edilerek derecelendirilmesi ve kontrol tedbirlerinin kararlastirilmasi amaciyla
yapilmasi gerekli caligmalari,

RISK: Tehlikeden kaynaklanacak kayip, yaralanma ya da baska zararli sonu¢ meydana gelme
ihtimalini,
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SICAK HAVA ILE KURUTMA SISTEMIi: Ortama sicak hava verilerek gidadan suyun
uzaklagtirilmasini,

TEHLIKE: isyerinde var olan ya da disaridan gelebilecek, ¢alisan1 veya isyerini etkileyebilecek
zarar veya hasar verme potansiyelini,

UYGUN OLMAYAN URUN: isyeri talimatlarinda belirlenen kriterleri saglamayan iiriinii,

ifade eder.
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1. GIRIS

Meyve ve Sebze Kurutma Operatorii (Seviye 4) Ulusal Meslek Standardi 19/10/2015 tarihli ve
29507 sayili Resmi Gazete’de yaymmlanan Ulusal Meslek Standartlarinin ve Ulusal
Yeterliliklerin Hazirlanmas1 Hakkinda Yonetmelik ve 27/11/2007 tarihli ve 26713 sayili Resmi
Gazete’de yaymmlanan Mesleki Yeterlilik Kurumu Sektor Komitelerinin Kurulus, Gorev,
Calisma Usul ve Esaslari Hakkinda Yonetmelik hiikiimlerine gore MYK’nin gorevlendirdigi
Aydin Ticaret Odasi tarafindan hazirlanmis, sektordeki ilgili kurum ve kuruluslarin goriisleri
aliarak degerlendirilmis ve MYK Gida Sektér Komitesi tarafindan incelendikten sonra MYK
Yonetim Kurulunca onaylanmuistir.
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2. MESLEK TANITIMI
2.1. Meslek Tanim

Meyve ve Sebze Kurutma Operatorii (Seviye 4), ISG ile ¢evre korumaya iliskin dnlemleri
uygulayarak kalite ve gida giivenilirligi gereklilikleri ¢ergevesinde; is organizasyonu yapan,
kurutma Oncesi hazirlik yapan, meyve ve sebzeleri sicak hava sistemleriyle veya dondurarak
kurutma ydntemiyle kurutan, kullandigi makine ve ekipmanin temizligi ve temel bakimlarini
yapan ve mesleki gelisim faaliyetlerine katilan nitelikli kisidir.

2.2. Meslegin Meslek Siniflandirma Sistemlerindeki Yeri
ISCO 08: 8160 (Gida ve ilgili tirtinlerin makine operatorleri)
2.3. Meslege Yonelik Ozel Diizenlemeler

2872 sayili Cevre Kanunu ve yiirtirliikteki alt mevzuati.

4857 say1li Is Kanunu ve yiiriirliikteki alt mevzuati.

5996 sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu ve yiiriirlikteki alt
mevzuati

6331 sayili Is Saglig1 ve Giivenligi Kanunu ve yiiriirliikteki alt mevzuati.

6331 sayili is Saghg1 ve Giivenligi Kanununun 15 inci maddesi geregince saglik gdzetimine tabi
tutulmast; 17 nci maddesi geregince gerekli Is Saglhigi ve Giivenligi Egitimini almasi ve bunu
belgelendirmesi gerekmektedir.

*Meslegin icrasina yonelik ISG, Cevre ve diger konulardaki mevzuata uyulmasi esastir.
2.4. Calisma Ortam ve Kosullar:

Meyve ve Sebze Kurutma Operatorii (Seviye 4), gida iretimi yapilan isletmelerde gorev
yapabilir.

Meyve ve Sebze Kurutma Operatorii (Seviye 4), hijyen ve gida giivenilirligi sartlarinimn
saglandigr kapali, yogun sekilde makinelerin kullanildigi, giirtiltiilii ve kokulu ortamlarda,
genellikle ayakta calisir. Is siirecinde, iiretim plan1 ¢ercevesinde birlikte calisilacak birimler ile
iletisim ve igbirligi icinde, vardiyali ve esnek siireli ¢alisma s6z konusudur.

Meslegin icrasi esnasinda is sagligr ve giivenligi onlemlerinin alinmasini gerektiren kaza ve
yaralanma riskleri bulunmaktadir. Isveren tarafindan meslege yonelik olarak ortaya cikabilecek
risklerle kaynaginda miicadele edilir ve gerekli is saghgi ve giivenligi tedbirlerine uyularak bu
riskler bertaraf edilebilir. Risklerin tamamen ortadan kaldirilamadigr durumlarda ise igveren
tarafindan saglanan uygun kisisel koruyucu donanimi kullanarak ¢alisir.
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Meyve ve Sebze Kurutma Operatorii (Seviye 4)

Ulusal Meslek Standardi

3. MESLEK PROFILI

3.1. Gorevler, Islemler, Basarim Olciitleri, Mesleki Bilgi ve Uygulama Becerileri

22UMS0797-4/15.06.2022/00
Referans Kodu/Onay Tarihi/Rev. No

Gorev | A. Is sagh@ ve giivenligi ile cevre giivenligi 6nlemlerini uygulamak
Islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgiler ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod Aciklama
Talimatlar dogrultusunda, ISG ile ilgili onlemleri gdz &niinde | 1. Acil durum talimatlar
All bulundurarak, kendisini ve ¢evresindekileri riske atmayacak sekilde caligir. 2. Ac%l durum tahme.ltlarma uygun davranma
- 3. Acil durum tiirleri
Isyerindeki makine, arag, gere¢ ve diger iretim araclari ile bunlarin | 4 A4k tiirleri
A.1.2 | giivenlik donanimlarini saglik ve giivenlik isaretlerine ve talimatlara uygun | 5. Atiklar1 ayirt etme ve atiklarin kaynakta tasnifi
sekilde kullanir. 6. Calisma ortamlarindaki tehlike ve risklerin
. . Calisma ortaminda is siireglerine gore kendisine saglanan KKD’leri degerlendirilmesi
Al ISG talimatlarim Al3 talimatlarma uygun olarak kullanir. 7. Cevre koruma talimatlar1 ve is siireglerine
uygulamak —— — —— — - uygulanmasi
Kendisini ve ¢evresini etkileyecegini gozlemledigi tehlike, risk ve yasanan ; - .
Al4 s e 8. ISG mevzuat1 ve is siireglerine uygulanmasi
ramak kala olaylar1 yazili ve/veya sozlii olarak ilgili birim ile paylasir. 9. iy sagligi ve giivenligi koruma ve miidahale
Risk degerlendirmesi c¢aligsmalarinda gozlem ve goriiglerini risk araglarini tanima
ALS5 degerlendirmesi ekibine iletir. 10. Is saghig ve giivenligini etkileyecek risk
: . P - - - - faktorleri
ALG Is silirecindeki kimyasallari, giivenlik prosediirlerine uygun sekilde 11. isyerinde meydana gelebilecek kazalar
muhafaza ederek kullanir. 12. KKD kullanm
Acil durum planinda belirtilen hususlar dahilinde alinan Onleyici ve | 13. Makine, arag, gereg ve ekipmanin saglik ve
Acil durum talimatlarm A2l sinirlandirici tedbirleri uygular. gﬁve_nlik_ isarejtler_ine uygun kullanimi
A2 14. Tehlikeli ve riskli durumlar
uygulamak Isyerinde saglik ve giivenlik ile ilgili karsilastigi acil durumlar ilgili | 15. Kimyasallar ve giivenli kullanimi
A.22 kisilere iletir. 16. Tehlike ve risklere kars1 yapilacak islemler
17. Temel ilkyardim bilgisi
A31 Ortama bulagma riski olan ve g¢evreye zarar verebilecek maddelere karsi | 18. Temizlik malzemeleri ve bunlarin kullanim
. e talimatlara uygun 6nlem alir. talimatlart
A3 Atk takibi yapmak Is siireglerinde ortaya ¢ikan atiklari tiiriine gére tasnif ederek ilgili atik 19. Uyart ve isaret levhalarini tanlrpa}
A3.2 . . D 20. Yanic, yakic, patlayict ve kesici
sahasina gonderilmesini saglar. malzemelerin giivenli bir sekilde muhafazasi
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22UMS0797-4/15.06.2022/00
Referans Kodu/Onay Tarihi/Rev. No

Gorev B. Is organizasyonu yapmak
islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgiler ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod | Acgiklama
. s . 1. Isplant yapma
B.1.1 | Vardiya basinda vardiya siireciyle ilgili is emrini alir. 2. 1 siireglerinde tutulmasi gereken kayitlarin
Teslim aldig1 vardiyanin oncesi ile ilgili (devam eden-tamamlanan is, makine olustl'lrulmalszl' .
. . Lo | 3. Vardiya degisimlerinde aktarilmasi gereken
) o B.1.2 |ve ekipmamin durumu, calisma ortamumin durumu, tretimle ilgili kritik bilailer
B.1 Vardiya degisimi yapmak durumlar, ISG ile ilgili konular ve benzeri hususlarda) yazili/sozlii bilgi alir. 4 q geri talimatlar
Teslim edecegi vardiya ile ilgili (devam eden-tamamlanan is, makine ve 5' grz tim planmna uveun birimlerin belirlenmesi
ekipmanin durumu, ¢aligma ortaminin durumu, tiretimle ilgili kritik durumlar, | =~ . p e . S
B.1.3 |; e . . .. .. 16, Uretim planina uygun birimlerle iletigim
ISG ile ilgili konular ve benzeri hususlarda) kendisinden sonraki ilgiliye 7. Uretim planmna uygun is blimii yapma
}./.azﬂl/sozlu bilgilendirme yapar. 8. Uretim planina uygun dnceliklerin belirlenmesi
B21 Uretim plani ve alman is emrine gore yapilacak isler i¢in is 6nceliklerini |9,  Uretim planini uygulama
| belirler. 10. Uretim siireclerinde kullanilan raporlar ve
. . formlar
B.2 Is planlamas1 yapmak B.2.2 | Uretim plan1 ve alinan is emrine gore is boliimii yapar.
B23 Uretim plani1 ve alinan is emrine gore birlikte calisilacak birimler ile iletisime
"= | gecerek koordinasyonu saglar.
Uretim siirecinde kullanilan (takip formu ve raporu, iiriin izlenebilirlik formu,
. B.3.1 . o . )
B3 is siireclerinin kayitlarmi makine formlari, temizlik takip formu ve benzeri) rapor ve formlar1 tutar.
' tutmak
B.3.2 | Tuttugu rapor ve formlarin argivlemesini yapar/yapilmasini saglar.
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Referans Kodu/Onay Tarihi/Rev. No

Gorev | C. Kalite, verimlilik ve gida giivenilirligi kurallarin1 uygulamak
islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgiler ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod | Ag¢iklama
Uretimde gida hijyeni, kisisel hijyen ve personel hijyeni (kisisel koruyucu | 1. Is emrine uygun iiretim
C.1.1 |kiyafet (KKK) giyimi, parfiim ve taki kullanmama, agik yara ile galismama) | 2. Is stireclerinde olasi aksakliklar
talimatlarmi uygular. 3. s siireglerinde ortaya ¢ikan aksakliklarin
- ; —— I - T giderilmesi
C.12 lialg.hlk sorl.l.nllarnil isyeri 1sagllk gorevlilerine ileterek, saglik gorevlilerince 4. Isyerinde alinmas: gereken saglik dnlemleri
curienen oniemlen uygwar. i S 5. Kiritik kontrol noktalarinda tespit edilen
c13 Kullanilan arag, gere¢ ve ekipmanin talimatlarina goére temizligini ve uygunsuzluklarin giderilmesi
N o " | dezenfeksiyonunu/sterilizasyonunu saglar. 6. Normal iiretim standardinda olmayan iiriinler
Uretimde gida hijyeni —— — — - — - - :
C.l1 wurall lamak Uretim sahasi ile ilgili temizlik ve dezenfeksiyon/sterilizasyonu talimatlarini icin yapilacak islemler
uraflarini uygulama C.l4 uygular/uygulatir. 7. Normal iiretim standartlart
8. Temizlik, dezenfeksiyon/sterilizasyonda
C.1.5 | Alerjen maddelerin kullanim talimatinda belirtilen 6nlemleri uygular. kullanilan kimyasallarla giivenli ¢calisma
. . . 9. Uretim ortaminda bulunabilecek alerjen
C16 Ku?la.nllan arag, gere¢ ve malzemeleri tanimlanan yerlerinde ve talimatinda maddeler
belirtilen kosullarda bulundurur. 10. Uretim ortaminda hijyeni bozacak durumlara
Uretim esnasinda hijyenik ortami bozacak durumlara miidahale ederek miidahale yontemleri
CLl7 |. .. . . o
ilgililere bildirir. 11. Uretim sahasinin dezenfeksiyonu/sterilizasyonu
1sletme ozelligi ve iiretim parametrelerine gore kritik kontrol noktalarinin 12. I"Jret%mde gida hﬂyem .
.. c21 L 13. Uretimde gida hijyeni talimatlarini uygulama
Kritik kontrol noktalarinin takibini yapar. R . .. S
Cc.2 L S A — _ . 14. Uretimde kisisel hijyen ve personel hijyeni
kontroliinii yapmak. C292 Behrled%g1 \_/e/veya bildirilen uygunsuzluklari, prosediir ve talimatlara uygun | 15 {Jretimde kritik kontrol noktalar:
olarak giderir. 16. Uretimde kullamilan arag, gereg ve ekipmanin
Is emrinde talep edilen iiriin miktarin1 belirlenen siire, kapasite ve hedefe gore dezenfeksiyonu/sterilizasyonu
Uretimin verimliligini €31 iiretir. 17. Uretimde verimliligi saglama yontemleri
saglamak C3.2 Normal iiretim standardinda olmayan, geri doniisiimii yapilabilecek {irlinii
h diizeltme regetesine gore tekrar kullanilmak iizere isleme alir.
ca1 Yiriittigi is siireglerindeki aksakliklarin diizeltilmesine iliskin Oneriler
is siireclerini o gelistirir.
ss.ur.eg.: er1n1.n Aksakliklarin  giderilmesine  iliskin  belirledigi  Onerileri  isletme
C4 gelistirilmesine katki C4.2 . et ere s e
slamak prosediirlerine gore ilgili birime bildirir.
sag c43 Yeni gelistirilen {irtin denemelerinde, ilgili birimler ile isbirligi igerisinde

iretim yaparak Onerileri ilgili birime iletir.

© Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2022

Sayfa 9




Meyve ve Sebze Kurutma Operatorii (Seviye 4)
Ulusal Meslek Standardi

22UMS0797-4/15.06.2022/00
Referans Kodu/Onay Tarihi/Rev. No

Gorev | D. Kurutma dncesi hazirhk yapmak
islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgiler ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod | Ag¢iklama
D11 Kurutma hattindaki filtreler, kurutma makineleri ve benzeri ekipmanin | 1. Aydmla.l.tma ve havalandirma sistemlerinin
"7 | calisirlik kontrollerini yapar. kontrolii
Kurutma hattinin kontrol parametrelerinin (iiriin proses degerleri, makine 2. Kontrol parametrelerinin uygun referans
D.1.2 |sicakliklart gibi tim proses degerlerinin) uygun referans araliginda olup ara'lhklap e e I, .
. ) - 3. Mikrobiyolojik kirlilik kontroliiniin 6nemi
Makine, ekipman ve ¢aligma olmadigini kontrol eder. 4. Kurutma alani ve hattinin sanitasyonu
D.1 ortamini liretime hazir hale D.13 Kontrol sonrasi sistem ve ekipmani, kurutma yapilacak iriiniin regete |5,  Kurutma alani ve hattinin temizlik kayd ve
getirmek o degerlerine uygun olarak kurutmaya hazir hale getirir. kontrolii
] 6. Kurutma hattinda yer alan arag, gereg ve
D.1.4 | Kurutma ortaminin aydinlatmasinin isletme talimatina uygun olmasini saglar ekipmanin ¢alisirlik kontrolii
Kurutma ortamimin havalandirmasinin isletme talimatina uygun olmasini 7. Kurutma hat‘ggda yer alafl kontrol
D.15 - parametrelerinin kontrolii
saglar. 8. Uretim plan1 dogrultusunda receteye uygun
D21 Kurutma alaninin ve kurutma hattinda kullanilan makine ve ekipmanin yardime1 malzemelerin belirlenmesi
- temizlik kontrollerini yapar. 9. Yardimci malzemelerin ¢esit ve miktar kontrolii
D.2 Ekipman ve hatlarin D22 Uygunsuzluk halinde, temizliklerini talimatlara uygun sekilde yaparak
' sanitasyonunu saglamak o temizlik ile ilgili formlara kaydeder.
D.2.3 | Mikrobiyolojik kirlilik kontroliiniin yapilmasi i¢in bildirimde bulunur.
Uretim plam1 dogrultusunda kurutma yapilacak iiriiniin kurutma recetesine
Kurutmada kullanilacak D.3.1 |gore yardimct malzemelerin yeterli gesit ve miktarda olup olmadigini kontrol
D.3 yardimc1 malzemeleri temin eder.
etmek . . L e
D.3.2 | Eksik yardimc1 malzeme bulunmasi halinde tedarik edilmesini saglar.
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22UMS0797-4/15.06.2022/00
Referans Kodu/Onay Tarihi/Rev. No

Gorev | E. Sicak hava sistemi ile kurutma yapmak
Islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgi ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod Aciklama
E11 Makineyi calistirarak kurutma regetesine uygun ayarlara gelene kadar 1. Kurutma makinesi tiirleri ve fonksiyonlari
il makineyi takip eder. 2. Kabin sistemi ekipmanlari ve ayarlari
Kabin s o friinderi o1 - arak (te0si b 3. Bantl sistem ekipmanlar1 ve ayarlari
£1 Uriinleri beslemek E19 abin _s1sterryn ¢ firtinleri sistemin aparatina uygun olarak (tepsi, araba ve 4. Kabin sisteminde iiriin besleme islemleri
benzeri) kabine yerlestirir. . . o . .
5. Bant sisteminde {iriin besleme iglemleri
E.1.3 Bantli sistemlerde iiriinii talimatlara uygun sekilde bant sisteminden besler. 6. Kabin ,SISteI,mnde_. u"run kurutma.l 1$Iemle.r1
7. Bant sisteminde {iriin kurutma islemleri
Kabin sisteminde gostergeler lizerinden islemi takip ederek {iriinlerin 8. Kurutma islemlerinde tespit edilen olas
E21 kurutulmasini saglar. uygunsuzluklar ve giderilme yontemleri
Kabin ile kurutma sisteminde sistemin igerisine girerek {iriinlerin " AF?U en gidalar
E.2.2 - 10. Dijital tart1 araglari
kontroliinii yapar.
— S 11. Gida mevzuat:
E23 Kovt?trc.)l. sirasinda gerekli gormes.l halinde urunlermvyer ve sirasini 12. Makinelerle giivenli calisma
degl?tll-'lp kurutmanin uygun sekilde yapilmasini saglar. 13. Oleme, kontrol ve dozajlama
E24 Kabln ile kurutma. sis‘@ninde iiriin regetesinde be%irlenen siire sonunda 14. Regete okuma
E?2 Kurutma yapmak iiriiniin uygun sekilde sistemden ¢ikartilmasini saglar. 15. Sicak hava ile kurutma siireleri
E25 Bantli sistemlerde iiriinlerin banttan kaymamasi i¢in gozle siireci takip 16. Uriin degerlendirme
eder. 17. Uriinde uygunsuzluk giderme prosediirleri
E26 Bantli sistemlerde kurutma makinesinin ¢aligma siireglerini gostergeler
- lizerinden takip eder.
E.2.7 Siirecte uygunsuz bulunan durumlarda yetkisi dahilinde miidahale eder.
E2g Siirecte uygunsuz bulunan durumlarda yetkisi dahilinde olmayan islemler
- icin ilgili kisiye/birime/amirine bildirimde bulunur.
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Gorev | F.Dondurarak kurutma yontemi ile kurutma yapmak
Islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgi ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod Aciklama
F11 Makineyi ¢alistirarak kurutma regetesine uygun ayarlara gelene kadar L A?ﬁrjen gidalar
L makineyi takip eder. 2. Dijital tart1 araglar1
F.1 Uriinleri beslemek 3. Dondurarak kurutma yonteminde {irtinlerin
. beslenmesi
F.1.2 Uriinii banda talimatl kilde besler. . .
runt banda tatimatiata Uygun seidice bestet 4. Dondurma ile kurutma siiregleri
5. Gida mevzuati
F.2.1 Uriinlerin banttan kaymamas1 i¢in gozle siireci takip eder. 6. Kurutma makinesi ekipmanlari ve ayarlar
7. Makinelerle giivenli ¢aligma
F.2.2 Kurutma makinesinin ¢aligma siireglerini gostergeler iizerinden takip eder. 8. Makmemn yapistve kapatma
K K 9. Olgme, kontrol ve dozajlama
F.2 urutma yapma 10. Regete okuma
F.2.3 Siirecte uygunsuz bulunan durumlarda yetkisi dahilinde miidahale eder. 11. Uriin degerlendirme
12. Uriinde uygunsuzluk giderme prosediirleri
F2a4 Siirecte uygunsuz bulunan durumlarda yetkisi dahilinde olmayan islemler

icin ilgili kigiye/birime/amirine bildirimde bulunur.
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Gorev | G. Makine ve ekipmanin periyodik bakimlarim takip etmek
Islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgi ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod Aciklama
G11 Makine ve ekipmanin i¢ ve dis ylizeylerinin talimatlarina gére uygun 1. Makine ve ekipmann rutin kontrolleri
i madde ve araglarla temizligini saglar. 2. Makine ve ekipmanin temizliginin takibi
) ) . ; ; - 3. Elaletleri kullanma
Makine ve ekipmanin rutin Makine ve ekipmanin gevseme, kagak, sizinti, normal dist 1sinma/soguma, - . .
G.1 kontrollerini vapmak G.1l2 titreme lasandist koku eibi d : takio od 4. Temizlik malzemeleri ve kimyasallari
yap ) 568, OTagandist oxu £ib1 Qurumiarin takip ecet 5. Makine ve ekipmanlarda olasi arizalar ve tespiti
G13 Makine ve ekipmanin yipranmasini ve temizligini gorsel olarak kontrol 6. Ariza durumunda izlenecek prosediirler
- eder. 7. Makine ve ekipmanin bakimi
G21 Makine ve ekipmanda meydana gelen arizalarin kaynagini inceleyerek 8. Makinelerle giivenli ¢alisma
o veya makinenin uyari sisteminden tespit eder.
G292 Makine ve ekipmandaki ariza tiiriine gore gerektiginde, iiretimi de
- durdurarak ilgilileri bilgilendirir.
) ) G23 Belirledigi sorunlardan yetkisi dahilindekileri isyeri talimatlar1 uyarinca
Makine ve ekllpm.anln N i diizeltir.
G.2 arizalarinmn giderilmesini Yetkisi dahilinde olmayan sorunlari igyeri talimatlari uyarinca yetkililere
saglamak G.24 e
bildirir.
G.25 Uretim siirecindeki gereklere gore makinelerin pargalarmin ilgili
o talimatlara gore degistirilmesini saglar.
G26 Yetkisi dahilinde makine bakimlarini, bakim ve giivenlik talimatlarina

uygun sekilde yapar.
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Gorev | H. Mesleki gelisim faaliyetlerine katilmak
Islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgi ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod Aciklama
) . o ) 1. Mesleki yasal diizenlemeler
H.1.1 | Rehberlik esliginde mesleki gelisim ihtiyaglarin belirler. 2. Mesleki egitim veren kurum ve kuruluslar
Meslekle ilgili malzeme, arag, gere¢ ve ekipmanlardaki teknolojik 3. Isbas: egitim _yonte_mlen
H.1.2 gelismeleri takip eder 4. Mesleki terminoloji
oA Kendisinin ve baskalarinin : — - — — 5. Meslekle ilgili teknolojileri ve gelismeleri takip
: mesleki eelisim H.13 Mesleki gelisim ihtiyaclar1 dogrultusunda mesleki egitimlere ve diger etme
faali lg’ i Katilmak =7 | faaliyetlere katilim saglar. 6. Mesleki ekipman, arag-geregler ve sarf
aaliyetlerine katiima malzemeleri (6zellikleri ve kullanimlar)
o ] o o ) 7. Gozlem yapma ve degerlendirme
H.14 M?lslektaslarlna bilgi ve deneyimlerini aktararak mesleki gelisimlerine katk1 8. Mesleki bilgi ve deneyimleri aktarma
sagiar. 9. Meslektaglarin mesleki gelisimlerine katki

saglama
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3.2. Kullanilan Arag, Gere¢ ve EKipmanlar

Bilgisayar

Cesitli kaplar

Dijital 6l¢tim aletleri

Hassas terazi

Iletisim araclar (telefon, telsiz)

Kisisel koruyucu donanimlar (baslik, eldiven, toz maskesi, kulak tikaci, is elbisesi, is

ayakkabisi, is gozIligi ve benzeri)

Makineler (sicak hava ile kurutma makinesi, dondurarak kurutma makinesi)

Temel el aletleri (anahtar ve tornavida gesitleri)

9. Temel 6lglim cihaz ve araglar (cetvel, kumpas, termometre, pH metre, mikrometre,
refraktometre gibi)

10. Temizlik ekipmani (fir¢a, spatula, temizlik maddeleri ve benzeri)

ook wnhE

o N

3.3. Tutum ve Davramslar

Bilgi, tecriibe ve yetkisi dahilinde karar vermek

Calisma zamanini is emri ve talimatlarina uygun sekilde etkili ve verimli kullanmak
Calismalarinda planli ve organize olmak

Cevre korumaya kars1 duyarli olmak

Cevre, kalite ve ISG mevzuatinda yer alan diizenlemeleri benimsemek

Deneyimlerini i arkadaslarina aktarmak

Ekip icinde uyumlu olmak

Gorev tanimini, gorevi ile ilgili talimatlar1 ve sorumluluklarini zamaninda yerine getirmek

© oo Nk owdPE

Isyeri ¢alisma prensiplerine uymak
. Isyerinde ilgili kisilerden, zamaninda bilgi almak ve aktarmak
. Isyerine ait arag, gere¢ ve malzemelerin kullanimina dzen gdstermek
. Karsilagilan sorunlar karsisinda sogukkanli olmak ve sorunlara ¢oziim tiretmek

L N
w N - O

. Kendisinin ve diger kisilerin giivenligini gozetmek
. Meslek etigine sahip olmak

[
(62 I~

. Mesleki bilgi ve becerilerini gelistirmeye dnem vermek
. Risk faktdrleri konusunda duyarli davranmak

[
~N o

. Sorumlulugu dahilindeki i ve islemlerde inisiyatif almak
. Tehlikeli durumlarda kendi hareket alaninda etkin sekilde, hizli ve dogru tepki vermek

S
©

. Temizlik, diizen ve igyeri tertibine 6zen gostermek
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Ek: Meslek Standardi Hazirlama ve Dogrulama Siirecinde Gorev Alanlar

1. Meslek Standardi Hazirlama Ekibi ve Teknik Calisma Grubu Uyeleri:

Egitim Bilgileri* . o
No | Adi - Soyads (Tarih - Egitim (DTe;reiﬁ'Ti?"?e'l‘:r_'*U van)
Kurumu/Boéliim Adi)
1. | Yakup Hakan COSKUN 2004 - Hacettepe Universitesi | ¢  2016-Devam ediyor
(Moderator) Kamu Y6netimi Bolimii Pamir Uygunluk
Degerlendirme Ltd.Sti. —
Genel Miidiir
e 2008-2015 Mesleki
Yeterlilik ~ Kurumu —
Mesleki Yeterlilik
Uzmani
e 2005-2008 Tiirkiye Is
Kurumu - Memur
2. | Aysel CELIK 2021 — Ege Universitesi | ¢ 2018-Devam ediyor
(Moderatér Yardimeis:) Uluslararast iligkiler Boliimii Pamir Uygunluk
Degerlendirme Ltd.Sti. —
Yonetim Danismant
3. | Nilgiin TAN 2001 — Yiiksek Lisans ADU | ¢ 2002 — Devam ediyor
Ziraat Yiiksek Miihendisi Ziraat Fakiiltesi Bahge Incir Arastirma Enstitiisii
Bitkileri Ana Bilim Dali
4. | Berna AKYUZLU Anadolu Universitesi Tiirkge | ¢ 2009 — 2021 Akimpeks
Ogretmenligi Lisans Genel Miidiir Yardime1
Kurutma
5. | Merve BIRKI 2017 — Ege Universite Gida | ¢ 05.06.2020 — Devam
Miihendisligi ediyor Efecan Sucuklari
(Ucar Kardesler Umit
Ugar) — Gida Miihendisi
e 2018 — Foca Deniz USS
— Uretim Miihendisi
e 2017 — Zeyko Tarim —
Gida Miihendisi
6. | Dilan KINA Mugla Sitki Kogman | ¢  Zeytin Ureticisi
Universitesi Kamu Y®&netimi
Boliimii
7. | Hande Serife KARAKAS 2020 - Aydin  Adnan | ¢ 2020 — Devam ediyor

Menderes Universitesi Gida
Miihendisligi

Gabay Dis Ticaret A.S.
Gida Miihendisligi -
Hijyen Ekip Lideri
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No | Adi- Soyadi

Egitim Bilgileri*
(Tarih - Egitim
Kurumu/Béliim Adi)

Deneyim Bilgileri*
(Tarih —Is Yeri — Unvan)

8. Sirin KUZU

2016 — Akdeniz Universitesi

e 2016 - Aydin Kipa
Lezzet Firim1i — Gida
Miihendisligi (2 ay)

e 2017 — Devam ediyor
Toroslular Gida Sanayi
ve Ticaret Ltd. Sti. —
Gida Miihendisligi

9. | Belinda KAYA 2020 - Aydin  Adnan | e 2020 — Devam ediyor
Menderes Universitesi Gida Gabay Dis Ticaret —

Miihendisligi Gida Miihendisligi
10. | Ayhan EYEFCI [kdgretim Mezunu e 2003 — 2021 Devam
ediyor Zeytinyagi
iretim, paketleme,

sevkiyat ve pazarlama
uznani S.L. 191 no‘lu
Kosk — Taris. Zeytin ve
Zeytin  yag1  KOOP.
EKSPER, Ambar
MEMYERD RAB. DST.

11. | Davut YAGCI Ortadgretim Mezunu e 1999 — 2021 Devam
ediyor Zeytinyagi
iiretimi — Yagci Ticaret

12. | Veli TUNA Lise Mezunu e 2010 - Devam ediyor

Kosk Taris Zeytinyagi
KOOP. —  YoOnetim
Kurulu Bagkani

*Yalnizca meslekle ilgili olan egitim/deneyim bilgilerine yer verilecektir.

2. Goriis Istenen Kisi, Kurum ve Kuruluslar:

Ankara Sanayi Odas1 (ASO)
Ankara Ticaret Odas1 (ATO)

Ankara Universitesi, Gida Miihendisligi Béliimii

Calisma ve Sosyal Hizmetler Bakanlig1 (Is Saglig1 ve Giivenligi Genel Miidiirliigii)

Devlet Personel Bagkanlig1
Ege Bolgesi Sanayi Odas1 (EBSO)

Ege Universitesi, Gida Miihendisligi Boliimii

Erciyes Universitesi, Gida Miihendisligi Béliimii

Hacettepe Universitesi, Gida Miihendisligi Boliimii
Hak Isci Sendikalar1 Konfederasyonu (HAK-IS)

Istanbul Ticaret Odas1 (ITO)

Konya Gida ve Tarim Universitesi, Gida Miihendisligi Boliimii
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Kiiciik Ve Orta Olgekli Isletmeleri Gelistirme Ve Destekleme Idaresi Baskanligi (KOSGEB)
Milli Egitim Bakanligi Hayat Boyu Ogrenme Genel Miidiirliigii

Milli Egitim Bakanligi Mesleki Ve Teknik Egitim Genel Miidiirliigi
Milli Egitim Bakanlig1 Yenilik Ve Egitim Teknolojileri Genel Miidiirligii
Orta Dogu Teknik Universitesi, Gida Miihendisligi Boliimii

Sakarya Universitesi, Gida Miihendisligi Béliimii

Sanayi ve Teknoloji Bakanlig1

Tarim ve Orman Bakanlig1

Ticaret Bakanlig1

TMMOB Gida Miihendisleri Odas1

Tiiketici Dernekleri Federasyonu(TUDEF)

Tiiketici Haklar1 Dernegi (THD)

Tiiketici Yararina Aragtirma Dernegi (Tiiyader)

Tiirkiye Devrimci Is¢i Sendikalar1 Konfederasyonu (DISK)

Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlari1 Konfederasyonu (TESK)

Tiirkiye Gida Dernekleri Federasyonu (TGDF)

Tiirkiye Ihracatgilar Meclisi (TIM)

Tiirkiye Istatistik Kurumu (TUIK)

Tiirkiye Is Kurumu (Is ve Meslek Danismanlig1 Dairesi Bagkanlig:)

Tiirkiye Is¢i Sendikalar1 Konfederasyonu (TURK-IS)
Tiirkiye Isveren Sendikalar1 Konfederasyonu (TiSK)
Tiirkiye Odalar ve Borsalar Birligi (TOBB)

Tiirkiye Sanayicileri ve Is insanlar1 Dernegi (TUSIAD)

Tiirkiye Ziraat Odalar1 Birligi

Yiiksekdgretim Kurulu Bagkanlig1 (YOK)

3. MYK Sektor Komitesi Uyeleri ve Uzmanlar

Dr. Ismail MERT,

Baskan (Tiirkiye Odalar Borsalar Birligi)

Musa ARIK, Bagkan vekili (Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlari Konfederasyonu)
Betiil Canan OZKAHRAMAN, Uye (Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanligi)

Dr. Balkir OZUNLU, Uye (Milli Egitim Bakanlig1)

Burak YANIKOGLU, Uye (Sanayi ve Teknoloji Bakanlig1)

Nihal Ayse MORTEPE Uye (Tarim ve Orman Bakanlig1)

Damla Ebru AKTAS, Uye (Ticaret Bakanligr)

Dr. Aybuke CEYHUN SEZGIN, Uye (Yiiksekdgretim Kurulu Baskanligr)

Aybuke OZMUTAF, Uye (Hak Isci Sendikalar1 Konfederasyonu)

Tarik KORKMAZ, Uye (Tiirkiye Is¢i Sendikalar1 Konfederasyonu)
frfan DEMIRYOL, Uye (Tiirkiye Isveren Sendikalar1 Konfederasyonu)
Ahmet Miifit ENGIZ, Uye (Tiirkiye Ziraat Odalar1 Birligi)

Dilek TORUN ALACA,

Uye (Mesleki Yeterlilik Kurumu)
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4, MYK Yoénetim Kurulu

Adem CEYLAN, Baskan (Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanlig1 Temsilcisi)
Prof. Dr. Mehmet SARIBIYIK, Uye (Yiiksekdgretim Kurulu Baskanligi Temsilcisi)

Dr. Recep ALTIN, Uye (Milli Egitim Bakanlig1 Temsilcisi)

Bendevi PALANDOKEN, Uye (Meslek Kuruluslar1 Temsilcisi)

Dr. Osman YILDIZ, Uye (Is¢i Sendikalar1 Konfederasyonlar: Temsilcisi)

Celal KOLOGLU, Uye (Isveren Sendikalar1 Konfederasyonu Temsilcisi)
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