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TERIMLER, SIMGELER VE KISALTMALAR

ACIL DURUM: Iisyerinin tamaminda veya bir kisminda meydana gelebilecek yangn,
patlama, tehlikeli kimyasal maddelerden kaynaklanan yayilim, dogal afet gibi acil miidahale,
miicadele, ilkyardim veya tahliye gerektiren olaylari,

AGARTMA: Yag icerisindeki renk maddelerinin, agir metallerin ve iz metallerin
uzaklastirilarak yagin renginin agilmasi islemini,

ALERJEN MADDE: Baz bireylerin bedensel 6zellikleri nedeniyle, yenildigi, temas edildigi
veya solundugu takdirde, viicutta asir1 duyarlilik, alerjik tepkiye neden olan maddeleri,

AMBALAJ: Hammaddeden islenmis {iriine kadar, tireticiden kullanici veya tiiketiciye kadar,
iirlinlin bir arada tutulmasi, korunmasi, yiiklenip-bosaltilmasi, sevk edilmesi ve tanitilmasi
icin kullanilan herhangi bir yapidaki herhangi bir malzemeden yapilmis biitiin triinleri,

AROMA VERICI: Oldugu haliyle tiiketilmesi amaglanmayan, tat ve/veya koku vermek veya
degistirmek amaciyla gidalara eklenen aroma verici maddeler, aroma verici preparatlar, 1sil
islem aroma vericileri, tiitsii aroma vericileri, aroma onciilleri veya diger aroma vericiler ya da
bunlarin karigimlarindan yapilan veya olusan iiriini,

ATIK: Herhangi bir faaliyet sonucunda olusan, ¢evreye atilan veya birakilan herhangi bir

maddeyi,

BITKISEL YAG: Sadece bitkisel kaynaklardan elde edilen, temel olarak yag asitleri
gliseridlerinden olusan, dogal yapisi geregi az miktarda fosfatidler gibi diger lipidleri,
sabunlagmayan bilegenleri ve serbest yag asitlerini i¢erebilen yagi,

COLDNOTRALIZASYON: Ham vyaglarin asit sartlamasi yapilip nétralizasyon islemi
yapilarak 10 ° C’nin altina sogutulup 24 saat dinlendirilerek karistirilmasi ve soap stock’in
seperatorle ayristirilmasi siirecini,

DEGUMMING: Zamks1 madde giderimini,

DEMINERALIZE SU: Su fazinda kullanilmak amaciyla anyon ve katyonlardan arindirilmis
suyu,

DEODORIZASYON (KOKU GIDERME): Tat ve koku maddeleri gibi ugucu bilesiklerin
ve serbest yag asitlerinin dogrudan buhar distilasyonu ile ayrilmast islemini,

DEZENFEKSIYON: Korunmaya galisan iiriine bulasabilecek patojen mikroorganizmalarm
yok edilmesi islemini,

DOZAJLAMA: Regete ve standartta belirtilen miktar ve siirede malzeme eklemeyi,

DUYUSAL KONTROL: Yag iirinii yapis1 hakkinda; tat, koku ve gorsel olarak yapilan
fiziksel degerlendirme yontemini,

EKSTRAKSIYON: Bir ¢ozelti ya da siispansiyon i¢indeki organik maddeyi, ¢ozen fakat
cozelti ya da siispansiyondaki ¢ozgen ile karigmayan bir bagka organik ¢dzgen yardimiyla
aylirmayl,
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EMULSIYON: Birbiriyle karismayan iki sivinin birbiri icinde dagilmasindan olusmus
homojen goriiniimli heterojen sistemleri,

ESANJOR: Is1 transferi saglayan ekipmanlari,

ETIKETLEME: Gida ile birlikte sunulan veya giday: tanitan ambalaj, paket, dokiiman,
bildirim, etiket gibi materyallerin {izerinde yer alan gida ile ilgili her tiirlii yazi, bilgi, ticari
marka, marka adi, resimli unsur veya isaretleri,

FRAKSIYON ISLEMI: Yaglarin fiziksel olarak kati ve stvi kisminin ayristirilarak iki farkli
yapida yag elde edilmesini,

FILTRASYON: Bir s1v1 veya gazi delikli materyalden gecirerek igindeki asili durumda
bulunan partikiilleri ayirma islemini,

FOSFORIK ASIT: Yag sanayinde gesitli temizlikler igin kullanilan mineral asidi,

GIDA GUVENILIRLIGI: Gidalarm, gida kaynakli hastaliklara neden olan biyolojik,
fiziksel ve kimyasal etkenleri dnleyecek sekilde islenmesi, hazirlanmasi, depolanmasi ve son
tiikketiciye sunulmasini tanimlayan sistem dongiisiindi,

GIDA KATKI MADDESI: Besleyici degeri olsun veya olmasin, tek basina gida olarak
tilkketilmeyen ve gidanin karakteristik bileseni olarak kullanilmayan, teknolojik bir amag
dogrultusunda iiretim, muamele, isleme, hazirlama, ambalajlama, tasima veya depolama
asamalarinda gidaya ilave edilmesi sonucu kendisinin ya da yan {iriinlerinin, dogrudan ya da
dolayli olarak o gidanin bileseni olmasi beklenen maddeleri,

HAM YAG: Coziicii ekstraksiyonu ve/veya mekanik yontemle elde edilen, duyusal ve
karakteristik Ozellikleri bakimindan dogrudan tiiketime uygun olmayan, rafinasyon veya
teknik amacli kullanima uygun olan yagi,

HAMMADDE: Maddelerin islenmeden 6nceki halini,

HIDROJEN: Suda ¢oziinen molekiiller arasindaki asit-baz tepkimlerinde onemli rol
oynayan, standart sicaklik ve basing altinda renksiz, kokusuz, metalik olmayan, tatsiz,
oldukga yanici ve H2 olarak bulunan bir biatomik gazi,

HIDROJENE YAGLAR: Bitkisel yaglarin hidrojenizasyon islemi ile margarin ve diger kati
yaglarda kullanima uygun hale getirilmis halini,

HIDROJENERASYON: Doymamis yaglarin hidrojen basmcinda 1S0-180°C'de katalizor
varliginda doymamis yaglarin doyurulmasi iglemini,

HIJYEN: Sagliga zarar verecek sartlardan korunmak igin yapilacak uygulamalar ve alinan
temizlik onlemlerinin timiind,

ISCO: Uluslararasi Standart Meslek Siniflama Sistemini,

INTERESTERIFIKASYON:  Yaglarin  modifikasyonunda  kullamlan  trigliserid
karigimlarinin 6zelliklerini istenen yonde degistirme islemini

ISG: Is Saghg ve Giivenligini,
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KATALIZOR: Kimyevi bir reaksiyonun hizini arttiran veya yavaslatan maddeleri,

KIiSISEL HIJYEN: Birey olarak, kendisinin ve baskasmin sagligma zarar verebilecek
sartlardan ve uygulamalardan korunmak i¢in alinan 6énlemleri,

KiSISEL KORUYUCU DONANIM (KKD): Calisani, yiiriitiilen isten kaynaklanan, saglik
ve giivenligi etkileyen bir veya birden fazla riske karsi koruyan, calisan tarafindan giyilen,
takilan veya tutulan, bu amaca uygun olarak tasarimi yapilmis tim alet, arag, gere¢ ve
cihazlar,

KOKU VEREN MADDE: Koku, duyusuyla hissedilen, genelde ¢ok kiiciik
konsantrasyonlarda havada ¢oziilmiis olarak bulunan kimyasal maddelerden her biridir.

KOSTIK: Sodyum hidroksit isimli kuvvetli bazi,

KRISTALIZASYON: Kati bir maddenin uygun bir ¢oziicii i¢inde ¢oziinmesi sonrasinda
coktiiriilmesi yoluyla kat1 ve s1v1 fazlarinin birbirinden ayrilmasini saglayan iglem.

KRITIiK KONTROL NOKTALARI: Uriiniin giivenli olabilmesi i¢in bir tehlikenin (veya
olast nedenlerinin Onlenebilmesi), yok edilebilmesi, ya da kabul edilebilir seviyelere
indirilebilmesi i¢in kontrol dnlemlerinin uygulanmasinin zorunlu oldugu siire¢ agamasi, nokta
veya prosediirt,

LIKIT (SIVI)YAG: Yenilebilir hale getirilmis yagi,

MARGARIN: insan tiiketimine uygun bitkisel ve/veya hayvansal yaglar ve/veya siit
yagindan elde edilen temel olarak yag icinde su emiilsiyonu tipinde, siit ve/veya siit liriinleri
icerebilen sekillendirilebilir {irlin grubunu,

MIKROBIYOLOJIK KIRLILIK: Gozle goriilmeyen, bakteriler, viriisler, vb.
organizmalarin (canlilarin) olusturdugu temizlik problemi,

MODIFIKASYON: Yaglarin fiziksel 6zelliklerinde 6nemli degisikliklere neden olan bir dizi
islemi,

MUMSU MADDELER (STEARININ): Yiiksek yapili yag asitleri ile yag alkollerinin
olusturdugu esterleri,

NOTRALIZASYON: Yagn icerisindeki fosfotit ve mumsu maddelerin uzaklastirilmasi igin
fosforik asitin kullanilmasi, fosforik uzaklastirilmasi i¢ginde kostikle nétrlestirme islemini,

PASTORIZASYON ISLEMI: Serbest yag asitlerinin, renk maddelerinin, kalan fosfotitlerin,
ve zamks1 maddelerin uzaklastirilmasi islemini,

PERLIT (TOPRAK): Gida, ilag ve diger kimyasal maddeler iiretiminde siizme yardimci
maddesi olarak kullanilan magmanin asit fazinda olusan topragi,

PEYNIR ALTI SUYU TOZU: Herhangi bir hayvanin siitiiniin peynir yapilmasindan sonra
geride kalan siviy1,
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RAFINASYON (SAFLASTIRMA): Ham yagda mevcut olan yag dis1 safsizliklarin, yagin
trigliserid yapisina ve tokoferollere miimkiin oldugunca en az zarar verecek sekilde yagdan
uzaklastirilarak yaga tiiketilebilir 6zellikler kazandirilmasi amactyla uygulanan iglemi,

RAMAK KALA OLAY: Is yerinde meydana gelen, ¢alisan, is yeri ya da ekipmanini zarara
ugratma potansiyeli oldugu halde zarara ugratmayan olayz,

REAKTOR: Kimyasal tepkimelerin iginde olusturuldugu, amaca ve tepkime kosullarina gore
cok c¢esitli malzemelerden yapilabilen kabi,

RECETE: Uriin iginde bulunmasi gereken hammadde ve malzemelerin isimlerini,
miktarlarin1 ve ilave edilme sartlarini anlatan ve her iiriine 6zel tasarlanan standardini,

RISK: Tehlikeden kaynaklanacak kayip, yaralanma ya da baska zararli sonu¢ meydana gelme
ihtimalini,

RiSK DEGERLENDIRMESI: isyerinde var olan ya da disaridan gelebilecek tehlikelerin
belirlenmesi, bu tehlikelerin riske donlismesine yol acan faktorler ile tehlikelerden
kaynaklanan risklerin analiz edilerek derecelendirilmesi ve kontrol tedbirlerinin
kararlagtirilmas1 amaciyla yapilmasi gerekli ¢caligmalarini,

SABUN DEGERI: Bitkisel ya da hayvansal yaglarin kuvvetli bazik soliisyon ile muamele
edilmelerinden elde edilen maddeyi,

SERBEST YAG ASIDI: Yaglarim oksitlenmesi sonucunda yan iiriin olarak ortaya cikan
gliserol, kolesterol gibi bir molekiille esterlesmemis yag asidini,

SERPANTIN: Isitilan (yada sogutulan) akiskanin, sicak(yada soguk) yiizeyle temas alanini
arttirmayui,

SOAP STOCK: Bitkisel ham yaglarin rafinasyonunda serbest yag asitlerinin kostik ile
notralizasyonu ve yikama sonrasinda ayristirilan sabun, regine asitleri ve vaksli maddelerin su
ve az miktarda yag igeren yan {riiniine,

STERILIZASYON: Herhangi bir cismin veya maddenin, birlikte bulundugu tiim
mikroorganizmalarin her tiirli canli formundan temizlenmesi amaciyla uygulanan fiziksel
veya kimyasal islemi,

SU FAZI: Suda ¢oziilebilen hammaddenin su ile eriyik hale getirilmesi islemini,
SUDA COZUNEN KATKI MADDELERI: Su i¢inde ¢6ziinen aroma ve katki maddelerini,

SUT BILESENI: Hammaddesi siit olan, siitten elde edilen siit, peynir alti suyu, yogurt suyu
vb. gibi maddeleri,

SUTTOZU: Siitiin 151l islemlerle kurutulmasi sonucu icinde kalan kat: maddelere,

TANK: Uretim siiresince s1vi formdaki veya siv1 iginde bulunan iiriinlerin belirli siirelerde
bulundugu tanklari,

TEHLIKE: isyerinde var olan ya da disaridan gelebilecek, calisan1 veya isyerini
etkileyebilecek, zarar veya hasar verme potansiyelini,
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URETIM PLANI: Gergeklestirilecek iiretimin zamana bagli hedef bilgileri (ne zaman
iiretilecek, kag saatte iiretilecek, ne kadar iiretilecek vb.),

VINTERIZASYON: Likit yaglardaki safsizliklar ve vaksin uzaklastirilmasi veya alinmasi
siirecini,

YAG ASITLERI: Yag asitleri, zincirlerinde 4-24 karbon atomu bulunan organik asitleri,
YAG FAZI: Yagda ¢oziilebilen hammaddenin yag ile eriyik hale getirilmesi islemini,

YAG ICERISINDEKI RUTUBET: Notralizasyon isleminde yapilan yikama sonrasi yagin
icinde kalan suyu,

YAGDA COZUNEN KATKI MADDELERI: Yag icinde ¢oziinen aroma ve katki
maddelerini

ifade eder.
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1. GIRIS

Bitkisel Yag Uretim Operatdrii (Seviye 4) ulusal meslek standardi 5544 sayili Mesleki
Yeterlilik Kurumu (MYK) Kanunu ile anilan Kanun uyarinca ¢ikartilan 5/10/2007 tarihli ve
26664 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Ulusal Meslek Standartlarimin Hazirlanmasi
Hakkinda Yonetmelik ve 27/11/2007 tarihli ve 26713 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan
Mesleki Yeterlilik Kurumu Sektér Komitelerinin Kurulus, Gorev, Calisma Usul ve Esaslari
Hakkinda Y&netmelik hiikiimlerine gére MYK ’nin gérevlendirdigi Oz Tiitiin, Miiskirat, Gida
Sanayii ve Yardimei Iscileri Sendikas1 (OZ GIDA-IS) tarafindan hazirlanmustir.

Bitkisel Yag Uretim Operatorii (Seviye 4) ulusal meslek standardi, sektordeki ilgili kurum ve
kuruluglarin goriisleri alinarak degerlendirilmis, MYK Gida Sektér Komitesi tarafindan
incelendikten sonra MYK Yonetim Kurulunca onaylanmustir.
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2. MESLEK TANITIMI

2.1. Meslek Tanimi

Bitkisel Yag Uretim Operatorii (Seviye 4) ISG ile cevreye iliskin dnlemleri alarak, kalite ve
gida gilivenligi sistemleri gercevesinde; bitkisel yag (zeytin yagi hari¢) iiretimi i¢in iiretim
oncesi hazirlik yapan, ham yagi depolayan, ham yaga rafinasyon islemleri uygulayan, yaga
modifikasyon islemleri uygulayan, margarin iireten, ambalajlama ve etiketleme yapan,
makine ve ekipmanlarin periyodik bakimlarinin yapilmasini saglayan ve mesleki gelisim
faaliyetlerine katilan nitelikli kisidir.

2.2. Meslegin Uluslararasi Simiflandirma Sistemlerindeki Yeri
ISCO 08: 8160 (Gida ve ilgili tirlinlerin makine operatorleri)
2.3. Saghk, Giivenlik ve Cevre ile ilgili Diizenlemeler

2872 sayil1 Cevre Kanunu

4857 sayil Is Kanunu

5510 sayil1 Sosyal Sigortalar ve Genel Saglik Sigortasi Kanunu
6331 sayili Is Saglig1 ve Giivenligi Kanunu

6502 sayil1 Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun
Calisanlarin Is Saglig1 ve Giivenligi Egitimlerinin Usul ve Esaslart Hakkinda Y &netmelik
Isyerlerinde Acil Durumlar Hakkinda Y &netmelik

Binalarin Yangindan Korunmasi Hakkinda Yo6netmelik
Hazirlama, Tamamlama ve Temizleme sleri Y6netmeligi
Ilkyardim Y&énetmeligi

Tehlikeli Atiklarin Kontrolii Yonetmeligi

Ayrica, 15 saglig1 ve giivenligi ve gevre ile ilgili ytriirliikte olan kanun, tiiziik, yonetmelik ve
diger mevzuata uyulmasi ve konu ile ilgili risk degerlendirmesi yapilmasi esastir.

2.4. Meslek ile Tlgili Diger Mevzuat

1593 sayili Umumi Hifzissithha Kanunu

5996 sayil1 Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu

Hijyen Egitimi Y Onetmeligi

Gida Hijyeni Yonetmeligi

Insani Tiiketim Amagl Sular Hakkinda Y dnetmelik

Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi
Tiirk Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri Yonetmeligi

Tiirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tasiyan Gida Bilesenleri
Y 6netmeligi

Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi

Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalint1 Limitleri Y 6netmeligi
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Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi

Ayrica, meslek ile ilgili yiirtirliikte olan kanun, tiiziik, yonetmelik ve diger mevzuata uyulmasi
esastir.

2.5. Calisma Ortam ve Kosullar:

Bitkisel Yag Uretim Operatorii (Seviye 4) gida sektoriinde, bitkisel yag (zeytinyag: harig)
cesitleri tiretimi yapilan isletmelerin, ham yag1 depolama, rafinasyon, modifikasyon, margarin
iretme, ambalajlama ve etiketleme inite/sistemlerinin bulundugu; gida hijyeni ve
giivenilirligi sartlarinin saglandig ortamlarda ¢alismakla beraber; kapali, giirtiltiilii ve kokulu
ortamlarda, genellikle ayakta calisir. Is siirecinde, vardiyali ve esnek siireli calisma soz
konusudur.

Meslegin icrasi esnasinda is sagligi ve giivenligi dnlemlerinin alinmasini gerektiren is kazasi
ve meslek hastaligi riskleri bulunmaktadir. Calisma ortaminda giiriiltii bulunabilir. Risklerin
tamamen ortadan kaldirilamadigi durumlarda isveren tarafindan saglanan uygun kisisel
koruyucu donanimi kullanarak calisir.

2.6. Meslege iliskin Diger Gereklilikler

Bitkisel Yag Uretim Operatorii (Seviye 4) meslegini icra eden kisinin yasal ve zorunlu saglik
muayenesinin yapilmis ve hijyen belgesi almis olmasi gerekmektedir.
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Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod Aciklama
A1l Isverenin talimatlar1 dogrultusunda, ISG ile ilgili 6nlemleri géz dniinde
- bulundurarak, kendisini ve ¢evresindekileri riske atmayacak sekilde caligir.
A2 Isyerindeki makine, arag, gereg ve diger iiretim araglarini, bunlarin giivenlik
- donanimlarini saglik ve giivenlik isaretlerine ve talimatlara uygun sekilde kullanir.
A13 Calisma ortaminda is siireclerine gore kendisine saglanan KKD’leri talimatlarina
; . o uygun olarak kullanir.
Al ISG talimatlarini uygulamak ye — .1r. - ——— — - -
Ald Kendisini ve gevresini etkileyecegini gozlemledigi tehlike, risk ve ramak kala
o olaylar1 yazili ve/veya s6zlii olarak ilgili birim ile paylasir.
ALS Risk degerlendirmesi ¢aligmalarinda gézlem ve gorislerini risk degerlendirmesi
o ekibine iletir.
Is saglig1 ve giivenligi ile A.1.6 | Is siirecindeki kimyasallari, giivenlik prosediirlerine uygun olarak kullanir.
A gevre giivenligi - — — = —
. . Acil durum planinda belirtilen hususlar dahilinde alinan 6nleyici ve siirlandirici
Onlemlerini uygulamak ) . A2l .
Acil durum talimatlarini tedbirlere uyar.
A2 uygulamak
v A.2.2 | Isyerinde saglik ve giivenlik ile ilgili karsilagtig1 acil durumlari ilgili kisilere iletir.
A31 Ortama bulagma riski olan ve ¢evreye zarar verebilecek maddelere karsi
e talimatlara uygun énlem alir.
A32 Is siireclerinde ortaya cikan atiklar tiiriine gore tasnif ederek ilgili atik sahasina
A3 Atik takibi yapmak gonderilmesini saglar.
A3.3 Kimyasal atiklari, ilgili 6nlemleri alarak atik ile ilgili birime teslim eder.
A34 Uretim sirasinda bantlar arasi aktarmalar esnasinda tavalarda biriken yagi alarak atik

yag arabasina doker.
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Bitkisel Yag Uretim Operatorii (Seviye 4)

Ulusal Meslek Standardi

15UMS0483-4 / 17.06.2015 /00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Ad Kod | Adi Kod Aciklama
B.1.1 Vardiya baginda vardiya siireciyle ilgili is emrini alir.
Teslim aldig1 vardiyanin oncesi ile ilgili (devam eden-tamamlanan is, makine ve
B.1.2 ekipmanlarin durumu, ¢alisma ortaminin durumu, tiretimle ilgili kritik durumlar,
B.1 Vardiya degisimi yapmak ISG ile ilgili konular gibi hususlarda) yazili/sézlii bilgi alur.
Teslim ettigi vardiya ile ilgili (devam eden-tamamlanan is, makine ve
B.13 ekipmanlarin durumu, ¢alisma ortaminin durumu, iiretimle ilgili kritik durumlar,
o ISG ile ilgili konular gibi hususlarda) teslim edecegi vardiyadaki ilgiliye
yazili/sdzlii bilgilendirme yapar.
B Is organizasyonu yapmak B.2.1 Uretim plan1 ve alinan is emrine gore yapilacak isler icin is 6nceliklerini belirler.
B.2 Is planlamas1 yapmak B.2.2 Uretim plani ve alinan is emrine gére is boliimii yapar.
B.23 Uretim plan1 ve alinan is emrine gore birlikte calisilacak departmanlar ile
- iletisime gegerek koordinasyonu saglar.
B.31 Uretim siirecinde kullanilan (takip formu ve raporu, iiriin izlenebilirlik formu,
B.3 s siireclerinin kayitlarin e makine formlari, temizlik takip formu, vb.) rapor ve formlari tutar.
' tutmak R :
B.3.2 Tuttugu rapor ve formlar ilgili birime teslim eder.
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Bitkisel Yag Uretim Operatorii (Seviye 4)

Ulusal Meslek Standardi

15UMS0483-4 / 17.06.2015 /00
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Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod Adi Kod Aciklama
C11 Uretim siireglerinde; kisisel hijyen dnlemlerini (kisisel bakim, el ytkama, 6zel is
giyimi, parfiim ve taki kullanmama, acik yara ile calismama vb.) alir.
Cl1l2 Personel hijyeni talimatlarin1 uygular.
c13 Saglik sorunlarini is yeri saglik gorevlilerine ileterek, saglik gorevlilerince
belirlenen dnlemleri uygular.
c14 Kullanilan arag, gere¢ ve ekipmanlarin talimatlarina gore temizligini ve
. . . o dezenfeksiyonunu/sterilizasyonunu saglar.
Cl Uretimde hijyen saglamak — — — ; T :
C15 Uretim sahasi ile ilgili temizlik ve dezenfeksiyon/sterilizasyonu talimatlarini
uygular/uygulatir.
C.1l6 Alerjen maddelerin kullanimin talimatinda belirtilen 6nlemleri uygular.
- 3 C17 Kullanilan arag, gere¢ ve malzemeleri tanimlanan yerlerinde ve talimatinda
Kalite, verimlilik ve gida o belirtilen kosullarda bulundurur.
c giivenilirligi islemlerini cis8 Uretim esnasinda hijyenik ortami bozacak durumlara miidahale eder ve ilgililere
ylriitmek o bildirir.
co1 Isletme 6zelligi ve iiretim parametrelerine gore kritik kontrol noktalarinin takibini
Co Kritik kontrol noktalarinin yapar.
' kontroliinii yapmak C2 Belirledigi ve/veya bildirilen uygunsuzluklari, prosediir ve talimatlara uygun
o olarak giderir.
) c31 Is emrinde talep edilen iiriin miktarin1 belirlenen siire, kapasite ve hedefe gore
Uretimin verimliligine katki uretir.
saglamak C32 Normal iiretim standardinda olmayan, geri doniisiimii yapilabilecek {iriinii
diizeltme recetesine gore tekrar kullanilmak tizere isleme alir.
ca1 Yiriittiigi is stireglerindeki aksakliklarin diizeltilmesine iligkin 6neriler
gelistirir.
Is siireglerinin gelistirilmesine Aksakliklarin giderilmesine iligkin belirledigi 6nerileri isletme prosediirlerine
C4 C4.2 o er et g
katk1 vermek gore ilgili birime bildirir.
c43 Yeni gelistirilen iiriin denemelerinde, ilgili birimler ile igbirligi igerisinde iiretim

yaparak Onerileri ilgili birime iletir.
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Bitkisel Yag Uretim Operatorii (Seviye 4)

Ulusal Meslek Standardi
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Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Ad Kod Ad1 Kod Aciklama
D11 Uretim hattindaki pompa, vana, fan, kaliplar, iiniteler, firin vb. sistem ve
o ekipmanlarin temizlik ve ¢aligirlilik kontrollerini yapar.
Uretim hattinin kontrol parametrelerinden hava basinci, su basinci, buhar basinci,
D.1.2 sicaklik, mayalanma siiresi vb. degerlerin uygun referans araliginda olup
Makine ve ekipmanlart olmadigini kontrol eder.
D.1 {iretime hazir hale getirmek D.13 Uretilecek iiriine uygun ekipmanlari temin ederek iiretime uygun sekilde
o yerlestirir.
D.14 Kontrol sonrasi sistem ve ekipmanlari recete degerlerine uygun olarak iiretime
Uretim 6ncesi hazirlik B hazir hale getirir.
D yapmak D.15 Makine kullanim talimatina uygun olarak filtrelerin temizligini kontrol eder.
(devami var)
D.21 Tanklarin ve hatlarin temizligini prosediirlere uygun sekilde yapar.
. D.2.2 Temizlik ile ilgili formlar: tutar.
D2 Ekipmanlarin ve hatlarin
' sanitasyonunu saglamak D.2.3 Yapilan temizligin etkinliginin dl¢iilmesi i¢in fiziksel ve mikrobiyolojik kirlilik
o kontroliiniin yapilmasini saglar.
D.2.4 Temizligi yapilan tankin ve hatlarin dezenfeksiyonunu/sterilizasyonunu saglar.
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Ulusal Meslek Standardi Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No
Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Ad Kod Ad1 Kod Aciklama
. D.3.1 Uretim ortanminin aydinlatma ve havalandirma sistemlerini kontrol eder.
D.3 Uretim ortamini hazirlamak
D.3.2 Uretim ortaminin temizligini kontrol ederek ortamin hijyenik acidan iiretime

uygun hale getirilmesini saglar.

Giincel tiretim planina gore tiretimi yapilacak {irtiniin recetesini amirden alarak

. . D4.1 tiretilecek {irlinliin malzemelerinin yeterli ¢esit ve miktarda olup olmadigini kontrol
Uretim 6ncesi hazirlik
D eder.
yapmak
Hammadde ve yardimci D.4.2 Uretim icin yetersiz hammadde gesitlerinin depodan tedarik edilmesini saglar.

D.4

madde temin etmek
Gelen malzemelerin talebe uygunlugunu kontrol (sistem kod kontrolii, duyusal

D43 kontrol gibi) ederek kabuliinii yapar.

Uretimde kullanacagi yardime1 hammaddeleri recetesine uygun miktarda alerjen

D44 maddelerin birbirine bulasmamasina dikkat ederek hazirlar.
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Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Adi Kod Adi Kod Aciklama
E.l1l Ham yag tanklarinin stok durumunu kontrol eder.
£1 Kabul onay1 gelen ham yagi 12
’ ilgili tanka bosaltmak o Kabulii yapilan ham yaga uygun tanki belirler.
E.13 Belirledigi tanka ham yagin uygun miktarda aktarimini gerceklestirir.
E21 Karistiricilar: talimatina uygun sekilde ¢alistirarak tank igindeki ham siv1 (likit)
- yag disindaki yaglarin homojenligini saglar.
E.2.2 Stok takibi i¢in tanktaki ham yag seviyelerini takip eder.
Ham yag1 tanklarda muhafaza  |"£5°5 Depolanan ham yagin muhafaza sicakligini koruyup korumadigini sicaklik
E.2 etmek .. . .
. gostergelerinden takip eder.
E Ham yag: depolamak E2.4 Tanklardaki ham yagdan periyodik olarak numune alarak yagin kalite takibinin
yapilmasini saglar.
E25 Tanklardaki yagin 6nce giren iiriiniin 6nce ¢ikisini saglayacak sekilde talimatina
uygun olarak tiretim hattina yonlendirir.
E31 Tanklarin temizlik periyotlarina uygun olarak talimatta belirtilen kurallara uygun
h sekilde temizligini yapar.
5 E.3.2 Tanklarin bakim onarim islemlerini periyotlarina uygun olarak talimatta belirtilen
E3 H%m yag tanklarinmn bakimim kurallara uygun sekilde yapilmasini saglar.
saglamak E33 Tanklarda meydana gelen sizma, vana, pompa, buhar kagagi vb ariza durumlarinda
talimatlara uygun bakimlarin yapilmasini saglar.
E3.4 Tankin disaridan olusabilecek yipranma, paslanma gibi olumsuz durumlardan
koruyacak 6nlemleri talimatina uygun olarak alir.
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Ulusal Meslek Standardi Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No
Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Ad1 Kod Ad1 Kod Ag¢iklama
F.1.1 Ayristirict ayarlarini ¢alistirma talimatina uygun sekilde yapar.
F12 Ayristirictyt ¢alistirma talimatina uygun sekilde devreye alarak belirtilen siire
o bosta aligtirir.
H gdaki k
am yag . akt yapiskan Ayristirict bosta ¢alisirken sistem parametrelerinin isleme uygun degerlere gelisini
F.1 maddeleri uzaklastirmak F.1.3 . .
. kontrol panelinden takip eder.
(Degumming) i _ :
F14 Recete degerlerine gore sistemi devreye alarak ham yagdan yapigskan maddelerin
o ayrigmasini saglar.
Ham yaga rafinasyon F.1.5 Ayristirilan yagin ara tanklara alinmasini saglar.
F islemleri uygulamak ) ) )
(devami var) F.2.1 Notralizasyon ayrigtiricisinin ayarlarini galistirma talimatina uygun sekilde yapar.
F292 Notralizasyon ayristiricisini galistirma talimatina uygun sekilde devreye alarak
- belirtilen siire bosta calistirir.
Nétralizasyon islemi F23 Ayristirict bosta ¢alisirken sistem parametrelerinin isleme uygun degerlere gelisini
F.2 uygulamak - kontrol panelinden takip eder.
(devamu var) Ara tanklardan alinan ve nétralizasyon islemi uygulanacak likit yagin kalite
F.2.4 analizlerine gore fosforik asit ve kostik miktarlarini verilen regete degerlerinden
belirler.
F25 Ana ayristirici girisinde yagin igerisine dozajlama yontemiyle hesaplanan
o miktarlarda fosforik asit ve kostik ilave edilmesini saglar.
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Gorevler Islemler Bagarim Olgiitleri
Kod | Ad Kod Ad1 Kod Aciklama
Fosforik asit ve kostik ilave edilen yag1 ana ayristiriciya gegirerek yagin
F.2.6 icerisindeki istenmeyen maddelerin (soap stock’lar1) sabunsu hale getirilerek
uzaklastirilmasini saglar.
F.2.7 Ana ayristiricidan ¢ikan yagi yikama ayristiricisina alip su ile ytkanmasini saglar.
Fo Notralizasyon iglemi Serbest yag asitleri ve yagin sabun degerlerinin istenilen kalite degerlerine uygun
' uygulamak F.2.8 olup olmadiginm1 yikanan yagdan numune alarak kalite kontrol biriminde kontrol
ettirir.
Ham yaga rafinasyon
F islemleri uygulamak F.2.9 Yikanan yag istenilen kalite degerlerinde degilse ndtralizasyon islemini tekrarlar.
(devami var) Yikanan yag istenilen kalite degerlerinde ise yag igerisindeki rutubeti
F.2.10 . . R .
uzaklastirmak i¢in kurutucudan gegirerek ara tanklara gonderir.
Uriin 6zelligine gore soguk F.3.1 Ham yaglar1 talimatlarina uygun kostik ve asit ekleyerek sogutur.
ndtralizasyon iglemi
F.3 uygulamak F.3.2 Sogutulan ham yaglar1 belirtilen siire dinlendirir.
(Coldnétralizasyon)
F33 Dinlendirilmis yag1 notralizasyon calistirma talimatlarina uygun sekilde notralize

eder.
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Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Ad Kod Ad1 Kod Aciklama
F.4.1 Agartma tankina kapasitesi kadar yagin alinmasin saglar.
F42 Agartma tankina alinan yag1 buharla 1sitma ve vakumlama iglemlerine tabi tutarak
o rutubetini uzaklastirir.
F43 Rutubeti alinan yagin igerisine talimatlara uygun miktarda agartma topragi ilave
o eder.
Agartma islemi uygulamak Fa4 Rutubeti alinan yag 1.le avgartma topravglm talimata uygun sgre. kaflstlrarak yagdaki
F.4 renk veren maddelerin agartma topragi tarafindan emilmesini saglar.

Ham yaga rafinasyon

= islemleri uygulamak F.4.5 Agartma topragini yagdan ayristirmak i¢in karigimin filtrelerden gegmesini saglar.
(devami var)

Agartma igleminden sonra elde edilen agartilmis yagin istenilen kalitede olup
F.4.6 olmadig bilgisini kalite kontrol biriminden alarak agartilmis yagin ara tanklara
aktarilmasini saglar.

F.4.7 Kalite kontrol sonucu uygun olmayan yaglarda agartma islemlerini tekrarlar.

F51 Agartma sonrasi temizlik ve kontrol (filtre temizligi, yagli toprak bosaltilmasi,
F5 Agartma sonrasi islemleri - bezlerin ve plakalarin kontrolii) islemlerini yapar.

yapmak F5.2 Filtrelerde ayrigan yagh agartma topraginin mevzuata uygun olarak bertaraf
h edilmesini saglar.
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Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Ad Kod Ad1 Kod Aciklama
Rafineride agartilmis yag: reaktorlere alarak talimatta belirtilen siirede karistirip
F.6.1 istenilen sicakliga kadar sogutarak katilasan ve yaga bulaniklik veren maddelerin
(mumlar, vaxlar, stearin v.s. ) ayrilmasini saglar.
F 6.2 Yagin ve sogutma suyunun sicakligini aralikh olarak takip ederek belirlenen
h derecelerde tutulmasini saglar.
F6.3 Istenilen sicaklia kadar sogutulan yagim reaktdrden vinterize dinlenme tanklarina
transferini saglayarak talimata uygun siire dinlendirir.
Ham yaga rafinasyon Vinterizasyon islemi F.6.4 Dinlenme islemi sonras1 yagin kalite degerlerinin uygunlugunu takip eder.
F islemleri uygulamak F.6 uygulamak (Perlitli)
(devamui var) F65 Perlitle yapilan vinterizasyonda; tanklardaki yaga perlit (toprak) katilip diisiik
h devirde karistirilarak mumsu maddelerin topaklasmasi saglar.
F6.6 Yag1 serpantinler ile talimatta belirlenen sicaklik degerine kadar sogutarak
e soguyan ( yag + perlit ) karigiminin filtrelerden siiziilmesini saglar.
F6.7 Perlitsiz yapilan vinterizasyonda; sogutulup dinlendirilen yag direk filtrelere
beslenerek icindeki mumsu maddelerin (stearinin) ayrismasi saglanir.
F6.8 Stizme iglemi sonrast yagin kalite degerlerinin uygunlugunu takip ederek uygun
yaglar1 deodorizasyon iinitesine transfer eder.
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Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Ad Kod Ad1 Kod Aciklama

F.7.1

Deodarizasyon sistemini vakum altina alir.

F.7.2 Vakum degeri istenilen degerin altina diistii§ii zaman sisteme yagin girisini saglar.

F.7.3 Sisteme girecek olan yagin regete bilgilerine gore deodorizasyon sisteminin agik
buhar basing ve deodorize zaman ayarlarini belirler.

F.7.4 Giren yagin deodarizasyon sistemindeyken yag asitleri ve koku veren maddelerden
Ham yaga rafinasyon ayrigmasini saglar.
E islemleri uygulamak F7 Koku giderme islemi F.7.5 Deodarizasyon islemi sonrasi ¢ikan iiriinlerin kalite analizlerini yaptirarak kalite
devami var ' uygulamak (Deodorizasyon birimi tarafindan belirlenen degerlerde olup olmadigini takip eder.
( ) g p g P
F.7.6 Uygun kalite degerindeki yaglarin iriin tanklarina génderilmesini saglar.
F.7.7 Uygun olmayan yaglarin kalite degerlerine gore sistem parametrelerini yeniden
diizenler.
F.7.8 Deodarizasyon sistem parametrelerini (su giris basinci, yiiksek buhar basinglari,

sistem sicaklik gostergeleri, vakum degerleri vb.) islem sirasinda takip eder.

F.7.9 Deodarizasyon sistem parametrelerinde olusan arizalarin giderilmesini, sistemin

periyodik bakim ve temizliginin yapilmasini saglar.
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Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Ad Kod Ad1 Kod Aciklama
F81 Deodorize edilmis yagin iiriin tankina 6nce giren 6nce ¢ikar prensibine uygun
A olarak depolanmasini saglar.
F8.2 Tanklardaki yagdan periyodik olarak numune alarak yagin kalite takibinin
h yapilmasini saglar.
F.8.3 Depodan ¢ikis1 yapilacak yagin kalite degerlerinin uygunlugunu takip eder.
F8.4 Kalite degerleri uygun olan yagin kullanim yerine gore tankere yada dolum
h tesislerine gegisini saglar.
E Ham yaga rafinasyon F8 Yagin iiriin tankinda F85 Karistiricilari talimatina uygun sekilde calistirarak tank igindeki yaglarin
islemleri uygulamak ' depolanmasini saglamak h homojenligini saglar.
F.8.6 Stok takibi i¢in tanktaki yag seviyelerini takip eder.
F8.7 Depolanan yagin muhafaza sicakligini koruyup korumadigin sicaklik
e gostergelerinden takip eder.
F.8.8 Uriin tankinda azot sistemi varsa sistem parametrelerini takip eder.
F.8.9 Uriin tanklarinin periyodik bakim ve temizliginin yapilmasini saglar.
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Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Ad Kod | Adi Kod Aciklama
G.1l1 Fraksiyon tesisinin sogutma sistemlerini regetede belirtilen sicaklik degerine getirir.

Yaga modifikasyon
islemleri uygulamak
(devami var)

Yaglari tesise alip kademeli olarak regetede belirtilen sicaklik degerine getirerek

Gl2 kristalizasyon iglemine tabi tutar.
Kristalizasyondan ¢ikan yaglarin regeteye uygun olarak filtrasyonunu saglayarak yag
Yagin ayristirilmasi G.1.3 icerisindeki asitlerin ilgili birim tarafindan belirlenen formiillerde istenilen oranlara gore
G.1 (Fraksiyon) islemi ayrigtirilmasini saglar.
uygulamak . . - S .
v G.14 Fraksiyon iglemi sonrasi yagin kalite degerlerinin uygunlugunu kalite biriminden takip eder.
G5 Fraksiyon islemi sonrasi yagin kalite degerlerinin uygunsuzlugu durumunda fraksiyon recete
o ayarlarim gézden gegirir.
G.16 Fraksiyon tesisinin periyodik bakim ve temizliginin yapilmasini saglar.
G21 Ilgili birimin formiillerine gore istenilen yag: hidrojenasyon tanklarma alarak vakum altinda
o recetede belirtilen degerlere uygun olarak buharla 1sitip yagin kurutulmasini saglar.
G.22 Kurutulan yaga regeteye uygun katalizor ve hidrojen gazi vererek reaksiyonun
o gergeklesmesini saglar.
Hidroj islemi . . . . .
G.2 u;g:?;?:;iyon et G.2.3 Reaksiyonu tamamlanmis olan yagin katalizérden ayrilmasi igin filtrasyon islemi uygular.
G.24 Hidrojene yaglarin agartma iinitesine gonderilmesini saglar.
G.25 Filtrasyon sonrasi ayrilan katalizoriin mevzuata uygun olarak bertaraf edilmesini saglar.
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Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Ad Kod | Adi Kod Aciklama
Ga1l Reaksiyon tankina alinan yag 1sitarak serbest yag asidi oranini talimattaki degerlere uygun
e hale getirir.
G.3.2 Reaksiyon tankindaki vakum parametrelerini kontrol eder.
G.33 Reaksiyon tankindaki vakum parametrelerinin belirlenen limit degerler arasinda olmasini
o saglar.
Yaga modifikasyon . . . |1 G.3.4 Reaksiyon tankindaki yag1 vakum altinda 1sitarak kurutur.
. - Interesterifikasyon islemi
G islemleri uygulamak G.3 - — - - -
uygulamak G35 Kurutulan yagin iizerine katalizor ilave ederek belli sicakliklardaki yiizde kat1 miktar
h oranlarinda ve erime noktasinda degisiklikler saglar.
G.3.6 Katalizorden meydana gelen sabun miktarini diisiirmek igin asit ilave eder.
G.3.7 Sabun miktar1 azalan yagi, agartma tankina gondererek agartma islemi uygulanmasini saglar.
G.38 Interesterifikasyon islemi sirasinda tankin sicakligi, seviyesi gibi degerleri siirekli kontrol

eder.
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Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Ad Kod | Adi Kod | Aciklama
H11 Uretim programina gére calisilacak iiriin igin kullanilacak yagi/demineralize suyu, yag/su fazi
7 | tankina alir.
H12 Yag/su fazi tankina regetede belirtilen miktar ve 6zellikteki yagda/suda ¢6ziinen katki, aroma
7 | verici vb. maddeleri talimatina uygun sekilde ekler.
H1 Yag / su fazi hazirlamak | H.1.3 }(aglgu fazi tankina ?klfenen yéglsu \{e'yag'dalsu.d.a gt')?iinen katki, arovma‘ verici vb. maddeleri
istenilen sicaklik degerine getirmek icin sistemi istenilen sicaklik degerinde tutar.
H14 Yag/su fazi tanki istenilen sicakliga gelince sicaklik degeri sabitlenerek iiretim asamasinda
" | kullanmak tizere yag/su fazinm bekletir.
HL5 Yag/su fazinin istenilen kalite degerlerinde olup olmadigini laboratuar sonuglarina gore takip
Margarin iiretmek " | eder.
d . . .
H (devam var) H.2.1 | Siit hazirlama tankina ¢alisilacak {iriin i¢in kullanilacak miktarda demineralize suyu alir.
Regetede belirtilen miktarda siittozunu/ peyniralti suyu tozunu/ yogurt suyu tozunu vb. siit
H.2.2 i .
hazirlama tankina ekleyerek siit bileseni elde eder.
H.2.3 | Siit bilesenini pastdrizasyon siirecinden gegirerek pastorize olmasini saglar.
H.2 Siit bilesenini hazirlamak - - - — — - -
H24 Pastorize edilen siit bilesenini olgunlagma tankina alarak recetedeki kalite degerlerine gelmesi
""" | i¢in olgunlagma siirecini takip eder.
H25 Olgunlagma siirecinde siit bileseninin istenilen kalitede olup olmadigin1 kalite kontrol biriminin
7 | degerlendirmelerine gore takip eder.
H26 Istenilen kalite degerlerine gelen siit bilesenini - olgunlasma tankinda sogutmaya alarak

iiretime hazir hale getirir.
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Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Ad Kod Adi Kod | Aciklama
H31 Uretim programina gére calisilacak iiriiniin talimatina uygun miktardaki yag, yag fazi, su fazi
. h ve siit bilesenini siralamaya uygun olarak emiilsiyon tankina alir.
H.3 Emiilsiyon hazirlamak - — -
H 3.2 Emiilsiyon tankina alinan yar1 mamulleri emiilsiyon olusumunu saglayacak siire ve hizda
7| kangtirir,
. . . H.4.1 | Hazirlanan emiilsiyonu pompa yardimu ile pastdrizasyon sistemine gonderir.
H.4 Pastorizasyon islemi
H Margarin iiretmek ' uygulamak H4.2 Paftérizasyon stirecinde sistemin 1s1l iglem degerlerinin istenilen referans degerlere gelmesini
saglar.
H.5.1 | Pastérizasyon sonrasi emiilsiyonu sogutucuya gonderir.
Kristalizasyon iglemi . S . . - -
H.5 H.5.2 | Sogutma silindiri sicakliklarinin talimatlarda belirtilen degerlere uygunlugunu kontrol eder.
uygulamak
H.5.3 | Son sogutma silindirinden ¢ikan yag hat vasitasiyla doluma iletir.
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Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Ad Kod | Adi Kod Aciklama
1.1.1 Ambalajlama tinitesine gelen {iriiniin ambalajlamaya uygunlugunun duyusal kontroliinii yapar.
. n 112 Uygun olmayan iirlinler i¢in ilgili prosediirleri uygular.
11 Ambalajlama i¢in gerekli
' kontrolleri yapmak ) o .
1.1.3 Ambalaj malzemelerinin iiriin ¢esidine uygunlugunu kontrol eder.
114 Makine ayarlarinin (g¢ene sicakligi, basim ayarlari, hiz kontrolii vb.) {iriin ¢esidine uygunlugunu
o kontrol eder.
. 1.2.1 Kontrol edilmis iiriinlerin ve ambalaj malzemelerinin beslemesini takip eder.
| Ambalajlama ve
etiketleme yapmak 1.2.2 : - . I o . . -
- Talimatta belirtilen miktarda tirtiniin ambalaj tizerine ya da i¢ine gelip gelmedigini kontrol eder.
. . 123 Ambalaj yapistirma, katlama ve klipsleme vb. iglemleri yapar/yapilmasini saglar.
|2 Ambalajlanma siirecini
' takip etmek 1.2.4 . I . . . y
- Ambalajlanan triinlerin gramaj ve son iiriin kontroliinii yapar/yapilmasini saglar.
125 Ambalaj lizerine mevzuat geregi gerekli baskilarin yapilip yapilmadigini ve dogrulugunu
kontrol eder.
1.2.6

Ambalajlanmis iiriinlerin kolilenmesini saglayarak depoya sevk eder.
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Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Ad Kod | Adi Kod Aciklama
311 Makine ve ekipmanlarin i¢ ve dis yiizeylerini talimatlarina uygun olarak uygun madde ve
o araglarla temizler/temizligini saglar.
Makine ve ekipmanlarin - : - -
. . Makine ve ekipmanlarin gevseme, kacak, sizint1, normal dis1 1sinma/soguma, titreme, ses,
J1 rutin kontrollerini J.1.2 Ny o .
olagandis1 koku gibi sorun durumlarin takip eder.
yapmak/ yaptirmak
J.1.3 | Makine ve ekipmanlarin gorsel olarak yipranmasini ve temizligini kontrol eder.
Makine ve 321 Makine ve ekipmanlarda meydana gelen arizalarin kaynagini, inceleyerek veya makinenin
3 ekipmanlarin - uyari sisteminden tespit eder.
periyodik bakimlarinin J.2.2 | Makine ve ekipmanlardaki ariza tiiriine gére gerektiginde, liretimi de durdurarak ilgilileri
yapilmasini saglamak bilgilendirir.
Makine ve ekipmanlarin
J.2 arizalarinin giderilmesini . Belirledigi sorunlardan yetkisi dahilindekileri diizeltir, digerlerini yetkililere bildirir.
saglamak . : :
J.2.4 | Uretim siirecindeki gereklere gore makinelerin pargalarini talimatlarina gére
degistirir/degistirilmesini saglar.
J.25 | Yetkisi dahilindeki makine bakimlarini, bakim ve giivenlik prosediirlerine uygun sekilde

yapar.
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Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Ad Kod | Adi Kod | Aciklama
K.1.1 | Yardimci operator ve astlarinin bilgi-beceri eksikliklerini tespit eder.
K1 Yardime1 operator ve
| astlarm yetistirmek - o - -
o K.1.2 | Uriin ve ig yontemleri gibi konulardaki bilgi ve deneyimlerini, is siirecleri dahilinde aktarir.
K Mesleki gelisim
faaliyetlerine katilmak K21 Egitim ihtiyaglarna gore ilgili birim veya kuruluglar tarafindan diizenlenen egitim
K2 Kisisel mesleki "7 | programlarini izleyerek katilim saglar.
' gelisimini saglamak o o )
K.2.2 | Meslek ve sektordeki gelismeleri ilgili kaynaklardan izleyerek caligmalarina yansitir.
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3.2.Kullanilan Arag, Gere¢ ve EKipman

Anahtar ¢esitleri (alyan, tornavida, boru anahtarlari, vb..)
Basingli su ve hava tabancasi

Bilgisayar

Hassas terazi

Farkli 6zellikteki kaplar

Iletisim araglar (telefon, telsiz)

No abkowdE

Kisisel koruyucu donanimlar (baret, eldiven, gozliik, vizor, bone, is elbisesi, is
ayakkabisi, maske, kulaklik, vb..)

Kumpas

9. Nem o6l¢gme cihazi

10. Refraktometre

11. Temel el aletleri (gekig, pense, vb..)

o

12. Temizlik ekipmanlar1 (firca, siipilirge, temizlik bezi, spatula, vb..)
13. Termometre

14. Transpalet

15. Yangin sondiirme ekipmanlari

16. pH Metre

17. Manometre

18. Vakum 6l¢me cihazlar

3.3.Bilgi ve Beceriler

Acil durum bilgisi

Arag gere¢ ve ekipman bilgisi

Atiklarin kaynakta dogru ayrilmasi, geri doniistim faaliyetleri bilgisi
Bilgisayar okuryazarlig

Cevre mevzuat1 ve ¢evre koruma bilgisi

Ekip icinde ¢alisma becerisi

Farkl1 koku ve tatlar1 ayirt etme becerisi

Gida mevzuati bilgisi

© oo Nk wdPE

Gozlem yapma becerisi

[EEN
o

. Hijyen ve hijyen uygulamalar1 bilgi ve becerisi
. Is organizasyonu bilgi ve becerisi

. Is saghg ve giivenligi bilgisi

. Kalite kontrol prensipleri bilgisi

. Kalite yonetim sistemi bilgisi

N e o
g b~ W DN B

. Kayit tutma ve raporlama becerisi

[EN
(2]

. Kimyasal maddelerle giivenli ¢aligma bilgisi

. Kisisel koruyucu donanim kullanim ve bakim bilgisi
. Meslek hastaliklar1 bilgisi

. Meslege iliskin yasal diizenlemeler bilgisi

e
© o ~
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20. Mesleki teknolojik gelismelere iligkin bilgi

21. Mesleki terimler bilgisi

22. Ogrenme ve dgrendigini aktarma becerisi

23. Olgme, kontrol ve dozajlama bilgi ve becerisi

24. Problem ¢6zme becerisi

25. Sozlii ve yazili iletisim becerisi

26. Siire¢ izleme becerisi

27. Temel ¢alisma mevzuati bilgisi

28. Temel diizeyde el (ince motor) becerisi

29. Temel elektrik ve elektronik bilgisi

30. Temel Gida Giivenligi Yonetim Sistemi Uygulamalari bilgi ve becerisi
31. Temel ilkyardim bilgi ve becerisi

32. Temel mekanik bilgisi

33. Temel pnomatik bilgisi

34. Yag tiretim teknolojisi bilgisi

35. Yagda kullanilan hammadde ve katki maddeleri bilgisi

36. Yag tiretiminde kullanilan makinelerle giivenli ¢aligma bilgisi ve becerisi
37. Yag iiretimi siire¢ bilgisi

38. Zaman verimli kullanma becerisi

3.4. Tutum ve Davramslar

Acil ve stresli durumlarla bas etmek
Arag, gereg¢ ve ekipman kullanimina 6zen gostermek
Astlarini yetistirmede destekleyici olmak
Calisma ortaminda kendisinin ve ekibinin emniyetini gézetmek
Calismalarinda planli ve organize olmak
Cevre koruma kurallarina duyarli olmak
Gida giivenilirligi kurallarina uygun davranmak
Hijyen kurallarina uygun ¢aligmak
ISG kurallarina énem vermek
. Kaynak kullaniminda verimli olmak
. Kisisel bakimina ve sagligina 6zen gostermek
. Kritik kontrol noktalarinin takibinde dikkatli ve detayci olmak
. Meslegine iliskin yeniliklere ve yeni fikirlere agik olmak
. Mesleki olarak kendini gelistirmeye 6nem vermek
. Risklere kars1 dngoriilii ve duyarli olmak
. Siire¢ ve kalite odakli ¢alismak
. Uyari ve elestirilere acik olmak

© oo Nk owdPE
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4. OLCME, DEGERLENDIRME VE BELGELENDIRME

Bitkisel Yag Uretim Operatorii (Seviye 4) meslek standardini esas alan ulusal yeterliliklere
gore belgelendirme amaciyla yapilacak dlgme ve degerlendirme, gerekli sartlarin saglandig
Olgme ve degerlendirme merkezlerinde yazili ve/veya sozlii teorik ve uygulamali olarak
gergeklestirilecektir.

Olgme ve degerlendirme ydntemi ile uygulama esaslari bu meslek standardina gore
hazirlanacak  ulusal yeterliliklerde detaylandirilir.  Olgme ve  degerlendirme ile
belgelendirmeye iliskin islemler Mesleki Yeterlilik, Sinav ve Belgelendirme Yonetmeligi
cergevesinde yiirltiliir.
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k: Meslek Standardi Hazirlama Siirecinde Goérev Alanlar

1. Meslek Standardi Hazirlayan Kurulusun Meslek Standardi EKibi

Tugba BALCI, Dis iliskiler Uzmani, Oztiitiin, Miiskirat, Gida Sanayii ve
Yardime Iscileri Sendikasi (OZ GIDA-IS)

Eda GUNER, Mesleki Egitim Uzmani, Oztiitiin, Miiskirat, Gida Sanayii ve
Yardime Iscileri Sendikasi (OZ GIDA-IS)

Selcen AVCI, Danisman, Moderator, EDUSER Egitim ve Danigsmanlik Ltd.
Sti.

2. Teknik Cahsma Grubu Uyeleri

Halil Karabulut, Uretim Miihendisi, Besler Gida A.S.
Mehmet Ali Bayraktar, Uretim Miidiirii, Besler Gida A.S.
Muzaffer Camgoz, Uretim Sefi, Besler Gida A.S.
Kemal Ozan, IK Yoneticisi, Besler Gida A.S.
Nihat Ozdemir, IK Miidiirii, Besler Gida A.S.

3. Goriis istenen Kurum ve Kuruluslar

Abant Izzet Baysal Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Adana Sanayi Odas1

Adiyaman Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Adiyaman Universitesi Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Adnan Menderes Universitesi, Cine Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Adnan Menderes Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Afyon Kocatepe Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Akdeniz Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Amasya Universitesi, Suluova Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Ana Gida

Ankara Sanayi Odas1

Ankara Ticaret Odasi
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Ankara Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Antalya Ticaret ve Sanayi Odasi

Ardahan Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Atatiirk Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Avrasya Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Bayburt Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Bitkisel Yag Sanayicileri Dernegi

Bursa Ticaret ve Sanayi Odasi

Biilent Ecevit Universitesi, Caycuma Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Cumbhuriyet Universitesi (Sivas), Giiriin Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Cumbhuriyet Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Canakkale Onsekiz Mart Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Cankir1 Karatekin Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Cukurova Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Devlet Personel Bagkanligi

Devrimci Is¢i Sendikalar1 Konfederasyonu

Dicle Universitesi, Diyarbakir Tarim Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Diizce Universitesi, Ak¢akoca Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Edirne Ticaret ve Sanayi Odasi

Ege Bolgesi Sanayi Odasi

Ege Ihracatc1 Birlikleri

Ege Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Erciyes Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Gaziantep Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Gaziosmanpasa Universitesi, Zile Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi

Gaziosmanpasa Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

© Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2015 Sayfa 35



Bitkisel Yag Uretim Operatorii (Seviye 4) 15UMS0483-4 / 17.06.2015 /00
Ulusal Meslek Standardi Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gida Gilivenligi Dernegi
Gida Miihendisleri Odasi

Giresun Universitesi, Sebinkarahisar Teknik Bilimler Meslek Yiiksek Okulu Gida
Teknolojisi

Giimiishane Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Hacettepe Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Harran Universitesi Gida Miithendisligi Boliimii

Hitit Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Igdir Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Inénii Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Istanbul Aydin Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Istanbul Sabahattin Zaim Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii
Istanbul Teknik Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Istanbul Ticaret Odas1

Izmir Ekonomi Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii
Kahramanmaras Siit¢ii Imam Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii
Karamanoglu Mehmet Bey Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
Kirklareli Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Kirklareli Universitesi Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Konya Sanayi Odas1

Konya Seker Sanayi ve Ticaret A.S

Mehmet Akif Ersoy Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
Mustafa Kemal Pasa Universitesi, Altinzii Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Mustafa Kemal Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Mus Alparslan Universitesi Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Miistakil Sanayi ve Isadamlari Dernegi

Namik Kemal Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii
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Nevsehir Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Oba Yag

Orkide S1vi Yag

Okan Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Ondokuz May1s Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Ordu Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Ortadogu Teknik Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Osmaniye Korkut Ata Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Sakarya Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Samsun Ticaret ve Sanayi Odasi

Selguk Universitesi, Cumra Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Selguk Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Tarig Zeytin ve Zeytinyagi Tarim Satis Kooperatifleri

T.C. Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanligi (Is Saglig1 ve Giivenligi Genel Miidiirliigii)
T.C. Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligi

T.C. Kiiltiir ve Turizm Bakanlig1

T.C. Milli Egitim Bakanlhigi (Hayat Boyu Ogrenme Genel Miidiirliigii)
T.C. Milli Egitim Bakanlig1 (Mesleki ve Teknik Egitim Genel Miidiirligii)
T.C. Milli Egitim Bakanlig1 (Yenilik ve Egitim Teknolojileri Genel Miidiirligii)
T.C. Yiiksekogretim Kurulu Bagkanligi

Trakya Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Tunceli Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Tunceli Universitesi Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi

Tiiketici Haklar1 Dernegi

Tiiketici Yararina Arastirma Dernegi

Tiirk Sanayicileri ve Isadamlar1 Dernegi
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Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlar1 Konfederasyonu

Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlar1 Konfederasyonu

Tiirkiye Gida Sanayi Isverenleri Sendikasi

Tiirkiye Gida ve Icecek Sanayi Dernekleri Federasyonu

Tiirkiye Ihracatgilar Meclisi

Tiirkiye Istatistik Kurumu

Tiirkiye Is Kurumu (Is ve Meslek Danismanligi Dairesi Baskanligr)
Tiirkiye Isci Sendikalar1 Konfederasyonu

Tiirkiye Isveren Sendikalar1 Konfederasyonu

Tiirkiye Odalar ve Borsalar Birligi

Tiirkiye Toprak Mahsulleri Ofisi

Uludag Universitesi, Karacabey Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Uludag Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Yeditepe Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Yildiz Teknik Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Yonca Gida Sanayi A.S

Yudum Gida Sanayi ve Ticaret A.S

Yiiksekogretim Kurulu Bagkanligi

Yiiziincii Y1l Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
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4. MYK Sektor Komitesi Uyeleri ve Uzmanlar

Dr. Ismail MERT, Baskan (Tirkiye Odalar ve Borsalar Birligi)

Sevda KARA, Bagkan Vekili (Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanlig1)

Meri¢ UNVER, Uye (Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanlig)

Ozcan TUTUMLU, Uye (Bilim, Sanayi ve Teknoloji Bakanlig1)

Dr. Balkir OZUNLU, Uye (Milli Egitim Bakanlig)

Dog.Dr. ibrahim CAKIR, Uye (Yiiksekdgretim Kurulu Bagkanligi)

Bercan OGUT, Uye (Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlar1 Konfederasyonu)

[Iker Salih OZDIN, Uye (Tiirkiye Isci Sendikalar1 Konfederasyonu)

Tugba BALCI AYDIN, Uye (Hak Isci Sendikalar1 Konfederasyonu)

Dr. Ahmet Enis ZONGUR, Uye (Tiirkiye Isveren Sendikalar1 Konfederasyonu)

Fatma GUNDUZ Uye (Tiirkiye Ziraat Odalar1 Birligi)

Tugba TOPUZ, Uye (Mesleki Yeterlilik Kurumu)

Firuzan SILAHSOR, Bagskan Yardimcis1 (Mesleki Yeterlilik Kurumu)

Duygu KARACA, Uzman Yardimcist (Mesleki Yeterlilik Kurumu)

Fatma GOKMEN, Sektor Komitesi Temsilcisi (Engelli ve Yasli Hizmetleri
Genel Midiirliigii)

5. MYK Yénetim Kurulu Uyeleri

Bayram AKBAS, Bagkan (Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanligi
Temsilcisi)

Dog. Dr. Omer ACIKGOZ, Bagkan Vekili (Milli Egitim Bakanlig1 Temsilcisi)

Prof. Dr. Mahmut OZER, Uye (Yiiksekdgretim Kurulu Bagkanligi Temsilcisi)

Bendevi PALANDOKEN, Uye (Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlar1 Konfederasyonu
Temsilcisi)

Dr. Osman YILDIZ, Uye (Is¢i Sendikalar1 Konfederasyonlar1 Temsilcisi)

Mustafa DEMIR, Uye (Isveren Sendikalar1 Konfederasyonu Temsilcisi)
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