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TERIMLER, SIMGELER VE KISALTMALAR

ACIL DURUM: Iisyerinin tamaminda veya bir kisminda meydana gelebilecek yangin,
patlama, tehlikeli kimyasal maddelerden kaynaklanan yayilim, dogal afet gibi acil miidahale,
miicadele, ilkyardim veya tahliye gerektiren olaylari,

ACIL DURUM PLANI: isyerlerinde meydana gelebilecek acil durumlarda yapilacak is ve
islemler dahil bilgilerin ve uygulamaya yonelik eylemlerin yer aldig1 plani,

AMBALAJAMBALAJLAMA: Gidanin bir kaba dogrudan temas edecek bigimde
yerlestirilmesini veya kabin kendisini,

ANTRIKOT: Biiyiikbas karkasin pirzolalik yerinden ¢ikartilan, kemiginden siyrilmis et
dilimini,

ATIK: Herhangi bir faaliyet sonucunda olusan, ¢evreye atilan veya birakilan herhangi bir

maddeyi,
BESLI SET: Trang, yumurta, nuar, kontrnuar, sokum pargalarindan olusan seti,

BEYTI: Kiigiikbas hayvan karkasmin bel kisminda bulunan etin (kontrfile) karin kas1 ile
birlikte rulo haline getirilip bir parmak kalinliginda dilimlenip sise gegirilmis halini,

BIFTEK: Karkasin yumusak bolgelerinden tercihen bel ve sirt kismindan ¢ikarilan,
dilimlenerek 1zgaralik hale getirilen etleri,

BONFILE: Karkasta filetonun karina bakan i¢ yiiziinde, bel omurlari boyunca kalca
eklemine kadar uzanan birinci kalite yumusak kemiksiz et ¢esidini,

BOSLUK: Karkasin pengeta kisminin i¢inde bulunan sinirsiz yumusak yapili et parcasini,
BUT: Karkasin arka bacaklarinin gévdeye bitisik olan dolgun, etli boliimiinii,
BUYUKBAS HAYVAN: Sigir, manda ve deveyi,

CEYREK KARKAS: Biiyiikbas hayvan yarim karkasinin bel bdlgesinden ortadan ikiye
boliinmiis halini,

DEGERLI ET: Biiyiikbas hayvanlarin trang, yumurta, nuar, kontrnuar, sokum, bonfile,
kontrfile ve antrikot kisimlarini,

DEZENFEKSIYON: Korunmaya calisan iiriine bulasabilecek patojen mikro organizmalarin
yok edilmesi iglemini,

DOS: Karkasta gogiisiin yukar1 ve on kismindaki kemikli et pargasini,

ET ISLEME: Etin 6zelliklerini ortadan kaldirmayacak seviyede pargalama, trimleme,
dilimleme ve benzeri isleme tabi tutmayi,
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ETIKETLEME: Gida ile birlikte sunulan veya giday: tanitan ambalaj, paket, dokiiman,
bildirim, etiket gibi materyallerin {izerinde yer alan gida ile ilgili her tiirlii yazi, bilgi, ticari
marka, marka adi, resimli unsur veya isaretleri,

FILETO: Karkasta but kismmnmn ayrildiktan sonra geriye kalan, i¢ kisminda bonfile ve dis
kisminda kontrfile olan kemikli haldeki bel bolgesini,

GERDAN: Karkasin boynunu,

GIDA GUVENILIRLIGI: Gidalarin, gida kaynakli hastaliklara neden olan biyolojik,
fiziksel ve kimyasal etkenleri dnleyecek sekilde islenmesi, hazirlanmasi, depolanmasi ve son
tilkketiciye sunulmasini tanimlayan sistem dongiisiinti,

GIDA HIJYENI: Tehlikenin kontrol altina alinmasi ve gidalarin kullanim amaci dikkate
alinarak, insan tiikketimine uygunlugunun saglanmasi i¢in gerekli her tiirlii 6nlem ve kosullari,

HAZIRLANMIS ET KARISIMI: Parcalara boliinmiis et dahil olmak iizere ete, diger gida
maddeleri ve lezzet vericilerin ilave edilmesi ile elde edilen, etteki kas liflerinin yapisini ve
¢ig etin Ozelliklerini ortadan kaldirmayacak seviyede isleme tabi tutulan ¢ig eti,

HIJYEN: Sagliga zarar verecek sartlardan korunmak igin yapilacak uygulamalar ve alinan
temizlik onlemlerinin timiind,

ISCO: Uluslararas: Standart Meslek Siniflama Sistemini,

INCIK: Kol kisminda dirsekten bilege kadar, but kisminda diz kapagindan ayak bilegine
kadar olan kisimdan elde edilen kemikli/kemiksiz et par¢asini,

ISG: Is saglig1 ve giivenligini,
ISKEMBE: Biiyiikbas hayvanlarda midenin yenilebilen béliimiinii,

KABURGA: Gogiis boslugunun yan tarafini olusturan iistte sirt omurlarina, altta dogrudan
veya dolayli olarak gogiis kemigine baglanan hafif kivrik ¢ubuk bi¢imindeki kemikleri,

KAFES: Kiiglikbas hayvan karkasinda bel omurlarinin bittigi yerden baslayip boyuna kadar
devam eden gdgiis bolgesini,

KANATLI HAYVAN: Devekusugiller disinda evcil hayvan olarak beslenen fakat evcil
hayvan olarak kabul edilmeyen kuslar da dahil olmak iizere beslenen kanatli hayvanlari,

KARKAS (Biiyiikkbas hayvan icin): Hayvanin kesimi yapilip kani akitildiktan, bas ve
ayaklar1 ayrildiktan, derisi yiiziildiikten, bobrekleri ve bobrek yaglari, lireme organlart ve
pelvis boslugu yaglari, salkim yaglari, idrar kesesi ve bunlarin baglari, soluk borusu, yemek
borusu ve diger i¢ organlari ¢ikartildiktan ve kuyruk, sakrum omuru ile birinci kuyruk omuru
arasindan kesildikten sonra elde edilen biitiin haldeki gévdesini,
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KARKAS (Kiiciikbas hayvan i¢in): Hayvanin kesimi yapilip kanmi akitildiktan, bas ve
ayaklar1 ayrildiktan, derisi yiiziildiikten, bobrek hari¢ i¢c organlari g¢ikartildiktan sonra elde
edilen biitiin haldeki gévdesini,

KIKIRDAK: Gogiis kemigi ile kaburga kemikleri arasindaki kesilebilir kemiksi dokuyu,

KISA BUT: Karkasin but kisminda kemikli fileto ve pengetanin ¢ikarildiktan sonra geriye
kalan, tizerinde 5°li set, incik etlerinin bulundugu kemikli karkas parcasini,

KIYMA: Pargalara kiyilmis kemiksiz eti,

KiSISEL KORUYUCU DONANIM (KKD): Calisani, yiiriitiilen isten kaynaklanan, saglik
ve giivenligi etkileyen bir veya birden fazla riske karst koruyan, calisan tarafindan giyilen,
takilan veya tutulan, bu amaca uygun olarak tasarimi yapilmis tiim alet, arag, gere¢ ve
cihazlari,

KiSISEL KORUYUCU KIYAFET (KKK): Gida isyerlerinde kisiler tarafindan kullanilan
tek kullanimlik eldiven, is elbisesi, bone, kep, maske, sakallik, galos, ¢izme ve benzeri
giysileri,

KOL-KUREK: On ayagin (paca) ayrildiktan sonraki boliimiinii,
KONFORMASYON: Kas kiitlesinin yogunlugunu,

KONTRFILE: Belin iist kisminda boydan boya kuyruk sokumu kemigine (sakrum) kadar
uzanan, filetonun dis kismindaki bel omurlarina yapisik kaslardan elde edilen kemiksiz eti,

KONTRNUAR: Butun arka tarafinda bacak kemiginin gerisinde yumurta ile nuar arasinda
yer alan kemiksiz eti,

KUCUKBAS HAYVAN: Koyun ve kegiyi,

LENF YUMRUSU: Lenf damarlarmin yolu iizerinde bulunan, yuvarlak veya oval bi¢imli
yumrulari,

LEZZET VERICILER: insan tiiketimine uygun baharatlar, aromatik bitkiler veya bunlarin
Oziitlerini,

MERMERIMSI GORUNTU: Etin kesitinde goriinen ince yag cizgilerini,
NUAR: But kismindaki kemiksiz, sinirsiz, yuvarlak ve silindir bi¢iminde olan eti,

ORTA KEMIKLI BUT: Kisa kemikli butun iizerinden incik kemigi ve c¢anak kemiginin
alindiktan sonra ortaya ¢ikan {lizerinde besli set, incik etlerinin bulundugu karkas parcasini,

PAKETLEME/PAKET: Bir veya birden fazla ambalajlanmis gidanin ikinci bir kaba
yerlestirilmesini veya ikinci kabin kendisini,

PENCETA: Karkasin karin boslugundan elde edilen eti,
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PIRZOLA: Karkasin gogiis omurgalarinin iki yanidaki bélgeden dilimler halinde ¢ikarilan
kemikli et parcasini,

POC: Biiyiikbas hayvan karkasinda kuyrugun, 1 inci kuyruk omuru ile 2 nci omuru arasindan
kesildikten sonra geriye kalan 2 nci, 3 iincii 4 iincli kuyruk omurlarini kapsayan etli kismini,
kiigiikbas hayvanda ise kuyruk yagi i¢erisindeki omurlarin kuyruk yagindan ayrilmis halini,

RAMAK KALA OLAY: Is yerinde meydana gelen, calisan, isyeri ya da is ekipmanim
zarara ugratma potansiyeli oldugu halde zarara ugratmayan olayi,

RISK: Tehlikeden kaynaklanacak kayip, yaralanma ya da baska zararli sonug¢ meydana gelme
ihtimalini,

RiISK DEGERLENDIRMESI: Isyerinde var olan ya da disaridan gelebilecek tehlikelerin
belirlenmesi, bu tehlikelerin riske doniismesine yol agan faktorler ile tehlikelerden
kaynaklanan risklerin analiz edilerek derecelendirilmesi ve kontrol tedbirlerinin
kararlagtirilmas1 amaciyla yapilmasi gerekli ¢caligmalarini,

SAGLIK iSARETI: Sadece Hayvansal Gidalarin Resmi Kontrollerine iliskin Ozel Kurallari
Belirleyen Yonetmelik uyarinca 6liim oncesi ve 6liim sonrast muayeneden gegen ve eti insan
tiikketimine uygun olan evcil tirnaklilar ile tavsanimsilar disinda kalan besiciligi yapilan
memeli, av hayvanlar1 ve biiyiik av hayvanlarina resmi veteriner hekimce uygulanan uygun
isaretini,

SAGLIK VE GUVENLIK ISARETLERI: Ozel bir nesne, faaliyet veya durumu isaret eden
levha, renk, sesli veya 1s1kl1 sinyal, sozlii iletisim ya da el-kol isareti yoluyla is saglig1 ve
giivenligi hakkinda bilgi ya da talimat veren veya tehlikelere kars1 uyaran isaretleri,

SAKATAT: Yenilebilir i¢ organlar ve kan dahil karkas haricindeki eti,

SAKATAT ISLEME: Sakatati dzelliklerini ortadan kaldirmayacak seviyede pargalama,
trimleme, dilimleme ve benzeri isleme tabi tutmayi,

SOKUM: Karkasin but kisminin iist tarafindaki legen kemiginin dis kisminda yer alan
kemiksiz eti,

STERILIZASYON: Herhangi bir cismin veya maddenin, birlikte bulundugu tiim
mikroorganizmalarin her tiirli canli formundan temizlenmesi amaciyla uygulanan fiziksel
veya kimyasal iglemi,

TANIMLAMA ISARETI: Saglik isaretinin uygulanmasmnin 6ngoriilmedigi durumlarda
hayvansal gidalara gida isletmecisi tarafindan uygulanan uygun isaretini,

T-BONE: Karkasin but kismi ayrildiktan sonra geriye kalan, i¢ kisminda bonfile ve dis
kisminda kontrfile olan filetonun kemikli halinin dilimlenmesiyle elde edilen 1zgaralik eti,

TEHLIKE: isyerinde var olan ya da disaridan gelebilecek, calisani veya isyerini
etkileyebilecek, zarar veya hasar verme potansiyelini,
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TENDON: Kaslar1 kemiklere baglayan yogun, diizenli bag dokusunu,

TRANC: Biiyiikbas hayvan karkasinin but kisminin i¢ yiiziinde, iistte canak kemiginden, altta
diz eklemine kadar uzanan, kemiksiz et pargasini,

TRIMLEME: Karkasin veya etin insan gidas1 olarak tiiketilmeyecek olan tendon, lenf
yumrusu, fascia, ligament ve benzeri kisimlarinin ayrilmasi iglemi,

UCLU SET: Yumurta, sokum kontrnuar parcalaridan olusan seti,

YARIM KARKAS: Biiyiikbas hayvan karkasinin yukaridan asagiya omurga hizasindan
ortadan ikiye boliinmiis halini,

YUMURTA: Karkasin but kisminin 6n yiiziindeki eti

ifade eder.
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1. GIRIS

Kasap (Seviye 4) Ulusal Meslek Standardi 5544 sayili Mesleki Yeterlilik Kurumu (MYK)
Kanunu ile anilan Kanun uyarinca cikartilan 19/10/2015 tarihli ve 29507 sayili Resmi
Gazete’de yayimlanan Ulusal Meslek Standartlarinin ve Ulusal Yeterliliklerin Hazirlanmasi
Hakkinda Yonetmelik ve 27/11/2007 tarihli ve 26713 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan
Mesleki Yeterlilik Kurumu Sektér Komitelerinin Kurulus, Gorev, Calisma Usul ve Esaslari
Hakkinda Yonetmelik hiikiimlerine gére MYK’nin goérevlendirdigi Tiirkiye Esnaf ve
Sanatkarlart Konfederasyonu (TESK) tarafindan hazirlanmis, sektordeki ilgili kurum ve
kuruluglarin goriisleri alinarak degerlendirilmis ve MYK Gida Sektér Komitesi tarafindan
incelendikten sonra MYK Ydnetim Kurulunca onaylanmistir.
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2. MESLEK TANITIMI
2.1. Meslek Tanim

Kasap (Seviye 4), is saglig1 ve giivenligi ile ¢cevreye iliskin onlemleri alarak, kalite, verimlilik
ve gida giivenilirligi ile ilgili gereklilikler ¢ergevesinde; karkas ve sakatat temin eden, karkasi
parcalamaya hazir hale getiren, eti kullanim alanina gore isleyen, sakatatlar1 satisa hazirlayan,
et/et iirlinleri/sakatat satis1 yapan, makine ve ekipmanlarin periyodik bakimlarinin yapilmasini
saglayan ve mesleki gelisim faaliyetlerine katilan nitelikli kisidir.

2.2. Meslegin Uluslararasi Siniflandirma Sistemlerindeki Yeri

ISCO 08: 7511 (Kasaplar, balik saticilar1 ve benzer gida hazirlama islerinde ¢alisanlar)
2.3. Saglik, Giivenlik ve Cevre ile Ilgili Diizenlemeler

2872 sayil1 Cevre Kanunu ve ylirtirliikkteki alt mevzuati.

4857 sayili Is Kanunu ve yiiriirliikteki alt mevzuati.

5510 say1l1 Sosyal Sigortalar ve Genel Saglik Sigortasi Kanunu ve yiirtirliikteki alt mevzuati.
6331 sayili Is Saglig1 ve Giivenligi Kanunu ve yiiriirliikteki alt mevzuati.

*Ayrica, is sagligi ve glivenligi ve ¢evre ile ilgili yiiriirliikkte olan kanun, tiiziik ve
yonetmeliklere uyulmasi ve konu ile ilgili risk degerlendirmesi yapilmasi esastir.

2.4. Meslek ile Tlgili Diger Mevzuat

1593 Sayili Umumi Hifzissthha Kanunu ve yiiriirliikteki alt mevzuati.

4077 Sayil Tiiketicilerin Korunmasi Hakkinda Kanunu ve yiiriirliikteki alt mevzuati.
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu ve yiirtirliikteki alt
mevzuatl.

*Ayrica, meslek ile ilgili ytriirliikte olan kanun, tiiziik, yonetmelik ve diger mevzuata
uyulmasi esastir.

2.5. Calisma Ortam ve Kosullar:

Kasap (Seviye 4) karkas temini, et par¢alama, et hazirlama, et iiriinleri iiretimi ve satis1 yapan
isletmelerde hijyen ve gida giivenilirligi sartlariin saglandigi ortamlarda, genellikle ayakta
calisir. Is siirecinde, vardiyali ve esnek siireli calisma s6z konusudur. Meslegin icrasi
esnasinda is saglig1 ve giivenligi dnlemlerinin alinmasini gerektiren kaza ve yaralanma riskleri
bulunmaktadir. Isveren tarafindan meslege yonelik olarak ortaya ¢ikabilecek risklerle
kaynaginda miicadele edilir ve gerekli is saglig1 ve giivenligi tedbirlerine uyularak bu riskler
bertaraf edilebilir. Risklerin tamamen ortadan kaldirilamadigi durumlarda ise isveren
tarafindan saglanan uygun kisisel koruyucu donanim kullanarak ¢aligir.
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2.6. Meslege Iliskin Diger Gereklilikler

Kasap (Seviye 4) meslegini icra eden kisinin yasal ve zorunlu hijyen egitimini almis olmasi
gerekmektedir.

6331 sayili Is Saglig1 ve Giivenligi Kanununun 15’inci maddesi geregince saglik gdzetimine
tabi tutulur ve 17°nci maddesi geregince egitimleri alir ve belgelendirir.
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3. MESLEK PROFILIi

3.1. Géorevler, Islemler ve Basarim Olgiitleri
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Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod Aciklama
A1l Isverenin talimatlar1 dogrultusunda, ISG ile ilgili 6nlemleri géz niinde
o bulundurarak, kendisini ve ¢evresindekileri riske atmayacak sekilde caligir.
A12 Isyerindeki makine, arag, gereg ve diger iiretim araglar1 ile bunlarin giivenlik
- donanimlarini saglik ve giivenlik isaretlerine ve talimatlara uygun sekilde kullanir.
A13 Caligma ortaminda, is siireclerine gore isveren tarafindan saglanan KKD’leri
Al ISG talimatlarini uygulamak - talimatlarina uygun olarak kullanir.
' Kendisini ve ¢evresini etkileyecegini gézlemledigi tehlike, risk ve ramak kala
¢ yecegini g g
Al4 olaylar1 yazili ve/veya sozlii olarak ilgili birim ile paylasir.
is saglipi ve giivenligi ile ALS Risk degerlendirmesi ¢alismalarinda gézlem ve gorislerini risk degerlendirmesi
A | cevre giivenligi <.ek|b|ne iletir.
onlemlerini uygulamak ALG Is siirecindeki temizlik malzemelerini giivenlik talimatlarina uygun olarak
o kullanir.
AD1 Acil durum planinda belirtilen hususlar dahilinde alinan 6nleyici ve sinirlandiric
A2 Acil durum talimatlarini - tedbirlere uyar.
' uygulamak L . . S . -
A.2.2 | Igyerinde saglik ve giivenlik ile ilgili karsilastig1 acil durumlari ilgili kisilere iletir.
A3l Ortama bulagma riski olan ve ¢evreye zarar verebilecek maddelere karsi talimatlara
h uygun 6nlem alir.
A3 Atik takibi yapmak Is siireglerinde ortaya ¢ikan atiklari tiiriine gore tasnif ederek ilgili atik sahasina
A.3.2 | gonderilmesini saglar.
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Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod Aciklama
B.11 Isleri teknik 6zelliklerine (karkas ve sakatat temini, karkas isleme, et isleme, sakatat
o isleme ve benzeri) gore siniflandirir.
. B.1.2 | Yapilacak isler i¢in is dnceliklerini belirler.
Is planlamas1 yapmak
B.1
B.1.3 | Onceliklendirme ve siniflandirma sonuglarina gére giinliik is planmi hazirlar.
B.1.4 | Islerin gidisatina ve olasi yeni taleplere gore is planim yeniden diizenler.
B.2.1 | Yapilacak iglemlere gore kullanacagi ekipman, arag ve gerecleri temin eder.
B | Is organizasyonu yapmak B.2 On hazirliklar1 yapmak . . . .
Calisma alaninda gerekli olabilecek yardimci malzemeleri ve/veya ambalaj
B.2.2 . . . .
malzemelerini temin ederek talimatina uygun sekilde muhafaza eder.
B31 Yapilacak islemlere gére ¢alisanlarin bilgi ve beceri durumu ile is yogunlugunu
B3 Calisanlar arasinda is dagilimi - degerlendirerek calisanlar arasinda igboliimii yapar.
' apmak
yap B.3.2 Gorev tanimina gore, ¢alisanlarin yaptiklari isleri denetler.
s siirecinde kullanilan (takip formu ve raporu, iiriin izlenebilirlik formu, makine
B4 is siireclerinin kayitlarini B.4.1 formlari, temizlik takip formu ve benzeri) rapor ve formlart tutar.
' tutmak .
B.4.2 | Is siirecinde kullanilan resmi evrak ve belgeleri muhafaza eder.
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Kasap (Seviye 4)
Ulusal Meslek Standard:

17UMS0597-4/22.03.2017/00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler

islemler

Basarim Olgiitleri

Kod

Ad1

Kod

Ad1

Kod

Aciklama

Kalite, verimlilik ve gida
giivenilirligi islemlerini
yiiriitmek

Is siireglerinde gida hijyeni, kisisel hijyen ve personel hijyeni (kisisel koruyucu

C.1.1 | kiyafet (KKK) giyimi, parfiim ve taki kullanmama, agik yara ile g¢aliymama)
talimatlarini uygular.
C12 Saglik sorunlarini isyeri saglik gorevlilerine ileterek, saglik gorevlilerince belirlenen
" | 6nlemleri uygular.
c13 Kullanilan arag, gere¢ ve ekipmanlarin talimatlarina gére temizligini ve
o dezenfeksiyonunu/sterilizasyonunu saglar.
. ) L Calisma sahasi ile ilgili temizlik ve dezenfeksiyon/sterilizasyonu talimatlarin
Is siireclerinde gida hijyeni C.1l4
C1 uygular/uygulatir.
kurallarini uygulamak : - -
Kullanilan arag, gere¢ ve malzemeleri tanimlanan yerlerinde ve talimatinda
C.1l5 L
belirtilen kosullarda bulundurur.
C.1.6 | Caligma esnasinda hijyenik ortami bozacak durumlara miidahale eder.
C.1.7 | Karkasta uygun saglik isareti ve/veya tanimlama isareti olup olmadigin1 belirler.
C.1.8 | Cikan atik ve kemikleri gida giivenilirligini tehlikeye atmayacak sekilde uzaklastirir.
) Yiiriittiig islerin verimliligini C.2.1 | Talep edilen eti teknigine uygun ve asgari fire verecek sekilde isler.
' saglamak C22 Is planina uygun olarak temin ettigi iiriinleri belirlenen siire, kapasite ve hedefine
o gore hazirlar.
c3 Is siireclerinin gelistirilmesine C.3.1 | Yiruttiigi is stireglerindeki aksakliklarin diizeltilmesine iligkin Oneriler gelistirir.
' katki saglamak
C.3.2 | Aksakliklarin giderilmesine iligkin belirledigi 6nerileri ilgili kisilere bildirir.
ca Kritik kontrol noktalarinin C.4.1 | Is siireglerine gore kritik kontrol noktalarmin takibini yapar.
kontroliinil yapmak Cc42 Belirledigi ve/veya bildirilen uygunsuzluklari, prosediir ve talimatlara uygun olarak

giderir.
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Kasap (Seviye 4)
Ulusal Meslek Standard:
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Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod Aciklama
D11 Satis donemine gdre geriye doniik (gilinliik, haftalik, bayram, yilbasi ve benzeri)
Temin edilecek karkas/sakatat satiy ml}ftaﬂaﬂm kontrol Ed?rj . — -
D.1 cesidini ve miktarim D.1.2 'Seg:'e.cegl karkas/sakatat ?CSId.l ve m}ktgr}nl, stok-satig sor{uglarl 1.le ozel gupler,
. indirim, kampanya ve miisteri talebi gibi durumlari da degerlendirerek belirler.
belirlemek
D.1.3 | Belirledigi miktar ve {iriinlerden siparis listesini hazirlar.
D21 Karkasin iizerinde mevzuata uygun saglik isareti ve sakatat iizerinde uygun
o tanimlama isaretlerinin olup olmadigini kontrol eder.
D22 Karkasin tizerinde kirlilige neden olabilecek uygunsuzluk olup olmadigini kontrol
- eder.
Karkasin miisteri talebini karsilama uygunlugunu (biitiin, yarim, ceyrek, rengi,
D.2 Karkas ve sakatat segmek D.2.3 | hayvanin 1rki, cinsiyeti, yasi, konformasyonu, kemik, kas ve yag ortiisiiniin durumu,
kavram yag1 ve benzeri) kontrol eder.
Karkas ve sakatat temin D24 K'flrkasla.rm elde edildigi hayj/anln .tl'iriine, cinsiyetine, yasina, beslenme sekline,
D etmek etin rengine ve dokusuna, yag kemik oranina bakarak uygun olanlari seger.
D25 Sakatatin etiket bilgilerinin kontroliinii yaparak alim yapacagi sakatat tiirlerini
o seger.
Karkas ve sakatatin tartim ve D.3.1 | Se¢mis oldugu karkas ve sakatatin tartim isleminin yapilmasini saglar.
D.3 nakil igleminin yapilmasini - -
saglamak D32 Safln alinan karkas ve sakatatin mevzuata uygun kosullarda igyerine ulastirilmasini
saglar.
D41 Satin alinan karkas ve sakatatin nakil kosullarinin mevzuata uygunlugunu ve
o tilketime uygunlugunu kontrol eder.
Satin alinan karkas ve D.4.2 | Gerekli hallerde gelen karkas ve sakatatin kontrol tartimin1 yapar.
D.4 katat hafaza edilmesini
saua atn muhataza Mevzuata uygun sekilde karkas ve sakatat1 soguk hava deposuna-buzdolabina
saglamak D.4.3 . S
yerlestirilmesini saglar.
D44 Mubhafaza edilen ortamin sicaklik kontroliinii mevzuatta belirtilen kriterlere uygun
o yaparak kayitlarini tutar.
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Kasap (Seviye 4)
Ulusal Meslek Standard:
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Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod | Ac¢iklama
E11 Karkasin parcalanacagi ortamin mevzuatta belirtilen islemeye uygun sicaklikta olup
o olmadigini kontrol eder.
E1 Karkasin par¢alamaya E12 Karkasin i¢ sicakligini but kismindan termometre ile dl¢cerek mevzuatta belirtilen
' uygunlugunu kontrol etmek - islemeye uygun sicaklikta olup olmadigini kontrol eder.
Kesim tarihine bakarak karkasi igleme i¢in mevzuatta belirtilen siirenin gegip
E13 gecmedigini kontrol eder.
Eo1 Biiyiikbas hayvan karkasini, kas gruplarina en az zarar verecek sekilde kol ve but
- olarak ayirir.
E22 Karkasin dis ylizeyinde kil, deri pargasi gibi istenmeyen kisimlarin olup olmadigini
- kontrol eder.
Karkas1 iglemek E.2 | Karkasi ana parcalarma aywrmak | £ 23 | Karkasin dis yiizeyindeki kil, deri pargasi gibi istenmeyen kisimlar1 trimler.
E
(Devami var)
E.2.4 | Kiigiikbas hayvan karkasi yontemine uygun olarak ana pargalarina ayirir.
Karkas tizerindeki eti; tanimlanan verimlilik 6l¢iitlerine uygun olarak kemik
E25 | .. )
tizerinde en az et kalacak sekilde ayirir.
E31 Biiyiikbag hayvan karkasinin uzun but kismindan yéntemine uygun olarak; bosluk,
- fileto, kisa but, but incik, orta kemikli but hazirlar.
Biiyiikbas hayvan karkasinin kol kismindan yéntemine uygun olarak; kol-kiirek,
E.3.2 ) B
L gerdan, kaburga, pirzola, kemikli incik hazirlar.
E.3 Kemikli et hazirlamak
E33 Kiigiikbas hayvan karkasindan yontemine uygun olarak; gerdan, kafes, kol, fileto
e (bobrek yatagi) ve but kisimlarini hazirlar.
E.3.4 | Kanatli hayvan karkasindan yontemine uygun olarak gogiis, kanat, but hazirlar.
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Kasap (Seviye 4)
Ulusal Meslek Standard:

17UMS0597-4/22.03.2017/00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod | Aciklama
E41 Biiyiikbas hayvan karkasindan kol kismindan yontemine uygun olarak; kol-kiirek,
o dos, incik, antrikot, gerdan kisimlarindan kemiksiz et hazirlar.
Biiyiikbas hayvan karkasinin but kismindan ydntemine uygun olarak; bosluk, besli
E.4.2 | set (trang, yumurta, nuar, kontrnuar, sokum), ii¢lii set (yumurta, sokum kontrnuar),
E Karkasi islemek E.4 Kemiksiz et hazirlamak incik, kontrfile, bonfile kisimlarini hazirlar.
E43 Kiigiikbag hayvan karkasinin tiim ana pargalarindan yontemine uygun olarak;
o kemiksiz et hazirlar.
E44 Kanatli hayvan karkasindan yontemine uygun olarak; biitiin, gégiis ve but olarak
o kemiksiz et hazirlar.
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Kasap (Seviye 4)
Ulusal Meslek Standard:

17UMS0597-4/22.03.2017/00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler

islemler

Basarim Olgiitleri

Kod | Adi

Kod Adi

Kod

Aciklama

Eti kullanim alanina gore
islemek

Biiyiikbas hayvanin kemikli/kemiksiz etinden yontemine uygun olarak eti; pirzola,

F.1.1 | antrikot (sirt), T-bone, bonfile-kontrfile, biftek, bosluk, besli set (trang, yumurta,
F.1 Degerli et hazirlamak nuar, kontrnuar, sokum) incik ve benzeri olarak hazirlar.
F12 Kiigiikbas hayvanin kemikli/kemiksiz etinden yontemine uygun olarak eti; pirzola,
o antrikot (sirt), bonfile-kontrfile, biftek, fileto, kapama ve benzeri olarak hazirlar.
Biiyiikbas hayvanin kemiksiz dos, penceta, bosluk, gerdan, kol-kiirek, incik
F.2.1 N .
kisimlarindan yontemine uygun olarak kiymalik et hazirlar.
F2 Kiymalik et hazirlamak F29 Kiigiikbag hayvanin kemiksiz dos ve bosluk kismindan yontemine uygun olarak
kiymalik et hazirlar.
F23 Kanatli hayvan karkasinin gégiis ve but kismindan yontemine uygun olarak
o kiymalik et hazirlar.
F3.1 Biiyiikbas hayvanin gerdan, kol-kiirek, trang, yumurta, sokum kisimlarindan talebe
e ve yontemine uygun olarak kusbasi et hazirlar.
£3.9 Kiigiikbas hayvanin but, kol, dos, gerdan boliimiinden talebe ve yontemine uygun
e olarak kusbas1 et hazirlar.
Biiyiikbas hayvanin incik, nuar, kontrnuar kisimlarindan talebe ve yontemine uygun
F.3.3 o
F3 Kusbasilik et hazirlamak olarak haslamalik ve sdgiisliik et hazirlar.
F3.4 Kiigiikbag hayvanin; kemikli gerdan, incik, kol-kiirek kisimlarindan talebe gore
e dogranmus kemikli et hazirlar.
£35 Talebe gore yontemine uygun sekilde lezzet vericiler kullanarak et karigimlari
e hazirlar.
F.3.6 | Kanatli hayvan karkasindan talebe gore dogranmig et hazirlar.
Hazirladig: eti, 6zelligine gore mevzuatta belirtilen saklama kosullarina uygun
F.4.1 Lo
) olarak muhafaza edilecegi kaplara alir.
F.4 Hazirlanan eti muhafaza etmek
E42 Hazirladig: eti, 6zelligine gore mevzuatta belirtilen saklama kosullar1 ve siiresine

uygun olarak muhafaza eder/edilmesini saglar.
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Kasap (Seviye 4)
Ulusal Meslek Standard:

17UMS0597-4/22.03.2017/00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod | Ac¢iklama
Sakatatlarin ambalajini agarak kendine has rengi, kokusu, yapisi haricinde gordiigii
G1l1 . ~ N C
Gl Tiiketime uygun sakatatin genel farkliliklar kontrol ederek islemeye uygunlugunu degerlendirir.
' kontroliinii yapmak . o
G.1.2 | Islemeye uygun olmayan sakatati iade i¢in ayirir.
G.2.1 | Karacigerin zarini1 parmak ve bigak yardimi ile soyar.
G22 Karaciger, yiirek, bobrek, ko¢ yumurtasi gibi sakatatlarin lizerindeki yag, damar ve
o sinirleri bigakla aldiktan sonra talebe uygun sekilde dograr.
G23 Kiigiikbag hayvanin akcigeri iizerindeki soluk borusu kalintilarini ayirarak talebe
- uygun sekilde dograr.
Sakatatl t : . - ; -
akatatlar1 satisa G.2 Sakatats islemek G24 Iskjambenm tizerindeki istenmeyen kisimlari temizleyerek talebe uygun sekilde
G hazirlamak dograr.
G25 Biiyiikbag hayvan kuyrugunu (pd¢) eklem yerinden keserek talebe uygun sekilde
- dograr.
G.2.6 | Kanath sakatatini talebe gore satiga hazirlar.
G.2.7 | Dana dil, kuzu paga, kuzu kellesinin istenmeyen kisimlarini ayirir.
G31 Sakatat1 mevzuatta belirlenen saklama kosullarina uygun olarak muhafaza edecegi
Sakatatin muhafaza edilmesini kaplara yerlestirir.
G3 saglamak
G32 Sakatat1 mevzuatta belirtilen saklama kosullar1 ve siiresine uygun olarak muhafaza

eder.
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Kasap (Seviye 4)
Ulusal Meslek Standard:

17UMS0597-4/22.03.2017/00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod | Ac¢iklama
H11 Hazirlanmus {iriinleri reyon tepsilerine ya da tabaklara diizenli, mermerimsi
"7 | goriintiisii olan etleri 6n plana gikaracak ve etin yapisini bozmayacak sekilde dizer.
H.1.2 | Tepsi/tabaklarin {izerini seffaf malzeme ile orter.
a1 Et, et iirlinleri ve sakatatlari H13 Uriinlerin orijinal, izlenebilirlik ve fiyat bilgilerini igeren etiketleri miisteri
' satiga sunmak "7 | tarafindan goriilebilecek bir yerinde sergiler.
H14 Paketli/hazir irlin paketlerini tartarak iizerlerine agirlik, fiyat, son tiiketim tarihi ve
""" | benzeri bilgilerini igeren satig etiketlerini yapistirir.
Et, et iirlinleri ve sakatat H.1.5 | Satisa hazir hale gelmis iiriinleri reyon plamina gére reyona yerlestirir.
H satig1 yapmak
d . . o
(devami var) H.2.1 | Reyonda eksilen iiriinlerin takviyesini yapar.
H.2.2 | Reyonda sunulan iiriin tepsilerinin bozulan seffaf ortii malzemelerini degistirir.
H.2 Reyon kontrolii yapmak H.2.3 | Son tiiketim tarihi yaklagmus tiriinleri tespit ederek reyondan kaldirir.
H.2.4 | Reyonda su salan tiriinlerin tepsilerini degistirir.
H.2.5 | Reyon temizligini hijyen ve sanitasyon kurallarina uygun olarak yapar.
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Kasap (Seviye 4)
Ulusal Meslek Standard:

17UMS0597-4/22.03.2017/00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod | Ac¢iklama
H.3.1 | Miisterinin talebi/siparisi hakkinda 6n bilgi alir.
H.3.2 | Miisterinin siparisine uygun iiriinleri, alternatifleri ile birlikte miisteriye sunar.
H3 Miisteriden siparis almak H.33 Reyondaki tirtinler ha.l.(klnlda ‘F)ilgi ist.eyen miigterilere {irtinlerin 6zellikleri ve
kullanim alanlaria yonelik bilgi verir.
H3.4 Miisterinin talep edip reyonda bulamadigi ya da reyonda kalmayan iiriiniin yerine
"7 | gececek lriin se¢eneklerini sunar.
H35 Miisterinin siparisi hazirlik (uzun islem) gerektiriyorsa teslim edebilecegi zamanti
| bildirir.
Et, et iirtinleri ve sakatat — p ~torinin talebine 26re hapitl rotlord
H satis1 yapmak H.4.1 Slparlsl, reyonun durumu ve musterinin tale 1n§ gore hazirlanmis paketlerden veya
eti/sakatati (varsa lenf yumrusunu uzaklastirip) isleyerek hazirlar.
(devamu var)
H4.2 Siparis verilen iiriinii tartrya tabak ya da ambalaj kagidi iizerinde olacak sekilde
"7 | koyar.
H.4 Siparisi hazirlamak Y
H43 Hazirlanan siparisi miisterinin talebine gore tek veya parcalar halinde akint1 ve
"7 | sizint1 olmayacak sekilde uygun ambalaj malzemelerini kullanarak paketler.
H.44 Uriiniin fiyat etiketi ve paketlenen siparisi fis/barkodunu hazirlayarak miisteriye
“ | teslim eder.
H.5.1 | Satis1 gergeklesen tiriine ait fis, fatura ve benzeri satig belgesini diizenler.
H.5 Satis1 sonlandirmak
H5.2 Yapilan satiglari {iriin ¢esidi, fiyat ve benzeri degiskenlere gore kayit altina alarak

arsivler.
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Kasap (Seviye 4)
Ulusal Meslek Standard:
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Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod | Ac¢iklama
H.6.1 | Giin sonu reyonda kalan iiriinlerin ¢esit ve miktar takibini yapar.
H.6.2 Bir sonraki giiniin satig planlamasini (ilk giren ilk ¢ikar prensibi; stok miktari,
" | siparis miktar1 ve benzeri faktorlere bagl olarak) yapar.
Et/et iiriinleri/sakatat Gii <Jemlerini K
H satis1 yapmak H.6 un sonu 1yiemierini yapma H.6.3 | Satis ve diger verilere gore tedarik listesi diizenler.
Reyondaki kalan iiriinleri bulundugu kap icerisinde 6n ambalajlarindan ¢ikararak
H.6.4 . .
ana depoya mevzuattaki kosullara uygun sekilde kaldirir.
H.6.5 Uriinleri kaldirdiktan sonra gida giivenilirlik kurallarina uygun olarak reyon,

kullanilan alet ve malzemelerin temizligini yapar.
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Kasap (Seviye 4)
Ulusal Meslek Standard:
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Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod | Ad1 Kod | Aciklama
111 Makine ve ekipmanin i¢ ve dis ylizeylerini talimatlarina uygun olarak temizlik
- madde ve malzemeleri ile temizler/temizlenmesini saglar.
11 Makine ve ekipmanin rutin 112 Makine ve ekipmanin (gevseme, kacak, sizinti, normal dis1 1sinma/soguma, titreme,
' kontrollerini yapmak/yaptirmak - ses, olagandis1 koku gibi) sorun durumlarini takip eder.
1.1.3 | Makine ve ekipmanin gérsel olarak yipranmasini ve temizligini kontrol eder.
121 Makine ve ekipmanda meydana gelen arizalarin kaynagini, inceleyerek veya
- makinenin uyart sisteminden tespit eder.
Makine ve ekipmanlarin " G i R KEi5i e K
| periyodik bakimlarmm 122 Ma ine ve ek 1pmz.;1r-1da i ariza tlirline gore gerektiginde, is siirecini durdurara
. ilgilileri bilgilendirir.
yapilmasinit saglamak
1.2.3 | Belirledigi sorunlardan yetkisi dahilindekileri ¢ozer.
12 Makine ve ekipmanin arizalarinin
' giderilmesini saglamak
1.2.4 | Yetkisi dahilinde olmayan sorunlari yetkililere bildirir.
125 Is siirecindeki gereklere gore makinelerin parcalarini talimatlarma gore
- degistirir/degistirilmesini saglar.
126 Yetkisi dahilindeki makine bakimlarini, bakim ve giivenlik talimatlarina uygun

sekilde yapar.
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Kasap (Seviye 4)
Ulusal Meslek Standard:
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Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Adi Kod | Adx Kod | Aciklama
. L J.1.1 | Meslegi ile ilgili egitimlere katilarak aldig: belgeleri muhafaza eder.

31 Kisisel mesleki gelisimi ile ilgili

3 Mesleki gelisim ' ¢alismalar yapmak Meslek Ktordeki eelismeleri takip ed

faaliyetlerine katilmak J.1.2 eslek ve sektordeki gelismeleri takip eder.
Deneyimlerini birlikte ¢alistigt ey et et qer e . . o

J.2 J.2.1 | Meslegi ile ilgili bilgi ve deneyimlerini birlikte ¢alistigi kisilere aktarir.

kisilere aktarmak
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Kasap (Seviye 4)
Ulusal Meslek Standardi

3.2. Kullanmilan Arag, Gere¢ ve EKipman

Baharat dolab1
Bicak

Bigaklik

Bilegi tas1

Cengel

Dondurucu

Et hazirlama tezgahi
Et kancasi

Et kasast

10. Et parcalama tezgahi
11. Etiket malzemeleri
12. fade dolaplari

13. Iade, imha posetleri
14. Kemik sandig1

15. Kemik testeresi

CoNoOR~WNE
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16. Kiyma makinesi ve ekipmanlar1 (kiyma tokmagi, sogutucu aparati, bicagi-aynasi, rondela

ve benzeri)

17. KKD (gelik eldiven, gelik yelek ve benzeri)

18. KKK (tek kullanimlik eldiven, is elbisesi, bone, kep, maske, sakallik, galos, ¢izme ve

benzeri)
19. Kofte kaliplari
20. Masat
21. Pirzola demiri
22. Rosto aparati
23. Rosto filesi
24. Rulot
25. Satir
26. Sogutucu
27. Sterilizator
28. Streg film ve makinesi
29. Seffaf kagit
30. Sis

31. Temizlik malzemeleri (fir¢a, gekpas, sivi sabun i¢in dispenser, havluluk ve benzeri)

32. Tepsi

33. Terazi

34. Termometre

35. Teshir reyonu

36. Vakum makinesi

37. Yangin sondiirme ekipmanlari

3.3. Bilgi ve Beceriler

1. Acil durum bilgisi
2. Arag gereg ve ekipman bilgisi

3. Atiklarin kaynakta dogru ayrilmasi, geri doniisiim faaliyetleri bilgisi

4. Cevre mevzuati ve ¢evre koruma bilgisi

5. El g6z koordinasyon becerisi
6. Et ve et lriinleri bilgisi
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7. Et yemekleri hazirlama bilgisi

8. Etkili iletisim ve ikna becerisi

9. Farkli kokular1 ayirt etme becerisi

10. G6zlem yapma becerisi

11. Et isleme standartlar1 bilgi ve becerisi

12. Hayvan mensei bilgisi

13. Hijyen ve sanitasyon bilgisi

14. Is organizasyonu yapma bilgi ve becerisi

15. Is saghig1 ve giivenligi bilgisi

16. Kanatli hayvan et ve et tiriinleri bilgisi

17. Karkas isleme yontem ve teknikleri bilgi ve becerisi
18. Kirmizi et ve et triinleri bilgisi

19. Kimyasal maddelerle giivenli ¢alisma bilgisi

20. Kisisel koruyucu donanim kullanim ve bakim bilgi ve becerisi
21. Kisisel hijyen ve personel hijyeni bilgisi

22. Mal kabul ve depolama siiregleri bilgisi

23. Meslege iliskin yasal diizenlemeler bilgisi

24. Meslek hastaliklar1 bilgisi

25. Mesleki kapsamda temel gida bilgisi

26. Mesleki teknolojik gelismelere iligkin bilgi

27. Mesleki terimler bilgisi

28. Perakende gida tiretim-satigiyla ilgili mevzuat bilgisi
29. Sakatat gesitleri bilgisi,

30. Sakatat isleme yontem ve teknikleri bilgi ve becerisi
31. Sozli ve yazili iletisim becerisi

32. Temel ilkyardim bilgi ve becerisi

33. Temel satig yontemleri bilgisi

34. Temel zoonoz hastaliklar1 bilgisi

w
~

. Tutum ve Davranislar

Acil ve stresli durumlarla bas etmek
Arag, gere¢ ve ekipman kullanimina 6zen gostermek
Astlarini yetistirmede destekleyici olmak

Caligma ortaminda kendisinin ve ekibinin emniyetini gdozetmek
Caligmalarinda planli ve organize olmak

Cevre korumaya kars1 duyarli olmak

Ekip icinde uyumlu ¢aligmak

Gida giivenilirligi kurallarina uymaya 6zen gostermek

Hijyen kurallarina uymaya 6zen gostermek

10. Is saglig1 ve giivenligi kurallarina uymaya 6zen gdstermek

11. Kisisel bakim ve hijyenine dikkat etmek

12. Kritik kontrol noktalarinin takibinde dikkatli ve detayct olmak
13. Meslegine iliskin yeniliklere ve yeni fikirlere agik olmak

14. Risklere kars1 ongoriilii ve duyarl olmak

15. Uyari ve elestirilere agik olmak

16. Zamani verimli kullanmak

©CooNoOR WNE
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4. OLCME, DEGERLENDIRME VE BELGELENDIRME

Kasap (Seviye 4) meslek standardini esas alan ulusal yeterliliklere gore belgelendirme
amaciyla yapilacak olgme ve degerlendirme, gerekli sartlarin saglandigi 6lgme ve
degerlendirme merkezlerinde yazili ve/veya sozlii teorik ve uygulamali olarak
gergeklestirilecektir.

Olgme ve degerlendirme yontemi ile uygulama esaslari bu meslek standardima gore
hazirlanacak  ulusal yeterliliklerde —detaylandirilir.  Olgme ve degerlendirme ile
belgelendirmeye iliskin islemler 15/10/2015 tarihli ve 29503 sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan Mesleki Yeterlilik Kurumu, Sinav, Olgme, Degerlendirme ve Belgelendirme
Yonetmeligi ¢ergevesinde yliriitiiliir
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Ek: Meslek Standardir Hazirlama Siirecinde Gorev Alanlar

1. Meslek Standardi Hazirlayan Kurulusun Meslek Standardi EKibi

Fazli Yalgindag, Tiirkiye Kasaplar Federasyonu Baskani/ TESK Yonetim Kurulu Uyesi
Ersin Artantas, Tirkiye Esnaf ve Sanatkarlar Konfederasyonu (TESK) Egitim ve Planlama
Midiiri

[rfan Demiryol, TUGIS, Uzman/ Danisman

Seda Aslan, Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlar Konfederasyonu (TESK) Egitim ve Planlama
Midirlugi

Selcen Avci, Danisman, Moderatér, EDUSER Egitim ve Danismanlik Ltd. Sti.

2. Teknik Cahsma Grubu Uyeleri

Fazli Yalgindag, Tiirkiye Kasaplar Federasyonu Bagskani/ TESK Yonetim Kurulu Uyesi
Musa Arik, Tirkiye Kasaplar Federasyonu, Veteriner Hekim

Aydin Tiifekgi, Istanbul Kasaplar Odas1 Yonetim Kurulu Uyesi,

Siileyman Aydogan, Ankara Kasaplar Odas1 Y6netim Kurulu Uyesi,

Ismet Avci, Hindi Parcalama Kasabi, Piar Et

Cafer Aydin, Kasap sefi, Migros Ticaret A.S.

Selda Cepoglu, insan Kaynaklar1 Yoneticisi, Banvit A.S.

Hakan Celebi, Insan Kaynaklar1 Yoneticisi, Namet

[rfan Demiryol, TUGIS, Uzman/ Danisman

Hiiseyin Giiclii, Kirmiz1 Et Sanayicileri ve Ureticileri Birligi Dernegi (ETBIR) Danigmani
Tayfun Isler, Parcalama Asistani, Banvit Kirmizi

Muharrem Karagézoglu, Ankara Kasaplar Odas1 Yonetim Kurulu Uyesi,

Hakan Mentes, Kasap I¢ Egitici, Migros Ticaret A.S.

Kerem Olcan, Magaza Miidiirii, Migros Ticaret A.S.

Dr. Seyhan Ozavci, Mavi Yaka Egitim ve Gelisim Miidiirii, Migros Ticaret A.S.
Veli Sarica, Kirmizi Et Parcalama, Isleme ve Paketleme Ekip Lideri, Pmar Et
Omer Sarikaya, Kasap sefi, Migros Ticaret A.S.

Ozgiir Sertkaya, Parcalama Kasabi, Banvit Kirmiz1

Mustafa Tataroglu, Kesim Asistani, Banvit Kirmizi

[lhan Tongar, Kasap I¢ Egitici, Migros Ticaret A.S.

Fikret Yurdakul, Kesim Kasabi, Banvit Kirmizi

3. Goriis istenen Kurum ve Kuruluslar

Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanlig: (Is Saghigi ve Giivenligi Genel Miidiirliigii)

MEB Mesleki ve Teknik Egitim Genel Midiirliigi

MEB Hayat Boyu Ogrenme Genel Miidiirliigii

MEB Yenilik ve Egitim Teknolojileri Genel Miidiirliigii

Tiirkiye Is Kurumu (is ve Meslek Danismanlig1 Dairesi Bagkanlig:)

Tiirkiye Istatistik Kurumu (TUIK)

Yiiksekdgretim Kurulu Baskanligi (YOK)

Devlet Personel Baskanlig1

Kiiciik ve Orta Olgekli Isletmeleri Gelistirme ve Destekleme Idaresi Baskanligi (KOSGEB)
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Tiirkiye Ihracatgilar Meclisi (TIM)

Tiirkiye Odalar ve Borsalar Birligi (TOBB)

Devrimci Is¢i Sendikalar1 Konfederasyonu (DISK)
Hak-Is Konfederasyonu

Tiirkiye Isci Sendikalar1 Konfederasyonu (TURK-IS)
Tiirkiye Isveren Sendikalar1 Konfederasyonu (TISK
Tiiketici Yararma Arastirma Dernegi (TUYADER)
Gida Tarim Hayvancilik Bakanligi (Gida ve Kontrol Genel Miidiirliigii)
Gida Tarim Hayvancilik Bakanligi ( Et ve Siit Kurumu)
TUGIS ( Tiirkiye Gida Sanayi Isverenleri Sendikas1)
TUKETBIR ( Tiirkiye Kirmiz1 Et Ureticileri Merkez Birligi)
MIGROS

BANVIT

ETBIR ( Kirmiz1 Et Sanayicileri Ve Ureticileri Birligi)
OZ-GIDA IS SENDIKASI

Ankara Universitesi Veteriner Fakiiltesi

Istanbul Universitesi Veteriner Fakiiltesi

19 May1s Universitesi (Samsun)Veteriner Fakiiltesi
Atatiirk Universitesi (Erzurum) Veteriner Fakiiltesi
Erciyes Universitesi (Kayseri) Veteriner Fakiiltesi
Cumhuriyet Universitesi (Sivas) Veteriner Fakiiltesi
Uludag Universitesi Veteriner Fakiiltesi-Bursa

Selcuk Universitesi Veteriner Fakiiltesi-Konya

Dicle Universitesi Veteriner Fakiiltesi-Diyarbakir

Firat Universitesi Veteriner Fakiiltesi-Elaz1g

Mehmet Akif Ersoy Universitesi Veteriner Fak-Burdur
Harran Universitesi Veteriner Fakiiltesi-Sanlurfa
Yiiziincii Y1l Universitesi Veteriner Fakiiltesi-Van
Kocatepe Universitesi Veteriner Fakiiltesi-Afyon
Adnan Menderes Universitesi Veteriner Fakiiltesi-Aydin
Kafkas Universitesi Veteriner Fakiiltesi- Kars
Kirikkale Universitesi Veteriner Fakiiltesi- Kirikkale
Mustafa Kemal Universitesi Veteriner Fakiiltesi

Pinar et

Namet

Metro Toptanct Marketler

TZO Tiirkiye Ziraat Odalar1 Birligi

Tiirkiye Kasaplar Federasyonu

Tiirkiye Siit, Et, Gida Sanayicileri ve Ureticileri Birligi
Tiirk Veteriner Hekim Birligi

Veteriner Hekimler Dernegi

Veteriner Saglik Teknisyenleri Dernegi
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4. MYK Sektor Komitesi Uyeleri ve Uzmanlar

Dr. ismail MERT, Bagkan (Tiirkiye Odalar ve Borsalar Birligi)

Sevda KARA, Baskan Vekili (Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligr)
Meri¢ UNVER, Uye (Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanlig1)

Ozcan TUTUMLU, Uye (Bilim, Sanayi ve Teknoloji Bakanlig1)

Dr. Balkir OZUNLU, Uye (Milli Egitim Bakanlig1)

Dog. Dr. Ibrahim CAKIR, Uye (Yiiksekdgretim Kurulu Baskanlig1)

Musa ARIK, Uye (Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlar1 Konfederasyonu)
flker Salih OZDIN, Uye (Tiirkiye Is¢i Sendikalar1 Konfederasyonu)

Eda GUNER, Uye (Hak Isci Sendikalar1 Konfederasyonu)

Dr. Irfan DEMIRYOL, Uye (Tiirkiye Isveren Sendikalar1 Konfederasyonu)
Fatma GUNDUZ, Uye (Tiirkiye Ziraat Odalar1 Birligi)

Tugba TOPUZ, Uye (Mesleki Yeterlilik Kurumu)

Yaprak AKCAY ZILELI, Daire Baskan1 (Mesleki Yeterlilik Kurumu)

Ayse Giilgin ERTEKIN, Uzman Yardimeisi (Mesleki Yeterlilik Kurumu)
Fatma GOKMEN, Sektor Komitesi Temsilcisi (Engelli ve Yasli Hizmetleri

Genel Midirliigii)

5. MYK Yénetim Kurulu Uyeleri

Adem CEYLAN, Baskan (Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanligi Temsilcisi)

Prof. Dr. Mahmut OZER, Bagkan Vekili (Yiiksekdgretim Kurulu Bagkanligi
Temsilcisi)

Dog. Dr. Mustafa Hilmi COLAKOGLU, Uye (Milli Egitim Bakanlig1 Temsilcisi)

Bendevi PALANDOKEN, Uye (Meslek Kuruluslar: Temsilcisi)

Dr. Osman YILDIZ, Uye (Isci Sendikalar1 Konfederasyonlar: Temsilcisi)

Celal KOLOGLU, Uye (isveren Sendikalar1 Konfederasyonu
Temsilcisi)
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