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TERIMLER, SIMGELER VE KISALTMALAR

ACIL DURUM: isyerinin tamaminda veya bir kisminda meydana gelebilecek yangin, patlama,
tehlikeli kimyasal maddelerden kaynaklanan yayilim, dogal afet gibi acil miidahale, miicadele,
ilkyardim veya tahliye gerektiren olaylari,

ACIL DURUM PLANI: isyerlerinde meydana gelebilecek acil durumlarda yapilacak is ve
islemler dahil bilgilerin ve uygulamaya yonelik eylemlerin yer aldig1 plani,

ALERJEN MADDE: Bazi bireylerin bedensel 6zellikleri nedeniyle, yenildigi, temas edildigi
veya solundugu takdirde viicutta asir1 duyarlilik, alerjik tepkiye neden olan maddeleri,

AMBALAJ AMBALAJLAMA: Hammaddeden islenmis triine kadar, treticiden kullanici
veya tiiketiciye kadar, iirlinin bir arada tutulmasi, korunmasi, yiiklenip-bosaltilmasi, sevk
edilmesi ve tanitilmasi i¢in kullanilan herhangi bir yapidaki herhangi bir malzemeden yapilmis
biitiin tirlinleri,

ATIK: Herhangi bir faaliyet sonucunda olusan, ¢evreye atilan veya birakilan herhangi bir
maddeyi,

BRIKS: Suda ¢6ziinen kuru madde oranini,

DEZENFEKSIYON: Korunmaya ¢alisan iiriine bulasabilecek patojen mikroorganizmalarin
yok edilmesi islemini,

DOZAJLAMA: Recete ve standartta belirtilen miktar ve slirede malzeme eklemeyi,

EKSTRUDER: Surup ve kati malzemeleri karistirarak hamur haline getiren, talimatlara uygun
basing ve sicaklik degerlerinde pisiren ve pul/yaprak seklinde sekil veren makineyi,

EKSTRUDER SURUBU: Pul/yaprak seklinde iiretilen iiriinlerde kullanilan siv1 karigimi,

ETIKET: Gidanin ambalajinin veya kabinin iizerine yazilmis, basilmus, sablon ile basilmus,
isaretlenmis, kabartma ile islenmis, soguk baski ile basilmis veya yapistirilmis olan herhangi
bir igareti, markay1, damgayi, resimli veya diger tanimlayici unsurlari,

FLAKER: Istenilen kalitede ve kalinlikta iiriin elde etmek i¢in ezme isleminde kullanilan
makineyi,

GIDA GUVENILIRLIGI: Gidalarin, gida kaynakli hastaliklara neden olan biyolojik, fiziksel
ve kimyasal etkenleri 6nleyecek sekilde islenmesi, hazirlanmasi, depolanmasi ve son tiiketiciye
sunulmasini tanimlayan sistem dongiisiinii,

GIDA HIJYENI: Tehlikenin kontrol altina alinmasi ve gidalarin kullanim amaci dikkate
alinarak, insan tiiketimine uygunlugunun saglanmasi i¢in gerekli her tiirlii 6nlem ve kosullari,

HIJYEN: Sagliga zarar verecek sartlardan korunmak icin yapilacak uygulamalar ve alian
temizlik onlemlerinin timiind,

ISCO: Uluslararas: Standart Meslek Siniflama Sistemini,

ISG: s saglig1 ve giivenligini,

KAPLAMA SURUBU: Uriine tat ve koku vermesi igin hazirlanmis s1v1 karisimini,
KAPLAMA TAMBURU: Uriinlerin surupla kaplanmas sirasinda kullanilan iiniteyi,
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KIiSISEL HIJYEN: Birey olarak kendisinin ve baskasmin sagligina zarar verebilecek
sartlardan ve uygulamalardan korunmak i¢in alinan 6nlemleri,

KiSISEL KORUYUCU DONANIM (KKD): Calisani, yiiriitiilen isten kaynaklanan, saglik
ve giivenligi etkileyen bir veya birden fazla riske karsi koruyan, calisan tarafindan giyilen,
takilan veya tutulan, bu amaca uygun olarak tasarimi yapilmis tiim alet, arag, gere¢ ve cihazlari,

KiSISEL KORUYUCU KIYAFET (KKK): Gida isyerlerinde kisiler tarafindan kullanilan
tek kullanimlik eldiven, is elbisesi, bone, kep, maske, sakallik, galos, cizme ve benzeri giysileri,

KRITIK KONTROL NOKTALARI: islenen iiriiniiniin giivenli olabilmesi i¢in bir tehlikenin
(veya olas1 nedenlerinin 6nlenebilmesi), yok edilebilmesi, ya da kabul edilebilir seviyelere
indirilebilmesi i¢in kontrol 6nlemlerinin uygulanmasinin zorunlu oldugu proses asamasi, nokta
veya prosediir,

KURUTMA MAKINASI (TOASTER): Flakerdan ¢ikan nemli iiriinii yiiksek basinglt sicak
hava ile kurutan makineyi,

RAMAK KALA OLAY: Is yerinde meydana gelen, calisan, isyeri ya da is ekipmanini zarara
ugratma potansiyeli oldugu halde zarara ugratmayan olayz,

RECETE: Uriiniin bileseninde yer alan hammadde, aroma ve katki maddeleri, islem yardimecisi
ve benzeri malzemelerin tiirli, miktari/oran1 ile liretim siireci islem bilgilerini igeren ve her
iirline 0zel tasarlanan standart tarife/formiilasyonu,

RISK: Tehlikeden kaynaklanacak kayip, yaralanma ya da baska zararli sonu¢ meydana gelme
ihtimalini,

RiSK DEGERLENDIRMESI: isyerinde var olan ya da disaridan gelebilecek tehlikelerin
belirlenmesi, bu tehlikelerin riske doniismesine yol agan faktorler ile tehlikelerden kaynaklanan
risklerin analiz edilerek derecelendirilmesi ve kontrol tedbirlerinin kararlastirilmasi amaciyla
yapilmast gerekli ¢alismalari,

SAGLIK VE GUVENLIK iSARETLERI: Ozel bir nesne, faaliyet veya durumu isaret eden
levha, renk, sesli veya 1sikl1 sinyal, sozlii iletisim ya da el-kol isareti yoluyla is saglig1 ve
giivenligi hakkinda bilgi ya da talimat veren veya tehlikelere karsi uyaran isaretleri,

STERILIZASYON: Oda sicakliginda saklanabilen ticari olarak steril bir iiriin {iretmek amaci
ile normal depolama sartlarinda bozulmaya neden olacak tiim mikroorganizmalari ve sporlarini

yok eden hermetik ambalajli iirtine, en az 115 °C’de 13 dakika veya 121 °C’de 3 dakika gibi
uygun zaman — sicaklik kombinasyonunda ytiksek sicaklikta uzun stireli uygulanan 1s1l islemi,

TAHIL URUNU: Kahvaltilik iiriinlerin imalatinda hammadde olarak kullanilan tahil
cesitlerini (musir, yulaf, piring ve bugday),

TEHLIKE: Isyerinde var olan ya da disaridan gelebilecek, calisani veya isyerini
etkileyebilecek zarar veya hasar verme potansiyelini

ifade eder.
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1. GIRIS

Kahvaltilik Gevrek Uretim Operatérii (Seviye 4) Ulusal Meslek Standardi 5544 sayili Mesleki
Yeterlilik Kurumu (MYK) Kanunu ile anilan Kanun uyarinca ¢ikartilan 19/10/2015 tarihli ve
29507 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Ulusal Meslek Standartlariin ve Ulusal
Yeterliliklerin Hazirlanmas1 Hakkinda Yo6netmelik ve 27/11/2007 tarihli ve 26713 sayilt Resmi
Gazete’de yayimlanan Mesleki Yeterlilik Kurumu Sektér Komitelerinin Kurulus, Gorev,
Calisma Usul ve Esaslar1 Hakkinda Yonetmelik hiikiimlerine gére MYK’nin gorevlendirdigi
Oz Tiitiin, Miiskirat, Gida Sanayi ve Yardimci Iscileri Sendikas1 (OZ GIDA-IS) tarafindan
hazirlanmis, sektordeki ilgili kurum ve kuruluslarin goriisleri alimarak degerlendirilmis ve
MYK Gida Sektér Komitesi tarafindan incelendikten sonra MYK Yonetim Kurulunca
onaylanmustir.
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2. MESLEK TANITIMI
2.1. Meslek Tanimi

Kahvaltilik Gevrek Uretim Operatorii (Seviye 4) is saghg ve giivenligi ile ¢evre korumaya
iliskin onlemleri alarak, kalite ve gida giivenligi gereklilikleri ¢ercevesinde; is organizasyonu
ve liretim Oncesi hazirlik yapan, iiretim makine ve ekipmanin periyodik bakimlarini takip eden,
kahvaltilik tahil tiriinlerinin tiretim siireclerini yiirliten ve mesleki gelisim faaliyetlerine katilan
nitelikli kisidir.

2.2. Meslegin Uluslararasi Simiflandirma Sistemlerindeki Yeri
ISCO 08: 8160 (Gida ve ilgili iirtinlerin makine operatorleri)
2.3. Saglik, Giivenlik ve Cevre ile ilgili Diizenlemeler

2872 sayil1 Cevre Kanunu ve ylirtirliikkteki alt mevzuati.

4857 sayili Is Kanunu ve yiiriirliikteki alt mevzuati.

5510 sayil1 Sosyal Sigortalar ve Genel Saglik Sigortasi Kanunu ve yiiriirliikteki alt mevzuati.
6331 sayili Is Saglig1 ve Giivenligi Kanunu ve yiiriirliikteki alt mevzuat.

*Ayrica, is sagligi ve giivenligi ve ¢evre ile ilgili yiirtrliikteki mevzuata uyulmasi ve konu ile
ilgili risk degerlendirmesi yapilmasi esastir.

2.4. Meslek ile Tlgili Diger Mevzuat

1593 Sayili Umumi Hifzissihha Kanunu ve yiiriirliikteki alt mevzuati.

5596 sayil1 Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu ve yiiriirliikteki alt
mevzuatl.

5/7/2013 tarihli ve 28698 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Hijyen Egitimi Y6netmeligi.
17/12/2011 tarihli ve 28145 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Gida Hijyeni Yonetmeligi.
29/12/2011 tarihli ve 28157 tigiincii miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida
Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Y&netmeligi.

29/12/2011 tarihli ve 28157 tiglincii miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeligi ve yiirtirlikkteki tebligleri.

29/12/2011 tarihli ve 28157 tgiincii miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida
Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi.

*Ayrica, meslek ile ilgili ytirtirliikkte olan kanun, tiiziik, yonetmelik ve diger mevzuata uyulmasi
esastir.

2.5. Cahsma Ortam ve Kosullari

Kahvaltilik Gevrek Uretim Operatérii (Seviye 4) gida sektdriinde, tahil diriinleri cesitlerinin
endiistriyel tip iiretimi yapilan isletmelerin {iretim tiinite/sistemlerinin bulundugu; kapali ve
sicak ortamlarda, uzun siire ayakta calisir. Is siirecinde, vardiyali ve esnek siireli calisma sdz
konusudur. Calisma ortaminda giiriiltii, hammadde ve katki malzemelerinden kaynakli toz ve
alerjen maddeler bulunabilir.

Meslegin icrasi esnasinda is sagligl ve giivenligi onlemlerinin alinmasini gerektiren kaza ve
yaralanma riskleri bulunmaktadir. Isveren tarafindan meslege yonelik olarak ortaya ¢ikabilecek
risklerle kaynaginda miicadele edilir ve gerekli is saglig1 ve glivenligi tedbirlerine uyularak bu
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riskler bertaraf edilir. Risklerin tamamen ortadan kaldirilamadigi durumlarda ise isveren
tarafindan saglanan uygun kisisel koruyucu donanim kullanarak calisir.

2.6. Meslege iliskin Diger Gereklilikler

Kahvaltilik Gevrek Uretim Operatérii (Seviye 4) meslegini icra eden kisinin yasal ve zorunlu
hijyen egitimini almis olmas1 gerekmektedir.

6331 sayili Is Saglig1 ve Giivenligi Kanununun 15’inci maddesi geregince saglik gdzetimine
tabi tutulur ve 17°nci maddesi geregince egitimleri alir ve belgelendirir.
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3. MESLEK PROFILI

3.1.Gorevler, Islemler ve Basarim Olgiitleri

17UMS0619-4/02.08.2017/00
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Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Adi Kod | Ad1 Kod Aciklama
Isverenin talimatlar1 dogrultusunda, ISG ile ilgili onlemleri alarak, kendisini ve
Al1l . o ;
cevresindekileri riske atmayacak sekilde ¢aligir.
A12 Isyerindeki makine, arag, gere¢ ve difer iiretim araclar1 ile bunlarin giivenlik
- donanimlarint saglik ve giivenlik isaretlerine ve talimatlara uygun sekilde kullanir.
Al3 Arnizal ve giivenlik agisindan riskli hale gelen ekipmani ilgili birime/amire bildirir.
Al | iSG talimatlarini uygulamak | A.1.4 Calisma ortaminda is siireglerine gore kendisine saglanan KKD’leri talimatlarina
uygun olarak kullanir.
ALS Kendisini ve ¢evresini etkileyecegini gozlemledigi tehlike, risk ve yasanan ramak kala
- olaylar1 yazili ve/veya sozlii olarak ilgili birim ile paylasir.
. . . Risk degerlendirmesi ¢aligmalarinda gozlem ve goriislerini risk degerlendirmesi ekibine
Is saglig1 ve giivenligi Alb6 iletir
A | ile gevre giivenligi '
onlemlerini uygulamak Al7 [s siirecindeki kimyasallari, giivenlik talimatlarina uygun olarak kullanir.
A21 Acil durum planinda belirtilen hususlar dahilinde alman Onleyici ve smirlandirict
Acil durum talimatlarini B tedbirlere uyar.
A2 uygulamak
A22 Isyerinde saglik ve giivenlik ile ilgili karsilagtig1 acil durumlart ilgili kisilere iletir.
A3l Ortama bulagma riski olan ve gevreye zarar verebilecek maddelere karsi talimatlara
e uygun onlem alir.
A3 Atik takibi yapmak A 3.2 Isﬂ sureglerlgdc? orvtaya ¢ikan atiklar tiiriine gore tasnif ederek ilgili atik sahasina
gonderilmesini saglar.
A33 Uriin hammaddesi ve kimyasallarin dokiilmesi durumunda kimyasal atiklara talimatlar

dogrultusunda gereken 6nlemleri uygular.
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Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod Aciklama
B.1.1 Vardiya basinda vardiya siireciyle ilgili i emrini alir.
Teslim aldig1 vardiyanin oOncesi ile ilgili (devam eden-tamamlanan is, makine ve
B.1.2 ekipmanin durumu, ¢aligma ortaminin durumu, iiretimle ilgili kritik durumlar, ISG ile ilgili
B.1 Vardiya degisimi yapmak konular ve benzeri hususlarda) yazili/sozli bilgi alir.
Teslim edecegi vardiya ile ilgili (devam eden-tamamlanan is, makine ve ekipmanin
B.1.3 durumu, ¢alisma ortamimin durumu, iiretimle ilgili kritik durumlar, ISG ile ilgili konular
ve benzeri hususlarda) kendisinden sonraki ilgiliye yazili/s6zlii bilgilendirme yapar.
Is organizasyonu . . o S
B yapmak B.2.1 Uretim plan1 ve alinan is emrine gore yapilacak isler icin is dnceliklerini belirler.
B.2 is planlamas yapmak B.2.2 Uretim plan1 ve alinan is emrine gore is boliimii yapar.
B23 Uretim plan1 ve alinan is emrine gore birlikte calisilacak birimler ile iletisime gegerek
- koordinasyonu saglar.
. o B3.1 Uretim siirecinde kullamilan (takip formu ve raporu, iiriin izlenebilirlik formu, makine
B.3 Is stireglerinin kayitlarini h formlari, temizlik takip formu ve benzeri) rapor ve formlar1 tutar.
' tutmak
B.3.2 Tuttugu rapor ve formlari ilgili birime teslim eder.
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Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod Adi Kod | Adx Kod Ag¢iklama
Uretimde gida hijyeni, kisisel hijyen ve personel hijyeni (kisisel koruyucu kiyafet (KKK)
Cl1 . . . .
giyimi, parfiim ve taki kullanmama, agik yara ile caliymama) talimatlarin1 uygular.
C12 Saglik sorunlarini isyeri saglik gorevlilerine ileterek, saglik gorevlilerince belirlenen
o Onlemleri uygular.
C13 Kullanilan arag, gere¢ ve ekipmanin talimatlarma goére temizligini ve
o dezenfeksiyonunu/sterilizasyonunu saglar.
c1 Uretimde gida hijyeni C14 Uretilm/ sahzisl ile ilgili temizlik ve dezenfeksiyon/sterilizasyonu talimatlarim
' kurallarin1 uygulamak uygular/uygulatir.
C.15 Alerjen maddelerin kullanim talimatinda belirtilen 6nlemleri uygular.
Kullanilan arag, gere¢ ve malzemeleri tanimlanan yerlerinde ve talimatinda belirtilen
Cl6 kosullarda bulundurur.
Kalite, Ve“mlll_lk_ ve C.l7 Uretim esnasinda hijyenik ortami bozacak durumlara miidahale ederek ilgililere bildirir.
C gida giivenilirligi
kurallarini uygulamak c21 Isletme 6zelligi ve iiretim parametrelerine gore kritik kontrol noktalarinin takibini yapar.
C.2 Kritik kontrol noktalarinin
' kontroliinii yapmak C22 Belirledigi ve/veya bildirilen uygunsuzluklari, prosediir ve talimatlara uygun olarak
- giderir.
. o C31 Is emrinde talep edilen iiriin miktarinm belirlenen siire, kapasite ve hedefe gore iiretir.
c3 Uretimin verimliligini
' saglamak C32 Normal iiretim standardinda olmayan, geri doniisiimii yapilabilecek iiriinii diizeltme
- recetesine gore tekrar kullanilmak {izere igleme alir.
C41 Yrittigi is stire¢lerindeki aksakliklarin diizeltilmesine iliskin oneriler gelistirir.
Is sﬁirf-‘:g.:lerini.n Aksakliklarin giderilmesine iliskin belirledigi 6nerileri isletme prosediirlerine gore ilgili
C.4 gelistirilmesine katki C4z2 P, i
5 birime bildirir.
saglamak — e ,
c43 Yeni gelistirilen iiriin denemelerinde, ilgili birimler ile isbirligi icerisinde {iretim yaparak

oOnerileri ilgili birime iletir.
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Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod Aciklama
D11 Uretim hattindaki pompa, vana, fan, kaliplar, iiniteler, firm ve benzeri sistem ve ekipmanin
o calisirlik kontrollerini yapar.
Mak.me ve ekipman Uretim hattiin kontrol parametrelerinin (hava basinci, su basmci, buhar basinci, sicaklik
D.1 | iretime hazir hale D.1.2 . . < -
getirmek ve benzeri degerlerin) uygun referans araliginda olup olmadigini kontrol eder.
D13 Kontrol sonrasi sistem ve ekipmani, iiretimi yapilacak iiriiniin regete degerlerine uygun
- olarak {iretime hazir hale getirir.
D21 Uretim alaninin ve iiretim hattinda kullanlan makine ve ekipmanin iiretim 6ncesi temizlik
- kontrollerini yapar.
D Uretim 6ncesi hazirlik D22 Uygunsuzluk halinde, temizliklerini talimatlara uygun sekilde yaparak temizlik ile ilgili
yapmak D.2 Ekipmanin ve hatlarin - formlara kaydeder.
sanitasyonunu saglamak D23 Yapilan temizligin etkinliginin Olgiilmesi igin mikrobiyolojik kirlilik kontroliiniin
- yapilmast i¢in bildirimde bulunur.
D.24 Uretim ortaminin aydinlatma ve havalandirma sistemlerini kontrol eder.
D31 Giincel {iretim plan1 dogrultusunda iiretimi yapilacak iiriiniin regetesine gore bilesenlerinin
D.3 Uretimde kullanilacak o yeterli ¢esit ve miktarda olup olmadigini kontrol eder.
' bilesenleri temin etmek o ]
D.3.2 Eksik bilesenlerin tedarik edilmesini saglar.
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Kahvaltilik Gevrek Uretim Operatorii (Seviye 4)
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17UMS0619-4/02.08.2017/00
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Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod Aciklama
El.1 Uretim recetesindeki degerlere gore tanklardaki bilesenleri karistiriciya aktarir,
E.1 Kuru karigim hazirlamak | E.1.2 Karistiriciya aktarilan bilesenleri regetede belirtilen kosul ve siirede karistirir.
E.1.3 Hazirlanan karigimi ekstruderin tartim kabina aktarir.
E2.1 Uretim regetesindeki degerlere gore surup bilesenlerini surup hazirlama tankina aktarir.
E.2.2 Surubu regetede belirtilen kosul ve siirelere gore karistirir.
E.2 Ekstruder surubu E.2.3 Hazirlanan surubun briks kontroliinii yapar
Kahvaltilik tahil gevregi hazirlamak
E tiretmek E.2.4 Uygun degerde olmamasi halinde surubun briks ayarlamasini yapar.
(devamu var)
E.25 Surubu dozajlama tankina aktarir.
E31 Kuru karigimi, regeteye uygun sekilde eklenmesi gereken katki maddelerini ve surubu
- ekstrudere aktarir.
E.3 Hamur hazirlamak E.3.2 Regete degerlerine gore karigima buhar ve su ilave edilerek hamurlastirma islemini saglar.
E.3.3 Hamuru makinanin kaliplarina vererek talimatina gore sekil verir.
E.4.1 Sekil verilen hamuru 6n kurutma makinasina aktarir.
E.4 On kurutma yapmak B
yap E49 Kurutma makinasina buhar vererek iiretim talimatlarina gore sekillendirilmis hamurun ilk

kurutmasini yapar.
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Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod Aciklama
. ES5.1 On kurutma yapilan yart mamulii ezme {initesine (flake makinesi) aktarir.
ES5 Yart mamulii pul/yaprak
seklinde ezmek E52 Yar1 mamulii ezme iinitesinde, iki silindir arasinda talimatlara gore ezilmesini saglayarak
e pul/yaprak seklini verir.
E.6.1 Pul/yaprak sekline getirilmis tirtinii kKurutma makinasina aktarir.
E.6.2 Uriine talimatlara gore 1s1l islem uygulayarak gevrekligini saglar.
E.6 Kurutma yapmak
E.6.3 Uriinii elekten gegirerek iiriiniin tozunu alir.
E.6.4 Kurutmadan ¢ikan tiriiniin nem ve kiitlece yogunluk kontroliinii yapar.
Kahvaltilik tahil gevregi
E iiretmek E7.1 Regetedeki degerlere gore bilesenleri surup hazirlama tankina aktarir.
(devamu var) E.7.2 Surubu regetede belirtilen kosul ve siirelere gore karistirir.
E7 Kaplama surubu E7.3 Hazirlanan surubun briks kontroliinii yapar.
hazirlamak
E74 Uygun degerde olmamasi durumunda surubun briks ayarlamasini yapar.
E.75 Surubu dozajlama tankina alir.
E.8.1 Hazirlanan iiriin ile kaplama surubunu kaplama tamburuna dozajlama yapar.
E.8 Kaplama yapmak E.8.2 Kaplama tamburundaki {iriinii talimata gore kaplar.
E.8.3 Kaplanan tiriinii sogutucuya transfer eder.
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Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod Ag¢iklama
EQ.1 Sogutucunun sicaklik degerlerinin talimata uygunlugunu kontrol eder.
E.Q Uriinii sogutmak E.9.2 Talimatlarda belirtilen siire boyunca sogutucuda {iriinii bekletir.
i Kahvaltilik tahil gevregi E.9.3 Uriin nem ve kiitle yogunluk kontrollerini yapar.
tretmek .
E.10.1 | Uretim siireci sonucunda {irlinii ara depolama i¢in tanklara alir.
Banttan ¢ikan iiriinlerin
E.10 | ara depolanmasini E.10.2 | Uriin talimatina gore depolama kosullarm takip eder.
yapmak
E.10.3 | Uriinleri ambalajlama béliimiine aktarir.
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Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod Aciklama
F.1.1 Uriin cesidine gore ambalaj malzemelerini hazirlar.
- Ambalajlama igin 6n hazirlik F.1.2 Uretilen iiriin bilgileri ile ambalaj bilgilerini kontrol eder.
. yapmak F13 Uriine ait paketleme bilgilerini (etiket bilgileri, parti no ve benzeri) kalite formlarinda
o tanimli alanlara girer.
F.14 Uygunsuzluk durumunda uygun olmayan {iriin prosediiriinii uygular.
F.2.1 Ambalaja uygun makina ayarlarini yapar.
F Ambalajlama ve F.2.2 Uriinii makinenin besleme haznesine aktarir.
paketleme yapmak
. F.2.3 Makineyi ¢aligtirarak, gramaj kontroliinii yapar.
F.2 Urtinleri ambalajlamak
F.2.4 Makinede tirliniin ambalajlanmasini, teknik talimatlarina gore saglar.
F.2.5 Ambalajlanmus {irtinleri metal dedektoriinden gegirir.
F.2.6 Uygunsuzluk durumunda uygun olmayan iiriin prosediiriinii uygular.
c s Ambalajlanan iiriinleri teslim F.3.1 Etiketlenmis iiriin paletlerini lojistik deposuna gotiirerek teslim eder.
etmek F.3.2 Teslim alman {iriin ile ilgili teslim formunu depoya iletir.
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Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod Aciklama
G11 Makine ve ekipmanin i¢ ve dig ylizeylerini talimatlarina gore uygun madde ve araclarla
- temizligini saglar.
G1 Makine ve ekipmanin rutin G12 Makine ve ekipmanin gevseme, kagak, sizinti, normal dis1 1sinma/soguma, titreme, ses,
' kontrollerini yapmak - olagandig1 koku gibi sorun durumlarini takip eder.
G.13 Makine ve ekipmanin gorsel olarak yipranmasini ve temizligini kontrol eder.
G21 Makine ve ekipmanda meydana gelen arizalarin kaynagini inceleyerek veya makinenin
] ] - uyar1 sisteminden tespit eder.
Makine ve ekipmanin - - - — - — — —
G periyodik bakimlarin G292 l\/_lak_lne ve ekipmandaki ariza tiiriine gore gerektiginde, tiretimi de durdurarak ilgilileri
bilgilendirir.
yapmak
Makine ve ekipmanin G.2.3 Belirledigi sorunlardan yetkisi dahilindekileri isyeri talimatlar1 uyarinca diizeltir.
G.2 arizalarinin giderilmesini

saglamak

G.24 Yetkisi dahilinde olmayan sorunlari igyeri talimatlari uyarinca yetkililere bildirir.

Uretim siirecindeki gereklere gore makinelerin pargalarmin ilgili talimatlara gore

G.25 degistirilmesini saglar.

Yetkisi dahilinde makine bakimlarini, bakim ve giivenlik talimatlarina uygun sekilde

G.26 yapar.
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Ulusal Meslek Standardi
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Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod Adi Kod | Adi Kod Aciklama
o _ H.1.1 Meslegi ile ilgili egitimlere katilarak aldig: belgeleri muhafaza eder.
H.1 Klgls.el .rn.eslevkl
gelisimini saglamak . L o
S H.1.2 Meslek ve sektordeki geligsmeleri takip eder.
Ho | lesteld eclism — — —— — -
faaliyetlerine katilmak H21 Uriin ve is yontemleri gibi konulardaki bilgi ve deneyimlerini, is stiregleri dahilinde calistig1
" Calisanlarin mesleki kisilere aktarir.
' egitimlerini desteklemek H.22 Isletmede yeni kurulan sistemlerin kurulum ve test ¢alismalarmni, gorevleri kapsamindaki
- islemler agisindan gozlemleyerek birlikte ¢alistig1 kisilere aktarir.
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3.2. Kullanilan Arag, Gere¢ ve EKipman

© oSNk wDdE
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Ambalaj ve etiket malzemesi

Anabhtar ¢esitleri (alyan, tornavida, boru anahtarlar1 gibi)

Basingli su ve hava tabancasi

Bilgisayar

Briks 6lgme cihazi

Cesitli kaplar

Hassas terazi

Iletisim araglar (telefon, telsiz)

Kisisel koruyucu donanimlar (eldiven, is ayakkabisi, maske, kulaklik gibi)

. Kisisel koruyucu kiyafet (bone, is elbisesi, maske ve benzeri)
. Kumpas

. Nem 6l¢me cihazi

. pH Metre

. Temel el aletleri (¢ekig, pense, gibi)

. Temizlik ekipmani (firga, siipiirge, temizlik bezi, spatula gibi)
. Termometre

. Transpalet

3.3.Bilgi ve Beceriler

1.
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Acil durum bilgisi

Arag gereg ve ekipman bilgisi

Atiklarin kaynakta dogru ayrilmasi, geri doniisiim faaliyetleri bilgisi
Cevre mevzuati ve ¢evre koruma bilgisi

El gbz koordinasyon becerisi

Farkl1 koku ve tatlar1 ayirt etme becerisi

Gida mevzuati bilgisi

Gozlem yapma becerisi

Hijyen ve sanitasyon uygulamalari bilgi ve becerisi

. Is organizasyonu bilgi ve becerisi

. Is saghg ve giivenligi bilgisi

. Kahvaltilik gevrek tiretiminde kullanilan makinelerle giivenli ¢aligma bilgi ve becerisi
. Kalite kontrol prensipleri bilgisi

. Kayit tutma ve raporlama becerisi

. Kimyasallarla giivenli ¢calisma bilgisi

. Kisisel koruyucu donanimlarin kullanim ve bakim bilgi ve becerisi

. Meslege iliskin yasal diizenlemeler bilgisi

. Meslek hastaliklar1 bilgisi

. Mesleki elektrik ve elektronik bilgisi

. Mesleki kapsamda gida giivenligi yonetim sistemi uygulamalar1 bilgi ve becerisi
. Mesleki teknolojik gelismelere iliskin bilgi

. Mesleki terimler bilgisi

. Olgme, kontrol ve dozajlama bilgi ve becerisi
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24,
25.
26.
217.
28.
29.
30.
31.
32.

Sozlii ve yazili iletigim becerisi

Siire¢ izleme becerisi

Temel calisma mevzuati bilgisi

Temel diizeyde mesleki kimya bilgisi

Temel diizeyde mesleki mekanik bilgisi

Temel ilkyardim bilgi ve becerisi

Temel problem ¢6zme becerisi

Temizlik malzemeleri giivenli ¢calisma bilgisi

Uriine gore etiketleme ve ambalajlama bilgi ve becerisi

3.4. Tutum ve Davramislar

©oNe Ok wdE
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Acil ve stresli durumlarla bas etmek

Arag, gere¢ ve ekipman kullanimina 6zen gostermek

Calisma ortaminda kendisinin ve ekibinin emniyetini gézetmek

Calismalarinda planli ve organize olmak

Cevre korumaya kars1 duyarli olmak

Kaynak kullaniminda verimli olmaya 6zen gostermek

Kisisel bakim ve hijyenine dikkat etmek

Meslegi ile ilgili bilgi ve deneyimlerini ¢alistig1 kisilere etkin bir sekilde aktarmak
Meslegine iligkin yeniliklere ve yeni fikirlere agik olmak

. Mesleki olarak kendini gelistirmeye 6nem vermek
. Risklere kars1 6ngoriilii ve duyarli olmak

. Siireg ve kalite odakli ¢aligmak

. Takim ¢alismasina yatkin olmak

. Uyar1 ve elestirilere acik olmak

15.
16.

Uretim siirecinde dikkatli olmak
Zamani verimli kullanmak
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4. OLCME, DEGERLENDIRME VE BELGELENDIiRME

Kahvaltilik Gevrek Uretim Operatorii (Seviye 4) meslek standardimi esas alan ulusal
yeterliliklere gore belgelendirme amaciyla yapilacak 6lgme ve degerlendirme, gerekli sartlarin
saglandig1 6lgme ve degerlendirme merkezlerinde yazili ve/veya sozlii teorik ve uygulamali
olarak gerceklestirilecektir.

Olgme ve degerlendirme yontemi ile uygulama esaslari bu meslek standardma gore
hazirlanacak ulusal yeterliliklerde detaylandirilir. Olgme ve degerlendirme ile belgelendirmeye
iliskin islemler 15/10/2015 tarihli ve 29503 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Mesleki
Yeterlilik Kurumu, Smav, Olgme, Degerlendirme ve Belgelendirme Yénetmeligi ¢ercevesinde
yiiriitiliir.
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k: Meslek Standardi Hazirlama Siirecinde Goérev Alanlar

1. Meslek Standardi Hazirlayan Kurulusun Meslek Standardi Ekibi:

Eda GUNE}_{, Mesleki Egitim Uzmant, Oztiitiin, Miiskirat, Gida Sanayii ve Yardime1 Is¢ileri
Sendikas1 (OZ GIDA-IS)

Aybiike Bezlgl'i OZMUTAF, Uzman, Oztiitiin, Miiskirat, Gida Sanayii ve Yardime Iscileri
Sendikas1 (OZ GIDA-IS)

Hayriinnisa SALDIROGLU, Danisman, DACUM Moderatérii, EDUSER Egitim ve
Danigsmanlik Ltd. Sti.

S. Sedat TURKERI, Danisman, DACUM Moderatérii, EDUSER Egitim ve Danismanlik Ltd.
Sti.

Yakup Hakan COSKUN, Danigsman/Moderator, Pamir Uygunluk Degerlendirme Hizmetleri
Ltd. Sti.

2. Teknik Cahsma Grubu Uyeleri

Bulut MUTLU, Gida Miihendisi, Uretim Miihendisi, Kellogg Med Gida Ticaret Ltd. Sti.,
Istanbul

Burak VURAL, Kaplama Operatdrii, Kellogg Med Gida Ticaret Ltd. Sti., Istanbul
Ergin SOYLU, Bakim operatorii, Kellogg Med Gida Ticaret Ltd. Sti., Istanbul

Ertan EREN, Ekstruder Operatérii, Kellogg Med Gida Ticaret Ltd. Sti., Istanbul
Hakan POYRAZ, Paketleme Operatérii, Kellogg Med Gida Ticaret Ltd. Sti., Istanbul
Nevzat YILDIZ, Laborant, Kellogg Med Gida Ticaret Ltd. Sti., Istanbul

3. Goriis Istenen Kisi, Kurum ve Kuruluslar:

Abant Izzet Baysal Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Adana Sanayi Odas1

Adiyaman Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Adiyaman Universitesi Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Adnan Menderes Universitesi Gida Miihendisligi Bliimii

Adnan Menderes Universitesi, Cine Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Afyon Kocatepe Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Akdeniz Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Amasya Universitesi, Suluova Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Ankara Sanayi Odas1

Ankara Ticaret Odasi

Ankara Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Antalya Ticaret ve Sanayi Odasi1

Ardahan Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Atatiirk Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Avrasya Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Bayburt Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Bursa Ticaret ve Sanayi Odast
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Biilent Ecevit Universitesi, Caycuma Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Cumhuriyet Universitesi (Sivas), Giiriin Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Cumbhuriyet Universitesi Gida Miithendisligi Boliimii

Canakkale Onsekiz Mart Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Cankir1 Karatekin Universitesi Gida Miithendisligi Boliimii

Cukurova Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Devlet Personel Bagkanligi

Devrimci Is¢i Sendikalar1 Konfederasyonu

Dicle Universitesi, Diyarbakir Tarim Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Dogalsan Gida As.

Dr. Oetker Gida San. Ve Tic. As.

Diizce Universitesi, Ak¢akoca Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Edirne Ticaret ve Sanayi Odasi

Ege Bolgesi Sanayi Odas1

Ege Thracatc1 Birlikleri

Ege Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Erciyes Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Gaziantep Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Gaziosmanpasa Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Gaziosmanpasa Universitesi, Zile Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Gida Giivenligi Dernegi

Gida Miihendisleri Odas1

Giresun Universitesi, Sebinkarahisar Teknik Bilimler Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Giimiishane Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Hacettepe Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Harran Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Hitit Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Igdir Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Inénii Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Istanbul Aydin Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Istanbul Sabahattin Zaim Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Istanbul Teknik Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Istanbul Ticaret Odas1

Izmir Ekonomi Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Kahramanmaras Siit¢ii Imam Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
Karamanoglu Mehmet Bey Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii
Kirklareli Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Kirklareli Universitesi Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi

Konya Sanayi Odas1

Mehmet Akif Ersoy Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Mustafa Kemal Pasa Universitesi, Altmozii Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Mustafa Kemal Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Mus Alparslan Universitesi Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Miistakil Sanayi ve Isadamlari Dernegi

Namik Kemal Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Nevsehir Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Okan Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Ondokuz May1s Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Ordu Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Ortadogu Teknik Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
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Osmaniye Korkut Ata Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Sakarya Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Samsun Ticaret ve Sanayi Odasi1

Selguk Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Selcuk Universitesi, Cumra Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
T.C. Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanlig1 (Is Saglhig1 ve Giivenligi Genel Miidiirliigii)
T.C. Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligi

T.C. Kiiltiir ve Turizm Bakanlig1

T.C. Milli Egitim Bakanlig1 (Hayat Boyu Ogrenme Genel Miidiirliigii)
T.C. Milli Egitim Bakanligi (Mesleki ve Teknik Egitim Genel Miidiirligii)
T.C. Milli Egitim Bakanlig1 (Yenilik ve Egitim Teknolojileri Genel Miidiirliigii)
T.C. Yiiksekogretim Kurulu Bagkanlig

Trakya Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Tunceli Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Tunceli Universitesi Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi

Tiiketici Haklar1 Dernegi

Tiiketici Yararina Arastirma Dernegi

Tiirk Sanayicileri ve Isadamlar1 Dernegi

Tiirkiye Esnaf ve Sanatkérlar1 Konfederasyonu

Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlar1 Konfederasyonu

Tiirkiye Gida Sanayi Isverenleri Sendikast

Tiirkiye Gida ve Icecek Sanayi Dernekleri Federasyonu

Tiirkiye Thracat¢ilar Meclisi

Tiirkiye Istatistik Kurumu

Tiirkiye Is Kurumu (Is ve Meslek Danismanlig1 Dairesi Bagkanlig)
Tiirkiye Is¢i Sendikalar1 Konfederasyonu

Tiirkiye Isveren Sendikalar1 Konfederasyonu

Tiirkiye Odalar ve Borsalar Birligi

Tiirkiye Toprak Mahsulleri Ofisi

Uludag Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Uludag Universitesi, Karacabey Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Yeditepe Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Yildiz Teknik Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Yiiksekogretim Kurulu Bagkanligi

Yiiziincii Y1l Universitesi Gida Miihendisligi Bliimii

4. MYK Sektor Komitesi Uyeleri ve Uzmanlar.

Dr. ismail MERT, Bagkan (Ttrkiye Odalar Borsalar Birligi)

Sevda KARA, Bagkan vekili (Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanlig1)
Meri¢ UNVER, Uye (Caligma ve Sosyal Giivenlik Bakanlig)

Dr. Balkir OZUNLU, Uye (Milli Egitim Bakanlig1)

Ozcan TUTUMLU, Uye (Bilim, Sanayi ve Teknoloji Bakanlig)

Dog. Dr. Ibrahim CAKIR, Uye (Yiiksekdgretim Kurulu Baskanligr)

Musa ARIK, Uye (Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlar1 Konfederasyonu)
Eda GUNER, Uye (Hak lIsci Sendikalar1 Konfederasyonu)

Ilker Salih OZDIN, Uye (Tiirkiye Is¢i Sendikalar1 Konfederasyonu)

Dr. irfan DEMIRYOL, Uye (Tiirkiye Isveren Sendikalar1 Konfederasyonu)
Fatma GUNDUZ, Uye (Tiirkiye Ziraat Odalar1 Birligi)

Ayse Giilgin AKBIYIK, Uye (Mesleki Yeterlilik Kurumu)
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Yaprak AKCAY ZILELI, Daire Baskan1 (Mesleki Yeterlilik Kurumu)
Burak Cagri KARAKAYA, Uzman Yardimcist (Mesleki Yeterlilik Kurumu)

5. MYK Yonetim Kurulu

Adem CEYLAN, Baskan (Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanligi
Temsilcisi)

Prof. Dr. Mahmut OZER, Baskan Vekili (Yiiksekdgretim Kurulu Baskanligi
Temsilcisi)

Dog. Dr. Mustafa Hilmi COLAKOGLU, Uye (Milli Egitim Bakanligi Temsilcisi)

Bendevi PALANDOKEN, Uye (Meslek Kuruluslar: Temsilcisi)

Dr. Osman YILDIZ, Uye (Is¢i Sendikalar1 Konfederasyonlari Temsilcisi)

Celal KOLOGLU, Uye (isveren Sendikalar1 Konfederasyonu
Temsilcisi)
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