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TERIMLER, SIMGELER VE KISALTMALAR

ACIL DURUM: Iisyerinin tamaminda veya bir kisminda meydana gelebilecek yangn,
patlama, tehlikeli kimyasal maddelerden kaynaklanan yayilim, dogal afet gibi acil miidahale,
miicadele, ilkyardim veya tahliye gerektiren olaylari,

ALERJEN: Insanlarin biinyelerinde alerji olusturabilen madde ve ortamlar,

AMBALAJAMBALAJLAMA: Gidanin bir kaba dogrudan temas edecek bi¢imde
yerlestirilmesini veya kabin kendisini,

AROMA VERICI: Oldugu haliyle tiiketilmesi amaglanmayan, tat ve/veya koku vermek veya
degistirmek amaciyla gidalara eklenen aroma verici maddeler, aroma verici preparatlar, 1sil
islem aroma vericileri, tiitsii aroma vericileri, aroma Onciilleri veya diger aroma vericiler ya da
bunlarin karigimlarindan yapilan veya olusan iiriinii,

ATIK: Herhangi bir faaliyet sonucunda olusan, ¢evreye atilan veya birakilan herhangi bir

maddeyi,

DEZENFEKSIYON: Korunmaya galisan iiriine bulasabilecek patojen mikroorganizmalarin
yok edilmesi islemini,

ETIKETLEME: Gida ile birlikte sunulan veya giday1 tanitan ambalaj, paket, dokiiman,
bildirim, etiket gibi materyallerin ilizerinde yer alan gida ile ilgili her tiirlii yazi, bilgi, ticari
marka, marka adi, resimli unsur veya isaretleri,

FERMANTASYON: Belirli mikroorganizmalarin kendine 6zel sartlarda liriinle tepkimeye
girmesi ile baglayan biyokimyasal olay1,

GIDA GUVENILIRLIGIi: Gidalarin, gida kaynakli hastaliklara neden olan biyolojik,
fiziksel, kimyasal ve alerjenik etkenleri Onleyecek sekilde islenmesi, hazirlanmasi,
depolanmast ve son tiiketiciye sunulmasini tanimlayan sistem dongiisiind,

GIDA HIJYENI: Tehlikenin kontrol altina alinmasi ve gidalarin kullanim amaci dikkate
almarak, insan tiikketimine uygunlugunun saglanmasi i¢in gerekli her tiirlii 6nlem ve kosullari,

GIDA KATKI MADDESI: Tek basina gida olarak tiiketilmeyen veya gidanin karakteristik
bileseni olarak kullanilmayan, besleyici degeri olan veya olmayan, teknolojik bir amag
dogrultusunda iiretim, muamele, isleme, hazirlama, ambalajlama, tasima veya depolama
asamalarinda gidaya ilave edilmesi sonucu kendisi ya da yan iirlinleri, dogrudan ya da dolayl
olarak o gidanin bileseni olmasi beklenen maddeyi,

HIJYEN: Sagliga zarar verecek sartlardan korunmak icin yapilacak uygulamalar ve alian
temizlik onlemlerinin timiind,

ISCO: Uluslararas: Standart Meslek Siniflama Sistemini,
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ISIL ISLEM: Gidalarm besin degerlerindeki kayiplarin minimum diizeyde tutularak
kalitelerinin korunmast ve dayaniklilik kazandirilmasi amaciyla mikroorganizmalarin 1s1
etkisiyle inaktive edilmesi islemini,

ISG: Is Saglig1 ve Giivenligini,

ISLEM YARDIMCISI: Tek basma gida olarak tiiketilmeyen; belirli bir teknolojik amaca
yonelik olarak hammaddenin, gida veya gida bilesenlerinin islenmesi sirasinda kullanilan; son
iiriinde kendisinin veya tiirevlerinin kalintilarinin bulunmasi istenmedigi halde, teknik olarak
kacinilmaz olan; ancak kalintisi saglik agisindan risk olusturmayan ve son iiriinde teknolojik
bir etkisi olmayan maddeyi,

KIiSISEL HIJYEN: Birey olarak, kendisinin ve baskasmin sagligina zarar verebilecek
sartlardan ve uygulamalardan korunmak i¢in alinan 6nlemleri,

KiSISEL KORUYUCU DONANIM (KKD): Calisan, yiiriitiilen isten kaynaklanan, saglik
ve giivenligi etkileyen bir veya birden fazla riske karsi koruyan, c¢alisan tarafindan giyilen,
takilan veya korunma amaciyla tutulan, bu amaca uygun olarak tasarimi yapilmig tim alet,
arag, gerec ve cihazlari,

KRITiK KONTROL NOKTALARI: Uriiniin giivenli olabilmesi i¢in bir tehlikenin (veya
olast nedenlerinin Onlenebilmesi), yok edilebilmesi, ya da kabul edilebilir seviyelere
indirilebilmesi i¢in kontrol dnlemlerinin uygulanmasinin zorunlu oldugu siire¢ asamasi, nokta
veya talimati,

PAKETLEME/PAKET: Bir veya birden fazla ambalajlanmis gidanin ikinci bir kaba
yerlestirilmesini veya ikinci kabin kendisini,

RAMAK KALA OLAY: Isyerinde meydana gelen; ¢alisan, isyeri ya da is ekipmanini zarara
ugratma potansiyeli oldugu halde zarara ugratmayan olayz,

RECETE: Uriin iginde bulunmasi gereken hammadde ve malzemelerin isimlerini,
miktarlarin1 ve ilave edilme sartlarini anlatan ve her iirline 6zel tasarlanan standardini,

RiISK DEGERLENDIRMESI: isyerinde var olan ya da disaridan gelebilecek tehlikelerin
belirlenmesi, bu tehlikelerin riske donlismesine yol acan faktorler ile tehlikelerden
kaynaklanan risklerin analiz edilerek derecelendirilmesi ve kontrol tedbirlerinin
kararlastirilmasi amaciyla yapilmasi gerekli ¢aligmalarini,

RISK: Tehlikeden kaynaklanacak kayip, yaralanma ya da baska zararli sonu¢ meydana gelme
ihtimalini,

SALAMURA: Baz1 gidalarin yenilebilme olgunlugu kazanmasi ve korunmasi igin
gerektiginde gida katki maddeleri de ilave edilerek hazirlanan belirli derisimdeki tuzlu su
¢Ozeltisini,
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SANITASYON: Halk sagligmi korumak amaci ile yiizeylerden gida kalintilar,
mikroorganizmalar, yabanci maddeler ve temizlik maddeleri kalintilari gibi kirlerin
uzaklastirilmasi i¢in alinan énlemlerin tiimiinii,

STERILIZASYON: Herhangi bir cismin veya maddenin, birlikte bulundugu tiim
mikroorganizmalarin her tiirlii canli formundan temizlenmesi amaciyla uygulanan fiziksel
veya kimyasal iglemi,

TEHLIKE: Isyerinde var olan ya da disaridan gelebilecek, calisani veya isyerini
etkileyebilecek, zarar veya hasar verme potansiyelini,

YABANCI MADDE: Uriiniin kabuliinde veya iiretiminde veya ambalajlanmasinda
bulunmasina izin verilen maddeler disindaki gozle goriilebilir her tiirlii maddeyi,

YIKAMA: Uriiniin fiziksel ve kimyasal bulasanlardan armndirilmasi igin yikama
makinelerinde piiskiirtme ve ¢alkalama islemlerinden gecirilerek temizlenmesini

ifade eder.
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1. GIRIS

Fermente Uriin Uretim Operatérii (Seviye 4) Ulusal Meslek Standardi 5544 sayili Mesleki
Yeterlilik Kurumu (MYK) Kanunu ile anilan Kanun uyarinca ¢ikartilan 19/10/2015 tarihli ve
29507 sayili Resmi Gazete’de yayimmlanan Ulusal Meslek Standartlarinin ve Ulusal
Yeterliliklerin Hazirlanmasi1 Hakkinda Yonetmelik ve 27/11/2007 tarihli ve 26713 sayili
Resmi Gazete’de yayimlanan Mesleki Yeterlilik Kurumu Sektér Komitelerinin Kurulus,
Gorev, Calisma Usul ve Esaslart Hakkinda Yonetmelik hiikiimlerine gore MYK’nin
gorevlendirdigi Ege Orman Vakfi (EOV) tarafindan hazirlanmis, sektérdeki ilgili kurum ve
kuruluslarin gorisleri alinarak degerlendirilmis ve MYK Gida Sektér Komitesi tarafindan
incelendikten sonra MYK Yd6netim Kurulunca onaylanmistir.
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2. MESLEK TANITIMI

2.1. Meslek Tanimi

Fermente Uriin Uretim Operatorii (Seviye 4); ISG ve cevreye iliskin dnlemleri uygulayarak,
kalite, verimlilik ve gida giivenilirligi ¢cergevesinde is organizasyonu ve iiretim dncesi hazirlik
yapan, meyve, sebze ve tahillarda fermantasyon islemlerini yiiriiten, paketleme, ambalajlama
ve etiketleme yapan, kullandigi makine ve ekipmanin periyodik bakimlarmin yapilmasini
saglayan ve mesleki gelisim faaliyetlerine katilan nitelikli kisidir.

2.2. Meslegin Uluslararasi Simiflandirma Sistemlerindeki Yeri

ISCO 08: 8160 (Gida ve ilgili Girlinlerin makine operatorleri)

2.3. Saghik, Giivenlik ve Cevre ile ilgili Diizenlemeler

2872 sayil1 Cevre Kanunu ve ylirtirliikkteki alt mevzuati.

4857 sayili Is Kanunu ve yiiriirliikteki alt mevzuati.

5510 sayil1 Sosyal Sigortalar ve Genel Saglik Sigortasi Kanunu ve yiiriirliikteki alt mevzuati.
6331 sayili Is Saglig1 ve Giivenligi Kanunu ve yiiriirliikteki alt mevzuat.

*Ayrica, is saghg ve gilivenligi ve ¢evre ile ilgili yiiriirlikte olan kanun, tlizik ve
yonetmeliklere uyulmasi ve konu ile ilgili risk analizi yapilmasi esastir.

2.4. Meslek ile Tlgili Diger Mevzuat

1593 sayili Umumi Hifzissithha Kanunu.

5996 sayil1 Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu.

17/2/2005 tarihli ve 25730 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Insani Tiiketim Amagh Sular
Hakkinda Yonetmelik.

7/7/2006 tarihli ve 26221 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Bira
Tebligi.(Teblig No:2006/33)

4/2/2009 tarihli ve 27131 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Sarap
Tebligi (Teblig No:2008/67)

17/12/2011 tarihli ve 28145 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Gida Hijyeni Y6netmeligi.
29/12/2011 tarihli ve 28157 iigiincii miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida
Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tastyan Gida Bilesenleri Y6netmeligi.
29/12/2011 tarihli ve 28157 {iglincli miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida
Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi.

29/12/2011 tarihli ve 28157 iigiincii miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida
Kodeksi Bulaganlar Yonetmeligi.

29/12/2011 tarihli ve 28157 iigiincii miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida
Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi.

29/12/2011 tarihli ve 28157 ti¢iincii miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida
Kodeksi Etiketleme Y onetmeligi.

30/6/2013 tarihli ve 28693 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida Katki
Maddeleri Yonetmeligi.
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5/7/2013 tarihli ve 28698 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Hijyen Egitimi Yonetmeligi
Hijyen Egitimi Y onetmeligi.

23/8/2014 tarihli ve 29097 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Sofralik
Zeytin Tebligi (Teblig No:2014/33).

25/8/2014 tarihli ve 29099 miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi
Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Y 6netmeligi.

7/7/2016 tarihli ve 26221 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Aromatize
Sarap, Aromatize Sarap Bazli Icki ve Aromatize Sarap Kokteyli Tebligi. (Teblig No:2006/28)

*Ayrica, meslek ile ilgili yiriirliikte olan kanun, tiiziik, yonetmelik ve diger mevzuata
uyulmasi esastir.

2.5. Calisma Ortam ve Kosullar:

Fermente Uriin Uretim Operatorii (Seviye 4) meyve, sebze ve tahil isleyerek fermente
iiriinlerin iiretimini yapan isletmelerde, gida hijyeni ve giivenilirligi sartlarinin saglandigi
ortamlarda caligmakla beraber; agik veya kapali, giiriiltiilii ve kokulu ortamlarda, genellikle
ayakta calisir. Is siirecinde, vardiyali ve esnek siireli ¢alisma sdz konusudur. Calisma
ortaminda giirtilti, hammadde, katki maddeleri, aroma vericiler ve islem yardimcist ve
benzeri malzemelerden kaynakli toz ve alerjen maddeler bulunabilir. Meslegin icrast
esnasinda is sagligi ve giivenligi dnlemlerinin alinmasini gerektiren kaza ve yaralanma riskleri
bulunmaktadir. Meslege yonelik olarak ortaya cikabilecek risklerle kaynaginda miicadele
edilir ve gerekli is sagligt ve gilivenligi tedbirlerine uyularak bu riskler bertaraf edilebilir.
Risklerin tamamen ortadan kaldirilamadigi durumlarda ise isveren tarafindan saglanan uygun
kisisel koruyucu donanim kullanarak ¢aligir.

2.6. Meslege iliskin Diger Gereklilikler

Fermente Uriin Uretim Operatdrii (Seviye 4) meslegini icra eden kisinin yasal ve zorunlu
saglik muayenesinin yapilmis ve hijyen belgesi almis olmasi1 gerekmektedir.
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Ulusal Meslek Standardi

3. MESLEK PROFILI
3.1. Gorevler, Islemler ve Basarim Olciitleri

16UMS0559-4/19.10.2016/00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod Adi Kod Ag¢iklama
A1l Isverenin talimatlar1 dogrultusunda, ISG ile ilgili 6nlemleri gbz Oniinde
bulundurarak, kendisini ve ¢evresindekileri riske atmayacak sekilde ¢aligir.
Isyerindeki makine, arag, gerec ve diger iiretim araglarii ve bunlarin giivenlik
Alz2 donanimlarini saglik ve giivenlik isaretlerine ve talimatlara uygun sekilde
kullanur.
. A13 Caligma ortaminda is siireglerine gore kendisine saglanan KKD’leri talimatlarina
Al ISG talimatlarini uygulamak o uygun olarak kullanir.
Ald Kendisini ve ¢evresini etkileyecegini gozlemledigi tehlike, risk ve yasanan ramak
kala olaylar1 yazili ve/veya sozlii olarak ilgili birim ile paylasir.
ALS Risk degerlendirmesi caligmalarinda gozlem ve goriiglerini risk degerlendirmesi
o ekibine iletir.
s saghgl ve g}l.venhgl ile Alb6 Is siirecindeki kimyasallari, giivenlik prosediirlerine uygun olarak kullanir.
A gevre giivenligi
onlemlerini uygulamak A1 Acil durum planinda belirtilen hususlar dahilinde alinan 6nleyici ve siirlandiric
A2 Acil durum talimatlarini - t.edbirlere uyar.
' uygulamak A2 Isyerinde saglik ve giivenlik ile ilgili karsilagtigi acil durumlan ilgili kisilere
o iletir.
A31 Ortama bulasma riski olan ve c¢evreye zarar verebilecek maddelere karsi
talimatlara uygun dnlem alir.
A32 Is sﬁreg':lerin'de? ortaya ¢ikan atiklan tiiriine gore tasnif ederek ilgili atik sahasina
A3 Atik takibi yapmak g"or.l'derllmesml saglar. - — - -
A33 Urtin hammaddesi ve kimyasallarin doékiilmesi durumunda kimyasal atiklara
talimatlar dogrultusunda 6nlemleri uygular.
A34 Kimyasal atiklar1 ilgili 6nlemleri alarak atik ile ilgili birime teslim eder.
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Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod Adi Kod Aciklama
B.1.1 Vardiya basinda vardiya siireciyle ilgili is emrini alir.
Teslim aldig1 vardiyanin dncesi ile ilgili (devam eden-tamamlanan is, makine ve
B.1.2 ekipmanin durumu, ¢aligma ortanminin durumu, iiretimle ilgili kritik durumlar, iISG
B.1 Vardiya degisimi yapmak ile ilgili konular gibi hususlarda) yazili ve/veya sozlii bilgi alir.
Teslim ettigi vardiya ile ilgili (devam eden-tamamlanan i, makine ve ekipmanin
durumu, ¢alisma ortaminin durumu, {iretimle ilgili kritik durumlar, ISG ile ilgili
B.1.3 . . .. . S o 1
konular gibi hususlarda) teslim edecegi vardiyadaki ilgiliye yazili ve/veya sozlii
bilgilendirme yapar.
B I i k .
¥ Orgatizasyont yapma B.2.1 Uretim plan1 ve alinan is emrine gore yapilacak isler i¢in is 6nceliklerini belirler.
B.2 Is planlamas1 yapmak B.2.2 Uretim plani ve alian is emrine gore is boliimii yapar.
B.23 Uretim plam ve alinan is emrine gore birlikte calisilacak birimler ile iletisime
- gegerek koordinasyonu saglar.
B.31 Uretim siirecinde kullamlan (takip formu ve raporu, iiriin izlenebilirlik formu,
B.3 [s siireglerinin kayitlarint h makine formlari, temizlik takip formu ve benzeri) rapor ve formlar: tutar.
' tutmak
B.3.2 Tuttugu rapor ve formlari ilgili birime teslim eder.
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Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Adi Kod Adi Kod Ag¢iklama
c11 Uretim siirelerinde; kisisel hijyen dnlemlerini (kisisel bakim, el yikama, dzel is
o giyimi, parfiim ve taki kullanmama, agik yara ile ¢alismama ve benzeri) alir.
C.l2 Personel hijyeni talimatlarini uygular.
c13 Saglik sorunlarini ig yeri saglik gorevlilerine ileterek, saglik gorevlilerince
o belirlenen 6nlemleri uygular.
. o c14 Kullanilan arag, gere¢ ve ekipmamn talimatlarina gore temizligini ve
Kahtef \'/e?lr.n.hhk ve %“?a . . o dezenfeksiyonunu/sterilizasyonunu saglar.
giivenilirligi islemlerini C1 Uretimde hijyen saglamak P — — - — -
C yiiriitmek (devam var) C15 Uretim sahast ile ilgili temizlik ve dezenfeksiyon/sterilizasyon talimatlarini
uygular/uygulatir.
C.16 Alerjen maddelerin kullanim talimatinda belirtilen 6nlemleri uygular.
Kullanilan arag, gere¢c ve malzemeleri tanimlanan yerlerinde ve talimatinda
C.1.7 .
belirtilen kosullarda bulundurur.
C18 Uretim esnasinda hijyenik ortami bozacak durumlara miidahale eder ve ilgililere

bildirir.
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Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Adi Kod Adi Kod Ag¢iklama
co1 Isletme 6zelligi ve iiretim parametrelerine gore kritik kontrol noktalarinin takibini
c2 Kiritik kontrol noktalarinin o yapar.
' kontroliinii yapmak C292 Belirledigi ve/veya bildirilen uygunsuzluklari, prosediir ve talimatlara uygun
o olarak giderir.
c31 Is emrinde talep edilen iiriin miktarin1 belirlenen siire, kapasite ve hedefe gore
. o . lilising 3. Giretir.
Kalite, verimlilik ve gida C3 Uruetlmm VErmUHE arett — — - ——
. - . saglamak Normal {iretim standardinda olmayan, geri doniisiimii yapilabilecek {iriinii
C giivenilirligi islemlerini C3.2 . . i .. .
. diizeltme regetesine gore tekrar kullanilmak iizere isleme alir.
ylrtitmek
Cc4.1 Yriittiigii is siireglerindeki aksakliklarin diizeltilmesine iliskin 6neriler gelistirir.
c4 s siireclerinin gelistirilmesine C42 Aksakliklarin giderilmesine iliskin belirledigi onerileri isletme prosediirlerine gore
' katki vermek o ilgili birime bildirir.
C43 Yeni gelistirilen Griin denemelerinde, ilgili birimler ile igbirligi i¢erisinde {iretim

yaparak Onerileri ilgili birime iletir.
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Fermente Uriin Uretim Operatérii (Seviye 4)
Ulusal Meslek Standardi

16UMS0559-4/19.10.2016/00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod Adi Kod Adi Kod Aciklama
D11 Uretim hattindaki pompa, vana, fan, kaliplar ve benzeri sistem ve ekipmanin
o temizlik ve galigirlik kontrollerini yapar.
Uretim hattinin kontrol parametrelerinden hava basinci, su basinci, buhar
. . D.1.2 basinci, sicaklik ve benzeri degerlerin uygun referans aralifinda olup
Makine ve ekipmani <
D.1 ) . olmadigint kontrol eder.
tiretime hazir hale getirmek Fr— o : - . -
D13 Uretilecek iiriine uygun ekipmani temin ederek iiretime uygun sekilde
L . - yerlestirir.
D Uretim Gneesi hazirlik Kontrol sonrasi sistem ve ekipmani regete degerlerine uygun olarak iiretime
yapmak D.14 ..
hazir hale getirir.
D.21 Temizlik ile ilgili formlar tutar.
D.2 Ekipmanin ve hatlarin D22 Yapilan temizligin etkinliginin 6l¢iilmesi i¢in fiziksel ve mikrobiyolojik kirlilik
' sanitasyonunu saglamak o kontroliiniin yapilmasini saglar.
D.2.3 Temizligi yapilan tankin ve hatlarin dezenfeksiyonunu/sterilizasyonunu saglar.
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Fermente Uriin Uretim Operatérii (Seviye 4)
Ulusal Meslek Standardi
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Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod Adi Kod Adi Kod Ag¢iklama
E11 Uygun hammadde temini i¢in hammaddelerin fiziksel ve/veya kimyasal 6zelliklerinin
Hammadde kabuliinii o kontroliinii yapar.
El apmak
yap E.1.2 Hammadde 6zelliklerine gore isleme kosullarini belirler.
E21 Yabanci madde ve hasarli olanlarin ayrilmasi i¢in hammaddenin segme ve/veya
o ayiklamasini saglar.
Hammaddelerin 6n . ) )
E2 |. .. E.2.2 Uriin talimatina gére hammaddenin boylamasini yapar.
islemesini yapmak
E Fermantasyon 6ncesi E23 Uriin talimatina gore hammaddenin yikama, 6giitme, ¢izme, kirma, dograma, ezme,
islemleri yapmak o pisirme, kurutma ve benzeri iglemlerin yapilmasini saglar.
E3.1 Uriin talimatina gore hazirlanmasi gereken ¢ozeltileri tespit eder.
E3 | Gerekli gozeltileri E.3.2 Cozelti bilesenlerinin miktarini iiriin regetesine gore hesaplar.
hazirlamak £33 Cozeltinin {irlin talimatina uygun olarak hazirlanmasi i¢in gerekli islemleri (1sitma,
e karistirma ve benzeri) yapar.
E.34 Uriin talimatina gore ¢dzeltinin uygunlugunu (kimyasal) kontrol eder.
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Fermente Uriin Uretim Operatérii (Seviye 4)

Ulusal Meslek Standardi

16UMS0559-4/19.10.2016/00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olciitleri

Kod | Adi Kod | Adi Kod | Aciklama
F.1.1 | Uriin talimatina gére fermantasyon ortamima gerekli katk1 maddelerini ekler.
F.1.2 | Uriin talimatina gore ortamin serbest asitlik degerini ayarlar.

- Hammaddeyi isleme F.1.3 | Uriin talimatina gére fermantasyon ortaminin tuz oranini ayarlar.
' almak . . -
F.1.4 | Uriin talimatina gére fermantasyon ortaminin pH degerini ayarlar.
F.1.5 | Uriin talimatina gére fermantasyon ortaminin sicakligim ayarlar.
F.1.6 | Uriin talimatina gére gerekiyorsa starter kiiltiir ilavesini yapar.
F.2.1 | Uriin talimatina gére fermantasyon ortaminin tuz oranini takip eder.
Fermantasyonu - . .
F y F.2.2 | Uriin talimatina gore fermantasyon ortaminin pH degerini takip eder.
gerceklestirmek
F.2.3 | Uriin talimatina gore ortam sicakligini takip eder.
F.2.4 | Uriin talimatina gore ortamin serbest asitlik degerini takip eder.
Fermantasyonu takip R . . oo
F.2 etmek F.2.5 | Uriin talimatina gére ortamin alkol degerini takip eder.
F.2.6 | Uriin talimatina gére ortamin asit — alkol degerini takip eder.
F.2.7 | Fermantasyon ortamindan gaz ¢ikisini takip eder.
F238 Uriin talimatina gére havalandirma, karistirma, sirkiilasyon, yogurma ve benzeri islemlerin
o yapilmasini saglar.

F.2.9 | Fermantasyon siiresince olasi sorunlar i¢in iiriin talimatina gore gerekli dnlemleri alir.
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Fermente Uriin Uretim Operatérii (Seviye 4)

Ulusal Meslek Standardi

16UMS0559-4/19.10.2016/00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler

islemler

Basarim Olciitleri

Kod | Adi

Kod Ad1

Kod Aciklama

Fermantasyon sonrasi
islemleri yapmak

G.1l1 Uriin talimatina gére dinlendirme siiresi boyunca uygun ortam kosullarini saglar.
SlVl ﬁﬂinlerin Y . . . . . . . . . .
G dinlendirmesini yapmak | G.1.2 Urun Eahmatma gore fiziksel 6zelliklerini (askida kat1 madde miktari, tortu miktari, genel
goriiniis ve benzeri) kontrol eder.
G.13 Uriin talimatina gore tat ve koku dzelliklerini kontrol eder.
Sivi Girtinlerin G.z21 Uriin talimatina gére berraklagtirma islemini yapar.
G.2 berraklagtirma-filtrasyon
islemlerini yapmak G.2.2 Uriin talimatina gére filtrasyon islemini yapar.
. Katy iiriinlerin G.3.1 Uriin talimatina gére kurutma islemini yapar.
ogutmesini yapma G.3.2 Uriin talimatina gére 6gilitme islemini yapar.
G4l Fermente {irliniin tiiketime hazir hale gelip gelmedigini fiziksel, kimyasal ve duyusal
o degerlendirme ile belirler.
. Fermente iriinii ambalajlama islemine kadar kontrol altinda tutmak i¢in muhafaza
Salamurali iiriinlerde G.4.2
fermantasyonu salamurasini hazirlar.
G4 sonlandirmak, {irinin GA3 Uriin talimatina gore triine 6zel (tuz orani, pH degeri ve serbest asitlik ve benzeri) kontrol

muhafazasini yapmak

ve diizenlemeleri yapar.

Fermente {riiniin muhafaza ortam sartlarin1 korumak ve kontrol altinda tutmak igin
G.4.4 talimatinda belirtilen siklikta sirkiilasyon ve/veya gerekli gida katki maddelerinin
eklenmesi ve benzeri iglemleri yapar.
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Fermente Uriin Uretim Operatérii (Seviye 4)

Ulusal Meslek Standardi

16UMS0559-4/19.10.2016/00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olgiitleri

Kod | Adi Kod | Adi Kod Aciklama
H.1.1 | Ambalaj malzemelerinin iiriin ¢esidine uygunlugunu kontrol eder.

Ambalajl igi ki . o
H.1 mhatay a%ma 1610 BT | 1.2 | Makine ayarlarinin iiriin ¢esidine uygunlugunu kontrol eder.
kontrolleri yapmak

H.1.3 | Son kullanma tarihi, parti numarasi gibi ambalaja basilacak bilgileri kontrol eder.
H.2.1 | Uriinlerin ve ambalaj malzemelerinin beslemesini takip eder.
H.2.2 | Talimatta belirtilen miktarda iiriiniin ambalaj i¢ine gelip gelmedigini kontrol eder.

H A,mbalajlama ve ) o H.2.3 | Ambalaj yapistirma, katlama, kapama ve benzeri islemleri yapar/yapilmasini saglar.

etiketleme yapmak H.2 Ambalajlanma siirecini
' takip etmek . e .
H.2.4 | Ambalajlanan iiriinlerin gramaj ve son iiriin kontroliinii yapar/yapilmasini saglar.
H25 Ambalaj lizerine mevzuat geregi gerekli baskilarin yapilip yapilmadigimi ve dogrulugunu
o kontrol eder.
H.2.6 | Ambalajlanmis tirlinlerin kolilenmesini saglayarak depoya sevk eder.
. o H.3.1 | Depo sicakligini kontrol eder.
H.3 Depodaki tiriinleri takip
' etmek H.3.2 Depodaki iiriinleri belirli araliklarla kontrol ederek herhangi bir bozulma ve benzeri durum olup
e olmadigina bakar.
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Fermente Uriin Uretim Operatérii (Seviye 4)

Ulusal Meslek Standardi

16UMS0559-4/19.10.2016/00
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Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod Aciklama
111 Makine ve ekipmanin i¢ ve dis ylizeylerini talimatlarina uygun olarak uygun madde ve araglarla
o temizler/temizligini saglar.
Makine ve ekipmanin : : - -
11 rutin kontrollerini 112 Makine ve ekipmanin gevseme, kacak, sizinti, normal disi isinma/soguma, titreme, ses,
yapmak/ yaptirmak olagandis1 koku gibi sorun durumlarini takip eder.
1.1.3 Makine ve ekipmanin gorsel olarak yipranmasini ve temizligini kontrol eder.
121 Makine ve ekipmanda meydana gelen arizalarin kaynagini, inceleyerek veya makinenin uyari
) - sisteminden tespit eder.
Makine ve ekipmanin Y Kiomandaki PP izinde. fretimi d o
| periyodik bakimlarmm 122 fakine ve eckipmandaki ariza tiriine gore gerektiginde, iiretimi de durdurarak ilgilileri
- bilgilendirir.
yapilmasini saglamak
Makine ve ekipmanin 1.2.3 Belirledigi sorunlar1 yetkisi dahilinde olanlari diizeltir.
1.2 arizalarmin giderilmesini
saglamak 1.2.4 | Yetkisi dahilinde olmayan sorunlari ilgililere bildirir.
125 Uretim  siirecindeki  gereklere gore makinelerin  pargalarini  talimatlarma  gore
- degistirir/degistirilmesini saglar.
1.2.6 Yetkisi dahilindeki makine bakimlarini, bakim ve giivenlik prosediirlerine uygun sekilde yapar.
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Fermente Uriin Uretim Operatérii (Seviye 4)
Ulusal Meslek Standardi

16UMS0559-4/19.10.2016/00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod Aciklama
J.1.1 Yardimce1 elemanlarin bilgi ve beceri eksikliklerini tespit eder.
I1 Yardimce1 elemanlari
' yetistirmek . : - o o o
. J.1.2 Uriin ve i§ yontemleri gibi konulardaki bilgi ve deneyimlerini, is siirecleri dahilinde aktarir.
3 Mesleki gelisim
faaliyetlerine katilmak 321 Egitim ihtiyaglarina gore ilgili birim veya kuruluslar tarafindan diizenlenen egitim
12 Kisisel mesleki gelisimini o programlarini izleyerek katilim saglar.
' saglamak o R .
J.2.2 Meslek ve sektordeki gelismeleri ilgili kaynaklardan izleyerek caligmalarina yansitir.
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3.2 Kullanilan Arag, Gere¢ ve EKipman

Anabhtar ¢esitleri (alyan, tornavida, boru anahtarlar1 ve benzeri)
Aerometre (Bome, Dansimetre)
Basingli su ve hava tabancasi
Bilgisayar
Blover
Boylama ve/veya kalibrasyon makinesi
Cizme, kirma makinasi
Kesme/ dilme makinesi
Hassas terazi
. Farkl1 6zellikteki kaplar
. letisim araglar1 (telefon, telsiz)
. Kavanoz kapama makinesi
. Kutu kapama makinesi
. Kisisel koruyucu donanimlar (baret, eldiven, gozliik, vizor, bone, is elbisesi, is
ayakkabisi, maske, kulaklik ve benzeri)
15. Kizelghur filtresi
16. Kompresor
17. Kumpas
18. pH metre
19. Pompa
20. Pres
21. Temel el aletleri (gekig, pense ve benzeri)
22. Temizlik ekipmani (firga, siipiirge, temizlik bezi, spatula ve benzeri)
23. Termometre
24. Transpalet
25. Vakum ambalajlama makinesi
26. Yangin sondiirme ekipmani

©oN R WNRE
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3.3 Bilgi ve Beceriler

1. Acil durum bilgisi

2. Ambalaj ve ambalajlama bilgisi

3. Atiklarin kaynakta dogru ayrilmasi, geri doniisiim faaliyetleri bilgisi
4. Bilgisayar okuryazarligi

5. Cevre mevzuat1 ve ¢evre koruma bilgisi

6. Ekipman, malzeme koruma ve temizlik bilgisi

7. Farkli koku ve tatlar1 ayirt etme becerisi

8. (Gida mevzuati bilgisi

9. Gida giivenilirligi bilgisi

10. Gozlem yapma becerisi

11. Hijyen ve hijyen uygulamalar1 bilgi ve becerisi

12. lgili {iriin fermantasyonuna y&nelik hammadde, katki maddeleri ve islem yardimcilar:

bilgisi
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13. Is organizasyonu bilgi ve becerisi

14. 1s saglig1 ve giivenligi bilgisi

15. Isyeri calisma talimatlar1 bilgisi

16. Kalite yonetim sistemi bilgisi

17. Kayit tutma ve raporlama becerisi

18. Kimyasal maddelerle giivenli ¢caligma bilgisi

19. Kisisel koruyucu donanim kullanim ve bakim bilgisi
20. Meslek hastaliklar bilgisi

21. Mesleki teknolojik gelismelere iliskin bilgi

22. Mesleki temel gida bilgisi

23. Mesleki temel kimya bilgisi

24. Mesleki temel matematik

25. Mesleki temel mekanik bilgisi

26. Mesleki terimler bilgisi

27. Mesleki 6l¢ii kontrol ve 6l¢me araglart kullanma bilgi ve becerisi
28. Problem ¢6zme becerisi

29. Sozli iletisim becerisi

30. Teknik dokiimanlar1 okuma ve anlama becerisi

31. Temel ilkyardim bilgi ve becerisi

32. Uretim sistemini kullanma ve temel bakim uygulamalar1 bilgi ve becerisi
33. Uretim teknolojisi bilgisi

34. Yangin 6nleme ve yanginla miicadele bilgisi

w
~

. Tutum ve Davramslar

Acil ve stresli durumlarla bas etmek

Arag, gerec ve ekipman kullanimina 6zen gostermek

Yardimci elemanlar yetistirmede destekleyici olmak

(Calisma ortaminda kendisinin ve ekibinin emniyetini gézetmek
Calismalarinda planli ve organize olmak

Ekip i¢erisinde uyumlu ¢alismak

Cevre koruma kurallarina duyarli olmak

Gida giivenligi ve hijyen kurallarina uygun ¢aligmak

. ISG kurallarina 6nem vermek

10. Kaynak kullaniminda verimli olmak

11. Kisisel bakimina ve sagligina 6zen gostermek

12. Kritik kontrol noktalarinin takibinde dikkatli ve detayci olmak
13. Meslegine iliskin yeniliklere ve yeni fikirlere agik olmak

14. Ogrenmeye istekli olmak ve 6grendiklerini baskalarina aktarmak

©CoN Ok wDdE

15. Risklere kars1 ongoriilii ve duyarli olmak
16. Siire¢ ve kalite odakli galismak
17. Uyar1 ve elestirilere acik olmak
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4. OLCME, DEGERLENDIRME VE BELGELENDIRME

Fermente Uriin Uretim Operatorii (Seviye 4) meslek standardini esas alan ulusal yeterliliklere
gore belgelendirme amaciyla yapilacak 6lgme ve degerlendirme, gerekli sartlarin saglandigi
O0lcme ve degerlendirme merkezlerinde yazili ve/veya sozlii teorik ve uygulamali olarak
gergeklestirilecektir.

Olgme ve degerlendirme ydntemi ile uygulama esaslari bu meslek standardina gore
hazirlanacak  ulusal yeterliliklerde detaylandirilir.  Olgme ve degetlendirme ile
belgelendirmeye iliskin islemler 15/10/2015 tarihli ve 29503 sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan Mesleki Yeterlilik Kurumu, Sinav, Olgme, Degerlendirme ve Belgelendirme
Yonetmeligi ¢ercevesinde yiriitiiliir.
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Ek: Meslek Standardi Hazirlama Siirecinde Gorev Alanlar

1. Meslek Standardi Hazirlayan Kurulusun Meslek Standardi Ekibi:

Ummiihan TIBET, Uzman, Ulusal Zeytin ve Zeytinyag: Konseyi(UZZK),izmir

Yasemen BILGILI, Uzman, Ege Orman Vakfi (EOV), izmir

Kadir BILGILI, Uzman, Ege Orman Vakfi (EOV), izmir

Dudu Goniil TOLUN, Uzman, Ege Orman Vakfi (EOV), Izmir

Dr.Mete CUBUKCU, Danisman, Moderator, SolarMENA Enerji ve Cevre Tekn. Ltd.Sti.,
[zmir

Aygiin PAKYUREK, Uzman, Moderator, Ege Orman Vakfi (EOV), izmir

2. Teknik Cahsma Grubu Uyeleri

Dr. Mustafa TAN, icra Direktérii, Ulusal Zeytin ve Zeytinyag Konseyi, Izmir

Nejat OZDURAN, Danisman, Garanti Zeytin Zeytinyag: Insaat San. Ve Tic. Ltd. Sti, Izmir
Yrd.Dog.Dr.Fahri YEMISCIOGLU, Ogretim Uyesi, Ege Universitesi Miihendislik Fakiiltesi

Gida Miihendisligi Boliimii, [zmir

Prof.Dr. Ufuk YUCEL, Ogretim Uyesi, Ege Universitesi Ege Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Programi, Izmir

Dr. Sahnur IRMAK, Uzman, Zeytincilik Arastirma Enstitiisii Gida Teknolojileri Boliimii, [zmir
Seving KURT, Uzman, {zmir

Dr.Oya KOSEOGLU, Uzman, Zeytincilik Arastirma Enstitiisii Gida Teknolojileri Boliimii, Izmi

3. Goriis Istenen Kisi, Kurum ve Kuruluslar:

Adana Sanayi Odas1

Adiyaman Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
Adiyaman Universitesi Teknik Bilimler (MYO) Gida Isleme
Adnan Menderes Universitesi , Cine MYO Gida Teknolojisi Programi
Adnan Menderes Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
Afyon Kocatepe Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
Akdeniz Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Akhisar Sanayi ve Ticaret Odasi

Akhisar Ticaret Borsasi

Amasya Universitesi, Suluova (MYO) Gida Teknolojisi Programi
Ana Gida A.S.

Anadolu Etap Tarim ve Gida San. A.S.

Ankara Sanayi Odas1 (ASO)

Ankara Ticaret Odasi (ATO)

Ankara Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi

Antakya Ticaret Borsasi

Antalya Ticaret ve Sanayi Odas1

Antgida A.S (Fora Zeytin)

Ardahan Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Arisu Gida San. A.S

Aroma Bursa Meyve Sular1 ve Gida San. A.§

Assan Gida San. Tic. A.S

Asya Meyve Sular1 Gida San. A.S
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Atatiirk Universite, Erzurum (MY O) Gida Teknolojisi Programi
Atatiirk Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Avrasya Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Aytag¢ D1s Ticaret ve Sanayi A.S

Ayvalik Ticaret Odasi

Balikesir Sanayi Odas1

Balikesir Universitesi Edremit Zeytincilik Enst.

Bayburt Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Bitkisel Yag Sanayicileri Dernegi

Burhaniye Ticaret Odas1

Bursa Ticaret ve Sanayi Odast

Biilent Ecevit Universitesi, Caycuma (MYO) GidaTeknolojisi Programi
Carl Kiihne Fermantasyon ve Gida San. Tic. A.S

Celal Bayar Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Cumbhuriyet Universitesi , Giiriin (MYQ) Gida Teknolojisi Programi
Cumhuriyet Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanlig (Is Saglig1 ve Giivenligi Genel Miidiirliigii)
Canakkale Onsekiz Mart Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii
Canakkale Onsekiz Mart Universitesi, Biga MYO) Gida Teknolojisi Programi
Canakkale Ticaret Odas1

Cankir1 Karatekin Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Cukurova Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Devlet Personel Bagkanligi

Devrimci Is¢i Sendikalar1 Konfederasyonu (DiSK)

Dicle Universitesi , Diyarbakir Tarim (MY Q) Gida Teknolojisi
Dimes Gida San. A.S

Doganay Gida Tarim ve Hayvancilik San. Tic. A.S

Doluca Bagcilik ve Sarapcilik A.S.

Dohler Gida San. A.S

Dumlupmnar Universitesi, Altintas (MY Q) Gida Teknolojisi Programi
Diizce Universitesi, Ak¢akoca (MYO) Gida Teknolojisi Programi
Edirne Ticaret ve Sanayi Odasi

Edremit Ticaret Borsasi

Edremit Ticaret Odas1

Ege Bolgesi Sanayi Odasi1 (EBSO)

Ege ihracatc Birlikleri

Ege Universitesi, Odemis (MY Q) Gida isleme Boliimii

Ege Universitesi, Gida Miihendisligi Boliimii

Erciyes Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Fersan Fermantasyon Uriinleri San. ve Tic. A.S.

Gaziantep Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Gaziosmanpasa Universitesi , Zile (MY Q) Gida Teknolojisi Programi
Gaziosmanpasa Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Gida Giivenligi Dernegi

Gida Miihendisleri Odast

Gida-1s / DISK

Goknur Gida Mad. Enerji San.Tic. A.S

Giimiishane Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Hacettepe Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Hak-Is Konfederasyonu
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Harran Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Hitit Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Igdir Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Inénii Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Istanbul Aydin Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Istanbul Sabahattin Zaim Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii
Istanbul Sanayi Odas1

Istanbul Teknik Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Istanbul Ticaret Odas1

Izmir Ekonomi Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
Kahramanmaras Siitcii Imam Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii
Karamanoglu Mehmet Bey Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
Kavaklidere Saraplar1 A.S

Kervan Gida Sanayi ve Ticaret A.S.

Kirklareli Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Kirklareli Universitesi, Teknik Bilimler (MYO) Gida isleme Béliimii
Kizikli Gida A.S

Kocatepe Universitesi, Afyon (MYO) Gida Teknolojisi Program1
Konfrut Gida San. Tic. A.S

Konya Sanayi Odasi

Kiiciik ve Orta Olgekli Isletmeleri Gelistirme ve Destekleme Idaresi Baskanligi (KOSGEB)
Limkon Gida A.S.

Mahir Gida Sanayi ve Ticaret A.S.

Marmara Birlik Tarim Uriinleri Lisansli Depoculuk A.S

MEB Hayat Boyu Ogrenme Genel Miidiirliigii

MEB Mesleki ve Teknik Egitim Genel Mudiirligi

MEB Yenilik ve Egitim Teknolojileri Genel Miidiirliigi

Mehmet Akif Ersoy Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Mersin Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Misbis Gida Sanayi ve Tic. A.S

Mustafa Kemal Pasa Universitesi (Hatay), Altindzii (MYO) Gida Teknolojisi
Mustafa Kemal Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Mus Alparslan Universitesi, Teknik Bilimler (MY Q) Gida isleme
Miistakil Sanayi ve Isadamlar1 Dernegi (MUSIAD)

Namik Kemal Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Necmettin Erbakan Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Nevsehir Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

ODTU Gida Miihendisligi Boliimii

Okan Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Ondokuz Mayis Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Ondokuz Mayis Universitesi, Terme (MYO) Gida Teknolojisi Programi
Ordu Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Osmaniye Korkut Ata Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Ozgida Is¢i Sendikasi

Ozgiin Zeytin Zeytinyag1 Ambalaj Zirai Gida,Nakliye San.Tic.ve Paz.A.S.
Pamukkale Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Pamukkale Universitesi, Acipayam (MY Q) Gida Teknolojisi Programi
Penguen Gida Sanayi A.S.

Sakarya Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Salca ve Konserve Ureticileri Dernegi (SALKONDER)
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Samsun Ticaret ve Sanayi Odasi

Selguk Universitesi, Cumra (MYO) Gida Teknolojisi Programi
Selcuk Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Sevilen Sarap Sanayi A.S

Siileyman Demirel Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
T.C. Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanlig1 (Is Saglig1 ve Giivenligi Genel Miidiirliigii)
T.C. Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanlig

T.C. Kiiltiir ve Turizm Bakanlig1

Talay Sarapcilik A.S

Tamek Konsantre ve Gida San. A.S

Targid Tarim ve Gida San. A.S.

Taris Zeytin ve Zeytinyag1 Tarim Satis Kooperatifleri

Tat Konserve Gida San. Tic. A.S.

Tekgida Is¢i Sendikas:

Trakya Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Tukas Konserve ve Gida San. A.S.

Tunay Gida San ve Tic. A.S.

Tunceli Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Tunceli Universitesi, Tunceli (MYO) Gida isleme Boliimii
Turasan Bagcilik ve Sarapgilik Tur. Tic. A.S

TUBITAK Marmara Arastirma Merkezi

Tiiketici Haklar1 Dernegi (THD)

Tiiketici Yararina Arastirma Dernegi (TUYADER)

Tiirk Sanayicileri ve isadamlar1 Dernegi (TUSIAD)
Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlar1 Konfederasyonu (TESK)
Tiirkiye Gida Dernekleri Federasyonu

Tiirkiye Gida Sanayi Isverenleri Sendikas1

Tiirkiye Gida ve Igecek Sanayi Dernekleri Federasyonu
Tiirkiye Thracatgilar Meclisi (TIM)

Tiirkiye Istatistik Kurumu (TUIK)

Tiirkiye Is Kurumu (Is ve Meslek Danismanligi Dairesi Baskanligr)
Tiirkiye Isci Sendikalar1 Konfederasyonu (TURKIS)
Tiirkiye Isveren Sendikalar1 Konfederasyonu (TISK
Tiirkiye Odalar ve Borsalar Birligi (TOBB)

Tiirkiye Toprak Mahsulleri Ofisi (TMO)

Tiirkiye Yesilay Cemiyeti (YESILAY)

TUSIAD

Uludag Universitesi, Karacabey (MYQ) Gida Teknolojisi Programi
Uludag Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Vefa Gida Pazarlama A.S

Yasar Universitesi, (MYO) Gida Teknolojisi Programi
Yazgan Sarapcilik A.S

Yeditepe Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Yildiz Teknik Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
Yonca Gida Sanayi A.S

Yudum Gida Sanayi ve Ticaret A.$

Yiiksekdgretim Kurulu Baskanligi (YOK)

Yiiziincii Y1l Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii
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4. MYK Sektor Komitesi Uyeleri ve Uzmanlar.

Dr. ismail MERT, Baskan (Tirkiye Odalar Borsalar Birligi)

Sevda KARA, Baskan vekili (Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanlig1)

Meri¢ UNVER, Uye (Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanlig1)

Dr. Balkir OZUNLU, Uye (Milli Egitim Bakanlig)

Ozcan TUTUMLLU, Uye (Bilim, Sanayi ve Teknoloji Bakanlig1)

Dog. Dr. Ibrahim CAKIR Uye (Yiiksekogretim Kurulu Baskanligr)

Musa ARIK, Uye (Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlar1 Konfederasyonu)

Eda GUNER, Uye (Hak Is¢i Sendikalar1 Konfederasyonu)

flker Salih OZDIN, Uye (Tiirkiye Is¢i Sendikalar1 Konfederasyonu)

Dr. Ahmet Enis ZONGUR, Uye (Tiirkiye Isveren Sendikalar1 Konfederasyonu)

Fatma GUNDUZ, Uye (Tiirkiye Ziraat Odalar1 Birligi)

Tugba TOPUZ, Sektor Sorumlusu (Mesleki Yeterlilik Kurumu)

Yaprak AKCAY ZILELI, Daire Baskan1 (Mesleki Yeterlilik Kurumu)

Ayse Giilgin ERTEKIN, Uzman Yardimcisi (Mesleki Yeterlilik Kurumu)

Fatma GOKMEN, Sektor Komitesi Temsilcisi (Engelli ve Yash Hizmetleri
Genel Midiirliigii)

5. MYK Yonetim Kurulu

Adem CEYLAN, Bagkan (Calisma ve Sosyal Glivenlik Bakanligi Temsilcisi)
Prof. Dr. Mahmut OZER Bagskan Vekili (Yiiksekdgretim Kurulu Bagkanlig
Temsilcisi)

Dog¢. Dr. Mustafa Hilmi COLAKOGLU, Uye (Milli Egitim Bakanligi Temsilcisi)

Bendevi PALANDOKEN, Uye (Meslek Kuruluslar: Temsilcisi)

Dr. Osman YILDIZ, Uye (Isci Sendikalar1 Konfederasyonlar: Temsilcisi)

Celal KOLOGLU, Uye (Isveren Sendikalar1 Konfederasyonu
Temsilcisi)
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