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TERIMLER, SIMGELER VE KISALTMALAR

ACIL DURUM: isyerinin tamaminda veya bir kisminda, meydana gelebilecek yangin, patlama,
tehlikeli kimyasal maddelerden kaynaklanan yayilim, dogal afet gibi acil miidahale, ilkyardim
veya tahliye gerektiren olaylari,

ACIL DURUM PLANI: Isyerlerinde meydana gelebilecek acil durumlarda yapilacak is ve
islemler dahil bilgilerin ve uygulamaya yonelik eylemlerin yer aldig1 plani,

AGARTMA: Yag icerisindeki renk maddelerinin, agir metallerin ve iz metallerin uzaklastirilarak
yagin renginin agilmasi iglemini,

ALERJEN MADDE: Bazi bireylerin bedensel 6zellikleri nedeniyle; yenildigi, temas edildigi
veya solundugu takdirde viicutta asir1 duyarlilik, alerjik tepkiye neden olan maddeleri,

AMBALAJ/ AMBALAJLAMA: Hammaddeden islenmis iiriine kadar, {ireticiden kullanici veya
tiikketiciye kadar, iiriinlin bir arada tutulmasi, korunmasi, yiiklenip-bosaltilmasi, sevk edilmesi ve
tanitilmasi i¢in kullanilan herhangi bir yapidaki herhangi bir malzemeden yapilmais biitiin {iriinleri,

AROMA VERICI: Oldugu haliyle tiiketilmesi amaglanmayan, tat ve/veya koku vermek veya
degistirmek amaciyla gidalara eklenen aroma verici maddeler, aroma verici preparatlar, 1s1l islem
aroma vericileri, tiitsii aroma vericileri, aroma 6nciilleri veya diger aroma vericiler ya da bunlarin
karisimlarindan yapilan veya olusan tirlind,

ATIK: Herhangi bir faaliyet sonucunda olusan, ¢evreye atilan veya birakilan herhangi bir

maddeyi,

BITKIiSEL YAG: Sadece bitkisel kaynaklardan elde edilen, temel olarak yag asitleri
gliseridlerinden olusan, dogal yapisi geregi az miktarda fosfatidler gibi diger lipidleri,
sabunlagmayan bilesenleri ve serbest yag asitlerini icerebilen yagi,

DEZENFEKSIYON: Korunmaya ¢alisan iiriine bulasabilecek patojen mikroorganizmalarin yok
edilmesi islemini,

EMULSIYON: Birbiriyle karismayan iki stvinin birbiri i¢inde dagilmasindan olusmus homojen
goriiniimlii heterojen sistemleri,

FILTRASYON: Bir s1vi veya gazi delikli materyalden gegirerek igindeki asili durumda bulunan
partikiilleri ayirma islemini,

FOSFORIK ASIT: Yag sanayiinde gesitli temizlikler i¢in kullanilan mineral asidi,

GIDA GUVENILIRLIGI: Gidalarin, gida kaynakli hastaliklara neden olan biyolojik, fiziksel ve
kimyasal etkenleri onleyecek sekilde islenmesi, hazirlanmasi, depolanmasi ve son tiiketiciye
sunulmasini tanimlayan sistem dongiisiinii,

GIDA HIJYENI: Tehlikenin kontrol altina alinmas1 ve gidalarin kullanim amaci dikkate alinarak,
insan tiikketimine uygunlugunun saglanmasi i¢in gerekli her tiirlii 6nlem ve kosullari,

GIDA KATKI MADDESI: Besleyici degeri olsun veya olmasim, tek basma gida olarak
tiketilmeyen ve gidanin karakteristik bileseni olarak kullanilmayan, teknolojik bir amag
dogrultusunda iiretim, muamele, isleme, hazirlama, ambalajlama, tasima veya depolama
asamalarinda gidaya ilave edilmesi sonucu kendisinin ya da yan iiriinlerinin, dogrudan ya da
dolayli olarak o gidanin bileseni olmas1 beklenen maddeleri,
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HAM YAG: Coziicii ekstraksiyonu ve/veya mekanik yontemle elde edilen, duyusal ve
karakteristik 6zellikleri bakimindan dogrudan tiiketime uygun olmayan, rafinasyon veya teknik
amacli kullanima uygun olan yagi,

HIDROJEN: Genellikle suyun elektrolizi yontemiyle elde edilen, standart sicaklik ve basing
altinda renksiz, kokusuz, tatsiz, metalik olmayan, tatsiz, olduk¢a yanici ve Hz olarak bulunan bir
biatomik gazi,

HIiDROJENE YAGLAR: Bitkisel yaglarin hidrojenasyon islemi ile margarin ve diger kati
yaglarda kullanima uygun hale getirilmis halini,

HIDROJENASYON: Doymamis yaglarin hidrojen basincinda 150-180°C'de katalizor varliginda
doymamis yaglarin doyurulmasi islemini,

HIJYEN: Sagliga zarar verecek sartlardan korunmak igin yapilacak uygulamalar ve alian
temizlik 6nlemlerinin tiimiind,

ISCO: Uluslararas1 Standart Meslek Siniflama Sistemini,

INTERESTERIFIKASYON: Yaglarin modifikasyonunda kullanilan trigliserid karisimlarinin
ozelliklerini istenen yonde degistirme islemini,

ISG: Is saghigi ve giivenligini,

ISLEM YARDIMCILARI: Tek basma gida olarak tiiketilmeyen, belirli bir teknolojik amaca
yonelik olarak hammaddenin, gida veya gida bilesenlerinin iglenmesi sirasinda kullanilan, son
iiriinde kendisinin veya tiirevlerinin kalintilarinin bulunmasi istenmedigi halde, teknik olarak
kaginilmaz olan; ancak kalintis1 saglik acisindan risk olugturmayan ve son tiriinde teknolojik bir
etkisi olmayan maddeleri,

KATALIZOR: Kimyevi bir reaksiyonun hizini artiran veya yavaslatan maddeleri,

KIiSISEL HIJYEN: Birey olarak kendisinin ve baskasinin sagligia zarar verebilecek sartlardan
ve uygulamalardan korunmak i¢in alinan 6nlemleri,

KiSISEL KORUYUCU DONANIM (KKD): Calisan1; yiiriitiilen isten kaynaklanan, saglik ve
giivenligi etkileyen bir veya birden fazla riske karsi koruyan, ¢alisan tarafindan giyilen, takilan
veya tutulan, bu amaca uygun olarak tasarimi yapilmis tiim alet, arag, gereg ve cihazlari,

KiSISEL KORUYUCU KIYAFET (KKK): Gida isyerlerinde kisiler tarafindan kullanilan tek
kullanimlik eldiven, is elbisesi, bone, kep, maske, sakallik, galos, ¢izme ve benzeri giysileri,

KOKU GIDERME (DEODORIZASYON): Tat ve koku maddeleri gibi ugucu bilesiklerin ve
serbest yag asitlerinin dogrudan buhar distilasyonu ile ayrilmasi islemini,

KOKU VEREN MADDE: Koku duyusuyla hissedilen, genelde ¢ok kiigiik konsantrasyonlarda
havada ¢ozlilmiis olarak bulunan kimyasal maddeleri,

KOSTIK: Sodyum hidroksit isimli kuvvetli bazi,

KRISTALIZASYON: Kati bir maddenin uygun bir ¢oziicii icinde ¢oziinmesi sonrasinda
coktiiriilmesi yoluyla kat1 ve sivi fazlarinin birbirinden ayrilmasini saglayan islemi,
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KRITIK KONTROL NOKTALARI: {slenen iiriiniin giivenli olabilmesi i¢in bir tehlikenin veya
olasi nedenlerinin 6nlenebilmesi, yok edilebilmesi ya da kabul edilebilir seviyelere indirilebilmesi
icin kontrol 6nlemlerinin uygulanmasinin zorunlu oldugu proses asamasi, nokta veya prosediirii,

LIiKiT (SIVI)YAG: Erime noktasi iizerindeki sicakliklarda (genellikle oda sicaklig1 kosullarinda)
stv1 halde bulunan, yenilebilir hale getirilmis yagi,

MARGARIN: Insan tiiketimine uygun bitkisel ve/veya hayvansal yaglar ve/veya siit yagindan
elde edilen temel olarak yag i¢inde su emiilsiyonu tipinde, siit ve/veya siit lriinleri i¢erebilen
sekillendirilebilir tiriin grubunu,

MIKROBIYOLOJIK KIRLILIK: Besinlerde mikroorganizmalardan kaynaklanan, saglik
acisindan zararli etki ve sonuglara yol agabilecek kirlenme ve bozulmalari,

MODIFIKASYON: Yaglarm fiziksel 6zelliklerinde énemli degisikliklere neden olan bir dizi
islemi,

MUMSU MADDELER (VAKS): Uzun zincirli yag asitleri ile uzun zincirli ve tek degerlikli
yag alkollerinin olusturdugu esterleri,

NOTRALIZASYON: Yagn igerisindeki fosfotit ve mumsu maddelerin uzaklastirilmas: igin
fosforik asitin kullanilmasini, fosforik ve serbest yag asitlerinin uzaklastirilmasi igin ise kostikle
notrlestirme islemini,

PASTORIZASYON ISLEMI: Ortamdaki bozucu mikroorganizmalarin sayisin1 biiyiik oranda
azaltmak amaciyla 100 °C altindaki sicakliklarda kisa siireli uygulanan 1s1l islemi,

PERLIT (TOPRAK): Gida, ilag ve diger kimyasal maddeler iiretiminde siizme yardimci
maddesi olarak kullanilan asit volkanik camsi toprag,

PEYNIR ALTI SUYU TOZU: Herhangi bir hayvanin siitiiniin peynir yapilmasindan sonra
geride kalan siviyi,

RAFINASYON (SAFLASTIRMA): Ham yagda mevcut olan yag disi safsizliklarin, yagin
trigliserid yapisina ve tokoferollere miimkiin oldugunca en az zarar verecek sekilde yagdan
uzaklastirilarak yaga tiiketilebilir 6zellikler kazandirilmas1 amaciyla uygulanan islemi,

RAMAK KALA OLAY: Isyerinde meydana gelen; calisan, isyeri ya da is ekipmanini zarara
ugratma potansiyeli oldugu halde zarara ugratmayan olayi,

REAKTOR: Kimyasal tepkimelerin i¢inde olusturuldugu, amaca ve tepkime kosullarma gore
cok cesitli malzemelerden yapilabilen kabi,

RECETE: Uriiniin bileseninde yer alan hammadde, aroma ve katki maddeleri, islem yardimcis
ve benzeri malzemelerin tiirli, miktari/orani ile iiretim siireci islem bilgilerini i¢eren ve her iiriine
Ozel tasarlanan standart tarifi/formiilasyonu,

RISK: Tehlikeden kaynaklanacak kayip, yaralanma ya da baska zararli sonu¢ meydana gelme
ihtimalini,

RiSK DEGERLENDIRMESI: isyerinde var olan ya da disardan gelebilecek tehlikelerin
belirlenmesi, bu tehlikelerin riske doniismesine yol agan faktorler ile tehlikelerden kaynaklanan

risklerin analiz edilerek derecelendirilmesi ve kontrol tedbirlerinin kararlastirilmasi amaciyla
yapilmas1 gerekli ¢alismalari,
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SABUN MIKTARI: Bitkisel ya da hayvansal yaglarin kuvvetli bazik soliisyon ile muamele
edilmelerinden elde edilen madde miktarini,

SAGLIK VE GUVENLIK iSARETLERI: Ozel bir nesne, faaliyet veya durumu isaret eden
levha, renk, sesli veya 1s1kl1 sinyal, sozlii iletisim ya da el-kol isareti yoluyla is sagligi1 ve giivenligi
hakkinda bilgi ya da talimat veren veya tehlikelere karsi uyaran isaretleri,

SANITASYON: Gida iiretiminde iiretilen gidalarin tiim bulasma etmenlerinden ve zararl
mikroorganizmalardan uzak tutulmasi i¢in yapilan islemleri,

SERBEST YAG ASIDIi: Yaglarm hidrolizi sonucunda yan iiriin olarak ortaya ¢ikan gliserol,
kolesterol gibi bir molekiille esterlesmemis yag asidini,

STERILIZASYON: Herhangi bir mikroorganizmanin her tiir formunun tamamen 6ldiiriilmesi ve
ortamdan uzaklagtirilmas1 amaciyla uygulanan fiziksel veya kimyasal islemi,

SU FAZI: Suda ¢oziilebilen maddenin su ile eriyik hale getirilmesi islemini,
SUDA COZUNEN KATKI MADDELERI: Su i¢inde ¢dziinen aroma ve katki maddelerini,

SUT BILESENI: Hammaddesi siit olan, siitten elde edilen siit, peynir alt1 suyu, yogurt suyu ve
benzeri maddeleri,

SUTTOZU: Siitiin 1s1] islemlerle kurutulmasi sonucu iginde kalan kat1 maddeleri,

TANK: Uretim siiresince sivi formdaki veya sivi i¢inde bulunan iiriinlerin belirli siirelerde
saklandig1 ortamu,

TEHLIKE: Isyerinde var olan ya da disardan gelebilecek, ¢alisani veya isyerini etkileyebilecek
zarar veya hasar verme potansiyelini,

URETIM PLANI: Gergeklestirilecek iiretimin zamana bagli hedef bilgilerini (ne zaman
tiretilecek, kag saatte {iretilecek, ne kadar tiretilecek ve benzeri),

VINTERIZASYON: Likit yaglardaki trigliseridler ve vaksin uzaklastirilmasi veya alinmast
siirecini,

YAG ASITLERI: Zincirlerinde 4-24 karbon atomu bulunan organik asitleri,
YAG FAZI: Yagda ¢oziilebilen hammaddenin yag ile eriyik hale getirilmesi islemini,

YAG ICERISINDEKiI RUTUBET: Nétralizasyon isleminde yapilan yikama sonrasi yagin
icinde kalan suyu,

YAGDA COZUNEN KATKI MADDELERI: Yag i¢inde ¢oziinen aroma ve katki maddelerini,

ifade eder.
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1. GIRIS

Bitkisel Yag Uretim Operatérii (Seviye 4) Ulusal Meslek Standardi, 19/10/2015 tarihli ve 29507
sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Ulusal Meslek Standartlarinin ve Ulusal Yeterliliklerin
Hazirlanmas1 Hakkinda Yonetmelik ve 27/11/2007 tarihli ve 26713 sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan Mesleki Yeterlilik Kurumu Sektér Komitelerinin Kurulus, Gorev, Calisma Usul ve
Esaslar1 Hakkinda Yénetmelik hiikiimlerine gére MYK nin gorevlendirdigi Oz Tiitiin, Miiskirat,
Gida Sanayii ve Yardimer Iscileri Sendikasi (OZ GIDA-IS) tarafindan hazirlanmus, sektdrdeki
ilgili kurum ve kuruluslarin goriisleri alinarak degerlendirilmis ve MYK Gida Sektér Komitesi
tarafindan incelendikten sonra MYK Yo6netim Kurulunca onaylanmaistir.

Bitkisel Yag Uretim Operatorii (Seviye 4) Ulusal Meslek Standardim 01 No’lu revizyonu,
MYK’nin gérevlendirdigi OZ GIDA-IS tarafindan yapilmis ve MYK Gida Sektér Komitesi
tarafindan incelendikten sonra MYK Y6netim Kurulunca onaylanmaistir.
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2. MESLEK TANITIMI
2.1. Meslek Tanim

Bitkisel Yag Uretim Operatorii (Seviye 4), ISG ile ¢evre korumaya iliskin énlemleri uygulayarak
kalite ve gida giivenilirligi gereklilikleri ¢er¢evesinde; bitkisel yag (zeytinyagi harig) tiretimi igin
iretim 6ncesi makine ve ekipmani iiretime hazir hale getiren, ekipman ve hatlarin sanitasyonunu
saglayan, tiretimde kullanilacak bilesenleri temin eden, yagi depolayan, ham yaga rafinasyon ve
modifikasyon islemleri uygulayan, margarin iireten ve mesleki gelisim faaliyetlerine katilan
nitelikli kisidir.

2.2. Meslegin Meslek Siniflandirma Sistemlerindeki Yeri
ISCO 08: 8160 (Gida ve ilgili iirlinlerin makine operatorleri)

2.3. Meslege Yonelik Ozel Diizenlemeler

2872 sayil1 Cevre Kanunu ve yiiriirliikteki alt mevzuati.

4857 sayili Is Kanunu ve vyiiriirliikteki alt mevzuati.

6331 sayili Is Saglig1 ve Giivenligi Kanunu ve yiiriirliikteki alt mevzuati.

5996 sayil1 Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu ve yiiriirliikteki alt mevzuati.

6331 sayil Is Saghg ve Giivenligi Kanununun 15 inci maddesi geregince saglik gozetimine tabi
tutulmast; 17 nci maddesi geregince gerekli Is Sagligi ve Giivenligi Egitimini almasi ve bunu
belgelendirmesi gerekmektedir.

*Meslegin icrasma yonelik ISG, ¢evre ve diger konulardaki mevzuata uyulmasi esastir.

2.4. Calisma Ortam ve Kosullar:

Bitkisel Yag Uretim Operatdrii (Seviye 4), gida sektdriinde, bitkisel yag (zeytinyag harig)
cesitlerinin tiretildigi ve islendigi isletmelerde gorev yapabilir. Bitkisel yag ve gesitlerin tiretildigi
isletmelerin depolama, rafinasyon, modifikasyon, margarin tiretme {initelerinin/sistemlerinin
bulundugu; iiretim plani ¢ergevesinde birlikte ¢alisilacak birimler ile iletisim ve isbirligi i¢inde,
gida hijyeni ve giivenilirligi sartlarinin saglandig1 ortamlarda ¢caligmakla beraber; kapali, girtiltiilii
ve kokulu ortamlarda ve genellikle ayakta calisir. Is siirecinde, vardiyali ve esnek siireli calisma
s0z konusudur.

Meslegin icrast esnasinda is sagligi ve gilivenligi dnlemlerinin alinmasimi gerektiren kaza ve
yaralanma riskleri bulunmaktadir. Isveren tarafindan meslege yonelik olarak ortaya cikabilecek
risklerle kaynaginda miicadele edilir ve gerekli is saghigi ve giivenligi tedbirlerine uyularak bu
riskler bertaraf edilir. Risklerin tamamen ortadan kaldirilamadigi durumlarda ise isveren
tarafindan saglanan uygun kisisel koruyucu donanimi kullanarak ¢alisir.
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Gorev | A. Issaghg ve giivenligi ile cevre giivenligi 6nlemlerini uygulamak
islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgiler ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod Aciklama
A1l Talimatlar dogrultusunda, ISG ile ilgili onlemleri goz oniinde | 1. ISG mevzuat ve is siireg:l.erine uygulflnmaSI
"=~ | bulundurarak kendisini ve ¢evresindekileri riske atmayacak sekilde calisir. 2. Makmc?, arag, gereg ve ekipmanin saglik ve
. . . . R . giivenlik isaretleri
Isyerindeki makine, arag, gere¢ ve diger iretim araglari ile bunlarin | 3 Makine, arag, gerec ve ekipmanin saglik ve
A.1.2 | glivenlik donanimlarini saglik ve giivenlik isaretlerine ve talimatlara uygun giivenlik isaretlerine uygun kullanimi
sekilde kullanir. 4. Calisma ortamindaki risk ve tehlikeler
. . Calisma ortaminda is silireclerine gore kendisine saglanan KKD’leri 5. Calisma ortamindaki risk ve tehlikeleri
ISG talimatlarini Al3 . belirleme yontem ve teknikleri
Al talimatlarina uygun olarak kullanir. . : . .
uygulamak — —— —— — - - 6. Calisma ortamindaki tehlike ve risklerin
Al4 Kendisini ve gevresini etkileyecegini gdzlemledigi tehlike, risk ve yasanan degerlendirilmesi
o ramak kala olaylar1 yazili ve/veya s6zlii olarak ilgili birim ile paylasir. 7. Tehlike ve risklere karst yapilacak islemler
ALS Risk degerlendirmesi ¢alismalarinda gozlem ve goriglerini risk | 8. Isyerinde meydana gelebilecek kazalar
- degerlendirmesi ekibine iletir. 9. KKD kullanimi
10. Is sagligi ve giivenligini etkileyecek risk
A.1.6 | Is siirecindeki kimyasallari, giivenlik prosediirlerine uygun olarak kullanar. faktorleri
11. Temizlik malzemeleri ve bunlarin kullanim
A1 Acil durum planinda belirtilen hususlar dahilinde alinan 6nleyici ve talimatlar1
. . - sinirlandirici tedbirleri uygular. 12. Acil durum tiirleri
A2 Acil durum talimatlarim } 13. Acil durum talimatlarina uygun davranma
uygulamak A2 Isyerinde saglik ve giivenlik ile ilgili karsilastigi acil durumlar ilgili | 14. Is saghg ve giivenligi koruma ve miidahale
o kisilere iletir. araglarini tanima
15. Uyarn ve isaret levhalarini tanima
Ortama bulagma riski olan ve ¢evreye zarar verebilecek maddelere karst | 16. Temel ilkyardim bilgisi
A3.1 . R .
talimatlara uygun 6nlem alir. 17. Yanici, yakici, patlayict ve kesici
A3 Atik takibi yapmak ] malzemelerin giivenli bir sekilde muhafazasi
A3.2 Is siireglerinde ortaya g¢ikan atiklari tiiriine gore tasnif ederek bu atiklarin | 18. Cevre koruma talimatlari ve is siireglerine
e ilgili atik biriktirme sahasina génderilmesini saglar. uygulanmasi
19.Auklar1 ayirt etme ve atiklarin kaynakta tasnifi
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Bitkisel Yag Uretim Operatorii (Seviye 4)
Ulusal Meslek Standard:

15UMS0483-4/07.07.2021/01
Referans Kodu/Onay Tarihi/Rev. No

Géorev | B. Is organizasyonu yapmak
islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgiler ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod | Aciklama
) L o 1. s yeri talimatlari
B.1.1 | Vardiya basinda vardiya siireciyle ilgili is emrini alir. 2. s plan yapma
Teslim aldig1 vardiyanin oncesi ile ilgili (devam eden-tamamlanan is, makine 3 Is p.l.ammn' onemt
. . L on o |4, I stireglerinde tutulmast gereken kayitlar
] o B.1.2 |ve ekipmanin durumu, ¢alisma ortamimin durumu, tretimle ilgili kritik 5 s siireclerinde vardiva kurallart
Bl Vardiya degisimi yapmak durumlar, ISG ile ilgili konular ve benzeri hususlar) yazili/sozlii bilgi alir. -3 sureeleringe Y
. — — - - 6. Vardiya degisimlerinde aktarilmasi gereken
Teslim edecegi vardiya ile ilgili (devam eden-tamamlanan is, makine ve bilgiler
ekipmanin durumu, ¢alisma ortaminin durumu, iiretimle ilgili kritik durumlar, o
B.1.3 |; s . . .o |7, Uretim planini uygulama
ISG ile ilgili konular ve benzeri hususlar) kendisinden sonraki ilgiliye A e
l/sdzlii bileilendi 8. Uretim planina uygun is bolimi yapma
¥a21 /50274 DUSICNCIING yapar. 9. Uretim planina uygun énceliklerin
B21 Uretim plan1 ve alinan is emrine gore yapilacak isler i¢in is dnceliklerini belirlenmesi
o belirler. 10. [:;Tretim planina uygun birimlerin belirlenmesi
. . 11. Uretim planina uygun birimlerle iletigim
B.2 Is planlamas1 yapmak B.2.2 | Uretim plani ve alinan is emrine gore is boliimi yapar. 12. Uretim planina uygun birimlerle
— koordinasyonun 6nemi
B23 Uretim plani ve alinan is emrine gore birlikte ¢alisilacak birimler ile iletigime | 13, Uretim siireglerinde kullanilan raporlar ve
o gegerek koordinasyonu saglar. formlar
831 Uretim siirecinde kullanilan (takip formu ve raporu, iiriin izlenebilirlik formu, | 14- Uretim siireglerinde kullantlan rapor ve
. o >~ | makine formlar1, temizlik takip formu ve benzeri) rapor ve formlari tutar. formlarin doldurulmast
B3 Is siireclerinin kayitlarini 15. Is siireclerinde tutulmasi gereken kayitlarin
' tutmak olusturulmasi
B.3.2 | Tuttugu rapor ve formlarin arsivlemesini yapar/yapilmasini saglar. 16. I siireglerinde kullamilan rapor ve formlarin
O6nemi
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Bitkisel Yag Uretim Operatorii (Seviye 4)
Ulusal Meslek Standard:

15UMS0483-4/07.07.2021/01
Referans Kodu/Onay Tarihi/Rev. No

iretim yaparak Onerileri ilgili birime iletir.

Gorev | C. Kalite, verimlilik ve gida giivenilirligi kurallarim uygulamak
islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgiler ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod | Aciklama
Uretimde gida hijyeni, kisisel hijyen ve personel hijyeni (kisisel koruyucu | 1. I}Tretimde gida hijyeni
C.11 |kyafet (KKK) giyimi, parfim ve taki kullanmama, agik yara ile ¢alismama) | 2. Uretimde gida hijyeni talimatlarini uygulama
talimatlarini uygular. 3. Uretimde kisisel hijyen ve personel hijyeni
C12 Saglik sorunlarni isyeri saglik gorevlilerine ileterek saglik gorevlilerince | 4- 1§yer%nde alinmasi gerekep ?aghk onlemleri
o belirlenen 6nlemleri uygular. 3. I"§yer'1nde saglik onlemlerini uygulamg
C13 Kullanilan arag, gere¢ ve ekipmanin talimatlarina goére temizligini ve 6. gretn?dlf !(ullaI}ﬂtan.;i.rag, gereg ve ckipmanin
. L o dezenfeksiyonunu/sterilizasyonunu saglar. jezentexstyonurstertlizasyonu
Uretimde gida hijyeni Oretim sahast ile ilgili temizlik ve dezenfoksiyon/sterilizasyon alimatlarmt |~ greom sahasmn
C1l kurallarini uygulamak C14 e ! /sa as1 e ilgili temizlik ve dezenfeksiyon/sterilizasyon talimatla deze_nfe_k5|yonu/ster|_l|zasyony_
uygular/uygu'atir, 8. Temizlik, dezenfeksiyon/sterilizasyonda
C.1.5 | Alerjen maddelerin kullanim talimatinda belirtilen 6nlemleri uygular. 9. l_lc_lélrlnalr;lllakr’l é(érzrtlaﬁ;zakls?;on fsterilizasyonda
C16 Kullanilan arag, gere¢ ve malzemeleri tanimlanan yerlerinde ve talimatinda kullanilan kimyasallarla giivenli ¢alisma
il belirtilen kosullarda bulundurur. 10. Uretim ortaminda bulunabilecek alerjen
Ea— S .. maddeler
C17 Urfet_lm es_na_s1_nda hijyenik ortam1 bozacak durumlara miidahale ederek 11. Uretim ortaminda hijyeni bozacak durumlar
ilgililere bildirir. R S0
- — — - ~ — 12. Uretim ortaminda hijyeni bozacak durumlara
- Cc21 Isle_trpe_ ozelligi ve iiretim parametrelerine gore kritik kontrol noktalarinin miidahale yontemleri
C.2 Kritik kontrol noktalarinin takibini yapar. 13. Uretim ortaminda hijyeni bozacak durumlara
kontroliinii yapmak C29 Belirledigi ve/veya bildirilen uygunsuzluklari, prosediir ve talimatlara uygun uygun miidahale
- olarak giderir. 14. Uretimde kritik kontrol noktalar1
is emrinde talep edilen iiriin miktarini belirlenen siire, kapasite ve hedefe gore | 19 Kritik kontrol noktalarmin takibinin dnemi
Uretimin verimliligini C31 {iretir 16. Kiritik kontrol noktalarinda tespit edilen
Cz3 3 - A .
saglamak Normal iiretim standardinda olmayan, geri doniisiimii yapilabilecek iiriinii 1.1.ygu.nsuzlukl.a n glderllmem
C.3.2 . . N .. ; 17. Uretimde verimlilik
diizeltme regetesine gore tekrar kullanilmak iizere igleme alir. . TS . .
18. Uretimde verimliligi saglama yontemleri
ca1 Yuruttugu is siireglerindeki aksakliklarin diizeltilmesine iliskin Oneriler| 19 Is emrine uygun iiretim
is siireclerini geligtirir. 20. Normal iiretim standartlari
3 S}Jr'e:? erm1.n C42 Aksakliklarin  giderilmesine iligkin  belirledigi  Onerileri  isletme | 21. Normal iiretim standardinda olmayan {irtinler
C4 geligtirilmesine katki "% | prosediirlerine gore ilgili birime bildirir. i¢in yapilacak islemler
saglamak ] L o . . e 22. 1s siireclerinde aksakliklar1 belirleme
C43 Yeni gelistirilen iiriin denemelerinde, ilgili birimler ile isbirligi icerisinde 23. {s siireclerinde ortaya cikan aksakliklarm

giderilmesi
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Bitkisel Yag Uretim Operatorii (Seviye 4)
Ulusal Meslek Standard:

15UMS0483-4/07.07.2021/01
Referans Kodu/Onay Tarihi/Rev. No

Gorev | D. Uretim 6ncesi hazirhk yapmak
islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgiler ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod | Aciklama
.. 1. Uretim hattinda yer alan arac, gerec ve
D.1.1 | Uretim hattindaki arag, gerec ve ekipmanin ¢alisirlik kontrollerini yapar. ekipmanlar Y & geree
Makine ve ekipmani Uretim hattinin kontrol parametrelerinin (haVil basinci, su basinc1, buhar | 2- U;etim hattmiia ylelr< filantaféll?, gereg ve
D1 . . D.1.2 |basinci, sicaklik ve benzeri) uygun referans araliginda olup olmadigini kontrol cKipmanin ¢alisiriix kontrofu '
tretime hazir hale getirmek eder. 3. Uretim hattimin kontrol parametreleri
Kontrol sonrasi sistem ve ekipmani, iretimi yapilacak iriiniin regete 4. Uretim hatm?d? yer alan“kontrol
D.1.3 des . L . parametrelerinin kontroli
egerlerine uygun olarak iiretime hazir hale getirir. S
—— - - - —— 5. Kontrol parametrelerinin uygun referans
D.2.1 Uretim alaninin ve {iretim hattinda kullanilan makine ve ekipmanin temizlik araliklar
_ kontrollerini yapar. 6. Uretim alan1 ve hattinin temizlik kontrolii
D.2.2 Uygunsuzluk halinde, temizliklerini talimatlara uygun sekilde yaparak | 7. Uretim alam ve hattinin sanitasyonu
- temizlik ile ilgili formlara kaydeder. 8. Uretim alam ve hattinin talimatlara uygun
Do |Ekipman ve hatlarin D3 |Yapian temizligin etkinliginin Glgilmesi igin mikrobiyolojik kirlilik temizlenmesi o
' sanitasyonunu saglamak "= | kontroliiniin yapilmas i¢in bildirimde bulunur. 9. Uretim alan ve hattinin temizlik kayd:
) 10. Mikrobiyolojik kirlilik kontroliiniin dnemi
D.2.4 | Uretim ortaminin aydinlatmasinin isletme talimatina uygun olmasini saglar. | 11. Uretim ortaminin aydinlatilmasinin ve
pra— - - havalandirilmasinin 6nemi
D25 UrFtlm ortaminin  havalandirmasinin igletme talimatma uygun olmasimni |19 Aydinlatma ve havalandirma sistemlerinin
saglar. kontrolii
) D31 Giincel iiretim plan1 dogrultusunda iiretimi yapilacak iiriiniin regetesine gore | 13. Uretim plam dogrultusunda regeteye uygun
D3 Uretimde kullanilacak - bilesenlerinin yeterli ¢esit ve miktarda olup olmadigini kontrol eder. bilesenlerin belirlenmesi
' bilesenleri temin etmek 14. Bilesenlerin gesit ve miktar kontrolii
’ D.3.2 | Eksik bilesenlerin tedarik edilmesini saglar.

15. Eksik bilesenlerin tedarik yontemleri
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Bitkisel Yag Uretim Operatorii (Seviye 4)
Ulusal Meslek Standard:

15UMS0483-4/07.07.2021/01
Referans Kodu/Onay Tarihi/Rev. No

Gorev | E. Yagi depolamak
Islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgi ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod Aciklama
£ 11 | Depolanmasi istenen yaga (ham, nétralize, vinterize, hidrojene, deodorize ve 1. Bitkisel yag depolama
Gelen yag: ilgili tanka "=~ | benzeri) uygun tanki belirler. 2. Bitkisel yag depolama ve muhafaza mevzuati
E.l almak 3. Bitkisel yag gesitleri ve 6zellikleri
E.1.2 | Belirledigi tanka yagin uygun miktarda aktarimini gergeklestirir. 4. iﬁi;sgzzakgo‘;iﬁgﬁrme gore depolama ve
Karistiricilar: talimatina uygun sekilde calistirarak tank icindeki sivi (likit) | 9. Depolanan yaglq muhafaza edilmesi gereken
E2.1 yagin homojenligini saglar. sicaklik degerleri
- . Tanklardaki § seviyeleri g
Depolanan yagin istenen sicaklikta muhafaza edildigini sicaklik 6. Ta : a} d-a . uyil-gl- Yag sevlyeletl ve yag
E22 Ostergelerinden takip eder seviyelerinin takibl
gosterg p ) 7. Tanklardaki yag miktar1 kayitlari
Yag1 tanklarda muhafaza Depolanan yagin istenen muhafaza sicaklik degerlerindeki olasi sapmalarin | 8. Bitkisel yag tanklari ve dzellikleri
E2 etmek E23 giderilmesini saglar. 9. Bitkisel yag tanklarinin bakimi ve temizligi
E.2.4 | Tanklardaki yag1 is emrine gore ilgili yag aktarim hattina yonlendirir.
E.2.5 | Tanklardaki yag seviyesini tespit ederek talimatina gore kaydini tutar.
Tanklarm, temizlik periyotlarina uygun olarak talimatta belirtilen kurallara
Yag tanklarmin temizligini E31 uygun sekilde temizlenmesini saglar.
E3 saglamak Tanki digaridan olusabilecek yipranma, paslanma gibi olumsuz durumlardan
E3.2 koruyacak 6nlemleri talimatina uygun olarak alir.
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Bitkisel Yag Uretim Operatorii (Seviye 4)
Ulusal Meslek Standard:

15UMS0483-4/07.07.2021/01
Referans Kodu/Onay Tarihi/Rev. No

Gorev | F. Ham yag rafine etmek
Islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgi ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod Aciklama
F11 Notralizasyon ayristiricisinin ayarlarini, ¢alistirma talimatina uygun sekilde | 1. Ham yag rafinasyonu
o yapar. 2.  Yagn notralizasyonu
F192 Notralizasyon ayristiricisini, ¢aligtirma talimatina uygun sekilde devreye | 3. Notralizasyon isleminin amaci ve uygulama
o alarak belirtilen siire bosta ¢aligtirir. kosullart
F13 Ayrnistiric1 bosta galisirken sistem parametrelerinin isleme uygun degerlere | 4 Nétralizasyon ayristiricisinin gorevi
- gelisini kontrol panelinden takip eder. 5. Nétralizasyon ayristiricist ayarlari
. . o L 6. Uretime gore ayristirict ayarl
F.1.4 | Recetede belirtilen miktarlarda asitlik diizenleyicileri ilave eder. 7. Nétraliz agsy on }}/,;rfi met rga(; ; ;{:rliyapma
A d 51 icerisindeki i leri " 8. Yagi nétralize etme
e Ntralizasyon islemi F.15 na ayristiricida yagin igerisindeki istenmeyen maddeleri uzaklastirir. 0. N?tral%ze yagl yikama ) .
) uygulamak F16 Ana ayristiricidan ¢ikan yagi, yikama ayristiricisina alip su ile yikanmasin 10. Nétralize yagidan numune alma yont.emlerl
il saglar. 11. Yikanmis yag kalite degerlerine getirme
} . 12. Nétralizasyon siirecinde kontrol ve
F.1.7 | Yikanan yagdan teknigine uygun olarak numune alir. Sliimleme
F1g | Serbest yag asitleri ve yagn sabun miktarmin istenilen kalite degerlerine 13. Yagdaki nemi uzaklastirma ySntemleri
- uygun olup olmadigini kalite kontrol biriminde kontrol ettirir. 14. Ya}g agartma
Yikanan yag istenilen kalite degerlerinde degilse notralizasyon islemini | 19 Agartma 1§lem1n1n amact
F.19 tekrarlar. 16. Agartmada dikkat edilmesi gereken hususlar
Yikanan yag istenilen kalite degerlerinde ise yagi kurutucudan gegirerck ara | L/ Yag agartma siirecinde kontrol ve Sl¢timleme
F.1.10 tanklara gonderir. 18. Agartmada kullanilan yardimc1 maddeler
19. Yagi toprakla agartma
F.2.1 | Agartma tankina kapasitesi kadar yagin alinmasini saglar. 20. Yagm filtrasyonu
F29 Agartma tankina alinan yagin nem oranini, uygun bir yontem ile regetede 21. Agartllmls Ya%dan numune alrr_la yont_emlerl
s belirtilen degerlere getirir. 22. Agartllmls yagt kalite defgerlerlne getlrme
F23 Nem orami diisiiriilen yagin icerisine talimatlara uygun miktarda agartma 23. F}I‘Fre!erde ayrsan atik agartma topragint
Agartma islemi uygulamak 2. toprag ilave eder. biriktirme/gegici depolama
F.2 24. Atik yonetim sistemi
(Devamui var) e g . .
F.2.4 | Suyu uzaklastirilan yag ile agartma topragini talimata uygun siire karistirir.
F.2.5 | Karigimu filtreden gegirerek yagi agartma topragindan ayristirir.
F.2.6 | Agartilmis yagdan teknigine uygun olarak numune alir.

© Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2021

Sayfa 15




Bitkisel Yag Uretim Operatorii (Seviye 4) 15UMS0483-4/07.07.2021/01
Ulusal Meslek Standardi Referans Kodu/Onay Tarihi/Rev. No

Gorev | F. Ham yag rafine etmek

Islemler Basarim Olgiitleri

Mesleki Bilgi ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod | Aciklama

F27 Agartilmis yagin istenilen kalitede olup olmadigini kalite kontrol birimine | 25. Yagin vinterizasyonu
=" | kontrol ettirir. 26. Vinterizasyonun amact
Fo Agartma islemi uygulamak | F.2.8 Kallite kontrol sonucu uygun ise agartilmis yagin ara tanklara aktariimasim | 27. V?nter?zasyonda}.dik.kat edilecek hususlar
saglar. 28. Vinterizasyon siirecinde kontrol ve
Ol¢iimleme

F.2.9 | Kalite kontrol sonucu uygun olmayan yaglarda agartma islemlerini tekrarlar. 29. Yag is1 reaktorleri

Agartma sonrasi temizlik ve kontrol (filtre temizligi, yagh toprak | 30. Yagn dinlendirilerek vinterizasyonu

F3.1 bosaltilmasi, bezlerin ve plakalarm kontrolii) islemlerinin yapilmasim saglar. | 31. Yagn perlitle vinterizasyonu
Agartma sonrast iglemleri S ) L 32. Yagn filtrasyonu
F.3 yapmak F.3.2 | Islevini yitiren filtre, bez ve plakalarin yenilenmesini saglar. 33. Filtrelerde ayrisan atik perliti
F33 Filtrelerde ayrisan yagli agartma topraginin mevzuata uygun olarak tanimli biriktirme/gegici depolama
"7 | alanda toplanmasini saglar.
Fa1 Yagi reaktorlere alarak talimatta belirtilen siirede karistirip istenilen sicakliga
"7 | kadar sogutur.
E49 Sogutulan yagin vinterize dinlenme tanklarina transferini saglayarak talimata
""" | uygun siire dinlendirir.
Perlitle yapilan vinterizasyonda regeteye uygun miktarda tanklardaki yaga
F.4.3 Ll g
perlit (agartma topragi) katar.
Faa Perlit katilan tanktaki yagi disiik devirde karistirarak mumsu maddeleri
4 Vinterizasyon islemi " | topaklagtirir.

uygulamak F.4.5 | Yag talimatta belirlenen sicaklik degerine kadar sogutur.

F.4.6 | Soguyan (yag + perlit) karisiminin filtrelerden siiziilmesini saglar.

Perlitsiz yapilan vinterizasyonda; dinlendirilen yagin dogrudan filtrelerden

F47 | . . T -
stizilmesini saglar/gecirir.

F.4.8 | Stizme islemi sonras1 yag: vinterize yag tanklarina transfer eder.
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Bitkisel Yag Uretim Operatorii (Seviye 4) 15UMS0483-4/07.07.2021/01
Ulusal Meslek Standardi Referans Kodu/Onay Tarihi/Rev. No

Gorev | F. Ham yag rafine etmek

Islemler Basarim Olgiitleri

Mesleki Bilgi ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod | Aciklama

34. Koku giderme (Deodorizasyon)
F.5.1 | Deodorizasyon sistemini talimata uygun vakum degerlerinde caligtirir. 35. Deodorizasyunun amaci

36. Deodorizasyonda dikkat edilecek hususlar
Vakum degeri istenilen degere geldiginde, yag1 deodorizasyon iinitesinden | 37. Deodorizasyon siirecinde kontrol ve
gegirir. Ol¢iimleme

38. Deodorizasyon sisteminde vakum tutma

F.5.2

Koku giderme iglemi . . . 1 . . -
ug 3 Deodorizasyon islemi sonrasi ¢ikan firiinlerin kalite analiz sonuglarini

F.5 uygulamak F.5.3 degerlendirir 39. Vakum tutma ayarlari
(Deodorizasyon) - 40. Yagin deodorizasyonu
F.5.4 | Uygun kalite degerindeki yaglarin iiriin tanklarina génderilmesini saglar. 41. Vinterize yagdan numune alma yontemleri
42. Vinterize yagi kalite degerlerine getirme
43. Deodorizasyon sonrasi kalite analiz
F.5.5 | Uygun kalite degerinde olmayan yaglar i¢in deodorizasyon islemini tekrarlar. sonuglarini degerlendirme
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Bitkisel Yag Uretim Operatorii (Seviye 4)

Ulusal Meslek Standardi

15UMS0483-4/07.07.2021/01
Referans Kodu/Onay Tarihi/Rev. No

Gorev | G. Yag modifiye etmek
Islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgi ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod Aciklama
G11 Hidrojenasyon tankindaki yagi vakum altinda isitarak regetede belirtilen | 1. Yagin modifikasyonu
- degerlere gore yagin icindeki suyu alir. 2. Modifikasyonun amaci
G.1.2 | Suyu alinan yaga regeteye uygun miktarda katalizor ve hidrojen gazi verir. 3. Yagin modifikasyonunda dikkat edilmesi
gereken hususlar
. N . . 4. Modifikasyon siirecinde kontrol ve
G.1.3 | Reaksiyonu tamamlanmis olan yaga filtrasyon islemi uygular. dlciimleme
. . . - e 5. Yagin hidrojenasyonu
o1 Hidrojenasyon islemi G.1.4 | Filtrasyon islemi uygulanan yagdan teknigine uygun olarak numune alir. 6. Hidrojenasyonda kullanilan katki maddeleri
' uygulamak G15 Yagmn katalizérden arindirilip arindirilmadigini kalite kontrol biriminde | 7. Hidrojenasyonda kullanilan yardime1
" | kontrol ettirir. maddeler
o - . .. 8. Hidrojenasyon sisteminde vakum tutma
G.1.6 | Katalizor igeren yagin filtrasyon islemini tekrarlar. 9. Yapm hidrojenasyonu (reaksiyonu
G17 Katalizorden arindirilan hidrojene yagin ilgili tanklara gonderilmesini gergeklestirme)
7 | saglar. 10. Hidrojenize yagn filtrasyonu
Filtrasyon sonrast ayrilan katalizoriin mevzuata uygun olarak tanimli alanda | 11. Filtrelerde ayrisan katalizori biriktirme/gegici
G.1.8 - depol
toplanmasini saglar. epolama
G21 Reaksiyon tankindaki yagi vakum altinda isitarak regetede belirtilen | 12. Ya@im interesterifikasyonu
“ degerlere gore yagin igindeki suyu alir. 13. Interesterifikasyonda kullanilan yardime1
maddeler
G.2.2 | Suyu alinan yagin iizerine regetede belirtilen miktarda katalizor ilave eder. | 14 interesterifikasyon sisteminde vakum tutma
B} o ] . 15. Interesterifikasyon sistemi iiretim ayarlar
G.2.3 | Suyu alinan yaga regetede belirtilen miktarda asit ilave eder. 16. Yagmn interesterifikasyonu (reaksiyonu
Interesterifikasyon islemi Interesterifikasyon islemi uygulanan yagdan teknigine uygun olarak numune gergeklgstirme) '
G.2 uygulamak G.24 alir. 17. Yagdaki sabun miktarini diisiirme
G25 Yagin interesterifikasyon isleminin tamamlanip tamamlanmadigini kalite
= | kontrol biriminde kontrol ettirir.
G26 Interesterifikasyon islemi tamamlanmayan yagin interesterifikasyon islemini
T | tekrarlar.
G27 Interesterifikasyon islemi tamamlanan yagn ilgili tanklara gdnderilmesini
- saglar.
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Gorev | H. Margarin iiretmek

Islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgi ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod Aciklama
H.11 Uretim programina gére calisilacak iiriin i¢in kullanilacak yagi/suyu, uygun | 1. Margarin iiretimi

o

sicaklikta yag/su fazi tankina alir. Margarin iiretiminde kullanilan hammaddeler
Yag/su faz1 tankina recetede belirtilen miktar ve 6zellikteki katki, aroma Margarin iiretiminde kullanilan yardime1
verici ve benzeri maddeleri talimatina uygun sekilde ekler. maddeler

w

H.1 Yag/su fazi hazirlamak H.1.2

H.1.3 | Yag/su faz1 tankindaki karigimi istenilen sicaklik degerinde tutar. 4. Margarin bilesenlerini hazirlama
S i 5. Yag/su fazi hazirlama
H21 Klar1§1m1 hazirlama tankina, ¢alisilacak tiriin i¢in kullanilacak miktarda suyu | ¢ Yag/su fazi hazirlamada uygun sicaklik
aur. — - — - — 7. Siit bileseni hazirlama
Regetede belirtilen miktarda siittozunu/peyniralti suyu tozunu/yogurt suyu .
. - 8. Pastorizasyon kosullar
H.2.2 | tozunu ve benzeri maddeleri siit hazirlama tankina ekleyerek karigim elde 9. Pastiri )
H.2 Karigim hazirlamak eder. . astorl'zasyon uygulama
10. Emiilsiyon hazirlama
H.2.3 | Karigima pastdrizasyon islemi uygular. 11.Yagm kristalizasyonu

H.2.4 | Pastorize edilen karigimi tanka alarak tiretime hazir hale getirir.

Uretim programina gore calisilacak iiriiniin talimatina uygun miktardaki
emiilsiyon bilesenlerini karigtirir.

Hazirlanan  emiilsiyonun regetede belirtilen referans  degerlerde
sogutulmasini (kristalizasyon) saglar.

H.3.1

H.3 Emiilsiyon hazirlamak H.3.2

H.3.3 | Son sogutma silindirinden ¢ikan yagi doluma iletir.
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Gorev | L. Mesleki gelisim faaliyetlerine katilmak

Islemler Basarim Olgiitleri

Mesleki Bilgi ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod Aciklama

Mesleki yasal diizenlemeler

Mesleki egitim veren kurum ve kuruluslar
Isbas1 egitim yontemleri

112 Me.slekle .ilgilli malzeme, arag, gere¢ ve ekipmanlardaki teknolojik mesiet; tefll’n,]ll,nOIOJI o . o
o L gelismeleri takip eder. eslekle ilgili teknolojileri ve geligsmeleri takip
Mesleki gelisim konusunda etme

calismalar yapmak S ] } 6. Mesleki ekipman, arag-geregler ve sarf

1.1.3 | Meslegi ile ilgili gelismeleri, yiiriittiigli islemlerde uygular. malzemeleri (6zellikleri ve kullanimlart)

7. Gozlem yapma ve degerlendirme

Mesleki bilgi ve deneyimleri aktarma

9. Meslektaslarinin mesleki gelisimlerine katki
saglama

1.1.1 | Meslegi ile ilgili egitimlere katilim saglar.

AREIE A

®

Uriin ve is yontemleri gibi konulardaki bilgi ve deneyimlerini, is siirecleri

1.1.4 dahilinde calistig1 kisilere aktarir.
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3.2. Kullanilan Arag, Gere¢ ve Ekipmanlar
1. Cesitli malzemeler (farkli 6zellikteki kaplar, ilk yardim malzemeleri, temizlik malzemeleri,
transpalet, yangin sondiirme ekipmanlar1 ve benzeri)

2. Cesitli 6l¢ii aletleri (hassas terazi, nem 6l¢gme cihazi, termometre, pH metre, manometre,
vakum 6lgme cihazlar1 ve benzeri)

3. iletisim araclari (telefon, telsiz)

4. Kisisel koruyucu donanimlar (baslik, eldiven, toz maskesi, kulak tikaci, is elbisesi, i
ayakkabis, is gozligi ve benzeri)

5. Makine ve ekipmanlar (pompa ve gesitler, vakum makinesi, karistiricilar, serpartin, basingli
su ve hava tabancasi, bilgisayar ve benzeri)

6. Temel el aletleri (anahtar ve tornavida gesitleri ve benzeri)

. Tutum ve Davranislar
Acil ve stresli durumlarda sogukkanli ve sakin olmak
Bilgi, tecriibe ve yetkisi dahilinde karar vermek
Calisma ortaminin temizlik ve hijyenine 6zen gostermek
Calisma zamanini is emrine uygun sekilde etkili ve verimli kullanmak
Calismalarinda planli ve organize olmak
Cevre korumaya kars1 duyarli olmak
Degisime ac¢ik olmak ve degisen kosullara uyum saglamak
Dogal kaynaklarin kullaniminda/tiiketiminde tasarruflu hareket etmek
Ekip i¢inde uyumlu ¢aligmak
. Geribildirimlere ve elestirilere a¢ik olmak
. Insan iliskilerine 6zen gdstermek
. ISG mevzuatinda yer alan diizenlemelere uygun davranmak
. Is ortamin1 tehlikeye diisiirecek davramslardan kaginmak
. Is siireglerinde kalite gerekliliklerini uygulamak
. Is siireclerinde kalite prosediirlerinin olusturulmasina katkida bulunmak
. Is siireglerinde odaklanabilmek
. Is ve islemlerde detaylara dikkat etmek
. Isyerine ait arag, gerec ve ekipmanin verimli kullanimina 6zen gostermek
. Kariyer hedeflerine yonelik egitimlere ve faaliyetlere katilmak
. Kendisini ve ¢evresindekileri riske atmayacak sekilde ¢alismak

© 0N A WNE®
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. Kimyasal maddelerle ¢aligma kurallarina uygun davranmak

. Kisisel bakim ve hijyenine 6zen gostermek

. Meslek alaniyla ilgili yenilik ve gelismeleri takip ederek mesleki uygulamalara yansitmak
. Meslek etigine uygun davranmak

. Mesleki bilgilerini gelistirme konusunda istekli olmak

. Ogrenmeye istekli olmak ve 6grendiklerini baskalarina aktarmak

. Sorumlulugu dahilinde olan siireglerin iyilestirilmesine katk1 saglamak

N DN DN DNDNDN
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Bitkisel Yag Uretim Operatorii (Seviye 4)
Ulusal Meslek Standard:

Ek: Meslek Standardi Hazirlama ve Dogrulama Siirecinde Gorev Alanlar

1. Meslek Standardi Hazirlama EKkibi ve Teknik Cahisma Grubu Uyeleri:

No | Adi - Soyadi

Egitim Bilgileri*
(Tarih - Egitim
Kurumu/Boliim Adi)

Deneyim Bilgileri*
(Tarih —Is Yeri — Unvan)

1 Sinan Ozeng
DALGIC

2019 Kastamonu
Universitesi Is Saglhg ve
Giivenligi Y. Lisans,
2017, Gazi Universitesi
Calisma Ekonomisi ve
Endiistri Iliskileri Lisans

2018 - Devam Ediyor - Oz Gida-Is
Sendikasi Kalite Yonetim Temsilcisi

2 | Ekin MUTLU

2018, Bilkent Universitesi,
Isletme

2020 — Devam Ediyor — Oz Gida-Is
Sendikas1 Belgelendirme Birim Sorumlusu

3 Selman AKBAS

2008, On Dokuz May1s
Universitesi, Mithendislik
Fak. (Gida Miihendisligi),
Lisans

2009 — Devam ediyor, Besler Gida Fab.
Uretim Sefi

4 | Sezer TURALI

2011, Ankara Universitesi,
Miihendislik Fak. (Kimya
Miihendisligi), Lisans

2012 — Devam ediyor, Besler Gida Fab.
Uretim Sefi

5 | Erdal UNALDI

1997, Endiistri Meslek
Lisesi

1999 — Devam ediyor — Besler Yag Fabrikasi
— Vardiya Sorumlusu

6 | Ozcan
SEYREKBASAN

1996, Endiistri Meslek
Lisesi

1997 — Devam ediyor - Besler Gida Fabrikasi
-Vardiya Sorumlusu

7| Byyiip ONAT

1987, H.U. Fen.Bil.Ens.
(Istatistik),Y.Lisans
1983, H.U. Fen.Fak.
(Istatistik), Lisans

2016 — Devam, ediyor, MYK, Moderator
2010-2016 EDUSER, UMS-UY
Moderatbrliik ve Olg. Deg. Uzmani
1983-1997 OSYM, B.Sayar Programci,
Ol¢.Deg. Uzmani

*Yalnmizca meslekle ilgili olan egitim/deneyim bilgilerine yer verilecektir.

2. Goriis Istenen Kisi, Kurum ve Kuruluslar:
1- Abant izzet Baysal Universitesi Gida Miihendisligi B&liimii
2- Adiyaman Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
3- Adiyaman Universitesi Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
4- Adnan Menderes Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
5- Adnan Menderes Universitesi, Cine Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
6- Afyon Kocatepe Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
7- Akdeniz Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
8- Amasya Universitesi, Suluova Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi

9- Ana Gida

10- An1 Biskiivi Gida Sanayi ve Ticaret A.S

11- Ankara Sanayi Odas1 (ASO)

12- Ankara Ticaret Odas1 (ATO)

13- Ankara Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
14- Atatiirk Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
15- Aytag Di1s Ticaret ve Sanayi A.S

16- Bifa Biskiivi ve Gida Sanayi A.S

17- Bitkisel Yag Sanayicileri Dernegi

18- Celal Bayar Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

19- Cici Cikolata Sanayi ve Ticaret A.S
20- Cumhuriyet Universitesi Giiriin Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi

21- Cumhuriyet Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii
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22- Canakkale Onsekiz Mart Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

23- Cankar1 Karatekin Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

24- Cukurova Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

25- Devlet Personel Baskanligi

26- Devrimci Is¢i Sendikalar1 Konfederasyonu (DISK)

27- Ege Bolgesi Sanayi Odasi (EBSO)

28- Ege Ihracatc1 Birlikleri

29- Ege Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

30- Erciyes Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

31- Eti Gida Sanayi ve Ticaret A.S

32- Gida Giivenligi Dernegi

33- Gida Miihendisleri Odas1

34- Gida Perakendecileri Dernegi

35- Hacettepe Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

36- Hak Isci Sendikalar1 Konfederasyonu

37- Hazal Biskiivi ve Gida Sanayi A.S

38- Istanbul Teknik Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

39- Istanbul Ticaret Odas1 (ITO)

40- izmir Ekonomi Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

41- Kahramanmaras Siitcii imam Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
42- Kent Gida

43- Kurklareli Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

44- Kirklareli Universitesi Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi

45- Konya Sanayi Odas1

46- Konya Seker Sanayi ve Ticaret A.S

47- Kiigiik ve Orta Olgekli Isletmeleri Gelistirme ve Destekleme Idaresi Baskanligi (KOSGEB)
48- Mabel Cikolata

49- Melodi Cikolata

50- Mersin Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

51- Misbis Gida Sanayi ve Tic. A.S

52- Miistakil Sanayi ve Isadamlar1 Dernegi (Miisiad)

53- Nestle Cikolata

54- Nevsehir Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

55- Oba Yag

56- Ondokuz Mayis Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

57- Orkide S1vi1 Yag

58- Ortadogu Teknik Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

59- Oz Gida-Is Sendikas1 Mesleki Yeterlilik ve Belgelendirme Merkezi iktisadi Isletmesi
60- Oz Tiitiin, Miiskirat, Gida Sanayii ve Yardimc1 Iscileri Sendikas1 (Oz Gida-Is)
61- Pelit Pastacilik ve Gida Sanayi A.S

62- Sakarya Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

63- Saray Biskiivi ve Gida Sanayi A.S

64- Selcuk Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

65- Selcuk Universitesi, Cumra Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi

66- Siileyman Demirel Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

67- Sekerli Mamul Sanayicileri Dernegi (Simad)

68- Simsek Biskiivi ve Gida Sanayi A.S

69- Solen Gida Sanayi ve Ticaret A.S

70- T.C. Aile, Calisma ve Sosyal Hizmetler Bakanlig1 is Saglig1 ve Giivenligi Genel Miidiirliigii
71- T.C. Kiiltiir ve Turizm Bakanlig1

72- T.C. Milli Egitim Bakanligi Hayat Boyu Ogrenme Genel Miidiirliigii

73- T.C. Milli Egitim Bakanlig1 Mesleki ve Teknik Egitim Genel Miidiirliigii
74- T.C. Milli Egitim Bakanlig1 Yenilik ve Egitim Teknolojileri Genel Miidiirligii
75- T.C. Sanayi ve Teknoloji Bakanlig1 Verimlilik Genel Midiirliigii

76- T.C. Tarim ve Orman Bakanligi1 Gida ve Kontrol Genel Miidiirligii
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77- T.C. Ticaret Bakanlig1 Esnaf ve Sanatkarlar Genel Miidiirligii
78- TARIS Zeytin ve Zeytinyagi Tarim Satis Kooperatifleri

79- Trakya Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

80- Tiiketici Yararina Arastirma Dernegi (TUYADER)

81- Tiirk Sanayicileri ve Isadamlar1 Dernegi (TUSIAD)

82- Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlart Konfederasyonu (TESK)

83- Tiirkiye Gida Sanayi Isverenleri Sendikas1 (TUGIS)

84- Tiirkiye Gida ve Icecek Sanayi Dernekleri Federasyonu

85- Tiirkiye Ihracatcilar Meclisi (TIM)

86- Tiirkiye Istatistik Kurumu (TUIK)

87- Tiirkiye Is Kurumu (Is ve Meslek Danigmanlig1 Dairesi Bagkanlig1)

88- Tiirkiye Isci Sendikalar1 Konfederasyonu (TURK-IS)

89- Tiirkiye Isveren Sendikalar1 Konfederasyonu (TiSK)

90- Tiirkiye Odalar ve Borsalar Birligi (TOBB)

91- Tiirkiye Toprak Mahsulleri Ofisi (TMO)

92- Tiirkiye Ziraat Odalari Birligi (TZOB)

93- Uludag Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

94- Uludag Universitesi, Karacabey Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi

95- Ulker Gida San. A.S.
96- Yonca Gida Sanayi A.S

97- Yudum Gida Sanayi ve Ticaret A.S

98- Yiiksekogretim Kurulu Bagkanligi

99- Yiiziincii Y1l Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

3. MYK Sektor Komitesi Uyeleri ve Uzmanlar

Dr. Ismail MERT,

Ilhami SAHIN,

Betiil Canan OZKAHRAMAN,
Dr. Balkir OZUNLU,
Burak YANIKOGLU,
Damla Ebru AKTAS,

Dr. Aybuke Ceyhun Sezgin,
Musa ARIK,

Aybuke OZMUTAF,

Tartk KORKMAZ,

Irfan DEMIRYOL,

Fatma GUNDUZ,

Ayse Giilgin AKBIYIK,

Yaprak AKCAY ZILELI,
Metin KARAMAN,

4. MYK Yénetim Kurulu Uyeleri

Adem CEYLAN,

Prof. Dr. Mehmet SARIBIYIK,
Dr. Recep ALTIN,

Bendevi PALANDOKEN,

Dr. Osman YILDIZ,

Celal KOLOGLU,

Baskan (Tiirkiye Odalar Borsalar Birligi)
Bagkan vekili (Tarim ve Orman Bakanlig1)
Uye (Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanligi)
Uye (Milli Egitim Bakanlig1)

Uye (Sanayi ve Teknoloji Bakanlig)

Uye (Ticaret Bakanlig)

Uye (Yiiksekdgretim Kurulu Baskanlig)
Uye (Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlart Konfederasyonu)
Uye (Hak isci Sendikalar1 Konfederasyonu)
Uye (Seker- Is)

Uye (TUGIS)

Uye (Tiirkiye Ziraat Odalar1 Birligi)

Uye (Mesleki Yeterlilik Kurumu)

Daire Bagkan1 (Mesleki Yeterlilik Kurumu)
Baskan Yardimcis1 (Mesleki Yeterlilik Kurumu)

Baskan (Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanligi Temsilcisi)
Uye (Yiiksekdgretim Kurulu Baskanlig Temsilcisi)

Uye (Milli Egitim Bakanligi Temsilcisi)

Uye (Meslek Kuruluslar: Temsilcisi)

Uye (Isci Sendikalar1 Konfederasyonlar1 Temsilcisi)

Uye (Isveren Sendikalar1 Konfederasyonu Temsilcisi)

© Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2021

Sayfa 24



