N
o &~ ﬁ r
ULUSAL MESLEK MYK

STANDARDI MESLEKi YETERLILIK

KURUMU

FIRIN VE UNLU MAMULLER URETIM OPERATORU
SEVIYE 4

15UMS0486-4
REVIZYON NO: 01

RESMIi GAZETE TARIH-SAYI
22.02.2022-31758 (Miikerrer)



Firm ve Unlu Mamuller Uretim Operatorii (Seviye 4) 15UMS0486-4/07.07.2021/01

Ulusal Meslek Standardi Referans Kodu/Onay Tarihi/Rev. No
Meslek: Firin ve Unlu Mamuller Uretim Operatérii
Seviye: 41
Referans Kodu: 15UMS0486-4
Standardi Hazirlayan/Giincelleyen Oz Tiitiin, Miiskirat, Gida Sanayii ve
Kurulus(lar): Yardimea iscileri Sendikas1 (OZ GIDA-IS)
Standardi Dogrulayan Sektor MYK Gida Sektor Komitesi
Komitesi:

17.06.2015 Tarih ve 2015/29 Sayih Karar
Rev. 01: 07.07.2021 Tarih ve 2021/83 Sayih
Karar

MYK Yonetim Kurulu Onay Tarih/
Sayr:

24.07.2015-29424 (Miikerrer)

Resmi Gazete Tarih/Say:: Rev. 01: 22.02.2022-31758 sayih (Miikerrer)

Revizyon No: 01

! Meslegin yeterlilik seviyesi, 8 seviyeli Tirkiye Yeterlilikler Cercevesine gore seviye 4 olarak
belirlenmistir.

© Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2021 Sayfa 2




Firm ve Unlu Mamuller Uretim Operatorii (Seviye 4) 15UMS0486-4/07.07.2021/01
Ulusal Meslek Standardi Referans Kodu/Onay Tarihi/Rev. No

TERIMLER, SIMGELER VE KISALTMALAR

ACIL DURUM: isyerinin tamaminda veya bir kisminda, meydana gelebilecek yangin, patlama,
tehlikeli kimyasal maddelerden kaynaklanan yayilim, dogal afet gibi acil miidahale, ilkyardim
veya tahliye gerektiren olaylari,

ACIL DURUM PLANI: Isyerlerinde meydana gelebilecek acil durumlarda yapilacak is ve
islemler dahil bilgilerin ve uygulamaya yonelik eylemlerin yer aldigi plani,

ALERJEN MADDE: Bazi bireylerin bedensel 6zellikleri nedeniyle; yenildigi, temas edildigi
veya solundugu takdirde, viicutta asir1 duyarlilik, alerjik tepkiye neden olan maddeleri,

AMBALAJ AMBALAJLAMA: Hammaddeden islenmis iiriine kadar, tireticiden kullanici veya
tiikketiciye kadar, lirliniin bir arada tutulmasi, korunmasi, yiiklenip-bosaltilmasi, sevk edilmesi ve
tanitilmasi i¢in kullanilan herhangi bir yapidaki herhangi bir malzemeden yapilmais biitiin {iriinleri,

AROMA VERICI: Oldugu haliyle tiiketilmesi amaglanmayan, tat ve/veya koku vermek veya
degistirmek amaciyla gidalara eklenen aroma verici maddeler, aroma verici preparatlar, 1s1l islem
aroma vericileri, tiitsii aroma vericileri, aroma dnciilleri veya diger aroma vericiler ya da bunlarin
karisimlarindan yapilan veya olusan tirlind,

ATIK: Herhangi bir faaliyet sonucunda olusan, cevreye atilan veya birakilan herhangi bir
maddeyi,

BEKLEMELI HAMUR: Belirli bir siirenin ve ortam sartlarmin saglanmasiyla elde edilen
dinlenmis hamuru,

DEKOR MALZEMESI: Uriiniin daha estetik goriinmesi igin kullanilan siisleme malzemelerini,

DEPOZITOR: Kaliplamali sekillendirmelerde kaliba gikolata hamuru basma amaciyla kullanilan
makineyi,

DEVIRME HAZNESI: islenecek maddenin bir sonraki asamaya aktarilmasini saglayan iiretim
hatt1 diizenegini,

DEZENFEKSIYON: Korunmaya ¢alisan iiriine bulasabilecek patojen mikroorganizmalarin yok
edilmesi islemini,

DOLGU MALZEMESI: Biskiivi ve cesitlerinin icinde uygun yontemle olusturulan bosluga
doldurulan krema, karamel ve benzeri tiriinleri,

DOLGU UNITESI: Dolgu maddesinin i¢ kisma ulasabilmesini saglayan farkli tasarimlara sahip
mekanik hatt1,

DOZAJLAMA: Regete ve standartta belirtilen miktar ve siirede malzeme eklemeyi,

ENJEKSIYON YONTEMI: Hammadde, dolgu materyali veya iiriiniin 1s1 islem gérmemis
halinin belirli oranda igne yapili mekanik aksamdan aktarilmasini,

FERMANTASYON: Belirli mikroorganizmalarin, kendine 6zgii sartlarda, iirlinle tepkimeye
girmesi ile baslayan biyokimyasal olay,
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GIDA GUVENILIRLIiGI: Gidalarmn, gida kaynakl hastaliklara neden olan biyolojik, fiziksel ve
kimyasal etkenleri onleyecek sekilde islenmesi, hazirlanmasi, depolanmasi ve son tiiketiciye
sunulmasini tanimlayan sistem dongiisiinii,

GIDA HIJYENI: Tehlikenin kontrol altina alinmasi ve gidalarin kullanim amaci dikkate alinarak
insan tiikketimine uygunlugunun saglanmasi i¢in gerekli her tiirlii 5nlem ve kosullari,

GIDA KATKI MADDESI: Besleyici degeri olsun veya olmasin, tek basma gida olarak
tilketilmeyen ve gidanin karakteristik bileseni olarak kullanilmayan, teknolojik bir amag
dogrultusunda iiretim, muamele, isleme, hazirlama, ambalajlama, tasima veya depolama
asamalarinda gidaya ilave edilmesi sonucu kendisinin ya da yan iirlinlerinin, dogrudan ya da
dolayl1 olarak o gidanin bileseni olmasi beklenen maddeleri,

HAMUR DIiKIiS/SARIM YERIi: Ekmek hamurunun sekil almasinda, yuvarlanan kenar
uclarinin birlesim yerini,

HIJYEN: Sagliga zarar verecek sartlardan korunmak igin yapilacak uygulamalar ve alan
temizlik 6nlemlerinin tiimiind,

ISCO: Uluslararas: Standart Meslek Siniflama Sistemini,
ISG: Is Saglig1 ve Giivenligini,

ISLEM YARDIMCILARI: Tek basma gida olarak tiiketilmeyen, belirli bir teknolojik amaca
yonelik olarak hammaddenin, gida veya gida bilesenlerinin islenmesi sirasinda kullanilan, son
tiriinde kendisinin veya tiirevlerinin kalintilarinin bulunmas istenmedigi halde, teknik olarak
kacinilmaz olan; ancak kalintis1 saglik acisindan risk olusturmayan ve son iiriinde teknolojik bir
etkisi olmayan maddeleri,

KAPLAMA: Uriiniin dis yiizeyini uygun malzeme ile kaplama islemini,

KES-TART MAKINESI: Uriiniin islenebilmesi icin belirli oranlarda &lgiilendirilmesini
saglayan mekanizmayi,

KIiSISEL HIJYEN: Birey olarak kendisinin ve baskasinin sagligina zarar verebilecek sartlardan
ve uygulamalardan korunmak i¢in alinan 6nlemleri,

KiSISEL KORUYUCU DONANIM (KKD): Calisani; yiiriitiilen isten kaynaklanan, saglik ve
giivenligi etkileyen bir veya birden fazla riske karsi koruyan, ¢alisan tarafindan giyilen, takilan
veya tutulan, bu amaca uygun olarak tasarimi yapilmis tiim alet, arag, gereg ve cihazlari,

KiSISEL KORUYUCU KIYAFET (KKK): Gida isyerlerinde kisiler tarafindan kullanilan tek
kullanimlik eldiven, is elbisesi, bone, kep, maske, sakallik, galos, ¢izme ve benzeri giysileri,

KREMA: Biskiivi, kek ve ¢esitlerinin iiretiminde kullanilan, regetesine uygun malzeme ve
yontemle hazirlanmis, yumusak kivamli dolgu malzemesini,

KRITIK KONTROL NOKTALARI: Islenen iiriiniin giivenli olabilmesi igin bir tehlikenin
veya olas1 nedenlerinin Onlenebilmesi, yok edilebilmesi ya da kabul edilebilir seviyelere
indirilebilmesi i¢in kontrol dnlemlerinin uygulanmasinin zorunlu oldugu proses asamasi, nokta
veya prosediirti,
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MIKROBIYOLOJIK KIRLILIK: Besinlerde mikroorganizmalardan kaynaklanan, saglik
acisindan zararl etki ve sonuglara yol acabilecek kirlenme ve bozulmalari,

MIKSER: Cirpma ile karistirmay1 saglayan arag veya cihazi,

RAMAK KALA OLAY: Is yerinde meydana gelen, calisan veya isyeri ekipmanini zarara
ugratma potansiyeli oldugu halde zarara ugratmayan olayi,

RECETE: Uriiniin bileseninde yer alan hammadde, aroma ve katki1 maddeleri, islem yardimcisi
ve benzeri malzemelerin tiirli, miktari/orani ile tiretim siireci islem bilgilerini igeren ve her tiriine
0zel tasarlanan standart tarifi/formiilasyonu,

RISK: Tehlikeden kaynaklanacak kayip, yaralanma ya da baska zararli sonu¢ meydana gelme
ihtimalini,

RiSK DEGERLENDIRMESI: Isyerinde var olan ya da disardan gelebilecek tehlikelerin
belirlenmesi, bu tehlikelerin riske doniismesine yol agan faktorler ile tehlikelerden kaynaklanan
risklerin analiz edilerek derecelendirilmesi ve kontrol tedbirlerinin kararlagtirilmasi amaciyla
yapilmasi gerekli ¢calismalari,

SAGLIK VE GUVENLIK ISARETLERI: Ozel bir nesne, faaliyet veya durumu isaret eden
levha, renk, sesli veya 1s1kl1 sinyal, s6zlii iletisim ya da el-kol igareti yoluyla is saglig1 ve giivenligi
hakkinda bilgi ya da talimat veren veya tehlikelere kars1 uyaran isaretleri,

SANITASYON: Gida iiretiminde iiretilen gidalarin tim bulasma etmenlerinden ve zararh
mikroorganizmalardan uzak tutulmasi i¢in yapilan islemleri,

SIRALAYICI MAGAZIN: Uriinii siralayarak ambalajlamaya ileten hatt,

SOGUTMA GONDOLU/KULESI: Hatta iiriiniin belirli siire yol alarak sogumasim saglayan
mekanizma veya sistemi,

SOGUTMA UNITESI: Uriiniin sogumas1 ve sogukta muhafaza edilmesini saglayan iiretim
tinitesini veya sistemini,

STERILIZASYON: Herhangi bir mikroorganizmanin her tiir formunun tamamen 6ldiiriilmesi
ve ortamdan uzaklastirilmasi amaciyla uygulanan fiziksel veya kimyasal islemi,

TASIMA BANDI: Tagima islemi yapan konveyor yapiyi,

TEMPERLEME: Cikolata raf dmriinlin uzatilmasi ve iiriiniin parlak goriinlimii i¢in; ¢ikolata
hamuru yapisinda bulunan kararsiz yag kristallerinin dengeli hale getirilmesi (erime ve donma
noktalarin degistirilmesi) amaciyla uygulanan sogutma islemini,

TEHLIKE: isyerinde var olan ya da disardan gelebilecek, calisani veya isyerini etkileyebilecek
zarar veya hasar verme potansiyelini,

URETIM PLANI: Gergeklestirilecek iiretimin zamana baglh hedef bilgilerini (ne zaman
tiretilecek, kag saatte iiretilecek, ne kadar iiretilecek ve benzeri),

YUVARLAMA MAKINESI: Uriiniin pisirilmeden 6nceki halinin yuvarlak sekil alabilmesini
saglayan makineyi,

ifade eder.
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1. GIRIS

Firin ve Unlu Mamuller Uretim Operatérii (Seviye 4) Ulusal Meslek Standardi, 19/10/2015 tarihli
ve 29507 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Ulusal Meslek Standartlarinin ve Ulusal
Yeterliliklerin Hazirlanmas1 Hakkinda Yonetmelik ve 27/11/2007 tarihli ve 26713 sayili Resmi
Gazete’de yayimlanan Mesleki Yeterlilik Kurumu Sektér Komitelerinin Kurulus, Gorev, Calisma
Usul ve Esaslar1 Hakkinda Y&netmelik hiikiimlerine gére MYK nin gorevlendirdigi Oz Tiitiin,
Miiskirat, Gida Sanayii ve Yardimci Iscileri Sendikas1 (OZ GIDA-IS) tarafindan hazirlanmis,
sektordeki ilgili kurum ve kuruluslarin goriisleri alinarak degerlendirilmis ve MYK Gida Sektor
Komitesi tarafindan incelendikten sonra MYK Y6netim Kurulunca onaylanmistir.

Firin ve Unlu Mamuller Uretim Operatdrii (Seviye 4) Ulusal Meslek Standardmnin 01 No’lu
revizyonu, MYK’nin gérevlendirdigi OZ GIDA-IS tarafindan yapilmis ve MYK Gida Sektor
Komitesi tarafindan incelendikten sonra MYK Yonetim Kurulunca onaylanmistir.
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2. MESLEK TANITIMI
2.1. Meslek Tanim

Firin ve Unlu Mamuller Uretim Operatérii (Seviye 4), ISG ile ¢evre korumaya iliskin énlemleri
uygulayarak kalite ve gida giivenilirligi gereklilikleri ger¢evesinde; iiretim Oncesi makine ve
ekipmani tretime hazir hale getiren, ekipman ve hatlarin sanitasyonunu saglayan, tretimde
kullanilacak bilesenleri temin eden, hamur yoguran, hamura sekil veren, hamuru pisiren, tiriiniin
dolgu ve kaplama islemlerini gergeklestiren, makine ve ekipmanlarin periyodik bakimlarinin
yapilmasini saglayan ve mesleki gelisim faaliyetlerine katilan nitelikli kisidir.

2.2. Meslegin Meslek Siniflandirma Sistemlerindeki Yeri
ISCO 08: 8160 (Gida ve ilgili liriin makine operatorleri)
2.3. Meslege Yonelik Ozel Diizenlemeler

2872 sayili Cevre Kanunu ve yiirtirliikkteki alt mevzuati.

4857 sayili Is Kanunu ve vyiiriirliikteki alt mevzuati.

6331 sayili Is Sagligi ve Giivenligi Kanunu ve yiiriirliikteki alt mevzuati.

5996 sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu ve yiirtrliikteki alt mevzuati.

6331 sayili Is Saglhig: ve Giivenligi Kanununun 15 inci maddesi geregince saglik gdzetimine tabi
tutulmast; 17 nci maddesi geregince gerekli Is Saghigi ve Giivenligi Egitimini almasi ve bunu
belgelendirmesi gerekmektedir.

*Meslegin icrasina yonelik ISG, cevre ve diger konulardaki mevzuata uyulmasi esastir.

2.4. Calisma Ortam ve Kosullar:

Firin ve Unlu Mamuller Uretim Operatdrii (Seviye 4); gida sektoriinde, unlu mamuller (ekmek,
kek, biskiivi ve benzeri) iiretimi yapan isletmelerde ¢alisabilir. Uretim plan1 gergevesinde birlikte
caligilacak birimler ile iletisim ve isbirligi i¢inde, hijyen ve gida giivenilirligi sartlarinin
saglandig: kapali ve giiriiltiilii ortamlarda genellikle ayakta galisir. Is siirecinde, vardiyali ve
esnek siireli ¢alisma s6z konusudur.

Meslegin icrasi esnasinda is saghigr ve giivenligi onlemlerinin alinmasini gerektiren kaza ve
yaralanma riskleri bulunmaktadir. Isveren tarafindan meslege yonelik olarak ortaya cikabilecek
risklerle kaynaginda miicadele edilir ve gerekli is saglig1 ve giivenligi tedbirlerine uyularak bu
riskler bertaraf edilir. Risklerin tamamen ortadan kaldirilamadigi durumlarda ise isveren

tarafindan saglanan uygun kisisel koruyucu donanimi kullanarak ¢alisir.
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Firm ve Unlu Mamuller Uretim Operatorii (Seviye 4)
Ulusal Meslek Standardi

3. MESLEK PROFILI

3.1. Gorevler, Islemler, Basarim Olgiitleri, Mesleki Bilgiler ve Uygulama Becerileri

15UMS0486-4/07.07.2021/01

Referans Kodu/Onay Tarihi/Rev. No

ilgili atik biriktirme sahasina génderilmesini saglar.

Gorev | A. Issaghg@ ve giivenligi ile cevre giivenligi 6nlemlerini uygulamak
Islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgiler ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod Aciklama
ALl Talimatlar dogrultusunda, iSG ile ilgili onlemleri goz &niinde | 1. ISG mevzuatl ve is sﬁregl@rine uygulfmmam
o bulundurarak kendisini ve ¢evresindekileri riske atmayacak sekilde calisir. 2. N.[akme.:, arag, geree ve ekipmanimn saglik ve
- - - - — i giivenlik isaretleri
Isyerindeki makine, arag, gere¢ ve diger Uretim araglari ile bunlarin | 3 g akine, arag, gerec ve ekipmanin saglik ve
A.1.2 | gilivenlik donanimlarini saglik ve giivenlik isaretlerine ve talimatlara uygun giivenlik isaretlerine uygun kullanimi
sekilde kullanir. 4. Calisma ortamindaki risk ve tehlikeler
. ) Calisma ortaminda is siireglerine gdre kendisine saglanan KKD’leri | ©- Calisma ortamindaki risk ve tehlikeleri
ISG talimatlarim Al3 . belirleme yontem ve teknikleri
Al talimatlarina uygun olarak kullanir. y - texnl , ,
uygulamak —— —— ——— — - - 6. Calisma ortamindaki tehlike ve risklerin
Al4 Kendisini ve gevresini etkileyecegini gdzlemledigi tehlike, risk ve yasanan degerlendirilmesi
- ramak kala olaylar1 yazili ve/veya sozlii olarak ilgili birim ile paylasir. 7. Tehlike ve risklere karsi yapilacak islemler
ALS Risk degerlendirmesi ¢aligmalarinda gozlem ve goriiglerini risk | 8. Isyerinde meydana gelebilecek kazalar
o degerlendirmesi ekibine iletir. 9. KKD kullanimi
10. Is sagligi ve giivenligini etkileyecek risk
A.1.6 | Is siirecindeki kimyasallari, giivenlik prosediirlerine uygun olarak kullanur. faktorleri
11. Temizlik malzemeleri ve bunlarin kullanim
AD1 Acil durum planinda belirtilen hususlar dahilinde alinan oOnleyici ve talimatlari
Acil d limatl - sinirlandirici tedbirleri uygular. 12. Acil durum tiirleri
A2 cil durum talimatlarini : 13. Acil durum talimatlarma uygun davranma
uygulamak A2 Isyerinde saglik ve giivenlik ile ilgili karsilastigi acil durumlar ilgili | 14. Is saghg ve giivenligi koruma ve miidahale
o kisilere iletir. araglarini tanima
15. Uyar ve isaret levhalarini tanima
A31 Ortama bulagma riski olan ve ¢evreye zarar verebilecek maddelere karst | 16. Temel ilkyardim bilgisi
- talimatlara uygun 6nlem alir. 17. Yanici, yakic, patlayici ve kesici
A3 Atik takibi yapmak ] malzemelerin giivenli bir sekilde muhafazasi
A32 Is siireglerinde ortaya ¢ikan atiklari tiiriine gore tasnif ederek bu atiklarin | 18. Cevre koruma talimatlari ve is siireglerine

uygulanmasi

19.Auklar1 ayirt etme ve atiklarin kaynakta tasnifi
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Géorev | B.Is organizasyonu yapmak
Islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgiler ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod | Aciklama
) ) o o 1. s yeri talimatlart
B.1.1 | Vardiya basinda vardiya siireciyle ilgili is emrini alir. 2. s plan yapma
Teslim aldig1 vardiyanin 6ncesi ile ilgili (devam eden-tamamlanan is, makine 3 Is p'l.ammn. onemt
. . Lo |4 T stireclerinde tutulmast gereken kayitlar
) o B.1.2 |ve ekipmanin durumu, calisma ortaminin durumu, iretimle ilgili kritik 5 s siireclerinde vardiva kurallart
B.1 Vardiya degisimi yapmak durumlar, ISG ile ilgili konular ve benzeri hususlar) yazili/sozlii bilgi alir. L suregloringe Y
: - - — - - 6. Vardiya degisimlerinde aktarilmasi gereken
Teslim edecegi vardiya ile ilgili (devam eden-tamamlanan is, makine ve bilgiler
ekipmanin durumu, ¢alisma ortaminin durumu, iiretimle ilgili kritik durumlar, o
B.1.3 |; s . . .o [ 7. Uretim planini uygulama
ISG ile ilgili konular ve benzeri hususlar) kendisinden sonraki ilgiliye L e
l/sézlii bileilendi 8. Uretim planina uygun is boliimil yapma
}iaZI 1/5077u DUSTICNCIIME yapar. 9. Uretim planina uygun dnceliklerin
B21 Uretim plan1 ve alinan is emrine gore yapilacak isler icin is dnceliklerini belirlenmesi
| belirler. 10. Uretim planina uygun birimlerin belirlenmesi
) . 11. Uretim planina uygun birimlerle iletigim
B.2 Is planlamas1 yapmak B.2.2 | Uretim plani ve alinan is emrine gore is boliimii yapar. 12. Uretim planina uygun birimlerle
- koordinasyonun énemi
B23 Uretim plani ve alinan is emrine gore birlikte ¢alisilacak birimler ile iletisime | 13, Uretim siireglerinde kullanilan raporlar ve
"% | gegerek koordinasyonu saglar. formlar
B31 Uretim siirecinde kullanilan (takip formu ve raporu, iiriin izlenebilirlik formu, 14. Uretim siireglerinde kullanilan rapor ve
. o "~ | makine formlari, temizlik takip formu ve benzeri) rapor ve formlari tutar. .forr.r.llarm c'loldurulmam
B3 Is siireglerinin kayitlarin 15. Is siireclerinde tutulmasi gereken kayitlarin
' tutmak 3 ‘ o 3 olusturulmasi
B.3.2 | Tuttugu rapor ve formlarin argivlemesini yapar/yapilmasini saglar. 16. is siireglerinde kullanilan rapor ve formlarin
6nemi
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iretim yaparak Onerileri ilgili birime iletir.

Gorev | C. Kalite, verimlilik ve gida giivenilirligi kurallarim1 uygulamak
islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgiler ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod | Aciklama
Uretimde gida hijyeni, kisisel hijyen ve personel hijyeni (kisisel koruyucu | 1. Uretimde gida hijyeni
C.1.1 |kiyafet (KKK) giyimi, parfiim ve taki kullanmama, agik yara ile caligmama) | 2.  Uretimde gida hijyeni talimatlarin1 uygulama
talimatlarini uygular. 3. Uretimde kisisel hijyen ve personel hijyeni
C12 Saglik sorunlarmni isyeri saglik gorevlilerine ileterek saglik gérevlilerince | 4- 1§yer%nde allflmafl gerekep _Saghk onlemleri
" belirlenen 6nlemleri uygular. 3. I"§yer'1nde saglik dnlemlerini uygulamfi
C13 Kullanilan arag, gere¢ ve ekipmanin talimatlarina goére temizligini ve 6. gretn?dlf !(ullaI}ﬂan.;i.rag, gereg ve ckipmanin
o dezenfeksiyonunu/sterilizasyonunu saglar. Jezentekstyonu sterilizasyonu
Uretimde gida hijyeni — —— — - — - 7. Uretim sal_lasmm N
Cc.1 Kurall lamak c14 Uretim sahasi ile ilgili temizlik ve dezenfeksiyon/sterilizasyon talimatlarim dezenfeksiyonu/sterilizasyonu
urallarini uygulama lar/uveulatir. b | 4
uygularjuys 8. Temizlik, dezenfeksiyon/sterilizasyonda
. . . . . kullanilan kimyasallar
C.1.5 | Alerjen maddelerin kullanim talimatinda belirtilen 6nlemleri uygular. 9. Temizlik, dezenfeksiyon/sterilizasyonda
C.16 Kullanilan arag, gere¢ ve malzemeleri tanimlanan yerlerinde ve talimatinda lgulla.nllan kimyasallarla gﬁvenli Qa11§ma
il belirtilen kosullarda bulundurur. 10. Uretim ortaminda bulunabilecek alerjen
C17 F'Jrfet_im es_na_s1_nda hijyenik ortami bozacak durumlara miidahale ederek 11 I'r??gt?::irrtamm da hijyeni bozacak durumlar
ilgililere bildirir. R S0
- — — - ~ — 12. Uretim ortaminda hijyeni bozacak durumlara
- Cc21 Isle_trpe_ ozelligi ve iiretim parametrelerine gore kritik kontrol noktalarinin miidahale yontemleri
C.2 Kritik kontrol noktalarinin takibini yapar. 13. Uretim ortaminda hijyeni bozacak durumlara
kontroliinii yapmak C29 Belirledigi ve/veya bildirilen uygunsuzluklari, prosediir ve talimatlara uygun uygun miidahale
- olarak giderir. 14. Uretimde kritik kontrol noktalar1
c3q |lsemrinde talep edilen iiriin miktarimi belirlenen siire, kapasite ve hedefe gore 12 Kmﬂ; Eommi nollzta}arm:in takibinigfnemi
Ca Uretimin verimliligini tiretir. . Kriti or;trli)l no télldal‘llrll a tespit edilen
. saglamak Normal iiretim standardinda olmayan, geri doniisiimii yapilabilecek iiriinii Jygunsuziuiiariil gicertimest
C.3.2 . . N .. ; 17. Uretimde verimlilik
diizeltme regetesine gore tekrar kullanilmak iizere igleme alir. 18, Ureti TS . .
——————— - - — — . Uretimde verimliligi saglama yontemleri
ca1 Yul.*ut.tggu is siireglerindeki aksakliklarin diizeltilmesine iliskin Oneriler| 19 Is emrine uygun iiretim
) gelistirir. 20. Normal tiretim standartlar
Is stireglerinin Aksakliklarn  giderilmesine iliskin  belirledigi  onerileri  isletme | 21. Normal iiretim standardinda olmayan iiriinler
C4 gelistirilmesine katki C42 prosediirlerine gore ilgili birime bildirir. icin yapilacak islemler
saglamak ] T o ] . . 22. Is siireclerinde aksakliklar1 belirleme
C43 Yeni gelistirilen iiriin denemelerinde, ilgili birimler ile isbirligi icerisinde 23. is siireclerinde o rtaya cikan aksakliklarin

giderilmesi
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Gorev | D. Uretim 6ncesi hazirhk yapmak
Islemler Bagarim Olgiitleri
Mesleki Bilgiler ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod | Aciklama
. 1.  Uretim hattinda yer alan arac, gerec ve
D.1.1 | Uretim hattindaki arag, gere¢ ve ekipmanin galisirlik kontrollerini yapar. ekipmanlar Y 6 Bere
Makine ve ekipman Uretim hattinin kontrol parametrelerinin (hava basinci, su basimci, buhar | 2 Ur.etim hattinda yer alan arag, geree ve
D.l | yaaneveeup . D.1.2 |basinc, sicaklik ve benzeri) uygun referans araliginda olup olmadigini kontrol ckipmanin ¢alisirlik kontroli .
liretime hazir hale getirmek eder. 3. Uretim hattinin kontrol parametreleri
Kontrol sonrasi sistem ve eckipmani, iretimi yapilacak iriiniin regete 4. Uretim hatm,ld? yer alan“kontrol
D.1.3 9 . L . parametrelerinin kontroli
degerlerine uygun olarak {iretime hazir hale getirir. o
—— — - - —— 5. Kontrol parametrelerinin uygun referans
D21 Uretim alaninin ve iiretim hattinda kullanilan makine ve ekipmanin temizlik araliklart
kontrollerini yapar. 6. Uretim alani ve hattinin temizlik kontrolii
D.22 Uygunsuzluk halinde, temizliklerini talimatlara uygun sekilde yaparak |7. Uretim alani ve hattinin sanitasyonu
- temizlik ile ilgili formlara kaydeder. 8. Uretim alam ve hattinin talimatlara uygun
Do |Ekipman ve hatlarm D23 Yapilan temizligin etkinliginin dlgiilmesi i¢in mikrobiyolojik kirlilik t_gmlglenme5| o
' sanitasyonunu saglamak = | kontroliiniin yapilmast igin bildirimde bulunur. 9. Uretim alam ve hattinin temizlik kayd:
3} 10. Mikrobiyolojik kirlilik kontroliiniin 6nemi
D.2.4 |Uretim ortaminin aydinlatmasinin isletme talimatina uygun olmasimi saglar. | 11. Uretim ortaminin aydinlatilmasinin ve
— - - havalandirilmasinin 6nemi
D25 Urfetlm ortaminin  havalandirmasinin isletme talimatina uygun olmasimi | 1o Aydmlatma ve havalandirma sistemlerinin
saglar. kontrolii
D31 Giincel iiretim plan1 dogrultusunda iiretimi yapilacak iiriiniin regetesine gore | 13. Uretim plam dogrultusunda regeteye uygun
D3 Uretimde kullanilacak e bilesenlerinin yeterli ¢esit ve miktarda olup olmadigini kontrol eder. bilesenlerin belirlenmesi
' bilesenleri temin etmek o ) ) ] o 14. Bilesenlerin gesit ve miktar kontrolii
D.3.2 | Eksik bilesenlerin tedarik edilmesini saglar. 15. Eksik bilesenlerin tedarik yontemleri
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Gorev E. Hamur hazirlamak

Islemler

Basarim Olgiitleri

Kod Aciklama

Kod

Aciklama

Mesleki Bilgi ve Uygulama Becerileri

Mikseri, {irlin regetesinde belirtilen hamur yogunluguna ulagacak programa

Ell getirir.
Uretilecek iiriine ait regetedeki hammadde ve ana bilesen malzemelerin sira
El2 |. . o . .
ile miksere alinmasini saglayarak karisim islemini baslatir.
E13 Karigim siirecini takip ederek diger gida katki maddeleri ve islem yardimcisi
- malzemelerin sira ile karisima eklenmesini saglar.
0 . K E14 Mikserde karisimin recetede belirtilen niteliklerde olacak sekilde
El amur yogurma - yogrulmasini saglar.
E15 Hamurun sicakligimi uygun bir ekipman ile dlgerek recetede belirtilen
" degerlere uygun olup olmadigini tespit eder.
Hamura eli ile ¢ekme, yayma ve siindiirme islemi uygulayarak hamurun
E.1.6 | kivaminin (kuvvetli, yumusak, sert, fazla gelismis) regetede belirtilen
degerlere uygun olup olmadigini tespit eder.
Recetede belirtilen degerlere uygun olmayan hamuru, iiretim hattindan
E.1.7 o .
c¢ikartarak amirini bilgilendirir.
E21 Fermantasyon ortamini iiriin ¢esidine gore istenilen sicaklik degerine gore
- ayarlar.
Fermantasyon islemini Yogurulan hamuru, iriin ¢esidine gore regetede belirtilen siire kadar
E.2 ; E.2.2 .
gergeklestirmek fermantasyon kosullarinda bekletir.
E.2.3 | Fermantasyon siiresi sonunda hamuru, hamur isleme alanina alir.

1. Hamur gesitleri ve 6zellikleri

2. Hamur gesitlerine gore kullanilan hammadde,
bilesenler ve iglem yardimcilari

3. Hamur hazirlamada dikkat edilmesi gereken
hususlar

4. Hamuru hazirlama siirecinde kontrol ve
Olciimleme

5. Hamur yogurma iglemi

6. Hamur sicakliginin takibi ve 6nemi

7. Hamur kivaminin uygunlugunu belirlemede
kullanilan yontemler

8. Hamur kivamim ayarlama

9. Regetede belirtilen degerlere uygun olmayan
hamur i¢in uygulanacak prosediir

10. Hamur yogurma makinesi, ekipmanlar1 ve
ayarlari

11.Hamur yogurma siirecinde, gida katki
maddelerinin ilavesi

12.Hamur dinlendirme ve fermantasyon
uygulamalari

13. Hamur dinlendirmede uygun siire ve sicaklik
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ilave ederek iiriinii firina gonderir.

Gorev | F. Hamura sekil vermek
Islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgi ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod Aciklama
F1q | Hamurun, sicakhgini uygun bir ekipman ile Slgerek sekillendirme islemine 1. Biskiivi ve benzeri hamurlar1 sekillendirme
- uygun olup olmadigini tespit eder. 2. Biskiivi ve benzeri hamurlari sekillendirme
F12 Sekillendirme islemine uygun olmayan hamuru, iiretim hattindan ¢ikartarak m‘akif'e'Si: ekipmar}lar 1 ve ayarlari
- amirini bilgilendirir. 3. Biskiivi ve benzeri hamurlari
sekillendirmede dikkat edilecek hususlar
F.1.3 | Hamuru sekillendirmeye alir. 4. Biskiivi ve benzeri hamurlari
] sekillendirmede sicakligin dnemi
F.1.4 | Islenecek iiriiniin 6zelligine gore silindirin hiz ve bosluk ayarini yapar. 5. Biskiivi ve benzeri hamurlari sekillendirme
F15 ;;i;nel;nbia;:;zm calistirip hamurun silindirlerden gegerek yufka haline 6. ]S;rsicﬁl:?sekgggz(;lr?z:rﬁiﬁlzme
- . - - - — sekillendirmeye hazirlama (yufka haline
F16 Yl{fka haline gelen hamuru kaliptan gecirerek istenilen sekle gelmesini getirme)
F1 Biskiivi ve benzeri iiriin sagl.ar. — - - 7. Sekillendirmeye uygun olmayan hamur igin
. hamuruna sekil vermek F17 Sekillenen hamurun ebadinin regetede belirtilen degerlere uygunlugunu uygulanacak prosediir
kontrol eder. . 8. Uriin dzelligine gdre makine ve ekipman
F18 Ebati regeted? belirtilen degerlere uygun olmayan hamurun geri beslemeye ayari
alimmasini saglar. 9. Biskiivi ve benzeri hamurlari
F19 S@killepen hamura regeted@ belirytilen dolgu malzemesinin, teknigine uygun sekillendirmede gramaj ayari
bir gekilde enjekte edilmesini saglar. 10. Biskiivi ve benzeri hamurlar sekillendirme
F110 Hamura uygulanan dolgu miktarinin regetede belirtilen degerlere yontem ve teknikleri
uygunlugunu kontrol eder. 11. Biskiivi ve benzeri hamurlara dolgu
F111 Dolgu miktar1 regetede belirtilen degerlere uygun olmayan hamurun uygulama
" 1skartaya alinmasini saglar. 12. Biskiivi ve benzeri hamura kaplama yapma
. o . . . | 13. Ekmek ve benzeri hamurlar: sekillendirme
F112 Sekillenen hamurun {izerine pisirme Oncesi (varsa) tuz, seker ve benzeri 14. Ekmek ve benzeri hamuru sekillendirme

makine ve ekipmanlari
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sekilde hamur yiizeyine dokiilmesini saglar.

Gorev F. Hamura sekil vermek
islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgi ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod Aciklama
Fo1 Dinlenmis ekmek ve benzeri hamuru kes-tart makinesine besleyerek | 15. Dolgu miktari regetede belirtilen degere
- istenilen gramajda hamur elde edilmesini saglar. uygun olmayan hamur i¢in uygulanacak
F29 Elle yapilan iiretimlerde ekmek hamurunu isleme sehpasinda elle keserek prosediir . .
e istenilen gramajda hamur elde eder. 16. Hamuru el ile gramajlandirma
Gramajma ayrilmis ekmek hamurunu yuvarlama makinesine besleyerek 17. Hamuru makine 1.le gramay lan('ilrma‘
F.23 yuvarlanmasini saglar. 18. Ekmek ve benzeri hamuru sekillendirme
Yuvarlanmis hamurun regetede belirtilen siire boyunca 6n dinlendirmeye makine ve eklpm:?mlarlmn ayarlari
F.24 | linmasin saglar. 19. Ekmek ve benzeri hamuru sekillendirmede
On dinlenmesi tamamlanan ekmek hamurunu, sekil verme makinesine dikkat edilecek hususlar
F.25 | besleyerek sekillendirir. 20. Hamur yuvarlama
- - — — - - 21. Hamuru dinlendirme
Ekmek ve benzeri iiriin Sekil verilmis ekmek hamurunu, hamur dikis/sarim yeri alta gelecek sekilde . . .
F.2 . F.2.6 . 22. Hamuru makine ile sekillendirme
hamuruna sekil vermek tagima aparatina (tava, bant, pasa, sepet ve benzeri) alir.
- — — - 23. Hamuru fermente etme
Fo7 §ek1l ‘verllnps ekmek hamurunu regetede belirtilen siirede fermantasyon | o4 Exmek ve benzeri iiriin hamuru
islemine tabi tutar. sekillendirme ve mayalandirma siirecinde
F.2.8 | Fermantasyon siiresi sonunda standart dis1 olan hamuru 1skartaya ayurir. kontrol ve dlgiimleme
25. Standart dig1 hamur igin uygulanacak
F29 Fermente edilen ekmek hamurunu bigak atma makinesine besleyerek bigak prosediir
o atilmasini saglar. 26. Ekmek ve benzeri hamurlar sekillendirme
Su piiskiirtme makinesinde hamura, belirtilen miktarda su piiskiirtiilmesini | 27. Hamura bigak atma ve su puiskiirtme
F.2.10 < . i
saglar. 28. Hamura dekor malzemesi serpme/dkme
F211 Uriin gesidine gore belirtilen miktarda dekor malzemesinin homojen olacak 29. Standart dis1 rlin uygulamalari
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kurutma igleminin yapilmasini saglar.

Gorev | G. Hamuru pisirmek
Islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgi ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod Aciklama
. . . L 1. Biskiivi ve benzeri {iriin hamuru pisirme
G.11 Sekil verilen hamuru firina vererek hamurun pisirilmesini saglar. . .. .
2. Biskiivi hamuru pigirme firin1 ve ekipmanlari
G.12 Biskiivi ve benzeri {irin hamuru pisirme firin sicakligim takip ederek |3. Firin ve ekipmanlarin ayarlari
- sicakligin istenilen degerlerde tutulmasini saglar. 4. Biskiivi hamuru pisirmede dikkat edilecek
Biskiivi Ve benzeri iiriin Pisirme esnasinda firin ig¢indeki biskiivi ve benzeri triinlerin agirlik, ebat, hususlar
G.1 hamurunu pisirmek G.1.3 | rutubet, renlf, pH ve tat degerlerini takip ederek regetede belirtilen degerlerde |5 {Jriinleri so gutma konveyérlerinde sogutma
olmasim saglar. — — — —16. Uriin sogutmada dikkat edilecek hususlar
Firindan ¢ikan biskiivi ve benzeri iriinlerin recetede belirtilen sicakliga e e ..
G.14 - T - 7. Biskiivi ve benzeri iiriin hamuru pisirme
gelene kadar sogutma konveydrleri ile taginmasini saglar. . o
Soguyan {iriinleri siralayici magazin ve kanallara alarak ambalajlama s:urecmde kontrol ve Slgiimleme
G.l5 | .= . .. 8. Urlinleri ambalajlamaya hazirlama
iinitesine yonlendirir. 9 Kekveb : diriin b ..
G21 Pigirme Oncesi hamur pisirme tavalarini, talimatina uygun sekilde |~ 'e‘ ve benzer urun ?muru plslrmue
- temizleme, kurutma ve yaglama iinitesine yonlendirir. 10. Plslrm§ 't.avalarml temizleme ve yaglama
Uriiniin_standardima gore depozitorde gramaj ayarmi yaparak kaliplara | 11- Depozitorle ka_hplara hamur aktarma
G.22 hamur aktarilmasini sagar. 12. Kek ve benzeri iirtin hamuru pigirme firim ve
. . L L . ckipmanlar
G.2.3 | Tavalardaki hamuru firin sistemine gondererek pisirme siirecini baglatir. 13. Kek ve benzeri iiriin pisirme firin ve
G.24 Kek ve benzeri tirtin hamuru pisirme firin sicakligini takip ederek sicakligin ekipmanlarinin ayarlari
- istenilen degerlerde tutulmasini saglar. 14. Kek ve benzeri iirtin hamuru pigirmede dikkat
_ G25 Pisirme esnasinda firmn i¢indeki kek ve benzeri iiriinlerin kabarma degerlerini edilecek hususlar
G.2 Kek ve benzeri {iriin - takip ederek recetede belirtilen degerlerde olmasini saglar. 15. Kek ve benzeri iiriin hamuru pisirme
' hamurunu pisirmek G26 Firindan ¢ikan kek ve benzeri driinlerin goriniim, sekil, tat, koku, doku ve siirecinde kontrol ve dl¢iimleme
- benzeri yonlerden standarda uygun olup olmadigni tespit eder. 16. Standart dis1 kek ve benzeri {iriinleri 1skartaya
G.27 Firindan ¢ikan kek ve benzeri iiriiniin gramajinin standarda uygun olup ayirma
olmadlglni tliSplt efier. ek Ve b T —— 0 17. Kek ve benzeri iirtinleri dolgu ve sogutmada
G.2.8 i};;lrnsuz uk tespit ettigi kek ve penzerl urinlerin iskartaya ayrilmasini {initelerine aktarma
G.29 Pigen kek ve benzeri iriinlerin sistemden dolgu, sogutma ve iiretim
T iinitelerine aktarilmasini saglar.
G210 Pigme sonrasi pisirme tavalarmna, talimatina uygun sekilde temizleme ve
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Gorev | G. Hamuru pisirmek
islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgi ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod Aciklama
18. Ekmek ve benzeri iiriin hamuru pisirme
G.3.1 | Fermantasyon odasindan ¢ikan ekmek hamurunu pigirme tinitesine alir. 19. Ekmek ve benzeri iiriin hamurunu pisirme
tinitesine aktarma
G.3 | Pisirme oncesi ckmek ve benzeri iiriin hamurunun iizerine buhar piiskiirtme 20. Ekme_k ve benzeri iiriin hamuru pisirme firim
"7 | makinesi ile buhar piiskiirtiilmesini saglar. ve ekipmanlari
21. Ekmek ve benzeri iiriin hamuru pigirme firin
Piiskiirtme islemi sirasinda buhar basincini manometreden takip ederek ve ekipmanlarmin ayarlari
G.33 N 9 . N .
basing degerinin recete degerlerinde olmasini saglar. 22. Firin parametreleri
R - — - 23. Ekmek ve benzeri iiriin hamuruna buhar
G.3 Ekmek ve benzeri iiriin G.34 Ekmek ve benzeri iiriin hamuru pigirme firin sicakligimi takip ederek piiskiirtme
hamurunu pisirmek sicakligin istenilen degerlerde tutulmasini saglar. 24. Ekmek ve benzeri iiriin hamuru pisirmede
G.3.5 | Pigmis ekmegi firindan ¢ikartarak i¢ sicakligini 6lger. dikkat edilecek hl_JSUSIar .
25. Ekmek ve benzeri iiriin hamuru pigirme
G.3.6 | Uygunsuzluk durumunda firin parametrelerinde diizeltici ayarlar1 yapar. 26, Sslizi(;:tiedg:rg;ﬁ:gf \;)el(;l;; I:llieerrrileﬁrﬁnleri
G37 Pisen ekmek ve benzeri iriinleri sogutma boliimlerine alarak sogutulmasini 1skartaya ayirma
| saglar. 27. Ekmek ve benzeri iiriinleri sogutma
. oo . . .| 28. Ekmek ve benzeri tirlinleri ambalajlama
G.3.8 | Istenilen 1s1 degerine gelen ekmek ve benzeri iiriinleri ambalajlamaya iletir.

unitesine aktarma
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Gorev | H. Uriine dolgu ve kaplama yapmak

Islemler

Basarim Olgiitleri

Kod Aciklama

Kod

Aciklama

Mesleki Bilgi ve Uygulama Becerileri

Uretilecek kremaya ait hammadde ve ana bilesen malzemelerin, regetesine

H11 uygun sira ile miksere alinmasini saglayarak karigim islemini baglatir.
H12 Karigim siirecini takip ederek diger gida katki maddeleri, varsa aroma ve
" benzeri malzemeleri sira ile karisima ekler.
H.1 Krema hazirlamak H13 Hauzulanan kremafnn sicaklik ve benzeri degerlerinin regetede belirtilen
degerlere uygunlugunu kontrol eder.
H.14 Kremanin, regete degerlerine uygun olana kadar mikserde karisim islemini
| devam ettirir.
H.1.5 | Hazirlanan kremay1 mikserden stok tankina ve/veya krema kazanina alir.
H21 Uriiniin arasinda kullanilacak dolgu malzemesini temperleyerek dozajlama
- iinitesine alir.
H.22 Dolgu verme kisminin dozajlama ayarini standartlara uygun olacak sekilde
H.2 Dozajlama yontemiyle 7| yapar.
' dolgu yapmak - e . . . . ..
H.2.3 | Dolgu malzemesinin, teknigine uygun bir sekilde enjekte edilmesini saglar.
Bos biskiivi ve dolgulu biskiivi agirliklarini degerlendirmek suretiyle iiretim
H24 | . . )
i¢in belirlenen standart dolgu yiizde ayarini yapar.
H3.1 Uriiniin arasinda kullanilacak dolgu malzemesinin siirme makinesine
- almmmasini saglar.
H.3.2 | Siirme kisminin dozajlama ayarini standartlara uygun olacak sekilde ayarlar.
H3 Siirme yontemiyle dolgu
. yapmak H.3.3 | Dolgu malzemesinin teknigine uygun bir sekilde siiriilmesini saglar.
H.3.4 Sade biskiivi ve dolgu malzemeli biskiivi agirliklarin1 degerlendirmek

suretiyle liretim icin belirlenen standart dolgu yiizde ayarini yapar.

Uriine dolgu ve kaplama uygulama

Krema hazirlama

Krema ¢esitleri ve 6zellikleri

Kremada kullanilan hammadde ve ana bilesen

malzemeler

5. Krema hazirlamada dikkat edilmesi gereken
hususlar

6. Krema hazirlama siirecinde kontrol ve
Ol¢imleme

7. Krema mikseri, ekipmanlari ve ayarlari

8. Krema karistirma siirecinde, katki
maddelerinin ilavesi

9. Kremanin stok tankina alinmasi

10. Dozajlama yontemiyle dolgu yapma

11. Dozajlama iinitesi liretim ayarlari

12. Dolgu malzemesi temperleme

13. Dolgu malzemesini dozajlama iinitesine
besleme

14. Uriine dolgu enjekte etme

15. Dozajlamada dikkat edilmesi gereken hususlar

16. Dozajlama siirecinde kontrol ve dlgiimleme

17. Siirme yontemiyle dolgu yapma

18. Dolgu siirme makinesi iiretim ayarlari

19. Dolgu malzemesini siirme makinesine
besleme

20. Siirme yontemiyle dolgu yapma

21. Uriine dolgu malzemesi siirme

22. Dolgu siirmede dikkat edilmesi gereken
hususlar

23. Dolgu siirme siirecinde kontrol ve dlgiimleme

24. Enjeksiyon yontemiyle dolgu yapma

el A
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kaplarda toplanmasini saglar.

43.

Gorev | H. Uriine dolgu ve kaplama yapmak
Islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgi ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod Aciklama
H41 Form kazandirilan {iriin ile sicak kaliplardaki iriiniin soguk kaliplara | 25. Dolgu enjeksiyon makinesi {iretim ayarlari
"7 | alinmasini saglar. 26. Dolgu malzemesi hazirlama
o ‘ H.42 Pigen, pisip dolgusu yapilan ve/veya soguk kaliba alinan iirlintin otomatik | 27. Dolgu malzemesini enjeksiyon makinesine
H.4 Enjeksiyon yontemiyle "“ | olarak sogutma gondolu/kulesine aktarilmasini saglar. besleme
' dolgu yapmak H43 U"riine enjekte edilecek dolgu malzemesini regetesine ve iiriin standartlarina | 2g Sogutma gondol/kulesinde iiriin sogutma
gore hazirlar. _ : _ : __129. Enjeksiyon makinesi ile {iriine dolgu
H4.4 f;gll;irardma ve teknigine uygun sekilde dolgunun, iiriine enjekte edilmesini enjeksiyonu
: 30. Dolgu enjeksiyonunda dikkat edilmesi
Kaplanacak iiretim malzemesine ait hammadde, gida katki maddeleri ve ana ger egken r{u su s>llar
H.5.1 | bilesenlerin, regetesine uygun sira ile karistiriciya alinmasini saglayarak C .
. .. 31. Dolgu enjeksiyon siirecinde kontrol ve
karigim islemini baslatir. Sletiml
H.5.2 Uretim malzemesinin sicakligini formiildeki degerlere uygun hale getirerek oleumieme . .
" lirlin malzemesini harici veya dahili tanklardan stok ara tankina alir. 32. Kapl_amada kl.lllanllan makln? ve ekipmanlar
33. Makine ve ekipmanlarin iiretim ayarlar
H.5.3 | Kaplama malzemesini stok ara tankindan isleyerek kaplama haznesine alir. | g4 Kaplamada kullanilan hammadde ve ana
H.5 Kaplama yapmak . bilesen malzemeleri
H.5.4 | Uygun yontemle kaplama yapar. 35. Kaplama malzemesi hazirlama siirecinde,
H55 Kaplanan iriinlerin fan altindan gegerek iizerindeki kaplama maddesinin katki maddelerinin ilavesi
" standartlara uygun hale gelmesini saglar. 36. Kaplama hazirlamada dikkat edilmesi gereken
H5.6 Kaplanmig ve kaplanmamis iriin agirliklarmi degerlendirmek suretiyle hususlar
o iiretim igin belirlenen standart kaplama yiizde ayarini yapar. 37. Kaplama yapma
H.5.7 | Kaplanmus iiriiniin dekore sisteminden gegisini ve sogutulmasini saglar. 38. bKaF;Iama makinesine kaplama malzemesi
esieme
H6.1 Sogutma tiinehn}n regetede belirtilen standart sicaklik degerlerine gore | g9 Kaplama hazirlama siirecinde kontrol ve
ayarlanmasini saglar. slgiimleme
Kaplanmus iirliniin tagima bantlar1 yardimu ile sogutma tiinelinden gegmesini o
Kaplanmus {irtinleri H.6.2 saglar 40. Ifaplanmls iriinii sogutma
H.6 sogutmak - 41. Urun so;:g,utma {m%tes% 151 a"yzirlarl )
H.63 Kaplanmug iirlinii metal detektdrden gegirerek uyari alan iirlinlin tanimh 42. Urin sogutma Ginitesinde tirin sogutma

Uriin sogutma siirecinde kontrol ve
Olcimleme

© Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2021

Sayfa 19




Firm ve Unlu Mamuller Uretim Operatorii (Seviye 4)

Ulusal Meslek Standardi

15UMS0486-4/07.07.2021/01
Referans Kodu/Onay Tarihi/Rev. No

Gorev | |. Ambalajlama ve etiketleme yapmak
Islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgi ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod Aciklama
|11 | Ambalajlama finitesine gelen iiriiniin regeteye gore ambalajlamaya uygun L Ambala!lama Ve et?ketleme mevzuati
L olup olmadigini tespit eder. 2. Ambalajlama ve etiketlemenin 6nemi
3. Ambalajlamaya uygun iirlin kontrolii
1.1.2 | Ambalaj malzemelerinin iriin ¢esidine uygun olup olmadigini tespit eder. 4. Ambalaj makinesi, ekipmanlari ve ayarlar
. . . 5. Ambalaj malzemeleri ve dzellikleri
1.1 ﬁ‘mballelulz?ma 1(;1nkgerek11 1.1.3 | Ambalajlamaya uygun olmayan {iriinler igin ilgili prosediirleri uygular. 6. z'}mbalaj malzemele.:ri kullamm kosullan
ontrolleri yapma 7. Uriine gore ambalaj malzemesi secimi
114 Makine ayarlarmin (gene sicakhigi, basim ayarlari, hiz kontrolii ve benzeri) | 8. Uriin an_lbalajlama _sartlarl
"7 | iiriin gesidine uygun olup olmadigimni tespit eder. 9. Ambalajlama ve etiketleme
10. Uriin ambalajlamada dikkat edilmesi gereken
1.1.5 | Uygun olmayan makine ayarlarinin diizeltilmesini saglar. hususlar
- - - — — 11. Ambalajlama siirecinde kontrol ve 6l¢limleme
121 Ambalajlamaya uygun Urinlerin ve ambalaj malzemelerinin beslemesini | 1o Ambalajlama siirecinde baski kontrolii
takip eder. 13. Uriin degerlendirme
122 Talimatta belirtilen miktarda {iriiniin ambalaj tizerine ya da igine gelip | 14.Uriinde uygunsuzluk giderme prosediirleri
- gelmedigini tespit eder.
123 Ambalaj yapistirma, katlama, klipsleme ve benzeri islemlerin ambalajlama
- talimatina uygun olup olmadigini tespit eder.
Ambalajlanma siirecini Ambalajlanan tirlinlerin gramaj ve son iiriin kontroliinii yaparak ambalajlama
1.2 . 1.2.4 . - .
takip etmek talimatia uygun olup olmadigini tespit eder.
125 Ambalaj tlizerine mevzuat geregi gerekli baskilarin dogru olarak yapilip
- yapilmadigini tespit eder.
1.2.6 | Tespit edilen uygunsuzluklar igin ilgili prosediirleri uygular.
1.2.7 | Ambalajlanmus iiriinlerin depoya sevk edilmesini saglar.
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Gorev | J. Mesleki gelisim faaliyetlerine katilmak
Islemler Basarim Olgiitleri
Mesleki Bilgi ve Uygulama Becerileri
Kod Aciklama Kod Aciklama
1. Mesleki yasal diizenlemeler
J.1.1 | Meslegi ile ilgili egitimlere katilarak aldigi belgeleri muhafaza eder. 2. Mesleki egitim veren kurum ve kuruluglar
3. Isbasi egitim yontemleri
Meslekle ilgili malzeme, arag, gere¢ ve ekipmanlardaki teknolojik 4. Mesleki te.rm.".]OIOJ' o ) ]
J.1.2 . Co 5. Meslekle ilgili teknolojileri ve gelismeleri
L gelismeleri takip eder. .
11 Mesleki gelisim konusunda takip etme
' caligmalar yapmak 6. Mesleki ekipman, arag-geregler ve sarf
J.1.3 | Meslegi ile ilgili gelismeleri, yiiriittiigl islemlerde uygular. malzemeleri (6zellikleri ve kullanimlari)
7. Gozlem yapma ve degerlendirme
. . . . . Mesleki bilgi imleri ak
Uriin ve ig yontemleri gibi konulardaki bilgi ve deneyimlerini, is siirecleri 8 esleki bilgi ve deneylm. en a .tarme.l
J.14 Ay 1 . 9. Meslektaglarinin mesleki gelisimlerine katki
dahilinde calistig1 kisilere aktarir. -1
saglama

© Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2021

Sayfa 21




Firm ve Unlu Mamuller Uretim Operatorii (Seviye 4) 15UMS0485-4/07.07.2021/01
Ulusal Meslek Standardi Referans Kodu/Onay Tarihi/Rev. No

3.2. Kullanilan Arag, Gere¢ ve Ekipmanlar

1.

w

o

Cesitli malzeme ve ekipmanlar (ambalaj ve etiket malzemeleri, yangin sondiirme
ekipmanlari, aparat ¢esitleri, basingli su ve hava tabancasi, bigak cesitleri, dekorlama
aparati, elek cesitleri, farkli 6zelliklerdeki kaplar, endiistriyel firin ¢esitleri, hamur /krema
arabalari, kalip ¢esitleri, magazinler, mastar, palet gesitleri, pasa tahtasi ve bezi, silindirler,
transpalet, spatula ve hacim bigagi, tank ve kova ¢esitleri, tava, tagsima ve kaldirma araglari,
1skarta kiiregi, hamur ¢ekme aparat1 ve benzeri)

Cesitli olcti aletleri (gramaj kontrol kaplari, terazi, kronometre, kumpas, metal detektord,
nem olger, ph metre, refraktometre, tempermetre, termometre, yogunluk hacim kaplari,
meziir (6l¢li kab1), hammadde tartim kiiregi ve benzeri)

[letisim araclar (telefon, telsiz)

Kisisel koruyucu donanimlar (baslik, eldiven, toz maskesi, kulak tikaci, is elbisesi, is
ayakkabisi, is gozIigii ve benzeri)

Makineler (ambalaj makineleri, batirma/kaplama makineleri, buz makinesi, kesme
makinesi, dolgu makinesi, etiketleme makinesi, mikserler (¢irpici), kes-tart makinesi, sekil
verme makinesi, yuvarlama makinesi ve benzeri)

Temel el aletleri (anahtarlar, tornavida gesitleri ve benzeri)

Unite ve birimler (fermantasyon iinitesi, sogutma tiineli, sogutucu iinitesi, un silosu (un
tank1) ve benzeri)

3.3. Tutum ve Davranislar

CoNoR~ LN E

Acil ve stresli durumlarda sogukkanli ve sakin olmak

Bilgi, tecriibe ve yetkisi dahilinde karar vermek

Calisma ortaminin temizlik ve hijyenine 6zen gostermek

Calisma zamanini is emrine uygun sekilde etkili ve verimli kullanmak

Calismalarinda planli ve organize olmak

Cevre korumaya kars1 duyarli olmak

Degisime agik olmak ve degisen kosullara uyum saglamak

Dogal kaynaklarin kullaniminda/tiikketiminde tasarruflu hareket etmek

Ekip i¢inde uyumlu ¢alismak

10. Geribildirimlere ve elestirilere agik olmak

11. Insan iliskilerine dzen gdstermek

12. ISG mevzuatinda yer alan diizenlemelere uygun davranmak

13. Is ortamini tehlikeye diisiirecek davramislardan kaginmak

14. Is siireglerinde kalite gerekliliklerini uygulamak

15. Is siireclerinde kalite prosediirlerinin olusturulmasina katkida bulunmak

16. Is siireclerinde odaklanabilmek

17. Is ve islemlerde detaylara dikkat etmek

18. Isyerine ait arag, gereg ve ekipmanin verimli kullanimina 6zen gdstermek

19. Kariyer hedeflerine yonelik egitimlere ve faaliyetlere katilmak

20. Kendisini ve ¢evresindekileri riske atmayacak sekilde ¢aligmak

21. Kimyasal maddelerle ¢alisma kurallarina uygun davranmak

22. Kisisel bakim ve hijyenine 6zen gostermek

23. Meslek alaniyla ilgili yenilik ve gelismeleri takip ederek mesleki uygulamalara
yansitmak

24. Meslek etigine uygun davranmak

25. Mesleki bilgilerini gelistirme konusunda istekli olmak

26. Ogrenmeye istekli olmak ve dgrendiklerini bagkalarina aktarmak

27. Sorumlulugu dahilinde olan siireclerin iyilestirilmesine katki saglamak
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Ek: Meslek Standardi Hazirlama ve Dogrulama Siirecinde Gorev Alanlar

1. Meslek Standardi Hazirlama EKkibi ve Teknik Calisma Grubu Uyeleri:

Egitim Bilgileri* . o
No | Adi- Soyad: (Tarih - Egitim l?l?nﬁ{]'miB”Yg"?n*Un n
Kurumu/Béliim Adi) (Tarih —Is Yeri — Unvan)
2017, Gazi Universitesi 2018 - Devam Ediyor - Oz Gida-Is Sendikas1
Calisma Ekonomisi ve Kalite Yonetim Temsilcisi
1. | Sinan Ozeng Endiistri {liskileri Lisans,
DALGIC 2019 Kastamonu
Universitesi Is Saglhgi ve
Giivenligi Y. Lisans
2. | Ekin MUTLU 2018, Bilkent Universitesi, | 2020 — Deyam EQIyor — Oz Gida-Is Sendikas1
Isletme Belgelendirme Birim Sorumlusu
3. Ugur ) 1995, Endiistri Meslek 2000. — Devam EFilyor — Ulker Biskiivi
COBULOGLU | Lisesi Elektrik Bolimii | Fabrikast— Vardiya Sefi
2021 — Devam Ediyor — Bizim Servis — Proje
4. . 1992, Endiistri Meslek Miidiirii _
Hiiseyin ALICT | 12006, Metal isleri 2011 — 2021 BISKOT Biskiivi Fabrikast —
Vardiya Amiri
5. | Adem Kocaeli Universitesi 2011 — Devam Ediyor — Reform Gida —
KUCUKONER Isletme Y. Lisans Uretim Formeni
.. . 2016 — devam, ediyor, MYK, Moderator
glifazlilg o o BILERS. 1 2010-2016 EDUSER, UMS-UY
6. | Eyyiip ONAT A Moderatérliik ve Olg. Deg. Uzmani
1983, H.U. Fen.Fak. "
s . 1983-1997 OSYM, B.Sayar Programci,
(Istatistik), Lisans - <
Ol¢.Deg.Uzmani

*Yalnizca meslekle ilgili olan egitim/deneyim bilgilerine yer verilecektir.

2. Goriis Istenen Kisi, Kurum ve Kuruluslar:

1- Abant Izzet Baysal Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii
2- Adiyaman Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii
3- Adiyaman Universitesi Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi

4- Adnan Menderes Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

5- Adnan Menderes Universitesi, Cine Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
6- Afyon Kocatepe Universitesi Gida Miithendisligi Boliimii

7- Akdeniz Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
8- Amasya Universitesi, Suluova Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
9- Ana Gida
10- An1 Biskiivi Gida Sanayi ve Ticaret A.S

11- Ankara Sanayi Odasi (ASO)

12- Ankara Ticaret Odasi (ATO)

13- Ankara Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
14- Atatiirk Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii
15- Aytag Dis Ticaret ve Sanayi A.S

16- Bifa Biskiivi ve Gida Sanayi A.S

17- Bitkisel Yag Sanayicileri Dernegi

18- Celal Bayar Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

19- Cici Cikolata Sanayi ve Ticaret A.S
20- Cumhuriyet Universitesi Giiriin Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
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21- Cumhuriyet Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

22- Canakkale Onsekiz Mart Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

23- Cankir1 Karatekin Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

24- Cukurova Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

25- Devlet Personel Bagkanlig

26- Devrimci Is¢i Sendikalar1 Konfederasyonu (DISK)

27- Ege Bolgesi Sanayi Odas1 (EBSO)

28- Ege Ihracatc1 Birlikleri

29- Ege Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

30- Erciyes Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

31- Eti Gida Sanayi ve Ticaret A.S

32- Gida Giivenligi Dernegi

33- Gida Miihendisleri Odasi

34- Gida Perakendecileri Dernegi

35- Hacettepe Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

36- Hak Isci Sendikalar1 Konfederasyonu

37- Hazal Biskiivi ve Gida Sanayi A.S

38- istanbul Teknik Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

39- istanbul Ticaret Odas1 (ITO)

40- izmir Ekonomi Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

41- Kahramanmaras Siit¢ii Imam Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii
42- Kent Gida

43- Kirklareli Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

44- Kurklareli Universitesi Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi

45- Konya Sanayi Odast

46- Konya Seker Sanayi ve Ticaret A.S

47- Kiigiik ve Orta Olgekli Isletmeleri Gelistirme ve Destekleme Idaresi Baskanligi (KOSGEB)
48- Mabel Cikolata

49- Melodi Cikolata

50- Mersin Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

51- Misbis Gida Sanayi ve Tic. A.S

52- Miistakil Sanayi ve Isadamlar1 Dernegi (Miisiad)

53- Nestle Cikolata

54- Nevsehir Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

55- Oba Yag

56- Ondokuz May1s Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

57- Orkide S1v1 Yag

58- Ortadogu Teknik Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

59- Oz Gida-Is Sendikas1 Mesleki Yeterlilik ve Belgelendirme Merkezi iktisadi Isletmesi
60- Oz Tiitiin, Miiskirat, Gida Sanayii ve Yardimei Iscileri Sendikas1 (Oz Gida-Is)
61- Pelit Pastacilik ve Gida Sanayi A.S

62- Sakarya Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

63- Saray Biskiivi ve Gida Sanayi A.S

64- Selguk Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

65- Selguk Universitesi, Cumra Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi

66- Siileyman Demirel Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

67- Sekerli Mamul Sanayicileri Dernegi (Simad)

68- Simsek Biskiivi ve Gida Sanayi A.S

69- Solen Gida Sanayi ve Ticaret A.S

70- T.C. Aile, Calisma ve Sosyal Hizmetler Bakanlig1 s Saglig1 ve Giivenligi Genel Miidiirliigii
71- T.C. Kiiltiir ve Turizm Bakanlig

72- T.C. Milli Egitim Bakanligi Hayat Boyu Ogrenme Genel Miidiirliigii

73- T.C. Milli Egitim Bakanlig1 Mesleki ve Teknik Egitim Genel Miidiirliigi
74- T.C. Milli Egitim Bakanlig1 Yenilik ve Egitim Teknolojileri Genel Miidiirligii
75- T.C. Sanayi ve Teknoloji Bakanligi Verimlilik Genel Miidiirliigii
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76- T.C. Tarim ve Orman Bakanlig1 Gida ve Kontrol Genel Miidiirliigii
77- T.C. Ticaret Bakanligi Esnaf ve Sanatkarlar Genel Miudiirligi

78- TARIS Zeytin ve Zeytinyag: Tarim Satis Kooperatifleri

79- Trakya Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

80- Tiiketici Yararina Arastirma Dernegi (TUYADER)

81- Tiirk Sanayicileri ve isadamlar1 Dernegi (TUSIAD)

82- Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlar1t Konfederasyonu (TESK)

83- Tiirkiye Gida Sanayi Isverenleri Sendikas1 (TUGIS)

84- Tiirkiye Gida ve Igecek Sanayi Dernekleri Federasyonu

85- Tiirkiye Ihracatcilar Meclisi (TIM)

86- Tiirkiye Istatistik Kurumu (TUIK)

87- Tiirkiye Is Kurumu (is ve Meslek Danigmanlig1 Dairesi Bagkanlig1)
88- Tiirkiye Isci Sendikalar1 Konfederasyonu (TURK-IS)

89- Tiirkiye Isveren Sendikalar1 Konfederasyonu (TISK)

90- Tiirkiye Odalar ve Borsalar Birligi (TOBB)

91- Tiirkiye Toprak Mahsulleri Ofisi (TMO)

92- Tiirkiye Ziraat Odalan Birligi (TZOB)

93- Uludag Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

94- Uludag Universitesi, Karacabey Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
95- Ulker Gida San. A.S.

96- Yonca Gida Sanayi A.S

97- Yudum Gida Sanayi ve Ticaret A.S

98- Yiiksekogretim Kurulu Baskanligi

99- Yiiziincii Y1l Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

3. MYK Sektér Komitesi Uyeleri ve Uzmanlar

Dr. ismail MERT, Baskan (Tiirkiye Odalar Borsalar Birligi)

fThami SAHIN, Baskan vekili (Tarim ve Orman Bakanlig1)
Betiil Canan OZKAHRAMAN, Uye (Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanlig)
Dr. Balkir OZUNLU, Uye (Milli Egitim Bakanlig1)

Burak YANIKOGLU, Uye (Sanayi ve Teknoloji Bakanlig)

Damla Ebru AKTAS, Uye (Ticaret Bakanligr)

Dr. Aybuke Ceyhun Sezgin, Uye (Yiiksekodgretim Kurulu Baskanligi)

Musa ARIK, Uye (Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlar1 Konfederasyonu)
Aybuke OZMUTAF, Uye (Hak isci Sendikalar1 Konfederasyonu)
Tarik KORKMAZ, Uye (Seker- Is)

frfan DEMIRYOL, Uye (TUGIS)

Fatma GUNDUZ, Uye (Tiirkiye Ziraat Odalar1 Birligi)

Ayse Giilgin AKBIYIK, Uye (Mesleki Yeterlilik Kurumu)

Yaprak AKCAY ZILELI, Daire Bagkan1 (Mesleki Yeterlilik Kurumu)
Metin KARAMAN, Baskan Yardimcis1 (Mesleki Yeterlilik Kurumu)

4. MYK Yoénetim Kurulu Uyeleri

Adem CEYLAN, Bagkan (Caligma ve Sosyal Giivenlik Bakanligi Temsilcisi)
Prof. Dr. Mehmet SARIBIYIK, Uye (Yiiksekdgretim Kurulu Baskanligi Temsilcisi)

Dr. Recep ALTIN, Uye (Milli Egitim Bakanlig1 Temsilcisi)

Bendevi PALANDOKEN, Uye (Meslek Kuruluslar1 Temsilcisi)

Dr. Osman YILDIZ, Uye (Is¢i Sendikalar1 Konfederasyonlar1 Temsilcisi)

Celal KOLOGLU, Uye (Isveren Sendikalar1 Konfederasyonu Temsilcisi)
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